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Aqui ha... grandes vinhos!

MARIA HELENA DUARTE
fundadora e diretora-geral

Esta edicdo estad recheada de vinhos maravilhosos e isso enche-nos de orgulho nos vinhos
portugueses, seus produtores, endlogos e todos quantos entregam a sua dedicagao a esta
arte e a este setor. E enche-nos de esperanca, certos que a qualidade €, cada vez mais, uma
missdo transversal a todos, aos que produzem, mas também aos que consomem. Afinal, o
consumidor é que dita as regras de mercado. E sendo cada vez mais exigente, todos ganham!

Numa so edicdo atribuimos 41 prémios, 6 prémios “Paixdo Pelo Vinho Prestigio” e 35 "Paixao
Pelo Vinho Exceléncia”, este € um feito nunca até aqui visto. Para isto muito contribuiu a
selecao do tema de capa: Douro - 50 tintos impressionantes. Em boa verdade, provamos 77
amostras para esta prova tematica e selecionamos os 50 que mais nos apaixonaram. O Douro
€ uma regido especial, nenhuma outra em Portugal tem, na sua grande generalidade, vinhas
erguidas em socalcos, desenhando a paisagem. Excegdo feita para as vinhas da Ilha do Pico,
também elas Unicas e arrebatadoras. E quando afirmo que o Douro é “especial’, justifico-o
ndo so pela beleza, mas também pela imensa qualidade das uvas produzidas, com dificul-
dades acrescidas, nomeadamente a falta de mecanizagdo em muitos dos processos, que
resultam em vinhos bem estruturados, de grande equilibrio, elegancia e potencial de guarda.

Nesta edicdo fomos a descoberta de endlogos/produtores, de norte a sul e as ilhas de Por-
tugal, que “arriscam” fazer os proprios vinhos, da forma mais natural e menos interventiva
possivel: vinhos irreverentes e irresistiveis! Faldmos com Constantino Ramos (Zafirah), Hen-
rique Cizeron (Cinetica), Carlos André Bastos (Quinta Serra d'Oura), Marcos Hehn (Hehn),
Luis Gomes (Giz), Carlos Raposo (Vinhos Imperfeitos), Patricia Santos (Rosa da Mata), Joana
Pinhdo (Casal das Aires), Rodrigo Martins (Espera), Luis Mota Capitdo (Herdade do Cebolal),
Luis Louro (LOUCA), Rui Virginia (Remexido), Diana Silva (Ilha) e Antonio Maganita (Terrantez
do Pico). Cada um destes profissionais, procura fazer vinhos em terroirs unicos, respeitando
a natureza, os tempos de maturagdo, vindima e estagio, numa busca pela genuidade e sin-
gularidade. E um "sofrer” constante, mas recompensador. E nés ficamos muito gratos pela
oportunidade de podermos provar (e beber) vinhos tdo distintos e prazerosos.

Desejo-lhe boa leitura, muita saude e excelentes provas!

EDIGAO 80 « PAIXAO PELO VINHO « 3



' iINDICE

06 Novidades

11 Novidades em prova cega:
As nossas escolhas
26 Mérito: Julio Bastos — Dona Maria

30 Adega Cooperativa: Ponte da
Barca e Arcos de Valdevez
34 Wine and Design:
Quinta do Gradil

38 Enoturismo: Bairrada
Quinta Vale do Cruz

42 Regides: Bucelas
Museu do Vinho e da Vinha

4 « PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 80

44

48

50
51
52

Grande entrevista:
Bernardo Cabral

O endlogo explica:

Data da vindima

Modesta opinido: O ano promete!
Vinho Bom: Vinhos Velhos

Tema de Capa: Douro

Tintos Impressionantes

Vinhos Irreverentes

14 Projetos a descobrir
Constantino Ramos
Henrique Cizeron
Carlos André Bastos
Marcos Hehn

Luis Gomes

Carlos Raposo

Patricia Santos

Joana Pinhao
Rodrigo Martins
Luis Mota Capitdo
Luis Louro

Rui Virginia

Diana Silva
Anténio Macanita

84 14 vinhos irreverentes em prova
86 Paixdo Pela Cozinha:
Marlene Vieira

a3

| .
88 Must Have for Spring
Vinhos... e muito mais!
92 Dicas e curiosidades:
Pipas de porto que valem uma
pipa de massa!
94 Histdria e Vinho
Vinho e amigo, o mais antigo!

96 Janela aberta:
Um brinde a esperanca

QW You
[i O Tube
#RevistaPaixaoPeloVinho
www.revistapaixaopelovinho.com




wirmg.-ﬁa SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.

=1 portugal

N PNE- CCERATIN o |

®
»

f

»
A

{_‘fz‘x
ERMELINDA
. E'REE']'.-‘\H b

—

|

2020

—

A N S

Y E A R §

VINHAS & VINHOS

VINES & WINES
PORTUGAVW

DAS MELHORES UVAS NASCEM OS MELHORES VINHOS.
FROM THE FINEST GRAPES COMES THE FINEST WINES

WWW.ERMELINDAFREITAS.PT

('

’
i
.

R

s

Y

‘ 1
|

0000




. NOVIDADES

DOTE branco 2018
Duas regides, um vinho!

DOTE branco 2018 é o novo vinho da Par-
ceiros Na Criagdo (PNC), projeto do casal
Joana Pratas e Jodo Napoles de Carvalho.
Juntos na vida e no vinho, este branco re-
sulta da unido de duas regides vinhateiras,
ao casar Vinhas Velhas do Douro (DO) e
Ferndo Pires do Tejo (TE).

Este vinho singular foi fermentado e esta-
giado em barricas de carvalho hungaro, de
500 litros e apresenta uma bonita cor ama-
relo palha, é fresco e bastante aromatico,
mas intenso, com boa acidez e mineralida-
de. No nariz, revela flor de amendoeira, ca-
momila, calcite e fosforo. O proprio vinho
reflete o casamento entre vinhas de dife-
rentes altitudes e castas, com a Ferndo Pires
a puxar pela madeira, que, embora persis-
tente, esta bem integrada. Sobressai a mi-
neralidade, com muita cremosidade e un-
tuosidade. Encorpado, enche a boca e tem
um final persistente. Bebe-se muito bem
por si s6, mas a mesa € bom companhei-
ro de peixes gordos (grelhados ou assados),
bacalhau, comida asiatica, caca e queijos
intensos. Perfeito para beber ja, promete
longevidade em garrafa, chega ao mercado
por 20 euros e existem 1300 garrafas.

Fundacao Eugénio de Almeida e Tapada do Chaves
Apresentam novas colheitas

Acabam de chegar ao mercado as novas
colheitas Vinea Cartuxa branco 2020, EA
rosé 2020, Cartuxa tinto 2017 e tinto Re-
serva 2016, Scala Coeli branco 2018 e tinto
2017, bem como Tapada do Chaves Vinhas
Velhas branco 2018.

Os vinhos Cartuxa resultam de uma cri-
teriosa selecdo de castas nas parcelas de
vinha de maior idade da Fundagao Eugénio
de Almeida. Destacamos o tinto Reserva
2016, DOC Alentejo, de Alicante Bouschet
e Aragonez, que revela complexidade, ex-
celentes taninos e uma frescura exube-
rante, que lhe da potencial de guarda. Os
Scala Coeli, recebem a classificagdo Re-
gional, mantém um caracter diferenciado,
ao qual ja nos habituaram, ja que nascem
de castas menos tradicionais no Alentejo.
O tinto 2017 foi feito com a casta Syrah, é
poderoso, vibrante e muito elegante, des-
lumbra os sentidos e tem de ser bebido
devagar. J& o branco 2018 nasce da cas-
ta Verdelho e mostra-se frutado, untuoso,
pleno de frescura e personalidade, persis-
tente e intenso, com notas especiadas, é
muito gastrondmico e revela potencial de
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guarda. Os Vinea Cartuxa branco e EArosé,
ambos de 2020, sao vinhos perfeitos para
o dia-a-dia, com um preco mais acessivel,
frutados, frescos e harmoniosos.

A Tapada do Chaves é administrada desde
2017 pela Fundagao Eugénio de Almeida,
tendo vindo a recuperar toda a genuidade e

qualidade, caracteristicas que diferenciam
0s seus vinhos. Este Vinhas Velhas branco
2018 prende-nos pela complexidade, com
notas de macgd, goiaba, ervas aromaticas,
flores e especiarias, € um vinho muito re-
quintado, fresco e jovem, com grande po-
tencial de guarda.



Vinhas com mais de 50 anos

> texto e nota de prova Maria Helena Duarte > fotografia D. R.

O Alentejo tem vindo a proporcionar provas fantasticas com os Vinhos de
Talha, tipo de vinho bem tradicional desta regido, que nos ultimos anos
ganhou novo folego. A Sovibor, produtor em Borba, acaba de apresentar
o0 Mamoré da Talha Moreto 2019, um tinto produzido a partir de vinhas de
sequeiro com mais de 50 anos.

O Mamoré da Talha Moreto 2019 para além
de ser um grande vinho, marca também o
novo posicionamento deste produtor, que
agora assume esta nova marca "“Mamoré da
Talha", para os vinhos feitos em talha e que
antes se chamavam “Mamoré de Borba".

E na zona de Orada, em Borba, que estio as
vinhas velhas de sequeiro, da casta Moreto e
que contam ja mais de 50 anos. De facto, esta
casta autoctone, que comecgou a ser planta-
da em meados do séc. XIX, esta entre as mais
antigas do Alentejo, mas tem sido pouco utili-
zada e foi sendo substituida por outras, repre-
senteando atualmente apenas 0,5%.

A Sovibor - Sociedade dos Vinhos de Borba,
recuperou esta casta para a elaboracdo dos
tintos mais classicos, em particular os Vinhos
de Talha, que tém orientacado enoldgica de Rita
Tavares, Antonio Ventura e Rafael Neuparth.
“Os nossos Moreto de vinhas velhas resul-
tam em vinhos com um perfil distinto de
outras sub-regides do Alentejo, num re-
gisto mais fresco e elegante e, ao mesmo
tempo, complexo. Este tinto foi vinificado
com leveduras indigenas, segundo o pro-
cesso tradicional, em duas talhas de bar-

ro de cerca de 1200 quilos, pesgadas em
2016 com uma mistura de cera de abelha
e resina de pinheiro. Embora a legislagdo
relativa ao Vinho de Talha Alentejo admi-
ta retirar o vinho das peliculas da uva no
dia 11 de novembro seguinte a vindima, na
Sovibor mantemos a pratica mais classica,
tendo o vinho sido separado das massas
apenas em margo de 2020." Partilhou Rita
Tavares, enologa, acrescentando que este
Mamoré da Talha Moreto 2019 “espelha a
terra que o viu nascer, mostra no aroma e
sabor todo o carater da vinha, da casta e
do processo de vinificagao”.

A Sovibor ganhou “nova vida" em 2014
apos a aquisicao por Fernando Tavares
que, desde logo, recuperou o patrimoénio
e criou todas as condicdes para a elabora-
¢ao de grandes vinhos. Destacamos a Ade-
ga das Talhas, um espaco verdadeiramente
impressionante, que conta ja com cerca de
85 talhas de diversas idades e capacidades,
todas devidamente pesgadas (as talhas sdo
todas revestidas a pez - cera de abelha, re-
sina de pinheiro e azeite.

Vale a pena fazer uma visita!
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Douro de exceléncia

> texto e notas de prova Maria Helena Duarte > fotografia D.R.

A primeira referéncia ao nome "Quinta do Noval” data de 1715, esta é uma
das mais antigas Quintas da Regido Demarcada do Douro e leva o nome
de Portugal para o mundo, como sindnimo de qualidade. Recentemente

este produtor apresentou as novas colheitas Cedro do Noval branco 2020 e
tinto 2018, Quinta do Noval Touriga Nacional 2018, Quinta do Noval tinto
Reserva 2018 e Quinta do Noval Tawny Colheita 2007.
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A Quinta do Noval integra, desde 1993, o
grupo AXA Millésimes, também produ-
tor de vinhos na Hungria e em Franca. No
Douro produz Vinhos do Porto e vinhos
tranquilos, todos com a mesma missdo:
serem “a expressdo do terroir que lhes da
origem”, assim explica Carlos Agrellos, di-
retor técnico e enodlogo.

E € nesse contexto que, uma vez mais, che-
gam ao mercado as novas colheitas: Cedro
do Noval branco 2020 e tinto 2018, Quinta
do Noval Touriga Nacional 2018, Quinta do
Noval tinto Reserva 2018 e Quinta do No-
val Tawny Colheita 2007. Christian Seely, ha
28 anos na gestdo da Quinta do Noval, que
partilhou: “O Porto Colheita € fundamental
para a prosperidade do Douro”. E explica:
“As pessoas querem O paraiso hoje, ndo
querem esperar, e os Colheitas permitem
que os vinhos sejam envelhecidos na Noval
e so depois sejam engarrafados e vendidos”.
Carlos Agrellos apresentou os novos vi-
nhos e acompanhou a prova. Comegou
pelo branco e tinto Cedro do Noval, marca
que recebe o nome em tributo ao gigante
cedro que embeleza o terrago da Quinta
do Noval e se funde na paisagem vinhatei-
ra. Vinhos equilibrados e elegantes, plenos
de frescura. Seguiram-se os tintos Quinta
do Noval Touriga nacional e Reserva, am-
bos de 2018, ambos com grande potencial
de guarda, destacando que “o Reserva re-
flete as melhorias que foram sendo feitas
na vinha ao longo dos anos”. E, por fim, o
Porto Colheita 2007.
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Vinhos extraordinarios

> texto e notas de prova Maria Helena Duarte > fotografia D. R.

A Caminhos Cruzados apresentou recentemente os seus topos de gama,
Teixuga branco 2015 e tinto 2015, ambos DOC Dao. Vinhos acarinhados por
toda a equipa desde a vinha até a adega, transmitem toda a identidade do
terroir que lhes da origem.

A Caminhos Cruzados, esta localizada na
Quinta da Teixuga, em Nelas, integra o Gru-
po Terras & Terroir (também detentor da
Quinta da Pacheca e da Quinta de Sdo José
do Barrildrio, ambas no Douro), tem mais
de 45 hectares de vinha, produzindo vinhos
brancos, tintos, rosés e Reservas, das mar-
cas Titular, Teixuga, Caminhos Cruzados e
Clandestino. A arrojada e moderna adega é
uma obra que merece a sua visita, nao s6
para aprender tudo sobre os vinhos e a vi-
nha, como também para apreciar o tracado
e design que remetem para o nome da em-
presa, a cruz, de "Caminhos Cruzados”. A
obra foi projetada para ser ambientalmente
consciente e energeticamente sustentavel.
A Caminhos Cruzados “foi a ultima aquisi-
¢do do Grupo Terras & Terroir e enche-nos
de orgulho”, destaca Alvaro Lopes, adminis-
trador, acrescentando que “estamos a dar
continuidade e sustentabilidade ao projeto”.
Na apresentacdo dos novos Teixuga, Ligia
Santos, diretora-geral, partilhou que “é um
momento gratificante, de muita alegria, os
vinhos estdo extraordindrios e arrisco dizer
que 2015 é a melhor edigcdo de sempre”,
acrescentando ainda que: “os vinhos preten-
dem ser o reflexo da nossa Quinta, do nosso
Dao, da nossa identidade, e transportam uma
carga emocional muito grande”, remata.

« PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 80

OS NOVOS TEIXUGA

Produzidos com as melhores uvas das vinhas
velhas da quinta homonima, “os vinhos Tei-
xuga revelam carater, elegancia e ousadia e
cada exemplar € unico e memoravel”.

Séo os topos de gama da Caminhos Cru-
zados e, pela primeira vez, foram também
engarrafados em magnum (1,51). A casta
Encruzado preenche cada garrafa de Tei-
xuga branco 2015, um vinho que estagiou
durante 19 meses em barricas de carvalho
francés novas, “até alcangar uma total inte-
gragdo com a barrica”, seguindo-se 12 me-
ses de estagio em garrafa. Manuel Vieira,
enodlogo consultor, destaca a cor amare-
lo palha carregada, que “mostra evolugdo
oxidativa positiva”, revelando que o vinho
tem “um aroma delicado e harmonioso,
sendo gordo na boca, partilhando uma ex-
plosdo de sabores e muita elegancia”

A Touriga Nacional comp&e grande maioria
do lote do Teixuga tinto 2015, com “uns sal-
picos de outras castas, resultando de uma
criteriosa selecao de uvas, quase bago a
bago”, destacou Carla Rodrigues, endloga
residente. Este vinho estagiou cerca de 24
meses, divididos entre barricas de carvalho
francés novo e barricas usadas.

“Cada garrafa € um encontro com a vinha,
rodeada pelas montanhas, e pelos omnipre-
sentes pinhais... um encontro com o Do, em
todo o seu esplendor”, salienta, acrescentan-
do o elevado potencial gastronomico.

A equipa de enologia é também constituida
pelo endlogo consultor, Carlos Magalhdes,
que destaca a origem destes vinhos: “vinhas
velhas com uma média de 35 anos, de pro-
ducdes muito baixas, que sao tratadas com
muito carinho e produzem vinhos extraor-
dindrios”. Alias, o endlogo destaca que estes
Teixugas tém muito pouca intervengdo hu-
mana, “focamo-nos no estagio em barricas
das melhores tanoarias”. Rematando: “sdo
vinhos de vinha e elevage”.
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CASA DO CAPITAO-MOR
DOC BRANCO RESERVA 2019

ﬁ VINHO VERDE

ENOLOGIA
RUI CUNHA E GABRIELA ALBUQUERQUE

ALVARINHO

COR

Amarelo citrino, limpo e brilhante.
AROMA

Intenso, envolvente. Destaca notas
frutadas que remetem para ananas e
casca de citrinos, nuances florais, algo
mineral, com madeira bem suave.

SABOR

Encorpado, rico, persistente, revela
grande frescura e perfil gastronémico
e longevidade, mantém a fruta aliada a
grande estrutura e um final prolongado
e distinto.

QUINTA DE PACOS

T. +351 253 897 109
geral@quintapacos.com
www.quintapacos.com
Ki QuintadePacos

quintapacos

13% vol.

OS PAULISTAS - CHAO DOS EREMITAS
DOC TINTO 2018
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ENOLOGIA
ANTONIO MAGANITA
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TINTA CARVALHA, CASTELAO, MORETO,
ALFROCHEIRO E TRINCADEIRA

COR

Rubi aberto, limpo.

AROMA

Nariz complexo e elegante, notas de
amoras negras, mato e grafite, nuances
iodadas.

SABOR

Bom volume de boca, sumarento e
concentrado, boa estrutura e equilibrio,
termina longo e prazeroso, grande vinho.

FITA PRETA VINHOS

BOEIRA
KING PORT 40 ANOS

DOURO 19,5% vol.

ENOLOGIA
MARIO ARAUJO

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA
RORIZ, TINTA BARROCA E TINTO CAO

Ambar com tons acastanhados, limpo.

Intenso, rico e envolvente. Notas de frutos
secos, folhas secas, tabaco, tostados.

Gordo e untuoso, deixa notas balsamicas,
especiarias, frutos secos, vegetal seco,
equilibrado, termina muito persistente e
elegante.

QUINTA DA BOEIRA

e Hy

EXCELENCIx
2021

o
%, S
2
0 pe oV

PREMIO

€60

QUINTA DA OLIVEIRINHA
DOC PORTO VINTAGE 2018

ﬁ DOURO

ENOLOGIA
TIAGO ALVES DE SOUSA

TOURIGA FRANCA, SOUSAO E TOURIGA
NACIONAL

COR
Rubi intenso, denso.
AROMA

Elegante, exuberante, pleno de
juventude. Com notas frescas e
mentoladas, fruta vermelha madura,
cacau e especiaria.

SABOR

Envolvente, carnudo, com ataque
poderoso apesar dos taninos
aveludados, grande frescura a revelar
juventude e potencial de guarda.
Excelente final. Grande vinho.

ALVES DE SOUSA

T. +351 254 822 111
info@alvesdesousa.com
www.alvesdesousa.com

K alvesdesousadouroeporto

19,5% vol.

o

CARMIM 50 ANOS
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2018
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€29,90

ALENTEJO 15% vol.

ﬂ ENOLOGIA
RUI VELADAS E TIAGO GARCIA
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ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ E TOURIGA
NACIONAL

COR Granada, limpo.

AROMA Intenso em notas frutadas, com destaque
para frutos pretos maduros, ameixa,

mirtilo, especiarias.

SABOR Rico, bom corpo e volume, taninos
firmes, frescura apelativa, barrica bem
integrada, notas de cacau, especiaria, final

persistente.

CARMIM

CASCALE
DOC TINTO BIOLOGICO 2018
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BEIRA INTERIOR 13% vol.

ﬁ ENOLOGIA
HELDER CUNHA
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o 2 g

%, <
Ho pey oV

TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ E TOURIGA
FRANCA

COR Rubi brilhante, limpo.

AROMA Dominado pela frescura e pela pureza, a
surgir em camadas. Notas de fruta preta,

terroso, algum floral.

SABOR Intenso, equilibrado e profundo, cresce ao
longo da prova, num registo de elegancia
e frescura, com notas minerais e muito

carater. Final seco e longo.

CASCA WINES

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco

| 12-13,9 Médio |

* PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 80

14-15,9 Bom

16-17,9 Muito bom

18-18,9 Excelente | 19-20 Impressionante



PROVA DE VINHOS e

18

BRIDAO
DOC BRANCO PRIVATE COLLECTION

€7,50

notas tropicais, como ananas e lichia,
casca de citrinos.

SABOR

Cheio de vivacidade e frescura, de perfil
bem gastronémico e prazeroso, seduz
pelo conjunto harmonioso, frutado,
com toque vegetal, seco, termina
persistente e elegante.

ADEGA DO CARTAXO

T. +351 243 770 987
geral@adegacartaxo.pt
www.adegacartaxo.pt

adega.cartaxo

adegacartaxo

"r-'.:;.n e =rnee

nm
ALVARINHO

=Mk = wii-s
REEL

18 €10

CASA DO CAPITAO-MOR

DOC BRANCO 2019

2019 _ m
b : el
? 13% vol VINHO VERDE 13,5% vol. <
- DO TEJO s vol. ENOLOGIA e
i ENOLOGIA RUI CUNHA E GABRIELA ALBUGUERQUE >
Freiio PEDRO GIL O
ALVARINHO 2
ARINTO, VERDELHO, SAUVIGNON COR
BLANC E CHARDONNAY o )
COR Amarelo citrino, limpo.
Amarelo citrino, limpo. AROMA
AROMA Frutado~intenso, renllete para as notas
= de maga verde, ameixa amarela,
Exuberante, perfumado, com evidentes " J' péssego, limdo e tangerina, fresco e
Laiday o

mineral.

SABOR

Os citrinos estdo em maior evidéncia,
revela-se pela grande frescura,
apelativo, saboroso, tem excelente
corpo e volume, deixa um final de boca
elegante e prazeroso.

QUINTA DE PACOS

T. +351 253 897 109
geral@quintapacos.com
www.quintapacos.com

Ei QuintadePacos

quintapacos

18

QUINTA DAS CEREJEIRAS
DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2018

€20

ke

PREMIO

LISBOA

13% vol.

ENOLOGIA
MIGUEL MOTEO

EXCELEN

-,

VITAL, ARINTO E CHARDONNAY

COR

Amarelo dourado, brilhante.

AROMA

Contido, revela-se em camadas. Notas de
fumados e barrica, é delicado e profundo,

17,

MAMORE DE BORBA CURTIMENTA
DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2018

€45

ALENTEJO 15% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO VENTURA, RAFAEL NEUPARTH E RITA
TAVARES

VINHAS VELHAS DE ANTAO VAZ

COR

Amarelo palha, limpo.

AROMA

Intenso, frutado, com destaque para frutos

-#I = de grande complexidade. de pomar, macéd, ameixa, uva doce.
e S SABOR Untuoso com bom volume e textura SABOR Bem estruturado, tem bom corpo e

sedosa, é fresco, equilibrado e envolvente,
com notas citricas e de barrica, tem muito
carater, final complexo e persistente.

COMPANHIA AGRICOLA DO SANGUINHAL

18

VINHA DE S. LAZARO

volume, mais exuberante na boca, frescura
expressiva, mineral, envolvente, termina
persistente.

SOVIBOR SOCIEDADE DE VINHOS DE BORBA

17,5

1808 PORTUGAL FIELD BLEND

DOC TINTO 2017 DOC BRANCO FIELD BLEND 2014
€25 pouro 14,5% vol. € 27,97 pouro 14% vol.
b 300 PoRTUGAL RAMOS b hevoer cunma
TOURIGA NACIONAL TRADICIONAIS DO DOURO

COR Granada, limpo. COR Amarelo palha, limpo.
oA AROMA Notas de silex envolvidas em flores e AROMA Frutado intenso, com evidentes notas de
vegetal seco, de grande elegéncia e frutos cristalizados, alperce desidratado,
| profundidade. casca de citrinos.
1 SABOR Rico, concentrado, excelente estrutura, SABOR Gordo, envolvente, equilibrado, com

encorpado, taninos sedosos, fruta preta
aliada a especiaria, termina persistente.

J. PORTUGAL RAMOS

frescura sedutora, notas de silex, fruta
madura, deixa um final persistente.

CASCA WINES

<10 Defeituoso | 10-11,9 Fraco | 12-13,9 Médio | 14-159 Bom | 16-179 Muito bom | 18-18,9 Excelente | 19-20 Impressionante
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PROVA DE VINHOS

€13,95
BASILIA
DOC TINTO RESERVA 2013
ﬁ DOURO 14% vol.
ENOLOGIA
JOAO BRITO E CUNHA

VINHAS VELHAS (TOURIGA NACIONAL,
TOURIGA FRANCA, TINTARORIZE
SOUSAO

COR
Rubi intenso, limpo.
AROMA

Intenso, fino e complexo, revela notas
de frutos do bosque, fruta preta madura,
alguma esteva e especiarias.

SABOR

Boca ampla e firme, de textura sedosa,
é um vinho muito equilibrado, elegante
e fresco, com notas balsamicas e

subtis notas de barrica. Deixa um final
persistente e sofisticado.

QUINTA DA BASILIA DO TODAO
SOCIEDADE AGRICOLA

T. +351 936 462 521
geral@quintadabasilia.com
www.quintadabasilia.com

Ki QuintadaBasilia

QuintadaBasilia

17 5 CARMIM 50 ANOS
Y DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2019
€29,90 ALenTEIO 13,5% vol.
i ENOLOGIA

RUI VELADAS E TIAGO GARCIA

ANTAO VAZ E ARINTO

COR

Amarelo palha, limpo.

AROMA

Elegante, com ricas notas do estagio em
madeira, frutos secos, fruta desidratada,
mel, ananas maduro.

SABOR

Ataque vigoroso e fresco, com
excelente corpo e volume, mantém o
perfil aromatico, algo exético, termina
prolongado e apelativo.

CARMIM

17,5

CLANDESTINO
REG TINTO 2018

€15

TERRAS DO DAO 13,5% vol.

ENOLOGIA
CARLA RODRIGUES, MANUEL VIEIRA E CARLOS
MAGALHAES

S/INF

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Muito especiado, com notas frutadas a
destacar groselha preta e amoras, mineral,
fresco.

SABOR

Muito bem estruturado, deixa notas
frutadas aliadas a grande frescura, taninos
redondos, deixa um final longo e guloso.

CAMINHOS CRUZADOS

17,5

€10

CASA DE PAGOS
REG BRANCO RESERVA 2019

ﬁMINHO

ENOLOGIA
RUI CUNHA E GABRIELA ALBUQUERQUE

ARINTO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Fresco,destaca notas de frutos de polpa

branca maduros, toque de toranja,
madeira subtil.

SABOR

Encorpado, envolvente, com excelente
frescura, mantém o perfil frutado aliado
a notas de baunilha, tosta suave, final
longo e persistente.

QUINTA DE PACOS

T. +351 253 897 109
geral@quintapacos.com
www.quintapacos.com
Ei QuintadePacos

quintapacos

14% vol.

QUINTA DA LABOEIRA - EXCELLENCE
DOC TINTO 2018

€11

BAIRRADA 14% vol.

ENOLOGIA

TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Elegante, distinto, com predominantes
notas de fruta madura aliadas a suaves
notas florais.

SABOR

Tem uma bela estrutura, tudo muito
equilibrado, os taninos redondos e
gulosos, a frescura em grande plano,
termina persistente.

ALBERTO DA SILVA MARQUES

17,5

MORETO - CHAO DOS EREMITAS
DOC TINTO 2018

€35

ALENTEJO 15% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO MAGANITA

MORETO VINHAS VELHAS

COR

Rubi aberto, limpo.

AROMA

De perfil classico, equilibrado, frutado,
notas silvestres, algum vegetal.

SABOR

Bem estruturado, com taninos macios, boa
frescura, mantém a fruta aliada a notas

de estagio em barrica, gastronémico,
persistente.

FITA PRETA VINHOS

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco

| 12-13,9 Médio | 14-159 Bom

* PAIXAO PELO VINHO « EDICAO 80

16-17,9 Muito bom |

18-18,9 Excelente |

19-20 Impressionante
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A TRENAY

CARMIM CARMIM

Cinquenta anos, cinquenta vindimas, infinddveis emocoes

Ha cinquenta anos um pequeno grupo de viticultores fundou a Cooperativa Agricola de Reguengos de Monsaraz, a nossa
CARMIM. Inspiraram-nos com os seus principios fundadores: cooperacao entre iguais, comunhao de interesses e unidao de
esforcos. Cumprido o primeiro meio século de existéncia, mantemos um compromisso inabalavel com as nossas marcas
intemporais, 0s nossos colaboradores, associados e a restante comunidade.

Para o futuro levamos o saber de gera¢cdes, 0 amor a terra das nossas gentes e a enorme paixao de transformar bagos de
uva em vinho.

Um grande bem-haja a todos os que contribuiram para este trajeto.

f @ /carmimreguengos
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17,5

VINEADOURO

af e

VINEADOURO
DOC BRANCO 2019

€18

DOURO

13,5% vol.

ENOLOGIA
VIRGILIO LOUREIRO

CASTAS

VINHAS ANTIGAS (SiRIA, FOLGAZAO, GOUVEIO,
TRINCADEIRA BRANCA, MALVASIA FINA, MALVASIA REI,
RABIGATO E CARREGA BRANCO)

COR

Amarelo palha, limpo e brilhante.

AROMA

Contido, mas expressivo. E delicado, fresco e
mineral, com notas discretas de fruta branca e
ervas secas, aroma de grande nivel.

SABOR

Médio corpo, textura sedosa, equilibrado e
harmonioso, é mineral, fresco e gastronémico.
Muito rico, deixa um final longo e seco, pleno de
carater.

VINEADOURO BOUTIQUE WINES
T. +351 912 007 287
geral@vineadouro.com
https://vineadouro.com

K quintadavineadouro

quintadavineadouro

17,5

QUINTA VALLE MADRUGA
DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2019

€10,10

TRAS-OS-MONTES 13% vol.

ENOLOGIA
LUiS SAMPAIO ARNALDO

GOUVEIO, VIOSINHO, MALVASIA FINA E FERNAO
PIRES

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Intenso, citrino, com notas de maca
assada, tostados suaves e especiaria doce.

SABOR

Muito elegante, com excelente frescura,
encorpado, conjunto muito agradavel e
bem estruturado, termina persistente.

ERTA - SOCIEDADE AGRICOLA

17,5

QUINTA DA VICOSA
REG TINTO 2017

€25

ALENTEJANO 14,5% vol.

ENOLOGIA
JOAO PORTUGAL RAMOS

ARAGONEZ E SYRAH

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Exuberante, com evidentes notas de
frutos pretos, amoras, flores, ervas doce e
especiarias.

SABOR

Envolvente, cativante, com taninos
aveludados, bela estrutura, rico, fresco,
muito elegante, termina persistente.

J. PORTUGAL RAMOS

17,5

QUINTA DO TEDO
DOC PORTO TAWNY 2005

€45

DOURO 20% vol.

ENOLOGIA
JORGE ALVES

TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ E VINHAS
VELHAS

PORTO

COR

Ambar com reflexos avermelhados, limpo.

INTA DO TI
(LHEITA

AROMA

Muito atrativo, profundo, revela frutos
secos, avelds, nozes, graos torrados,
especiarias.

2005

SABOR

Envolvente, intenso, mantém as notas de
frutos secos, especiaria, com boa frescura,
termina persistente.

QUINTA DO TEDO

17,5

QUINTA NOVA DE NOSSA SR.2 DO
CARMO
DOC ROSE 2020

€12,80

DOURO 13,5% vol.

ENOLOGIA
JORGE ALVES E SONIA PEREIRA

TINTA RORIZ, TOURIGA FRANCA E TINTA
FRANCISCA

COR

Rosada clara e aberta, limpo.

AROMA

Nariz exuberante de bagas vermelhas com
notas mentoladas e de especiaria fina.

==

i
y L\

SABOR

Fresco e texturado, fruta expressiva
apoiada numa acidez contida, belo final
de boca.

S _

QUINTA NOVA DE N.2 5.2 DO CARMO

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco | 12-13,9 Médio |

16 « PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 80

14-15,9 Bom

16-17,9 Muito bom

| 18-18,9 Excelente |

19-20 Impressionante



17,5

€13,50

QUINTADALIXA
REG BRANCO RESERVA 2016

bMINHO

ENOLOGIA
CARLOS TEIXEIRA

13% vol.

ALVARINHO

COR

Amarelo ouro, limpo.

AROMA

Intenso, sobressaindo notas de

espargos, alguma baunilha, madeira
integrada, nuances de fermento.

SABOR

Delicado, revela alguma finesse, é
complexo, de frescura persistente, tem
bom corpo e volume, termina longo.
Belissimo Alvarinho.

QUINTA DA LIXA

T. +351 255 490 590
info@quintadalixa.pt
www.quintadalixa.pt

quintadalixa

quintadalixavv

VINHA DO JEREMIAS
DOC TINTO 2017

€25

ALENTEJANO 14,5% vol.

ENOLOGIA
JOAO PORTUGAL RAMOS

SYRAH

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Com evidentes notas de frutos negros,
notas vegetais, especiarias, ervas
aromaticas, elegante.

SABOR

Encorpado, com excelente frescura, pleno
de vivacidade, taninos bem integrados,
frutado, especiado, termina persistente.

J. PORTUGAL RAMOS

EMPATIA
DOC BRANCO 2019

ALENQUER 13,5% vol.

ENOLOGIA
RICARDO NORONHA

VITAL

Palha clara com laivos citrinos, limpo.

Aromas complexos e exuberantes mas
contidos; notas de meloa e tilia, tons
ténues de relva e pedra molhada.

COR
EMIPATIA AROMA
B e SABOR

Ataque guloso, redondo, frutado maduro
atenuado por sensag¢des alcalinas, final
longo e agradavel. Belo vinho.

ADEGA COOP. DA LABRUGEIRA

PROVA DE VINHOS

ADEGA DE PEGOES
REG TINTO GRANDE RESERVA 2017

€15

PENINSULA DE SETUBAL 14,5% vol.

ENOLOGIA
JAIME QUENDERA

CASTAS
SYRAH, TOURIGA NACIONAL, ARAGONEZ E ALICANTE
BOUSCHET

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Muito bom. Revela notas de frutos doces de baga,
vermelhos e pretos, ameixa, cereja, tostados.

SABOR

Volumoso, tem taninos sedosos e excelente
frescura, a fruta bem aliada a barrica, algo exético,
especiarias, final persistente e promissor.

COOPERATIVA AGRICOLA DE SANTO ISIDRO DE
PEGOES

T. +351 265 898 860

info@cooppegoes.pt

www.cooppegoes.pt

Ei adegadepegoes

adegadepegoes

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco

| 12-139 Médio | 14-159 Bom

16-17,9 Muito bom

| 18-18,9 Excelente |

EDIGAO 80 « PAIXAO PELO VINHO «
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17,5

MONTE DA CAROCHINHA VINHO DO MAR
REG TINTO RESERVA 2017

€40

PENINSULA DE SETUBAL

13,5% vol.

ENOLOGIA
FILIPE SEVINATE PINTO

CASTAS
TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET E MERLOT

COR

Granada, limpo.

AROMA

Intenso, complexo, predominantemente frutado,
com destaque para frutos pretos, amoras, ameixas,
cacaus e derivados, tostados, especiarias.

SABOR

Mantém o perfil, rico, distinto, bem estruturado,
taninos macios e frescura apelativa, a madeira
bem integrada a deixar notas do estagio, termina
persistente e especiado.

MONTE DA CAROCHINHA

SOCIEDADE AGRICOLA DA CAROCHINHA
T. +351 961 335 917

T. +351 962 350 961
geral@montedacarochinha.pt
www.montedacarochinha.pt

Ei montedacarochinha

montedacarochinha

QUINTA DOS AVIDAGOS
DOC BRANCO RESERVA 2019

DOURO 12,5% vol.

ENOLOGIA
RUI CUNHA

ARINTO

COR

Palha dourada brilhante, limpo.

AROMA

Notas citrinas bem definidas, maca e leve
herbaceo a equilibrar a tosta levemente
adocicada.

SABOR

Acidez vibrante, citrica, ataque amplo
e guloso, final de boca persistente e
elegante.

QUINTA DOS AVIDAGOS

3MOS VINHAS D'ALDEIA
DOC BRANCO 2019

DOURO 13% vol.

ENOLOGIA
LUisS LEOCADIO

VIOSINHO E CODEGA DE LARINHO

COR

Amarelo com reflexos esverdeados, limpo.

AROMA

Floral, com destaque para rosas brancas,
tilia, maga, péra, péssego, muito elegante.

SABOR

Frescura atrativa, mantém o perfil frutado,
muito equilibrado e harmonioso, deixa um
final de boca longo e sedutor.

FAMILIA POLIDO

17

3MOS FILAO DA GRIXA
DOC BRANCO RESERVA 2018

€15,95
b

DOURO 13,5% vol.

ENOLOGIA
LUiS LEOCADIO

VIOSINHO E CODEGA DE LARINHO

1

COR

Amarelo palha, limpo.

AROMA

Intenso em notas frutadas, com destaque
para ananas, flores, mel, especiaria doce.

SABOR

Tem bom corpo e volume, fresco,
gastronémico, frutado com um toque de
baunilha, termina persistente.

FAMILIA POLIDO

17 BRIDAO
DOC BRANCO COLHEITA TARDIA 2017
€9 poTEIO 14% vol.
? ENOLOGIA
PEDRO GIL

FERNAO PIRES E ARINTO

COR

Amarelo, limpo.

BRIDAD

AROMA

Exuberante, com notas de fruta madura,
marmelo assado, alperce desidratado, mel,
nozes.

SABOR

A acidez a conferir frescura apelativa que
equilibra a dogura, mantém a fruta e deixa
um fim de boca guloso e persistente.

ADEGA DO CARTAXO

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco | 12-13,9 Médio |

18 « PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 80

14-15,9 Bom

16-17,9 Muito bom

| 18-18,9 Excelente |

19-20 Impressionante



17

BRIDAO TOURIGA NACIONAL
DOC TINTO COLHEITA SELECIONADA 2017

€7,60

DO TEJO 14,5% vol.

ENOLOGIA
PEDRO GIL

TOURIGA NACIONAL

COR

Granada, limpo.

AROMA

Elegante, com delicadas notas frutadas
envolvidas em notas florais, como violetas.

SABOR

Bom corpo e volume, tem taninos sedosos,
notas de cereja, groselha e arandos, fresco,
equilibrado, final longo.

ADEGA DO CARTAXO

17 CASA DE PAGOS
DOC BRANCO RESERVA VINHAS VELHAS 2019
€12 VINHO VERDE 12,5% vol.
i ENOLOGIA

RUI CUNHA E GABRIELA ALBUQUERQUE

LOUREIRO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Frutado intenso, revela predominantes
notas citrinas e tropicais, flores brancas e
de laranjeira.

SABOR

Elegante, mostra-se muito equilibrado,
encorpado, fresco, frutado, ligeira
especiaria, termina persistente.

QUINTA DE PACOS

17

DESVIOS
DOC BRANCO 2019

€18,70

DOURO 13% vol.

ENOLOGIA
FRANCISCO BAPTISTA

VINHAS VELHAS

COR

Amarelo com reflexos esverdeados, limpo.

AROMA

Fresco, mineral, com notas de silex, fruta
de polpa branca, tostados e fumados.

SABOR

Vibrante, muito fresco, bom corpo,
mantém a fruta, com barrica moderada,
conjunto equilibrado e envolvente,
termina longo.

LUA CHEIA - SAVEN

17

DISCORDIA
REG BRANCO RESERVA 2019

€17

ALENTEJANO 13,5% vol.

ENOLOGIA
FILIPE SEVINATE PINTO

ARINTO, VERDELHO E ANTAO VAZ

COR

Amarelo palha, limpo.

AROMA

Intenso, revela notas citricas, com nuances
de fruto seco.

SABOR

Fruta de caroco, algum citrino, barrica
bem envolvida a deixar algumas notas
baunilha, boa frescura, gastronémico.
termina longo.

EDUAL - SOC. AGRICOLA DO GUADIANA

PROVA DE VINHOS e

17

MESA DO PRESIDENTE
DOC TINTO 2015

€3,99

DAO

13% vol.

ENOLOGIA
JOSE CARLOS LIMA

CASTAS
TINTA RORIZ, JAEN, ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL

COR

Granada, limpo.

AROMA

Frutado, com elegantes notas de frutadas, como
amora, groselha preta e arando. Muito bom.

SABOR

Bem estruturado, com frescura cativante a remeter
para a mesa, taninos macios e envolventes, deixa
um final frutado, longo e apelativo.

CAVES CAMPELO
T. +351 253 831 399
correio@campelo.pt
sofia@campelo.pt
www.campelo.pt
Ei cavescampelo

campelo1951

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco

| 12-139 Médio | 14-159 Bom

16-17,9 Muito bom

| 18-18,9 Excelente |
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PROVA DE VINHOS

17

€12,99
ROVISCO PAIS PREMIUM
REG TINTO 2019
B peninsuLA DE sETUBAL 14,5% vol.

ENOLOGIA
JAIME QUENDERA

ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E
CABERNET SAUVIGNON

COR
Granada, limpo.

AROMA

Complexo, intenso, com elegantes notas
frutadas, a destacar bagas vermelhas
maduras, especiarias.

SABOR

A madeira muito bem integrada a deixar
notas de estagio, baunilha, especiaria,
taninos macios, boa frescura, envolvente,
termina persistente.

COOPERATIVA AGRICOLA DE SANTO
ISIDRO DE PEGOES

T. +351 265 898 860
info@cooppegoes.pt
WWW.cooppegoes.pt

Ki adegadepegoes

adegadepegoes

ENCOSTAS DE MELGAGO UNICO
DOC BRANCO 2019

€12

VINHO VERDE 13,5% vol.

ENOLOGIA
JORGE SOUSA PINTO

ALVARINHO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Frutado, com notas de fruta tropical e
citrina, fresco, jovem, apelativo.

SABOR

Muito saboroso, com frescura envolvente
a conferir perfil gastrondmico, mantém a
fruta, termina persistente.

QUINTA DA PIGARRA

17

HUGO MENDES LISBOA
IG BRANCO 2019

€20

LISBOA 12,5% vol.

ENOLOGIA
HUGO MENDES

VITAL

COR

Amarelo citrino, limpo.

A

AROMA

Elegante mas discreto, deixa notas
vegetais, remete para prados verdejantes,
fruta suave.

fishoa
e

SABOR

Rico e expressivo, a fruta mais presente,
entre citrinos e frutas exéticas, vivo,
fresco, termina persistente.

HUGO MENDES

UIMTA DA LIXA

17

€13,50
QUINTA DA LIXA
REG TINTO RESERVA 2016
ﬁ MINHO 13,5% vol.
ENOLOGIA

CARLOS TEIXEIRA

VINHAO E ALVARINHO

COR
Rubi retinto.

AROMA

Fruta preta madura, notas balsamicas,
alguma especiaria, madeira integrada.

SABOR

Fresco e gastronémico, sabor intenso a
fruta madura, balsamico, elegante, tem
taninos macios, deixa um final longo.

QUINTA DA LIXA

T. +351 255 490 590
info@quintadalixa.pt
www.quintadalixa.pt
Ei quintadalixa

quintadalixavv

ENCOSTAS DO SOBRAL
REG TINTO 2018

€6,99

TEJO 14% vol.

ENOLOGIA
MARCO CRESPO

VINHAS VELHAS

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Intenso em notas de groselha, morango
maduro, framboesa em compota, vegetal.

SR SABOR

Envolvente, tem bom corpo e volume,
taninos aveludados, frescura em grande
plano, gastronémico, termina persistente.

SANTOS & SEIXO WINES

17

HERDADE DO ROCIM
REG BRANCO 2020

€11,75

ALENTEJANO 12,5% vol.

ENOLOGIA
PEDRO RIBEIRO

VERDELHO

COR

Amarelo esverdeado, limpo e brilhante

AROMA

Jovem, fresco e vibrante, com fruta
tropical intensa e ligeiras notas vegetais.

SABOR

Bom volume, textura sedutora, confirma
as notas frutadas do aroma. E harmonioso
com final fresco, crocante e intenso.

ROCIM
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17

QUINTA DA LABOEIRA MILLESIME

DOC ESPUMANTE BRANCO BRUTO NATURAL
2016

€12

BAIRRADA 12,5% vol.

ENOLOGIA

BICAL E CHARDONNAY

COR

Amarelo palha, limpo, bolha fina e
persistente.

AROMA

Intenso, elegante, com notas frutadas
aliadas a apontamentos de brioche, fruto
seco.

SABOR

Cremoso, crocante, tem grande frescura,
muito gastronémico, deixa um final de
boca persistente e apelativo.

ALBERTO DA SILVA MARQUES

QUINTA DA OLIVEIRINHA
DOC TINTO RESERVA 2017

DOURO 15% vol.

ENOLOGIA
TIAGO ALVES DE SOUSA

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTA
RORIZ

COR

Rubi carregado, limpo.

AROMA

Profundo, intenso e complexo. Notas
de fruta preta, ligeiro chocolate negro,
fumados e especiaria.

SABOR

Encorpado com a boca a confirmar o nariz,
é fresco, equilibrado, com taninos e barrica
presentes, a especiaria a marcar o longo
final.

ALVES DE SOUSA

17

QUINTA DO CARMO
REG TINTO 2017

€16,99

?

ALENTEJANO 14% vol.

ENOLOGIA
FILIPATOMAZ DA COSTA

ARAGONEZ, ALICANTE BOUSCHET E TRINCADEIRA

COR

Granada, limpo.

PROVA DE VINHOS e

CAVES
RENDEIRO

RESFRYA

AROMA Revela notas de fruta vermelha fresca,
apontamentos de frutos secos, especiaria. 16 CAVES RENDEIRO
SABOR Mantém a fruta vermelha, pimenta, algum REG TINTO RESERVA ESPECIAL 2017
tostado, taninos suaves, deixa um final €6,50 LIsBOA 14,5% vol.
elegante e persistente. ENOLOGIA
BACALHOA - VINHOS DE PORTUGAL ? NUNO GALVAO
CASTAS

TOURIGA NACIONAL, TINTA BARROCA, MERLOT E CALADOC

17 QUINTA DOS AVIDAGOS COR Rubi intenso, limpo
DOC BRANCO RESERVA 2019 AROMA Intenso e envolvente, predominam as notas
o a frutos do bosque e fruta preta madura,
€ 1:_[ DOURO 13% vol. acompanhados de harmoniosas notas de barrica.
ﬂ ;ﬁ?éﬁﬁ:f,\ SABOR Bom corpo, com intensidade e frescura. A boca

VIOSINHO E ARINTO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Elegante, com evidentes notas citrinas,
casca de limado amarelo, vegetal.

AV

SABOR

Bom corpo e volume, acidez correta e
apelativa, gastronémico, deixa um final
longo e guloso.

QUINTA DOS AVIDAGOS

confirma o perfil no nariz. Apresenta taninos
suaves, é um vinho equilibrado com boa
persisténcia no final de boca.

CAVES RENDEIRO - SOCIEDADE COMERCIAL DE
VINHOS

T. +351 919 373 270

T. +351 263 760 694

info@cavesrendeiro.com
www.cavesrendeiro.com

Ei cavesrendeiro

cavesrendeiro
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PROVA DE VINHOS

MONTE DA CAROCHINHA
REG TINTO GRANDE RESERVA DO ATLANTICO

€16,99

PENINSULA DE SETUBAL 14% vol.

ENOLOGIA
FILIPE SEVINATE PINTO

CASTAS
ALICANTE BOUSCHET

COR

Violeta profunda, limpo.

AROMA

Com boa persisténcia. Deixa aromas de cereja
marasca e ameixa, notas frescas de mato.

SABOR

Na boca o ataque é exuberante, fresco e
harmonioso, revela notas de fruta madura
pontuadas por nuances balsamicas e herbaceas,
termina longo e muito agradavel.

MONTE DA CAROCHINHA

SOCIEDADE AGRICOLA DA CAROCHINHA
T. +351 961 335 917

T. +351 962 350 961
geral@montedacarochinha.pt
www.montedacarochinha.pt

Ei montedacarochinha

montedacarochinha

RESERV

17

€5
LAGOA SINGLE VINEYARD

DOP BRANCO RESERVA 2018

? ALGARVE 12,5% vol.

ENOLOGIA
JOAO DO O MARQUES

CRATO BRANCO

COR
Amarelo palha, limpo.
AROMA

Algo contido ao inicio, de boa
complexidade, depois a revelar fruta de
polpa branca, notas de giz.

SABOR

Equilibrado e muito agradavel, mostra
perfil frutado, é muito fresco, salino,
gastronémico, da imenso prazer a beber,
termina longo.

UNICA ADEGA COOPERATIVA DO
ALGARVE

T. +351 282 342 181
adega.algarve@sapo.pt
www.unicaadegacooperativadoalgarve.com
Ei UNICA ALGARVE

unica_adega

SANTOS DA CASA
REG TINTO RESERVA 2016

€12,99

ALENTEJANO 14% vol.

ENOLOGIA
PAOLO NIGRA

ALICANTE BOUSCHET, SYRAH, TOURIGA
NACIONAL E CABERNET SAUVIGNON

COR

Rubi carregado, limpo.

AROMA

Frutado, com notas de fruta vermelha e
preta madura, horteld, tostados.

SABOR

A madeira muito bem integrada no
conjunto a deixar complexidade, taninos
macios, fresco, termina persistente.

SANTOS & SEIXO WINES

17

TABOADELLA VILLAE
DOC BRANCO 2020

€9,99

DAO 13,5% vol.

ENOLOGIA
JORGE ALVES E SONIA PEREIRA

ENCRUZADO, BICAL E CERCIAL

COR

Palha clara, limpo.

AROMA

Frutado austero e elegante, notas de fruta
branca de caroco, cidrédo e prado verde.

SABOR

Palato fino e fresco, acidez vivaz, final
marcadamente mineral. Pede uma
harmonizacgdo cuidada com pratos
elaborados.

TABOADELLA
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PROVA DE VINHOS e

YROMAS
1145 I"_:_"..,_EEJ\H
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16

AROMAS DAS CASTAS
DOC BRANCO GRANDE ESCOLHA 2020

€ -

? VINHO VERDE

ENOLOGIA
CARLOS TEIXEIRA

13,5% vol.

ALVARINHO E LOUREIRO
COR

Amarelo citrino com reflexos
esverdeados, limpo.

AROMA

Perfumado, intenso, com evidentes
notas de frutos citrinos, flores dos
mesmos, flores brancas, ameixa e
péssego.

SABOR

Fresco, vivo e saboroso, revela-se
bastante gastronémico, mantém a fruta
bem presente e deixa um final de boca
longo e harmonioso.

QUINTA DA LIXA

T. +351 255 490 590
info@quintadalixa.pt
www.quintadalixa.pt

quintadalixa

quintadalixavv

ALVARINHOD

O COM L

16

POUCO-COMUM
REG BRANCO 2020

? MINHO

ENOLOGIA
CARLOS TEIXEIRA

€4,79

12,5% vol.
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ALVARINHO

COR

Amarelo citrino, limpo e brilhante.
AROMA

Harmonioso, é fresco, floral, com

predominantes notas citrinas e a folha
de limoeiro.

SABOR

Tem bom corpo e volume, boa acidez
a transmitir frescura, notas de limdo e
casca de citrinos, muito gastronémico,
deixa um final longo e prazeroso.
QUINTA DA LIXA

T. +351 255 490 590
info@quintadalixa.pt
www.quintadalixa.pt

K quintadalixa

quintadalixavv

TALHAS DE BORBA
DOC TINTO 2020

ALENTEJO

13,5% vol.

ENOLOGIA
OSCAR GATO

TRINCADEIRA, CASTELAO E ALICANTE BOUSCHET

COR

Granada aberta, limpo.

AROMA

Aromas agradaveis de fruta vermelha,
notas rusticas mas prazerosas de engago
e pez.

SABOR

Ataque intenso, vinoso, boa acidez e
frescura. Um “talha” muito democratico.

ADEGA DE BORBA

17

TINTA CARVALHA - CHAO DOS
EREMITAS
REG TINTO 2019

€35

ALENTEJANO

14% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO MAGANITA

TINTA CARVALHA VINHAS VELHAS

COR

Grenat aberta, limpo.

AROMA

Nariz elegante e complexo, notas de roma
e geleia de marmelo, percepgao terrosa,
mineral.

SABOR

Ataque em boca marcante, focado e
vibrante, texturado e salivante, final de
boca memoravel

FITA PRETA VINHOS

16,9

QUINTA DA PONTE PEDRINHA
DOC BRANCO 2019

€53

l?

DAO 13,5% vol.

ENOLOGIA
PATRICIA CARVALHO E RUI MONTEIRO

ENCRUZADO E MALVASIA FINA

COR

Palha clara com laivos citrinos, limpo.

AROMA

Elegante e expressivo, tem notas de péra
verde e algum citrino

SABOR

Boca fresca de corpo médio, é mineral e
fresco de acidez, deixa um final agradavel
e delicado.

MARIA DE LURDES M. OLIVA NUNES OSORIO

; 16,9

TOJEIRA PREMIUM
DOC TINTO 2020

€3,89

l?

VINHO VERDE 12,5% vol.

ENOLOGIA
NUNO GROSSO

VINHAO, AMARAL E BORRAGAL

COR

Rubi retinto.

AROMA

Nariz expressivo, revela aromas de frutos
do bosque, ameixa e violetas, notas
mentoladas.

ok

SABOR

Na boca é fresco e equilibrado, de perfil
vinoso e sumarento, um vinho cheio de
caracter, que deixa um final longo.

CASA DATOJEIRA
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PROVA DE VINHOS

€12,99
DINASTA PET NAT
ESPUMANTE BRANCO
? - 12,5% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO LEMOS

CHARDONNAY, FERNAO PIRES E
ALVARINHO

COR

Amarelo citrino, limpo, bolha média e
bem presente.

AROMA

Interessante, harmonioso, com boa fruta,
fresco e envolvente.

l“'IIINI

SABOR

Cremoso, vivo, seduz pelo equilibrio de
todos os componentes, muito direto,
puro, frutado, deixa um final guloso e
persistente.

" ASTA

.

SOCIEDADE AGRICOLA, RESTAURAGAO
E TURISMO MEIRELES E LEMOS

Quinta do Campo

Molares, Celorico de Basto

T. +351 964 471 853
dinasta.vinho@gmail.com

dinasta__1931

€6,50
LAGOS PREMIUM FIELD BLEND

DOP TINTO 2018

? LAGOA

14,5% vol.

ENOLOGIA
JOAO DO 6 MARQUES

ARAGONEZ, TRINCADEIRA E CASTELAO

€3,29

QUINTADALIXA
DOC BRANCO ESCOLHA 2020

(T34

? VINHO VERDE 12% vol.

ENOLOGIA
CARLOS TEIXEIRA

ALVARINHO, LOUREIRO E TRAJADURA

COR

Amarelo citrino com tons esverdeados,
limpo.

AROMA

Elegante mas discreto, revela delicadas
notas florais, flores brancas, tilia, frutos
citrinos, fresco.

SABOR

Mais expressivo, destaca-se pela
frescura notavel, vivo, é mais frutado,
muito harmonioso e promete
acompanhar lindamente as refei¢des
de verdo.

JUINTA

QUINTA DA LIXA

T. +351 255 490 590
info@quintadalixa.pt
www.quintadalixa.pt
K quintadalixa

quintadalixavv

Outros vinhos provados
e classificados

Consulta por ordem alfabética.

3MOS VINHAS D'ALDEIA DOC DOURO ROSE 2019

ADEGA COOP. DA LABRUGEIRA SYHRA + TINTA RORIZ REG LISBOA TINTO RESERVA 2018

ADEGA DE BORBA DOC ALENTEJO ROSE 2020

ADEGA DE BORBA PREMIUM DOC ALENTEJO TINTO 2019

COR
Rubi, limpo.

i

AROMA

Harmonioso, frutado, com destaque para
notas de amoras e framboesas.

SABOR

Conjunto elegante, de taninos
aveludados, frescura em bom plano,
suave mas apelativo, deixa um final de
boca muito agradavel e frutado.

LAGOS |

UNICA ADEGA COOPERATIVA DO
ALGARVE

T. +351282 342 181
adega.algarve@sapo.pt
www.unicaadegacooperativadoalgarve.com
UNICA ALGARVE

unica_adega

ADEGA DE BORBA PREMIUM DOC ALENTEJO BRANCO 2019

ADEGA DE PALMELA DOC PALMELA MOSCATEL DE SETUBAL 2018

ADEGA PONTE DA BARCA DOC VINHO VERDE TINTO 2020

ADEGA PONTE DA BARCA PREMIUM DOC VINHO VERDE TINTO VINHAO 2020

ADEGA PONTE DA BARCA PREMIUM DOC VINHO VERDE BRANCO LOUREIRO 2020

AL-RIA REG ALGARVE TINTO TOURIGA NACIONAL 2018

ALBUM REG ALENTEJANO TINTO RESERVA 2018

ALIANCA DOC BAIRRADA ESPUMANTE BRANCO RESERVA BRUTO BAGA 2018

ALTEZA REG LISBOA TINTO RESERVA 2019

ANDREZA DOC DOURO TINTO RESERVA 2018

AROMAS DAS CASTAS DOC VINHO VERDE BRANCO GRANDE ESCOLHA ALVARINHO E LOUREIRO 2020

BACALHOA DOC DAO TINTO TOURIGA NACIONAL 2017

BRIDAO DOC DO TEJO TINTO COLHEITA SELECIONADA ALICANTE BOUSCHET 2017

BRIDAO DOC DO TEJO TINTO SYRAH 2017

BRIDAO CLASSICO DOC DO TEJO TINTO 2018

BRIDAO DOC DO TEJO TINTO RESERVA 2017

CAMOLAS BARREL AGED DO PENINSULA DE SETUBAL MOSCATEL DE SETUBAL RESERVA 2018

CAMOLAS CASTRO DE CHIBANES SUPERIOR DO PALMELA TINTO 2018

CAMOLAS SELECTION DO PALMELA TINTO RESERVA 2019

CAMOLAS SELECTION DO PALMELA BRANCO RESERVA 2020

Continua na pagina seguinte >
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PROVA DE VINHOS

CAMPELO DOC VINHO VERDE BRANCO ARINTO 2020

PACIENCIA ABAFADO DOC TEJO LICOROSO RESERVA FERNAO PIRES VINHAS VELHAS 2019

CARLOTA A IMPERATRIZ REG LISBOA BRANCO FERNAO PIRES 2019

PAGO DE TEIXEIRO DOC VINHO VERDE BRANCO AVESSO E LOUREIRO 2019

CASA SANTA VITORIA SELEGAO REG ALENTEJANO BRANCO ARINTO E VERDELHO 2019

PAGO DE TEIXEIRO DOC VINHO VERDE BRANCO AVESSO 2018

CASA SANTA VITORIA SELECAO REG ALENTEJANO TINTO ARAGONEZ E TOURIGA NACIONAL 2018

PEQUENOS REBENTOS DOC VINHO VERDE BRANCO ESCOLHA ALVARINHO E TRAJADURA 2020

CASA SANTA VITORIA SELECAO REG ALENTEJANO ROSE ALFROCHEIRO E BAGA 2019

PEQUENOS REBENTOS DOC VINHO VERDE BRANCO ESCOLHA LOUREIRO 2020

CASTELO DE BORBA DOC ALENTEJO TINTO 2019

PIANO DOP DOURO PORTO TAWNY 10 ANOS

CAVES RENDEIRO REG LISBOA TINTO RESERVA ESPECIAL 2017

PODE SER REG LISBOATINTO

CLO REG PENINSULA DE SETUBAL TINTO 2019

PODE SER REG LISBOA BRANCO

COLOSSAL REG LISBOA TINTO TOURIGA NACIONAL 2018

POMARES DOC DOURO BRANCO 2020

DEVANEIO REG LISBOA BRANCO VIOSINHO 2018

PORTAL DOC DOURO ROSE 2020

DEVANEIO REG LISBOA TINTO ALICANTE BOUSCHET E SYRAH 2017

PORTAL IG DURIENSE BRANCO SAUVIGNON BLANC E VERDELHO 2020

DEVANEIO REG LISBOA BRANCO CURTIMENTA 2018

PORTAS DA HERDADE REG ALENTEJANO TINTO TRINCADEIRA 2018

DINE WITH ME TONIGHT REG TEJO BRANCO 2019

POUCA ROUPA REG ALENTEJANO BRANCO 2020

DISCORDIA REG ALENTEJANO BRANCO 2019

POUCA ROUPA REG ALENTEJANO ROSE 2020

DISCORDIA REG ALENTEJANO TINTO 2018

POUCO COMUM REG MINHO BRANCO ALVARINHO 2020

DIZEM QUE E TINTO REG PENINSULA DE SETUBAL TINTO COLHEITA SELECIONADA 2018

PRIMAVERA DOC BAIRRADA TINTO BAGA E MERLOT 2017

DONA GRAGA DOC DOURO TINTO RESERVA 2017

PURO CAVES RENDEIRO REG LISBOA TINTO ESCOLHA CABERNET SAUVIGNON 2017

DUAS MINAS DOC DOURO TINTO 2019

QUINTA DA DEVESA DOC DOURO TINTO 2017

DUQUESA MARIA SUPERIOR REG ALENTEJANO TINTO 2017

QUINTA DA LABOEIRA DOC BAIRRADA BRANCO BAGA 2019

ENCOSTAS DE LA DOC DOURO PORTO TAWNY

QUINTA DA LIXA ESCOLHA DOC VINHO VERDE BRANCO 2020

ENCOSTAS DE LA DOC DOURO PORTO RUBY

QUINTA DA SERODIA DOC DOURO TINTO RESERVA TOURIGA NACIONAL 2019

ENCOSTAS DE LA DOC DOURO PORTO BRANCO

QUINTA DO PORTAL DOC DOURO BRANCO MOSCATEL GALEGO BRANCO 2020

ENCOSTAS DE MELGAGCO DOC VINHO VERDE BRANCO ALVARINHO 2019

QUINTA DO TEDO DOC DOURO ROSE 2020

ENCOSTAS DO SOBRAL REG TEJO TINTO TOURIGA NACIONAL 2017

QUINTA DOS AVIDAGOS DOC DOURO TINTO 2018

ENCOSTAS DO SOBRAL SELECTION REG TEJO TINTO 2019

QUINTA VALE D'ALDEIA DOC DOURO BRANCO ALVARINHO 2020

ESPERANCA REG ALENTEJANO BRANCO DE CURTIMENTA RESERVA 2018

QUINTA VALE D'ALDEIA DOC DOURO TINTO RESERVA 2017

FERNAO DE MAGALHAES DOC DOURO ESPUMANTE BRANCO BRUTO

QUINTA VALLE MADRUGA DOC TRAS-OS-MONTES BRANCO RESERVA VIOSINHO 2019

FRAGA DA GALHOFA DOC DOURO TINTO RESERVA TOURIGA NACIONAL 2019

QUINTA VALLE MADRUGA DOC TRAS-OS-MONTES BRANCO RESERVA VIOSINHO E GOUVEIO 2019

FRAGA DA GALHOFA DOC DOURO TINTO RESERVA 2018

QUINTA VALLE MADRUGA DOC TRAS-OS-MONTES TINTO TINTA RORIZ 2018

FRUCTUS REG LISBOA BRANCO LEVE 2020

QUINTA VALLE MADRUGA DOC TRAS-OS-MONTES BRANCO COLHEITA SELECIONADA FERNAO PIRES 2019

GAIAO IG ALENTEJO TINTO SYRAH 2019

QUINTA VALLE MADRUGA DOC TRAS-OS-MONTES BRANCO GRANDE ESCOLHA 2019

GAIAO IG ALENTEJO TINTO RESERVA 2019

QUINTA VALLE MADRUGA DOC TRAS-OS-MONTES TINTO TINTA BARROCA 2019

HERDADE DO ROCIM REG ALENTEJANO BRANCO 2020

QUINTA VALLE MADRUGA DOC TRAS-OS-MONTES TINTO TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA 2019

INSPIR’AR DOC VINHO VERDE BRANCO GRANDE ESCOLHA AVESSO 2019

S. SEBASTIAO REG LISBOA TINTO RESERVA SYRAH E TOURIGA NACIONAL 2017

INSPIR’AR DOC VINHO VERDE BRANCO ESCOLHA 2019

S. SEBASTIAO REG LISBOA TINTO TOURIGA NACIONAL 2019

INSPIR’AR DOC VINHO VERDE BRANCO GRANDE ESCOLHA ARINTO 2019

S. SEBASTIAO REG LISBOA TINTO SYRAH 2019

JABURU REG ALENTEJANO BRANCO 2019

SAGRADO DOC DOURO BRANCO RESERVA VIOSINHO E RABIGATO 2019

JABURU REG ALENTEJANO TINTO 2017

SANGUINHAL REG LISBOA BRANCO ARINTO E CHARDONNAY 2019

JOANA DA CANA BY RUI FRANCO REG TEJO TINTO SYRAH 2018

SCALAB REG TEJO TINTO RESERVA SYRAH 2019

JOANA DA CANA BY RUI FRANCO REG TEJO TINTO 2018

SEAFOOD & CO DOC VINHO VERDE BRANCO 2019

JOANA DA CANA BY RUI FRANCO REG TEJO BRANCO 2019

SERRAS DE AZEITAO REG PENINSULA DE SETUBAL ROSE SYRAH 2020

JP AZEITAO REG PENINSULA DE SETUBAL BRANCO 2020

TALISMA REG LISBOA TINTO RESERVA 2018

JP AZEITAO REG PENINSULA DE SETUBAL TINTO 2020

TERRAS D'UVA REG ALENTEJANO BRANCO 2020

KOPKE DOC DOURO PORTO LBV 2016

TERRAS DE XISTO VINHAS VELHAS DOC ALENTEJO BRANCO RESERVA 2017

LAGOA DOP LAGOA TINTO RESERVA 2018

TITULAR DOP DAO BRANCO 2020

LAGOA SINGLE VINEYARD DOP LAGOA BRANCO RESERVA CRATO BRANCO 2018

TITULAR DOP DAO TINTO TINTA RORIZ E ALFROCHEIRO 2018

LAGOA PREMIUM FIELD BLEND DOP LAGOA TINTO 2018

TITULAR DOP DAO ROSE TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ 2020

LAGOS DOP LAGOA TINTO 2018

TOJEIRA DOC VINHO VERDE BRANCO GRANDE ESCOLHA ALVARINHO E TRAJADURA 2020

LEV.ME REG LISBOA BRANCO COLHEITA SELECIONADA MOSCATEL GRAUDO 2020

TOJEIRA DOC VINHO VERDE BRANCO GRANDE ESCOLHA LOUREIRO 2020

HUGO MENDES LISBOA IG LISBOA BRANCO FERNAO PIRES E ARINTO 2019

TOJEIRA DOC VINHO VERDE BRANCO GRANDE ESCOLHA ALVARINHO E TRAJADURA 2018

LOIOS REG ALENTEJANO BRANCO 2020

TOJEIRA PREMIUM DOC VINHO VERDE BRANCO AZAL, LOUREIRO, ARINTO E TRAJADURA 2020

LUA CHEIA EM VINHAS VELHAS DOC DOURO TINTO VINHAS VELHAS 2019

TOJEIRA PREMIUM DOC VINHO VERDE ROSE TOURIGA NACIONAL, VINHAO E BORRAGAL 2020

MARIA BONITA REG MINHO BRANCO ALVARINHO 2018

VAL MOREIRA DOC DOURO BRANCO 2019

MARIANA REG ALENTEJANO BRANCO 2020

VAL MOREIRA DOC DOURO BRANCO RESERVA 2019

MARQUES DE BORBA DOC ALENTEJO BRANCO 2020

VALE D'ALGARES SELECTION REG TEJO BRANCO PINOT NOIR 2019

MASSIMO O IMPERADOR REG LISBOA TINTO 2018

VALE DO CHAFARIZ REG ALENTEJANO TINTO RESERVA 2018

MEET & MEAT REG TEJO TINTO 2018

VALE DO CHAFARIZ REG ALENTEJANO BRANCO RESERVA 2019

MEIO QUEIJO DOC DOURO TINTO RESERVA 2019

VALE DOS BARRIS REG PENINSULA DE SETUBAL BRANCO MOSCATEL GRAUDO 2020

MINGORRA REG ALENTEJANO TINTO 2019

VELHOS TEMPOS REG LISBOA BRANCO RESERVA ARINTO 2020

MINGORRA REG ALENTEJANO TINTO TOURIGA NACIONAL 2018

VELHOS TEMPOS PREMIUM REG LISBOA TINTO 2019

MONTE DA CAROCHINHA REG PENINSULA DE SETUBAL TINTO GRANDE RESERVA DO ATLANTICO ALICANTE
BOUSCHET 2018

MUNDUS IG LISBOA BRANCO COLHEITA TARDIA 2017

MUNDUS REG LISBOA BRANCO 2019

MUNDUS REG LISBOA TINTO ARAGONEZ E SYRAH 2018

MUNDUS EVOLUGAO REG LISBOA BRANCO LEVE FERNAO PIRES 2019

VINEADOURO DOC DOURO BRANCO RABIGATO 2019

VINHO DO PAI REG TEJO TINTO RESERVA SYRAH E CALADOC 2020

VT' 18 DOC DOURO TINTO 2018

XAINO DOC DOURO TINTO SELECTION 2018

Seja responsavel. Beba com moderagao.

<10

Defeituoso | 10-11,9 Fraco | 12-13,9 Médio | 14-159 Bom

16-17,9 Muito bom |

18-18,9 Excelente | 19-20 Impressionante
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JULIO BASTOS

“S6 consigo produzir e vender
O que eu gosto de beber”

> texto Claudia Pinto > fotografia D.R.

O produtor e proprietario da Quinta do Carmo, em Estremoz, orgulha-se

do percurso, nem sempre facil, percorrido até hoje. Herdou o negécio do

pai e foi o responsavel por reestruturar a adega e iniciar o projeto Vinhos
Dona Maria no inicio do novo milénio. Aliar a qualidade ao projeto familiar
€ o principal propdsito deste produtor que pretende melhorar todos os dias,

A doenca e o falecimento repentino do pai
acabaram por ditar o futuro de Julio Bas-
tos. Em 1986, foi parar a Quinta do Car-
mo, localizada perto de Estremoz, numa
época muito perturbada. “A devolugao das
propriedades ocupadas durante o 25 de
Abril ainda estava em processo e do que ja
tinha sido devolvido, ainda nao tinha sido
possivel reequilibrar a situagdo financeira”,
conta. Na altura, recorda-se de ter come-
cado com a garrafeira 85 e de ter apenas
19.000 garrafas. "Até 13, a UCP que ocupou
a propriedade vendeu tudo ao desbarato.
Toda a produgdo, desde 1975 a 1985, foi
vendida nessas condi¢des. Eu so recuperei
as propriedades por inteiro em 1989, ja o
meu pai ndo estava ca. Portanto, ndo foi
facil”, conta. H& mais de 150 anos que se
produz vinho nesta quinta que, segundo
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todos os anos.

reza historia, foi adquirida por D. Jodo V
para oferecer a uma cortesa, D. Maria, por
quem estava perdidamente apaixonado.

A adega que encontrou era, segundo o
proprio, bastante rudimentar. “So tinhamos
os lagares, uma prensa vertical com dois
carrinhos, uma bomba mono e os depdsi-
tos de cimento.” O que mais o preocupou
na altura foi "tentar salvar o que podia”. Até
ao ano de 1974, acompanhava o pai du-
rante a vindima e era “obrigado” a provar
com ele. "“Mas em 1985, decidi que o vinho
tinha que ser comercializado e ndo vendi-
do a granel como se fazia até entdo. Até
essa data, engarrafdavamos algumas gar-
rafas que nos eram trazidas. As mesmas
eram enchidas no tonel, mas sem prepa-
ragcao alguma. E mesmo assim, os vinhos
eram t3o bons que aguentavam muitos

anos’, afirma.

O ano de 1986 marcava a sua verdadeira
primeira vindima. Ai, sim, engarrafou toda
a producdo em dois tipos de vinho. Em-
bora fosse 0 mesmo vinho, um fez estagio
em barrica e, o outro, ndo. Como tal, eram
vendidos a precos diferentes. “Na altura,
depois de registar a marca Quinta do Car-
mo, associei-me logo a Vinalda, uma das
poucas e melhores distribuidoras que exis-
tiam. Porque foi muito claro desde o ini-
cio: estes vinhos que eu considerava muito
bons deviam ser engarrafados e comercia-
lizados", esclarece. Foi nesse momento em
que tudo comecgou.

Sentiu o peso da responsabilidade da he-
ranga recebida e da exigéncia de fazer vi-
nhos de qualidade e do investimento que
tal decisdo implica. "Recebi bastante em



“Ndo existem assim tantas pessoas
que conseguiram criar duas marcas
no espaco de trinta anos, e ter o
reconhecimento que tive, numa altura
em que havia muita concorréncia“,
sublinha Julio Bastos
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termos de patrimoénio, mas pouco em ter-
mos de cash-flow porque justamente tinha
havido o 25 de Abril ha relativamente pou-
co tempo e ainda ndo tinhamos recupera-
do de toda essa situacao. Herdei, portanto,
todo um patrimonio por cuidar e recuperei
muita coisa em péssimo estado”’, denota.
No inicio do novo projeto, a antiga adega
da Quinta do Carmo foi totalmente res-
taurada e ampliada, “além de apetrechada
com equipamentos mais modernos, man-
tendo os famosos lugares em marmore
onde, ainda hoje, é feita a vinificagdo de
grande parte dos vinhos, usando a tradi-
cional pisa da uva”’, pode ler-se no site cor-
porativo dos vinhos Dona Maria.

Julio Bastos nunca se desviou do seu ideal.
“Enquanto produtor de um ’‘chateau’ no
Alentejo, para representar bem esta quinta,
tinha de ter sempre vinhos de qualidade.
Ndo podia ser de outra forma. Além disso,
eu so consigo produzir e vender o que eu
gosto de beber.”

UMA VIDA DE DESAFIOS

Trinta anos depois, sente orgulho no cami-
nho percorrido. “Ndo existem assim tan-
tas pessoas que conseguiram criar duas
marcas no espaco de trinta anos, e ter o
reconhecimento que tive, numa altura em
que havia muita concorréncia. Quando
eu lancei a marca Dona Maria, havia mui-
tas outras a serem langcadas e com precos
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muito inferiores.” Apesar de ter beneficiado
de ser reconhecido como produtor dos vi-
nhos Quinta do Carmo, confessa que “foi
bastante dificil’. Dos poucos momentos de
que se arrepende, assinala o facto de ter
achado “que a joint venture com o grupo
Lafite-Rothschild iria ser um passo a fren-
te e que iria proporcionar um crescimento
comercial enorme. E justifica: "No fundo
apercebi-me de que a primeira coisa que
eles tentaram fazer foi fazer quantidade
em vez de qualidade, o que ficou ainda
mais claro quando arrancaram as vinhas
velhas de Alicante Bouschet, o que moti-
vou o fim da nossa parceria.”

Nunca idealizou sequir outra area profis-
sional porque tinha consciéncia de que
teria de tomar conta do patrimonio da fa-
milia, por muito complicada que fosse essa
responsabilidade. “De certa forma gostaria
que a heranga continuasse, mas € muito
complicado manter uma quinta destas,
hoje em dia, principalmente em Portugal

“Herdei, portanto, todo um patrimonio
por cuidar e recuperei muita coisa em
péssimo estado”

Julio Bastos, produtor

onde nao temos ajudas algumas. E os cus-
tos sdo extremamente elevados para man-
ter este patrimonio.” Tem duvidas sobre a
sucessao deste projeto pois, apesar de ter
duas filhas, ambas estdo ligadas ao nego-
cio dos vinhos. “Mas é logico que gostava
que houvesse continuidade, tanto ao nivel
de patrimonio, como da marca Dona Ma-
ria“", confessa.

A sua carreira tem sido marcada por reco-
nhecimentos publicos, como por exem-
plo, a distingdo de “Produtor do Ano” pela
“Revista de Vinhos", assim como outros
prémios de Exceléncia. Recebeu-os com
agrado. “E sempre agradavel ser reconhe-
cido e os prémios sdo sempre bem-vindos,
desde que sejam merecidos. Nesta altura,
acho que fiz o melhor que podia para fazer
vinhos de qualidade e que as pessoas apre-
ciam. Portanto, dever cumprido sim, mas
gostaria de ainda ter as vinhas da Quinta do
Carmo”, partilha. Também os vinhos Dona
Maria tém sido apreciados pelos lideres de
opinido e pela opinido publica que aprecia
"o sabor destes vinhos com histdria”.

A POSICAO NACIONAL NO SETOR

DOS VINHOS

Considera que o setor dos vinhos em Por-
tugal, sobretudo os de qualidade, tém tido
uma ascensao incrivel desde a entrada na
Unido Europeia. "E pena ainda ndo haver
o devido reconhecimento a nivel interna-
cional, embora ja haja mercados, como os
Estados Unidos, o Canada, o Reino Unido
que reconhecem a qualidade dos vinhos
portugueses. Ha cada vez melhores vinhos
em Portugal e ndo temos nada a invejar a
outros paises produtores, a nao ser em ter-
mos de precos”.

O grande desafio continua, na sua opinido,
a ser a dificuldade em dar a conhecer a
qualidade dos vinhos nacionais ao mun-
do. “Gostava que 0os mesmos ndo fossem
conhecidos pela boa relacdo qualidade-
-prego, mas por serem os vinhos extraor-
dinarios e unicos que verdadeiramente
sdao.” De certa forma, acha que os vinhos
portugueses ultrapassam a produgdo in-
ternacional. "Por exemplo, em Espanha,
produz-se muito mais quantidade do que
qualidade, embora este pais tenha vinhos
muito bons. Em Franga, so os vinhos caros
€ que sao bons...", denota.

Vivemos tempos atipicos e a pandemia
trouxe dificuldades acrescidas ao produtor.
“O meu mercado é principalmente o Hore-
ca, por isso, é logico que estejamos a sentir
muita dificuldade. S6 tenho praticamente
um vinho em supermercado, o Dona Ma-
ria Tinto, cuja ultima colheita, o 2017, aca-
bou de ser langcada e esta espetacular! Mas
fora este, os outros sdo maioritariamente
vendidos na restauracao e tem sido muito
complicado”, explica Julio Bastos.



Nao consegue prever o futuro e ndo ante-
cipa projetos para o fim desta crise mun-
dial. "Espero que seja num curto espaco de
tempo porque acho que ha muitas empre-
sas, Ndo so no setor do vinho, mas também
na restauragao, hotelaria, entre outros, que
nao vao conseguir sobreviver se a pande-
mia durar muito mais tempo.” Julio Bastos
deposita a sua confianga nas vacinas para
gue a economia volte a funcionar. Para tras,
ficou o que estava planeado e que passa-
va por investir e aumentar a produg¢ao. No
entanto, nenhum vinho que estava previs-
to ficou por lancar devido a esta fase que
vivemos. “Simplesmente, as vendas des-
ceram. Em retrospetiva, talvez teria feito
menos quantidade de rosé porque a pan-
demia atrasou o inicio da época do rosé, e
ndo sabemos se o desconfinamento se ira
manter, ou se teremos que voltar a fechar
tudo.” Do seu portfolio, os vinhos que mais
o atraem sdo o Julio B. Bastos, dedicado
ao seu pai, 0 100% Alicante Bouschet, e o
Grande Reserva.

Todos os anos, trabalha para tentar fazer
melhor. Sem boas uvas, ndo se fazem bons
vinhos. “Ndo se fazem milagres. Mas o ele-
mento diferenciador aqui € principalmente
o terroir, que tem que ver com o clima, a
altura das vinhas, os solos e, depois, tam-
bém o facto de ndo haver irrigacdo e de
ndo procurar quantidade de produgao,
mas sim qualidade”, explica. Com “12 hec-
tares de uva branca e 68 de uva tinta, as
vinhas sdo plantadas maioritariamente em
terrenos ricos argilo-calcarios com muito
boa retencdo de humidade”, como cons-
ta no sitio oficial da empresa. Destaque
ainda para “as caracteristicas deste terroir,
ou seja, uma altitude de aproximadamen-
te 450 metros, amplitudes térmicas diarias
elevadas durante os meses de verao, com
dias quentes e noites frescas, que resul-
ta numa maturacao ideal”. A adega pro-
duz atualmente 480 mil garrafas de vinho
anualmente, mas o objetivo final sera che-
gar as 500 mil garrafas.

Existem novos desafios a enfrentar, prin-
cipalmente a nivel ambiental, nos quais,
o produtor e a sua equipa tém estado a
trabalhar para melhorar e atingir uma agri-
cultura sustentavel. "No nosso caso, as vi-
nhas nao sao regadas, para procurarmos a
melhor expressao do terroir e, a0 mesmo
tempo, para ndo gastar um bem precioso
no Alentejo.” E, isso sim, diferencia este
produtor de outros da regido. O seu foco
diario passa por entregar a qualidade que o
consumidor espera e que lhe da confianca
na marca Dona Maria. "Tenho uma con-
tinuidade e a minha histéria na produgao
de vinhos fala por si. Desejo que ultrapas-
semos este sonho mau, para voltarmos a
normalidade, o mais rapidamente possivel
e para o bem de todos”, conclui.
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ADEGA DE PONTE DA BARCA
E ARCOS DE VALDEVEZ

“A Origem Conta”

> texto Fernanda Silva Teixeira > fotografia Adega de Ponte da Barca e Arcos de Valdevez

Celebrando 58 anos de existéncia, a Adega de Ponte da Barca e Arcos de
Valdevez mantém-se fiel ao principio de que “A Origem Conta". Possuindo
cerca de mil associados, que representam uma area de 1 200 hectares de
vinha, maioritariamente nos concelhos de Ponte da Barca e Arcos de Valdevez,
onde sado privilegiadas as duas principais castas da Regido dos Vinhos Verdes:
Loureiro e Vinhado, a Adega mantém a sua aposta na producgdo de “Vinhos
Verdes, genuinos, que expressem o territério do Noroeste de Portugal”.

Adotando como designio e assinatura de
marca “A Origem Conta”“, a Adega de Pon-
te da Barca e Arcos de Valdevez (APDBAV)
sempre pautou a sua atividade por uma li-
gacao muito forte a terra, a origem, com
um apoio dedicado a viticultura dos seus
associados. Mantendo-se fiel a sua missao
de producgao de vinhos com enorme ca-
racter, que expressem fielmente o terroir
dos vales dos rios Lima e Vez onde nasceu,
a Adega pretende, ao mesmo tempo, “tra-
balhar para ser uma organizagdo rentavel,
de referéncia na qualidade, seguranca ali-
mentar, inovacao e 1§D na area dos vinhos
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no panorama nacional®, comega por dizer
Bruno Almeida, Diretor de Marketing, Ino-
vagdo e I6D.

Nutrindo uma enorme paixdo pelos vinhos
que produz, a Adega assume-se orgulho-

A Adega é um dos produtores da

regiao com um portfolio mais alargado.
Produz os classicos 'Vinhos Verdes',
com enorme caracter frutado, acidez
vibrante e deliciosa, leves e amigos da
comida, que convidam ao convivio e ao
sol do verdo.

samente como uma cooperativa e defende
diariamente os valores da responsabilida-
de social, integridade e sustentabilidade
ambiental, ora ndo fosse esta uma regido
unica integrada numa paisagem belissima
marcada pelo Parque Nacional da Peneda-
-Gerés, Reserva Mundial da Biosfera.

Por isso, o objetivo da Adega mantém-
-se inalterado: “produzir Vinhos Verdes,
genuinos, que expressem o territorio do
Noroeste de Portugal, onde se localizam
as vinhas dos seus cerca de mil associados
que “nos confiam as suas uvas ha décadas,
provenientes de cerca de 1200 hetares de



vinha, na sua maioria, tratadas de forma
ainda tradicional e sem grandes interven-
¢des mecanicas”, indica Bruno Almeida.
Mais, “é com eles, e por eles, que procu-
ramos conquistar, dia-a-dia, o merca-
do nacional e internacional, sendo hoje
a APDBAV uma empresa relevante para a
empregabilidade e crescimento econd-
mico dos municipios de Ponte da Barca e
Arcos de Valdevez". Provavelmente, “sera
hoje no mundo a bandeira mais represen-
tativa do que a Natureza oferece nestes
dois concelhos”.

Demonstrando isso mesmo, devido ao au-
mento do volume de negdcios e ao cresci-

mento do seu prestigio na regido, a Adega
tem conseguido fidelizar os seus associa-
dos e angariar novas e jovens empresas
que lhes confiam uvas de grande quali-
dade. "O esforco pela valorizagdo da uva,
tem-se traduzido num aumento do valor
pago aos viticultores pelo quilograma de
uva produzido, aliado ao rigor na gestdo
estratégica, tem garantido a Adega a rece-
¢do das melhores uvas da regido”, reforca
o responsavel.

UM PORTFOLIO ALARGADO

A Adega de Ponte da Barca e Arcos de
Valdevez possui uma gama de vinhos de

|
:-! &

exceléncia que sao vendidos tanto no
mercado nacional como internacional. Se-
gundo Bruno Almeida, a Adega é um dos
produtores da regido com um portfolio
mais alargado. Produz os classicos 'Vinhos
Verdes’, com enorme caracter frutado, aci-
dez vibrante e deliciosa, leves e amigos da
comida, que convidam ao convivio e ao sol
do verdo.

Por outro lado, a cooperativa distinguiu-se
ao longo de décadas pelo seu excéntrico
Vinho Verde Vinhdo', de cor profunda,
lembrando frutas do bosque bem maduras
e notas exoticas. As suas aguardentes sdo
reconhecidas mundialmente, tendo hoje
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uma das melhores “Aguardentes Velhas de
Vinho Verde”, premiada com Ouro na sua
categoria em 2020. Fruto da inovagdo e do
salto tecnoldgico que a sua equipa de eno-
logia imprimiu nos ultimos anos, é hoje um
dos unicos produtores que tem na base dos
seus espumantes as duas castas autoctones
e mais emblematicas da Regido dos Vinhos
Verdes: Loureiro e Vinhao.

Mais recentemente, a APDBAV lancou uma
colecdo exclusiva, no segmento dos Vinhos
Verdes premium, intitulada “Reserva de So-
cios”, com dois vinhos envelhecidos em
barrica, um Loureiro em casco de carvalho
francés e um Alvarinho em casco de casta-
nho portugués. Para além disso, tem ainda
em estagio um vinho tinto que vera a luz
do mercado em 2021. Atualmente, a Adega
produz vinhos para todos os segmentos de
preco e para todas as idades. Vinhos mais
democraticos no preco e no perfil sensorial,
bem como produtos mais luxuosos e com
perfil mais refinado para ocasi®es especiais
e focados no canal horeca.

Por tudo isto, ndao € de estranhar que a
APDBAV seja hoje uma empresa claramen-
te exportadora.

Especializou-se nos ultimos anos no de-
senvolvimento de marcas adaptadas aos
mercados onde atua, as quais privilegiam
as caracteristicas unicas e naturais dos Vi-
nhos Verdes, que se distinguem de todos
0s outros do mundo.

No mercado nacional, tem optado por
uma estratégia de reforco da notorieda-
de da sua principal marca, "Adega Ponte
da Barca“. Nesse sentido, langou em 2020
uma campanha inovadora, protagonizada
pelas suas proprias colaboradoras, que en-
carnam as “personas” dos vinhos da Ade-
ga, na qual apresentou o “rebranding” da
marca, projeto iniciado no ano de 2019. Os
“naperdes’ que vestem todas as garrafas
da marca "Adega Ponte da Barca”, agora
apelidada de “Colecdo Naperao”, homena-
geiam a cultura portuguesa dos anos 60 e
70, com um simbolo do afeto portugués,
celebrando o orgulho que temos nas nos-
sas origens, pois “A Origem Conta”.

Estes vinhos e marcas estao representados
nos varios canais, on e off trade, com re-
levancia para o on trade e pequenos su-
permercados no mercado nacional, e o off
trade no mercado internacional.

Ja fora do mundo dos vinhos, a Adega de
Ponte da Barca e Arcos de Valdevez langcou
nos ultimos anos duas linhas de chocola-
tes artesanais, uma de bombons e outra de
trufas, sob a marca "Escandalo”’, uma par-
ceira com a 'Sim Chocolates’ de Vila Nova
de Famalicdo. Fruto de outra colaboragdo
estratégica, a Adega apresentou ainda em
2019 uma colecao de trés cervejas inova-
doras e artesanais, as Cervejola, em cola-
boragcao com a cerveja Letra.
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PRESENTE EM 32 PAISES

Com novos produtos em carteira, a Adega
continua a expandir a sua atividade, estan-
do hoje presente em 32 paises, desde o
Japdo ao Equador, em toda a América do
Norte e Europa. A presenca na Asia e na
Africa s3o ainda muito incipientes, sendo
alvo da estratégia para os proximos oito
anos. O objetivo é ambicioso, mas claro:
“assumir-se como um dos principais pla-
yers da Regido dos Vinhos Verdes”, reforga
Bruno Almeida.

Em 2020 as exporta¢cdes da Adega repre-
sentaram 68,5% das suas vendas totais,
sendo que, nos primeiros dois meses deste
ano, o mercado externo continuou a cres-
cer a um ritmo acelerado. "Acreditamos
que dentro de cinco anos exportaremos
entre 80 a 90% da nossa produc¢do”, afirma.
Apesar de 2020 ter ficado marcado pela
pandemia da Covid-19 e por todas as con-
dicionantes sociais e econdmicas a lamen-
tar, a Adega Cooperativa de Ponte da Barca
e Arcos de Valdevez tem, afortunadamente,
bons motivos para recordar. Para além de ter
fechado o ultimo ano com um crescimento
das vendas na ordem dos 19,5%, reforcando
a sua base de exportagdo, teve uma excelen-
te colheita, sobretudo nas suas castas prin-
cipais Loureiro e Vinhdo, permitindo chegar
ao mercado em 2021 com vinhos muito aro-
maticos, vibrantes e prazerosos.

a Adega continua a expandir a sua
atividade, estando hoje presente em 32
paises, desde o Japao ao Equador, em
toda a América do Norte e Europa.

Em 2020 a Adega teve ainda “a audacia
de iniciar um conjunto de investimentos
em equipamentos e tecnologia mais efi-
ciente e mais limpa, tendo adquirido um
novo filtro tangencial e uma nova linha de
engarrafamento num investimento total
que ultrapassou os dois milhdes de euros,
no ambito de um projeto comunitario de
apoio a Inovagao Produtiva. Ja para este
ano o objetivo passa por adquirir novos
cascos de madeira e um gaseificador con-
tinuo”, indica o Bruno Almeida.

SUSTENTABILIDADE E UMA PRIORIDADE
ESTRATEGICA

Contando com um departamento de vi-
ticultura, a Adega acompanha de perto os
seus viticultores e, naturalmente, a preo-
cupacgdo das alteragcdes climaticas. “Temos
estado atentos e participado nos foruns na-
cionais e internacionais sobre esta proble-
matica. Mas também, estamos muito cons-
cientes, que é promovendo uma agricultura
de proximidade, sustentavel de geragdo em
geragao, fomentando a utilizagdo de pro-
dutos naturais e evitando, sempre que pos-
sivel, os tratamentos desnecessarios na vi-
nha e as intervengdes enoldgicas na adega,
que estaremos preparando o futuro”’, realca
o responsavel. Por isso, reforga, “a susten-
tabilidade é uma prioridade estratégica, néo
um slogan para os media”.

Para além disso, a Adega tem em curso a
construgcao de um novo edificio, ambien-
talmente concebido para tirar o melhor
partido do declive do terreno, da pluvio-
sidade, da luz e da rotagcdo do sol, que ira
permitir trabalhar de forma mais eficiente e
com enormes ganhos energéticos. O novo
espaco estard concluido em 2022 e sera
um marco nesta histéria de quase 60 anos.
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€ a hova assinatura
da Quinta do Gradil

> texto Jodo Pereira Santos > fotografia Ernesto Fonseca

A Quinta do Gradil apresentou a sua nova imagem, acompanhada de uma
nova gama de vinhos. Quando, em 1999, Luis Vieira, adquiriu a Quinta,
fé-lo com um objetivo em mente: tornar a Quinta do Gradil no porta-
estandarte da sua empresa. Hoje, passados pouco mais de 20 anos, pode-se
considerar que o objetivo foi alcancado.

Descendente de um pai e um avd que ne-
gociavam em vinho, Luis Vieira, quando
adquiriu a Quinta do Gradil, ja era o pro-
prietario do grupo Parras Wines, um dos
maiores de Portugal. A propriedade tem
200 hectares, 120 dos quais com vinha e
situa-se no concelho do Cadaval, na regiao
de vinhos de Lisboa. Se o edificio do século
XIX, com uma capela dedicada a Santa Rita
de Cassia, € imponente, a localizacdo da
Quinta do Gradil, entre o mar e a serra de
Montejunto, com sol e a frescura da brisa
do mar, da-lhe uma especial vocagao para
a producdo de vinhos de qualidade.

Luis Vieira sempre viu o cenario ideal para
voar mais alto. Os vinhos que surgiram,
chamaram rapidamente a atencdo pela
sua qualidade e imagem cuidada e rapida-
mente a Quinta do Gradil tornou-se uma
referéncia nos vinhos de Lisboa.

Apesar do reconhecimento, Luis Vieira al-
mejava mais para a sua Quinta do Gradil,
queria distingui-la das restantes marcas
do grupo e comecam a ser dados passos
nesse sentido, com os rigorosos estudos
para se conhecer a origem e historia da
Quinta que foram efetuados. Em 2018 foi
contratado um novo endlogo, Tiago Cor-
reia, dedicado exclusivamente aos vinhos

da Quinta do Gradil. Com ele comeca a ser
delineado um novo portfolio, mais amplo
e ambicioso. Em 2019 foram realizadas
obras de recuperacao do palacio amarelo,
capela e edificios adjacentes. Surge a ne-
cessidade de promover uma nova imagem
e estratégia de comunicacgao e junta-se ao
projeto a designer Rita Rivotti, que leva a
efeito um profundo rebranding da imagem
dos vinhos, desenvolvendo um conceito
baseado na secular histéria da Quinta, sob
o lema "Sete séculos de vindimas”.

Através dos vinhos da Quinta do Gradil
Cruzamo-nos com personagens miste-
riosas, historias inverosimeis e situagcdes
incomuns. Como Martinus Johannis, co-
lono que nos primordios da nacionalidade
se instalou no local, plantou uma vinha e,
por a ter protegido com uma grade acabou
por dar o nome a quinta (gradil significa

A Quinta do Gradil assume-se como
uma marca moderna e dinamica, com
um conceito distinto.

um espago protegido por uma grade); ou
D. Martinho de Noronha que recebeu de
D. Jodo Il, em 1492, um documento régio
onde a Quinta é mencionada pela primeira
vez. Ficamos a saber que, no século XVI, a
fauna era rica no local, pelo que a reale-
za ali organizava cagadas; e que no século
seguinte, a producdo de vinho da Quinta
abastecia as tabernas de Lisboa; que no
séc. XVIIl, quando o Rei D. José | decre-
tou o arranque das vinhas para se produzir
cereal, os agricultores reclamaram e uma
vistoria veio confirmar “que nad heram
chons capazes de produzir pam pella ma
qualidade delle e sim de produzir vinha de
boa Ley". E-nos apresentada Maria do Car-
mo Romeiro da Fonseca, uma mulher de-
terminada e carismatica que desenvolveu a
Quinta do Gradil e a tornou uma referéncia
na producgao de vinho, tendo ainda man-
dado construir o palacio amarelo e a ca-
pela. Conhecemos, também, Isidoro Maria
d Oliveira, um agricultor culto, poeta, que
escrevia letras para fado e que adquiriu a
Quinta em 1963; e, por fim, o Ganita, avd
de Luis Vieira, que o inspira e com quem
tudo aprendeu.

Tudo isto surge no portfolio e no rebran-
ding dos vinhos. A comecar pelo elegante
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logotipo, que ocupa lugar de destaque em
varios dos roétulos, com detalhes como a
utilizagdo da palavra “anno” com a grafia
original do documento de D. Jodo II; ou
com a grafia das palavras “Quinta do”, ins-
piradas na assinatura de Maria do Carmo; e
por fim, com a palavra “GRADIL", desenha-
da em caixa alta (letras maiusculas) a ocu-
par os espacos abertos da grade imaginaria
com que Martinus Johannis cercou a sua
vinha.

Nos rotulos, podemos ver uma vinha anti-
ga cercada, para o vinho Martinus Johan-
nis; as palavras “anno mil quatrocemtos e
novemta e dous’, em relevo, na grafia ori-
ginal, no colheita; a fauna e a flora do local
a ilustrar os rotulos dos vinhos monocasta;
um vinho produzido sem sulfitos, a seme-
lhanca daqueles que, no século XVII abas-
teciam Lisboa; um anjo, retirado de uma
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pintura do palacio, a segurar um estandar-
te com os dizeres "vinha de boa Ley” nos
rotulos da gama reserva; o0 nome Maria do
Carmo, destacado num rétulo despojado,
a evocar a personalidade forte da perso-
nagem; um saltimbanco, nome de um dos
poemas mais conhecidos de Isidoro Maria
d Oliveira; e o Ganita, a evidenciar uma
personalidade forte e afirmativa capaz de
inspirar a determinacao de um neto dileto.
Uma imagem cuidada, sobria e contem-

Uma imagem cuidada, sobria e
contemporanea, num conjunto
coerente, com toques de irreveréncia,
que complementa e valoriza os vinhos
que envolve.

poranea, num conjunto coerente, com to-
ques de irreveréncia, que complementa e
valoriza os vinhos que envolve.

Hoje, a Quinta do Gradil assume-se como
uma marca moderna e dinamica, com um
conceito distinto. Tiago Correia, o endlo-
go da Quinta afirma que “os novos vinhos
da Quinta do Gradil destacam-se por uma
identidade muito propria, nascida em res-
peito pela expressao plena das castas, num
contexto, privilegiado...".

Com o novo portfolio a assegurar o repo-
sicionamento num segmento superior do
mercado, fazem todo o sentido as palavras
de Luis Vieira: “Sempre disse que 0 nosso
designio era maior do que apenas produzir
vinhos de qualidade (...) torndmo-nos um
produtor de exceléncia que contribui deci-
sivamente para uma imagem renovada dos
vinhos da regido de Lisboa".
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QUINTA VALE DO CRUZ

pretende ser uma referéncia na regiao

> texto Fernanda Silva Teixeira > fotografia Quinda Vale do Cruz

Fundada em 2002, a Quinta Vale do Cruz nasceu fruto da realizacdo de um
sonho do seu proprietario e empreendedor. O projeto vitivinicola surge pela
mao de Pedro Cruz quando este decide criar o seu proprio vinho e marca,

plantado um hectare de vinha na regido da Bairrada, conhecida como “Arneiros”.
Contando hoje com trés marcas independentes, Samiao, Alto de Milhafre e QVA,
e uma grande variedade de vinhos, tintos, brancos e espumantes, o projeto conta

ainda com um espa¢o dedicado aos eventos e um alojamento de enoturismo,
unico na regiao da Bairrada, “plantado” em plena vinha.

Contando com cerca de 4 hectares de vi-
nha, a Quinta Vale do Cruz (QVC) aposta
numa alianga unica entre métodos inova-
dores e tradicionais, respeitando a vinha, a
natureza e o saber antigo. “Aliado a nossa
paixdo pelo vinho, construimos uma ade-
ga com uma sofisticacao e condicdes in-
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vejaveis e comegamos a dar 0s primeiros
passos com vista a destacar-nos também
no mundo dos vinhos”, indica Pedro Cruz.
Da primeira vindima, realizada em 2004,
haveria de surgir em 2006 o primeiro vi-
nho produzido pela QVC com a marca
“Samido”. Entretanto, outras duas marcas,

o "Alto de Milhafre” e o "QVA", foram lan-
cadas no mercado em 2007, resultado da
nova plantagao realizada em 2005.

Assumindo o objetivo de afirmar a Quinta
Vale do Cruz como “uma referéncia para
a regiao”, o empresario aposta entdo na
diversidade, plantando uma vinha de uvas



brancas e langando, ja em 2012, o seu pri-
meiro vinho branco.

Nao obstante, sendo a regidao da Bairrada
conhecida pela sua forte producdo vitivi-
nicola e considerada a regido demarca-
da de eleicao na producao de vinhos es-
pumantes, seria de estranhar que a QVC
nao tivesse também a sua variedade neste
segmento. Tal seria uma realidade no ano
seguinte, em 2013, com o primeiro espu-
mante branco bruto Samigo.

Destacando que a Quinta "apenas produz
vinho com as suas proprias vinhas®, o em-
preendedor salienta que logo ai o grupo
se “distancia muito de praticamente toda
a concorréncia”. Para além disso, indica,
0s vinhos sao amadurecidos no microcli-
ma mediterranico da Quinta Vale do Cruz,
onde se fazem sentir verdes quentes e in-
vernos humidos e chuvosos, originando
vinhos como so esta regido pode oferecer.
As vinhas desfrutam de uma o6tima expo-
sicao solar — sul e poente — provocando
uma maturagdo mais rapida e uma maior
qualidade dos mostos. O declive acentua-

do do terreno da vinha, o solo argiloare-
noso, moderadamente profundo permite
O avango das raizes e o seu abastecimento
moderado em agua, de textura fina, com
drenagem natural e facil, dotado de ma-
téria organica que promove uma intensa e
saudavel fauna subterrdnea, criando con-

Para Pedro Cruz, "tantos quanto
visitam a QVC, elogiam a qualidade
das instalacdes e ficam maravilhados
com as vinhas que estao rodeadas por
palmeiras, criando um cenario ainda
mais especial e um pdr-do-sol unico”.
Em suma, “quem nos procura sao
pessoas que sabem o que € o vinho e
apreciam as coisas boas da vida".

dicdes muito favoraveis para o desenvolvi-
mento das uvas.

Fruto destas excecionais condicdes, a
Quinta Vale do Cruz possui uma gama de
vinhos de exceléncia que sdo vendidos
para o mercado nacional e internacional.
Tendo em Cabo Verde, Angola, Luxem-
burgo, Franga, Inglaterra e Macau os seus
principais mercados externos, estes sao,
ainda assim, “importantes por uma questdo
de diversificagcao e valorizagdo da marca”.

PRIMEIRA QUINTA DA BAIRRADA COM
ALOJAMENTO EM PLENA VINHA

A Quinta Vale do Cruz contribui também
para a dinamizagao econdmica e social
da regido atraindo turistas para a regido
através do enoturismo. Aproveitando os
espacos verdes existentes na propriedade,
em 2016 esta torna-se a primeira quin-
ta vitivinicola na Bairrada com a vertente
alojamento inserida na zona das proprias
vinhas.

Para Pedro Cruz, “tantos quanto visitam a
QVC, elogiam a qualidade das instalagdes
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e ficam maravilhados com as vinhas que
estao rodeadas por palmeiras, criando um
cenario ainda mais especial e um pdr-do-
-sol Unico”. Em suma, “quem nos procura
sdo pessoas que sabem o que é o vinho
e apreciam as coisas boas da vida". Como
tal, a aposta passou, essencialmente, pela
vertente alojamento, de forma a “atrair
mais visitantes convidando-os assim a ficar
mais do que um dia".

2021 CONTINUARA A SER UM ANO
MARCADO PELA INCERTEZA

Desafiado a fazer um balanco sobre o ano
de 2020, ano que infelizmente foi pautado
pela pandemia da Covid-19, Pedro Cruz
afirma que a Quinta Vale do Cruz também
organiza eventos, tais como festas de anos,
casamentos, batizados, comunhdes entre
outros. Nesse sentido "o ano de 2020 que
se previa ser muito bom com mais de 50
eventos marcados, devido a pandemia ndo
se conseguiu fazer praticamente nada”.
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Por isso, “2021 é um ano de incerteza pois
as pessoas ndo sabem se podem ou nao
realizar eventos, nem em que condigdes”.
Apesar disso “acreditamos que a situagao
vai ser ultrapassada e continuamos a in-
vestir, quer nas melhorias das condi¢des
da Quinta, quer na imagem, qualidade e
divulgagdo dos nossos produtos”.

Quanto ao segmento do enoturismo,
“‘mesmo sendo um setor maioritariamen-
te sazonal’, o balango em 2019 “foi muito
positivo”, indica o proprietario. Porém, o
mesmo ndo pode dizer de 2020, devido a
pandemia da Covid-19. "Em 2020 tivemos
uma quebra consideravel, mas mesmo
assim conseguimos ter alguns visitantes,
dentro do pouco tempo em que estivemos
abertos, e fazer alguma coisa”. Entretanto,
devido a toda insegurancga e risco oriundo
desta pandemia, em outubro “decidimos
suspender todas as atividades inerentes ao
enoturismo e alojamento, sendo que so
iremos reabrir quando a situagao pandé-

.

mica estiver controlada para seguranca de
todos”, assegura Pedro Cruz.

Tal decisao ndo significa um volte face na
aposta nesta area. Aproveitando esta pau-
sa for¢cada, o grupo esta a construir mais
unidades de alojamento e a criar infraes-
truturas para conseguir fixar os turistas por
mais tempo.

“a Quinta apenas produz vinho com as
suas proprias vinhas”’, o empreendedor
salienta que logo ai o0 grupo se
“distancia muito de praticamente toda a
concorréncia”.
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MUSEU DO VINHO E DA VINHA

celebrar a regiao de Bucelas

> texto Mafalda Freire > fotografia D.R.

Situado em plena Regido Demarcada de Bucelas e sob a tutela da Camara
Municipal de Loures, o Museu do Vinho e da Vinha — Bucelas funciona
como um polo dinamizador da cultura vinicola e do vinho, mas também do
patrimoénio e da histdria do concelho e do pais.

Inaugurado em Julho de 2013, o Museu é
uma ideia que tem as suas raizes ainda no
século passado, mas que demorou algum
tempo a ganhar forma. Conceicdo Assis
Macieira, responsavel técnica do Museu do
Vinho e da Vinha — Bucelas, explica que o
equipamento cultural “se situa num imadvel
que era da familia Camilo Alves, um nome
incontornavel da histdria do vinho e da Re-
gido Demarcada de Bucelas, que foi reabi-
litado”. Uma obra que correspondeu “a um
investimento de cerca de 1 milhdo de eu-
ros” por parte da autarquia. O Museu tem
trés espacos expositivos distintos: “um de
exposicao permanente com objetos, foto-
grafias e uma ilustracdo do José Bandeira
com uma sintese grafica dos mitos e len-
das ligadas ao vinho de Bucelas, outro para
exposi¢cdes temporarias relacionadas com
o vinho ou com aregido, € uma area de ex-
posicao em realidade aumentada em que
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o narrador é o Jodao Camilo Alves”. Além
disso, conta uma loja especializada e uma
ala que acolhe Centro de Interpretagao das
Linhas de Torres.

O Museu do Vinho e da Vinha — Bucelas
tem como missao principal preservar, do-
cumentar, investigar e promover o patri-

O Museu tem trés espacos expositivos
distintos: “um de exposicdo permanente
com objetos, fotografias e uma
ilustracdo do José Bandeira com uma
sintese grafica dos mitos e lendas
ligadas ao vinho de Bucelas, outro para
exposicdes temporarias relacionadas
com o vinho ou com a regido, e

uma area de exposicdo em realidade
aumentada em que o narrador € o Jodo
Camilo Alves”.

monio e a cultura do vinho e da vinha da
regido de Bucelas e, num ano regular, tem
uma média de “cerca de 3 mil visitantes”, diz
Conceicdo Assis Macieira. E um espaco de
conhecimento para quem quer saber a his-
toria do vinho, desde a vinha ao processo de
fabrico e da Regido Demarcada de Bucelas.
Este papel pedagogico esta bem patente no
Museu que tem um servico educativo para
diversas idades para “dar conhecimento e
suscitar o interesse nos jovens e criangas
sobre o valor patrimonial e cultural que é o
vinho”, esclarece a responsavel.

LOJA COM (QUASE) TODOS OS bOC

Uma das areas do Museu do Vinho e da
Vinha — Bucelas é a loja que tem "quase
todos os DOC de Bucelas que existem” e
funciona como uma area de promogao
e em ‘“parceria com produtores locais”,
destaca Conceicdo Assis Macieira. A res-



ponsavel revela que “faltam apenas alguns
rotulos de edigdes limitadas que estao
disponiveis em circuitos fechados”, mas
o Museu “esta a trabalhar” para colmatar
estas lacunas e assim ter todos os vinhos
produzidos na regidgo. Além dos DOC, a
loja vende “também vinhos da Rota de Bu-
celas, Carcavelos e Colares e tintos regio-
nais de Lisboa produzidos na regido”. Para
quem quiser experimentar um Arinto apos
a visita ao museu, “ha uma sala de provas
onde o visitante pode comprar e degustar
uma garrafa”.

Para quem quer conhecer ainda mais sobre
0 vinho e a regido demarcada de Bucelas,
ha uma iniciativa gratuita que se realiza trés
vezes ao ano designada ‘Clube de Endfilos
do Museu do Vinho'. Para este ano as datas
previstas sdo 3 de julho, 4 de setembro e 6
de novembro e usualmente as sessdes “gra-
vitam em torno da polivaléncia dos vinhos
que sdo expressao do terroir de Bucelas, na
versatilidade da casta do Arinto e nas dife-

rengas e semelhancas entre o Arinto de Bu-
celas e os restantes monovarietais”.

PROMOVER A REGIAO

O Museu é “ponto de encontro agregador
da oferta enoturistica, do turismo de paisa-
gem, da rota historica e da visita aos fortes
do concelho de Loures” e qualquer ativi-
dade "acaba por convergir no Museu”, diz
a responsavel. O Museu da Vinha e Vinho
€ assim “um ponto obrigatdrio para quem
quer conhecer a regido e a sua cultura e
Conceicao Assis Macieira realca que este
€ um dos objetivos da autarquia: "O nos-
so esforco é investir de forma equilibrada e
sustentavel naquilo que sdo as mais-valias
do territdrio e potenciar o que o este tem
de melhor, mantendo o seu patrimonio his-
torico e cultural”. O Museu quer fazer a sua
parte e ser “o polo aglutinador da regido”
como se prova pelas iniciativas que faz, pela
loja que detém e pela oferta educativa que
proporciona a todos os que por la passam.
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BERNARDO CABRAL

“O vinho é arte. Nao sao receitas,

sao interpretacdes”

> texto Claudia Pinto > fotografia D. R.

E endlogo em varios produtores nacionais e tem-se focado em terroirs com
muita personalidade. Quando se conversa com Bernardo Cabral, é facil
perceber o lugar e estatuto que alcancou na enologia. Herdou da familia, a
paixao pelos vinhos e pela arte e, apesar dos quase 25 anos de carreira, sente
que esta sempre a comegar e que ainda tem muito para fazer.

Entusiasma-se a falar da profissao que es-
colheu. Os olhos brilham e o orgulho que
transmite durante toda a entrevista nao
deixam margem para duvidas: quando, aos
doze anos, ja sabia que a enologia seria a
sua profissdo, estava apenas a antecipar
o futuro. A inspiracdo é facil de entender
ainda que ndo tenha sido imposta. Tudo
aconteceu de forma natural devido ao fac-
to de pertencer a uma familia de endlogos
conceituados. Mas nunca sentiu uma im-
posicdo familiar. “Alids, até me questiona-
vam repetidamente se ndo queria seguir
outra area e se tinha a certeza que era isto
que queria”“, comega por contar Bernardo
Cabral. Tinha certeza, pois. Desde muito
pequeno.

Hoje, com 48 anos, o endlogo ja conta
com mais de 20 anos de profissao e multi-
plica-se em fungdes, percorre milhares de
quildmetros todos os meses, viaja muito e
ndo conhece monotonia. Alids, foi uma das
pessoas que Ndo parou mesmo com uma
pandemia que veio paralisar alguns nego-
cios e deixou 0 mundo em suspenso.
Considera-se relativamente obstinado e
uma pessoa que ndo gosta de deixar as-
suntos pendentes. Na escolha da ativida-
de profissional, ndo seria diferente. "Desde
pequeno que me fascinava ouvir 0s meus
tios a falar sobre vinhos, com imenso en-
tusiasmo. Foi entdo que decidi que queria
ser como eles. Queria ser endlogo. O tema
do vinho era muito falado em minha casa”,
partilha. No momento de se candidatar a
faculdade, s6 havia um curso de enologia,
em Vila Real, mas aconselharam-no a se-
guir agronomia, em Lisboa. “Entrei no Ins-
tituto Superior de Agronomia (ISA), em Lis-
boa, mas anteriormente ja tinha feito um

estagio em vindima. A escolha por um cur-
so de formagao mais abrangente possibili-
tava, no entanto que se fosse ‘construindo’
o curso a medida [na altura, funcionava
com disciplinas facultativas] e foi uma boa
opgao porque este curso do ISA deu-me
otimas bases”, conta.

Ainda que os dois primeiros anos fossem
muito fortes no que respeita aos principais
pilares da engenharia, Bernardo nao se
desviava do seu interesse pela enologia e
optava sempre por trabalhos e disciplinas
relacionadas com vinhas, vinhos e adegas.
Para tras, acabou por ficar o desporto de
alta competicdo. Bernardo foi atleta de
remo, varias vezes campedo nacional e
representou Portugal diversas vezes em
campeonatos do mundo e europeus. “Era
algo que me ocupava imenso.” No primei-
ro ano da faculdade, ainda tentou conciliar
os estudos com o desporto e participou no
campeonato da Europa, mas teve de fazer
uma opgao. “Era muito absorvente, treina-
va duas vezes por dia, de manha e a tarde.
Com exames e aulas, era muito complica-
do. No segundo ano, acabei por optar por
deixar o remo.”

Sou muito mais feliz hoje. Sinto que
estou a comecar a minha carreira, todos
0s anos. Quando me perguntam se ja
faco vinhos ha mais de 20 anos, nem
acredito porque tenho a sensacao que
mesmo agora estou a comegar”
Bernardo Cabral

UM PERCURSO MARCADO PELA
INOVACAO

Foi em 1997 que terminou o curso e foi
convidado para diretor de qualidade nas
caves de Dom Teoddsio. Passados trés
meses, passou para diretor de enologia e
manteve-se na empresa durante um ano.
“Depois, fui para a Quinta da Romeira e é ai
gue comecga a minha carreira como eno-
logo de pequenas produgdes e vinhos de
terroir... A sede da Quinta da Romeira era
em Bucelas, mas, nessa altura, formou-se
um grupo que fez uma adega no Alentejo,
uma adega no Douro, e assim sucessiva-
mente.” Foi nesta segunda experiéncia que
considera ter dado o verdadeiro pontapé
de saida para aquele que viria a ser o seu
futuro enquanto endlogo. No primeiro tra-
balho, aprendeu imenso sobre gestdo e to-
das as valéncias de uma empresa. "Desde
muito novo, foi-me dada a oportunidade
de integrar reunides de diregcdo com todas
as partes envolvidas e isso foi bastante im-
portante para mim”, explica.

Bernardo Cabral ficou até 2004 na Quinta
da Romeira, ano em que surgiu uma opor-
tunidade para arrancar com a Casa de San-
ta Vitoria, pertencente ao Grupo Vila Galé
e que ainda ndo existia enquanto produ-
tor. “Estava a comecar a fazer-se a adega
e eu fui tomar as rédeas desse projeto. Foi
quando eu comecei... tinha uma posicdo
de direcdo de uma casa que estava a ser
construida e os donos puxavam por mim
e pela equipa. Foi um crescimento muito
rapido e solido”, defende. Foi o momento
ideal para fazer muita experimentacao e
para ajudar a desenhar a adega que acabou
por ver uma parte vendida para prestagao
de servigos, ou seja, para aluguer. “O cres-
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. GRANDE ENTREVISTA

cimento a partir dai foi incrivel e é uma ade-
ga muito bem desenhada, aos dias de hoje.”
Este novo desafio acabou por concretizar
um dos objetivos de vida. “Ser endlogo no
Alentejo fazia parte do sonho. Quer a mi-
nha avo paterna quer o meu avd materno
eram alentejanos”. conta.

Seguiu-se um maior investimento na
Companhia das Lezirias, onde traba-
lhou desde 2012 até dezembro de 2019.
“Concretizdmos uma grande mudanca na
Companhia das Lezirias, desde uma solida
recuperagao de vinhas, a restruturacao do
portfolio, em que entre outras apareceram
conceitos como — Tyto Alba —muito asso-
ciado a biodiversidade e a sustentabilida-
de. Ao fim de sete anos de trabalho feito e
consolidagdo de uma area de negocio que
passou a gerar receita, optei por me dedi-
car apenas aos pequenos projetos”, explica
Bernardo Cabral. Foi possivel implementar
uma sustentabilidade de ‘A a Z' e de aliar
as preocupag¢des ambientais a producdo
de vinhos. "Havia vontade para tal e come-
camos a fazer vinhos carbono neutros, a
fazer o reaproveitamento de todos os sub-
-produtos, de ter reciclagem, introduzir
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painéis solares para diminuir a necessidade
de energia fossil, entre outros. E um proje-
to que vale a pena visitar”, diz.

O SUCESSO DE UNS E O DE TODOS

Atualmente, Bernardo Cabral trabalha com
varios pequenos produtores nacionais e
divide-se em varias areas de atuagdo. Além
do Alentejo, Palmela, Algarve, Bucelas e
Douro, visita regularmente os Acgores en-
quanto consultor da CVIP PicoWines. Foi
a concretizacao de mais um sonho cujo
convite ndo demorou a aceitar, mas impli-
cou a concordancia familiar. “Tendo familia

Vivemos agora dias de voltar as origens
e de privilegiar o que € mais genuino,
explica. "Veja-se a procura turistica que
temos em Portugal, fruto de sermos
muito auténticos. Quanto mais viajo
pelos quatro cantos do mundo, mais
gosto de Portugal.”

na Terceira, sempre tive uma relagdo muito
forte com os Acores e o Pico em especial.
A decisao acabou por ser facil.”

Depois de ter sido distinguido, por duas ve-
zes, com o prémio de Endlogo do Ano, foi
desafiado para liderar a enologia da PicoWi-
nes e tem implementado uma profunda re-
viravolta nos seus vinhos e portfolio. “Neste
setor temos varios concorrentes, mas so-
mos amigos e sabemos que o sucesso de
uns é o sucesso de todos.” Bernardo Cabral
sublinha como caracteristicas fundamen-
tais nesta profissao, “ter humildade para ou-
vir os restantes, ter os ouvidos abertos e ndo
se achar dono da razdo".

Gosta de envolver as equipas e encon-
trar consensos quando esta a elaborar um
lote de vinho. "Ha que ter a capacidade de
entender as vinhas centenarias e histori-
cas, conhecer o terroir e a capacidade de
perceber as diferentes ‘cabecas’ da equipa
(endlogo, produtores, viticultores, comer-
ciais, etc.). Ha que falar com a terra e com
0s cachos de uvas”, destaca.

Em 2014, ruma a Costa Vicentina, para
ajudar a fazer nascer os vinhos Vicentino,
o que implicava uma colaboragao regular



da sua parte. "Eu também tinha vontade
de dar mais tempo ao projeto e, a outros,
também no Alentejo, aos quais ja estava
também ligado.”

Bernardo Cabral gosta de conhecer as
gentes, sujar as mdos, ndo ir a pressa,
como o faz em todos os produtores onde
colabora. Confessa-se uma pessoa mais
realizada atualmente. “"Sou muito mais feliz
hoje. Sinto que estou a comegar a minha
carreira, todos os anos. Quando me per-
guntam se ja fago vinhos ha mais de 20
anos, nem acredito porque tenho a sensa-
¢do que mesmo agora estou a comegar”
diz. No entanto, toda a bagagem e apren-
dizagem que foi adquirindo com os anos
e as proprias vivéncias que acumulou tém
sido decisivas no seu percurso. “Trabalho
com muitas pessoas diferentes, com for-
mas de pensar distintas e consigo manter
uma otima relagdo com todos”, garante.
Confessa o enorme orgulho que sente na
geracdo de enodlogos anterior a sua e de
ter aprendido muito com eles. “Implemen-
taram uma grande viragem de pagina na
enologia em Portugal. Incutiram uma con-
sisténcia na qualidade dos vinhos e assim
ganhar a confianca dos consumidores.”
Bernardo Cabral real¢ca que foi introduzida
a ciéncia, no verdadeiro sentido da palavra.
“Foram introduzidos novos conceitos de
higiene, controlo de qualidade e as adegas
passaram a estar mais bem equipadas. A
minha geracdo aproveitou bem toda esta
evolugdo, mas veio ainda trazer mais mu-
dancas’, define.

Apelida a sua geragdo de mais experimen-
talista. "Tivemos a sorte de assistir a mo-
mentos Unicos Nno mundo, no seu todo.
A viragem de um consumo associado as
marcas massificadas para os produtos de
origem genuinos."Vivemos agora dias de
voltar as origens e de privilegiar o que é
mais genuino, explica. "Veja-se a procu-
ra turistica que temos em Portugal, fruto
de sermos muito auténticos. Quanto mais
viajo pelos quatro cantos do mundo, mais
gosto de Portugal.”

E esses mesmos turistas acabam por ter
uma relevancia enorme para os produto-
res de vinho nacionais, uma vez que "nao
querem vir a Portugal e beber vinhos que
podem encontrar noutros paises. Estdo
Curiosos com os nossos vinhos genuinos,
as castas portuguesas e, isso, deu-nos
maior espaco para arriscar vender vinho
com castas como Tinto Cédo, Tinta Bastar-
dinha, Alvarinho, Touriga Nacional... Sao
nomes dificeis para os estrangeiros pro-
nunciarem e que inicialmente, quando co-
mecei a trabalhar, ndo suscitavam interes-
se aos mesmos”, explica Bernardo Cabral.

O IMPACTO DA PANDEMIA
Apesar de se considerar um otimista por

natureza e de conseguir retirar um lado
positivo em tudo, confessa o receio sobre
0 que podera vir a acontecer depois desta
pandemia. “O consumo de vinho, como um
todo, baixou muito e isso vai trazer muitos
danos. Vamos ver quem serao os sobrevi-
ventes”, explica. Destaca a importancia das
ferramentas digitais para fomentar a pro-
ximidade junto dos consumidores e dos
clientes, mas também para conquistar no-
vos, tem participado em provas de vinhos
através de Zoom com colegas e clientes de
varios paises. “Também as redes sociais es-
tdo a ganhar cada vez mais forca.”

Apesar dos desafios impostos pela pande-
mia, Bernardo Cabral elogia os produtores
com quem trabalha, que ndo vendem em
supermercados e que conseguiram au-
mentar as vendas mesmo durante os perio-
dos de confinamento geral. “Pegos Claros
sO tem uma casta em Palmela (Casteldo) e
subiu vendas, por exemplo. E é incrivel. Os
vinhos tém uma relagdo de prego / qua-
lidade espetacular e os clientes continua-
ram a consumir vinho em casa.” As vendas
destas marcas aumentaram nos clubes de
vinhos, nas empresas com entregas diretas
em casa ou através de importadores com
uma presenca regular no online. “Cresce-
mos no Luxemburgo, na Alemanha, em
Macau... Hd quem venda pouco, mas em
muitos paises do mundo”, explica.

Existem outros exemplos como um pe-
queno produtor em Mértola que vende a
porta da adega e que também conseguiu
aumentar vendas ou a CVIP PicoWines que
depende em larga escala do turismo dos
Acores, numa espécie de “exportagdo den-
tro de casa’, mas que, curiosamente, tem
tido uma boa performance. "O impacto
tem sido enorme, mas os vinhos tém sido
galardoados e a ser reconhecidos pelos
media e por quem os consome. Apesar
de serem vinhos mais caros, quem prova,
adora e volta a comprar. Hd um ‘passa a
palavra’ que tem sido muito interessante
e 0s posts nas redes sociais tém um feed-
back inacreditavel.”.

Outros projetos com uma relagdo proxima
e forte com o canal Horeca sdo os que es-
tdo a ter mais dificuldades neste momento.
“O impacto que a pandemia teve, em 2020,
nestes produtores, € enorme. Estamos a fa-
lar de quebras na ordem dos 40%, no mi-
nimo.” A vindima esta ai a porta, as adegas
tém imenso vinho, mas o endlogo recorre
ao seu habitual positivismo para destacar
um aspeto relevante. “Olho para a pande-
mia e procuro ver o seu lado positivo. E uma
oportunidade para conseguirmos dar mais
estagio aos nossos vinhos e assim aumen-
tar a qualidade percecionada dos mesmos”.
E com este pensamento que tem visitado
0s varios produtores com quem trabalha,
passando-lhes o maior animo possivel.
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. O ENOLOGO EXPLICA

DATA DA VINDIMA

como ponto de assinatura do enologo

> texto Claudia Pinto > fotografia Shutterstock

> endlogo Bernardo Cabral

E um tema raramente falado, explica Bernardo Cabral, considerando que faz
todo o sentido ser abordado. “Uma grande parte da assinatura do endélogo € o
dia em que vai apanhar aquela uva para fazer um determinado vinho", defende.

Considerando que este é o momento em
que o endlogo pode “brincar” e definir o
seu trago, destaca que € necessario co-
nhecer profundamente as vinhas, o ter-
roir. “Fazer vinhos na Zambujeira do Mar &
completamente diferente do que fazer em
Mértola e ambas as localiza¢gdes sdo muito
proximas.” Apos varias analises as uvas, a
decisdo final de quando as mesmas devem
ser apanhadas cabe ao endlogo.

“A vindima de 2019 nos Acores foi feita
debaixo de dgua e marca o momento em
que perdi o medo da chuva. Eu tinha esta-
do no Pico em julho, vim-me embora a 2
de agosto e as uvas estavam espetaculares.
Dois dias depois, fui contactado com a su-
gestao de voltar ao Pico.” Bernardo Cabral
apanhou o avido no mesmo dia, foi dire-
tamente para as vinhas, correu as zonas
mais criticas, telefonou aos trés membros
da direcao, reuniram e explicou-lhes que a
vindima tinha de comecar no dia sequin-
te. "Nunca tinham entrado uvas naquela
adega a um domingo e foi incrivel”, conta.
Naquele domingo, foi apanhado um recor-
de de uvas. “Nunca imaginei fazer vinhos
tdo bons naquela adega e isto so veio de-
monstrar a importancia de ir a vinha, ver,
analisar e ter capacidade de reagdo.”
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TER REGRAS MAS... MUDAR TUDO
Quando temos vagas de calor, o tempo
de reagdo também diminui. “Temos de
preparar o produtor e toda a equipa para
agir perante a imprevisibilidade.” Por ou-
tro lado, € também muito importante ter
uma pessoa de confianga que prova com o
enologo para perceber de imediato o que
o endlogo pretende. “E o caso do Hum-
berto, no Pico, que percebeu de imediato
O que eu queria e me contactou a avisar
que poderiamos perder a oportunidade de
fazer aquilo que eu queria.”

Quando Bernardo Cabral quer fazer um
vinho branco com pouco alcool e mais
acidez, apanha as uvas mais cedo. Mas se
quer fazer um vinho mais maduro, a apanha
acontece um pouco mais tarde. “E preciso
saber muito bem o que se pretende para
selecionar o momento exato para a apanha
da uva. Se eu falhar o dia, ja ndo vou fazer
aquele vinho. Vou fazer outro, provavel-

“Temos de preparar o produtor e
toda a equipa para agir perante a
imprevisibilidade” — Bernardo Cabral

mente até é bom, mas nao € o que projetei.
E muito importante fazer uma introspecéo,
conhecer o nosso portfélio, identificar o
que queremos mesmo fazer para depois sa-
ber interpretar aquela vinha, aquelas castas
e aquele terroir. Ter esta envolvéncia com a
vinha é absolutamente espetacular”. Quan-
do ndo se consegue estar presencialmente
nas vinhas, é fundamental ter equipas nas
adegas que consigam reagir € passar um
bom feedback ao endlogo.

O ideal é transformar a uva em vinho, re-
fletindo a casta, apanhada naquele local
e naquele dia. "Ha vinhos que resultam
de duas datas de vindimas: feitos os dois,
as percentagens utilizadas na juncdo de
ambos sao afinadas originando um vinho
melhor do que as partes separadas.” Isto
acontece porque as componentes juntas
complementam-se e sao melhores do que
individualmente.

A imprevisibilidade, ja o dissemos, faz parte
do dia a dia. E claro que ha regras a cumprir
e que se conseguem definir atempadamen-
te, mas, se quando comecou a trabalhar,
Bernardo Cabral elaborava varios fluxogra-
mas, atualmente ja sabe que dificilmente
sdo cumpridos e que, de um momento para
o outro, pode ser tudo alterado.
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. MODESTA OPINIAO

JOSE SASSETTI

O ano promete...
e ainda nem
temos uvas!

> fotografia Ernesto Fonseca
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Estes segredos da mae natureza,
que vamos desvendando, sao
tao apaixonantes e bonitos. A

verdade € que nos anos em que

0s invernos sao mais frios, como
foi este ano, as plantas cumprem
melhor a sua funcdo que €, tao
somente, o de produzir frutos.
Isto porque o frio influencia
marcadamente aquilo a que os
técnicos chamam de “diferenciacao
floral” e, quanto melhor € esta
diferenciacdo floral, melhor sera a
quantidade e qualidade das flores

e consequentemente dos frutos.

Naturalmente que é apenas um dos
muitos fatores que influenciam

a producdo, na sua quantidade e

qualidade e, por si s6, ndo € garantia
que o ano agricola termine como
comecou. Mas € um otimo comeco,
14 isso é.

Assim, finalmente e para descomplicar,
o importante é ter a ideia que nos anos
com invernos frios a natureza agradece
e, mais tarde, revela a sua generosidade.
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A falta de frio invernal pode, até, ser um
dos principais fatores de insucesso da pro-
ducdo agricola e isso sucedeu neste ano
que passou com algumas culturas mais
exigentes nas horas de frio que as plantas
devem acumular durante o inverno. Acon-
teceu, por exemplo, com os olivais e com
os amendoais.

Existe mesmo uma tabela de horas de frio
exigido para cada tipo de planta. Sdo mui-
tos anos de estudo e experimentagao que
resultaram nesta importante ferramenta.
Deste modo, sabemos de antemao que
ndo podemos (ou devemos) plantar certo
tipo de espécies ou variedades em deter-
minado local ou regidao pois, igualmente,
também temos acesso ao historico me-
teorologico, que é como quem diz, existe
um registo oficial dos diferentes parame-

tros do clima, como sejam as temperatu-
ras maximas, minimas e medias, a precipi-
tacao, dias de geada, humidade relativa do
ar, entre outros.

Assim, finalmente e para descomplicar, o
importante € ter a ideia que nos anos com
invernos frios a natureza agradece e, mais
tarde, revela a sua generosidade.

Nas culturas de inverno, como os cereais,
este frio ajuda substancialmente ao feno-
meno chamado de “afilhamento”’, que é
muito importante para que cada planta se
"desdobre” em varias e, assim, a produgao
sera naturalmente maior. Muito maior.

A partir de agora, sentados a lareira nos
invernos frios, os mais frios, vamos agra-
decer o frio que nos vai trazer as melhores
colheitas.

E isso € um bom comeco do ano!



JOAO PEREIRA SANTOS

O fascinio dos
vinhos velhos

Existe, sem duvida, um fascinio a
volta do consumo de vinhos velhos
e havera certamente muitas razdes

para isso. Afinal, ja a Biblia diz, no
Evangelho de S&o Lucas, referindo-
se ao vinho: “E ninguém, ao beber o

velho, quer o novo, pois diz: “o velho
é que é bom!” (Lucas 5:33-39).

Também é sabido que os Romanos tinham
o habito de enterrar anforas com os seus
melhores vinhos durante 15 ou 20 anos
para os beberem velhos. Mas parabolas bi-
blicas ou antigos habitos romanos a parte,
a verdade é que, durante séculos, o pro-
cesso de produgdo do vinho fazia com que
este, enquanto novo, fosse tanico, “duro” e
dificil de beber, sendo que apenas ao fim
de varios anos, que podiam ser décadas, o
vinho estava suficiente "macio” e prazero-
SO ao consumo. Sera provavelmente este
facto a estar na origem da preferéncia pe-
los vinhos velhos, que, em grande medida,
se mantém até aos dias de hoje.

Hoje sabe-se que a evolug¢do do vinho é
o resultado de reagdes quimicas que vao
acontecendo ao longo do tempo e que
o levam a modificar-se, nomeadamente

Beber um bom vinho velho, mais do
gue uma experiéncia sensorial singular,
constitui uma experiéncia pessoal e
cultural que nos faz viajar no tempo,
até um conjunto de memoarias que
queremos guardar.

ao nivel organolético. Mas nem sempre
foi assim e ndo serd dificil imaginar que,
em tempos idos, essa alteragdo fosse vis-
ta como um mistério e uma prova de di-
vindade de uma bebida que se sabia fazer
esperar, durante anos, até generosamente
oferecer o que de melhor tinha para dar.
Dai até o vinho se tornar uma bebida de
culto e celebracdo tera sido um peque-
no passo. Considerar que para um vinho
alcancgar o seu melhor é preciso esperar
anos por ele, tera sido outro.

Atualmente a esmagadora maioria dos vi-
nhos sao consumidos jovens e sdo con-
cebidos para isso. Ndo é preciso nem,
frequentemente, desejavel esperar largos
anos por eles, porque a maior parte ndo
vai evoluir bem. Para mais, grande parte
dos apreciadores de vinho ndo dispde de
condi¢des de armazenamento nem, con-
venhamos, tempo e paciéncia para espe-
rar. Acresce que a cor limpa e brilhante, a
exuberancia dos aromas frutados e florais,
a acidez refrescante dos brancos ou os ta-
ninos exigentes dos tintos, tornam o vinho,
ainda jovem, capitoso e sedutor, propor-
cionando ao fim de poucos anos uma ex-
celente prova. Ainda bem que é assim!
Apesar disto, os bons vinhos velhos con-
tinuam a ter uma legido de apreciadores
fiéis, nos quais, honestamente, me incluo,
que valorizam as sensac¢des, aromas e sa-
bores unicos que o vinho so alcanca com
0 passar do tempo. No caso dos tintos, a
cor suave e delicada, levemente alaranjada

VINHO BOM

com tons atijolados a que se segue uma
paleta aromatica que pode ser verdadei-
ramente intrigante, com notas de frutos
secos, fumados, café, especiaria, tabaco,
madeiras exoticas ou verniz e, por fim, a
boca suave, macia e elegante, cheia de
subtilezas. Um vinho branco, por sua vez,
com a idade adquire uma cor mais escura,
com lindissimos tons dourados e por ve-
zes ambar. No nariz sobressaem aromas
evoluidos profundos com notas minerais,
quimicas de querosene, mel, frutos secos,
baunilha, tostados ou fumados, ao que a
boca vem acrescentar elegancia, volume e
textura.

Beber um bom vinho velho € um encontro
feliz e talvez por isso seja comum adqui-
rir garrafas datadas, que guardamos com
carinho a espera do momento certo para
as abrir e sermos transportados para um
acontecimento bem-aventurado: o nas-
cimento de um filho, um encontro ou um
acontecimento especial. Beber um bom
vinho velho, mais do que uma experiéncia
sensorial singular, constitui uma experién-
cia pessoal e cultural que nos faz viajar no
tempo, até um conjunto de memoarias que
queremos guardar. De cada vez que inspi-
ramos O seu aroma ou sorvemos um trago
desencadeia-se uma sucessao de intermi-
naveis descobertas, muitissimo dificeis de
descrever, mas que invariavelmente con-
vergem num imenso prazer, com muita
classe e sabedoria. Talvez esteja aqui o fas-
cinio pelos vinhos velhos!
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. TEMA DE CAPA / DOURO

AO QUE SABE O DOURO

regiao de tradicao milenar

> texto André Magalhdes > fotografia Ernesto Fonseca

Esta grande prova de prova de tintos do Douro, que efetuamos em
circunstancias atipicas, mas mantendo o rigor e as condi¢des de avaliacao
POr que sempre nos regemos, suscita uma breve reflexao sobre a avaliacdo

E incontestavel que o vinho estd na moda
e que o trabalho de divulgacao e educa-
¢ao que vem sendo feito nos ultimos anos
resulta em que ha, cada vez mais, consu-
midores com opinides formadas sobre os
vinhos que consomem.

A globalizagdo e consequente multipli-
cagcao dos meios de difusdo de conhe-
cimento, primeiro com o surgimento de
publicacdes especializadas nos assuntos
relacionados com o vinho e agora com
a proliferacao de conteudos on-line, faz
com que por um lado se consolidem con-
ceitos e estabelecam padrdes, e por outro
se assista a uma espécie de homogenei-
zagdo de critérios que faz com que todos
0s vinhos, de todos os terroirs e geogra-
fias, sejam escrutinados sob uma mesma
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sensorial de vinhos no contexto atual.

‘lente” que desfoca os aspetos identita-
rios e extrassensoriais, que sempre foram
relevantes quando se bebiam sobretudo
“vinhos de proximidade” e quando se co-
nhecia mais intimamente o seu contexto.

Hoje, quando nos aprestamos a provar um
vinho de uma determinada regido temos
tendéncia a procurar nele os “marcadores”
que aprendemos estarem associados a essa

O Douro € uma regiao vinicola unica,
especial, incomparavel, de tradicao
milenar, de quintas iconicas, de gentes
vinhateiras que ali labutam e encontram
sustento geracado apos geracao.

origem - sabemos qual a casta ou castas
dominantes e procuramos os descritores de
“caracter varietal” que se lhes aplicam - es-
tamos a ser condicionados por parametros
que nos sao impostos, em vez de desfrutar
do prazer da prova do vinho, procuramos e
prazer de concordar com a nota de prova
do critico A, do guia B ou do blogue Y.
Também aqui, na Paixdo Pelo Vinho, es-
crevemos notas de prova e damos pon-
tuacdes aos vinhos, os Nossos painéis de
prova, que tentamos que sejam sempre
variados e heterogéneos, acabam por pro-
curar consensos e a compilagdo do nosso
“jargao vinico” obedece as mesmas regras
praticadas pelos nossos pares.

Mas estamos a falar do Douro, uma regiao
vinicola unica, especial, incomparavel, de



tradicao milenar, de quintas iconicas, de
gentes vinhateiras que ali labutam e en-
contram sustento geragdo apos geragao.
Tendo tido o privilégio de nascer no seio
de uma familia duriense, aprendi a beber
vinho antes de aprender a provar vinho,
aprendi a gostar de vinho na frescura escu-
ra das adegas da aldeia, a ouvir as historias
dos mais velhos entremeadas de taliscas
de presunto e copinhos de vinho. Para o
meu tio Leonardo - tal como para todos e
cada um dos lavradores que estoicamen-
te fazem a vindima ano apds ano - o seu
vinho é o melhor vinho do povo, se nao
das redondezas, as medalhas recebe-as
do doutor de Vila Real que todos os anos
vem buscar vinte garrafées ou do comer-
ciante do Porto que lhe compra sempre
meia cuba, as pontuacdes e as notas de
prova sao dadas pelos musicos da banda
que na procissao de Domingo de Pascoa
se juntam no quinteiro a beber um copo
enquanto o padre abencgoa a casa e prova
o folar, pelos parentes de fora que no dia
da festa se atascam na adega a provar o
vinho do tonel velho e a comparar com o
do depdsito e mais o outro engarrafado do
ano passado.

O Douro e os seus vinhos sdo tudo isto e
muito mais, por isso pedimos a algumas
amigas e amigos, enologos na regido que
respondessem a uma questdo:

A QUE (VOS) SABE O DOURO?

“O Douro sabe-me a memoarias, aventuras,
fruta e ervas aromaticas.”
Rui Cunha

“O Douro sabe ao saber das gentes e a gene-
rosidade da terra, ao calor do xisto e a acidez
fresca do granito. Sabe ao sol e ao orvalho
nos socalcos, feitos mosto... feitos Vinho."
Gabriela Canossa

“A pergunta é dificil de responder. Seria
muito mais facil se fosse o Porto, que nos
transporta para uma paisagem unica e telu-
rica. Agora o Douro é muito mais complexo,
porque se podem produzir todos os estilos e
nunca se sabe o que nos calha narifa, quan-
do abrimos uma garrafa. Genericamente,
diria que o Douro me sabe a ‘muito’, pois &,
quase sempre, um vinho de excessos, que
nao deixa ninguém indiferente!”

Virgilio Loureiro

“O Douro sabe-me a tanto! Sabe-me a
harmonias feitas de contrastes, com tan-
to de intensidade como de subtileza, com
tanto de rusticidade natural como de so-
fisticacdo e elegancia. Sabe-me a identi-
dade, sabe-me a Douro!”

Tiago Alves de Sousa

“Respondia com uma pequena ressalva
sobre a pergunta:

A que me sabem os Douros?

- Sabem a histodria... ao sitio e as tradi-
¢Oes... Sao tantos e tdo diferentes que nao
é possivel junta-los todos num sé copo.
O Douro da Letra A de concentracao e de
poténcia, o Douro da Letra F de elegancia
e textura ou o Douro de altitude de fres-
cura e mineralidade.

Joana Macganita

“O Douro sabe a magia, com uma profun-
didade enorme de sabores e aromas, es-
peciarias, bosque.... que nos surpreende
todos os dias!”
Sandra Tavares
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TEMA DE CAPA / DOURO

€85

QUINTA DA GAIVOSA VINHA
DE LORDELO

DOC TINTO 2016

ﬁ DOURO 14% vol.

PRESTIGIO

1

ENOLOGIA
TIAGO ALVES DE SOUSA

CASTAS
TOURIGA NACIONAL, MALVASIA PRETA E TINTA
AMARELA

COR
Granada, concentrado, limpo.

AROMA

Extraordinario. Complexo, envolvente,
revela notas de frutos de baga, pretos e
silvestres, cacau, pimenta, vegetal seco,
charuto.

SABOR

A madeira muito bem integrada, de
grande qualidade, taninos cheios de
classe, encorpado, com bela frescura,
deixa um final de boca prolongado e
sofisticado.

ALVES DE SOUSA

T. +351254 822 111
info@alvesdesousa.com
www.alvesdesousa.com

I] alvesdesousadouroeporto

€38,90

MONTE CASCAS VINHA
DAS LAMEIRAS

DOC TINTO 2013

ﬁ DOURO 15% vol.

PREMIO
EXCELENCL

ENOLOGIA
HELDER CUNHA

o 202 o
%, S
"0 peo W

CASTAS
VINHAS VELHAS

COR
Granada concentrado, limpo.

AROMA

Mostra evolucao muito positiva, a deixar
notas de tinta da china, tostados suaves,
balsamicos, notas florais, como urzes,
fruta madura.

MONTE
CASCAS

SABOR

Grande estrutura, tudo bem conjugado,
a madeira bem integrada, a deixar
espaco para notas de frutos pretos,
frescura em grande plano a garantir
longevidade, taninos finos, termina
persistente.

CASCA WINES
T. +351 212 414 078
info@cascawines.pt
www.cascawines.pt
Ki cascawines
cascawines
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€51

QUINTA DO NOVAL
DOC TINTO RESERVA 2017

h DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
CARLOS AGRELLOS

CASTAS
TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA

COR
Rubi concentrado, denso.

AROMA

Intenso, com predominantes notas de
especiarias, tostados, fumados e fruta
silvestre madura.

SABOR

Extraordinario. Rico, elegante e ao
mesmo tempo poderoso. De grande
frescura, tem taninos requintados e
termina persistente e arrebatador.

QUINTA DO NOVAL

T. +351 223 770 270
noval@quintadonoval.pt
https://www.quintadonoval.com
i WeAreNovalLovers
quintadonoval_official

€37

BULAS PREMIUM SELECTION
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2011

ﬁ DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
JOANA DUARTE E ROSARIO CARVALHAIS

CASTAS
TOURIGA NACIONAL, VINHAS VELHAS

COR
Granada, limpo.

AROMA

Muito elegante, apresenta notas florais,
com destaque para violetas, envolvidas
em fruta madura, negra e de baga,

tostados suaves, especiarias e baunilha.

SABOR

Rico e envolvente, tem taninos muito
finos e sedutores, frescura em grande
plano, a madeira bem integrada a deixar
complexidade, notas de ameixa preta,
termina prolongado e promissor.

BULAS WINES

T. +351 259 107 629

geral@bulas.eu

http://bulas.eu
bulaswines

bulas.family.estates
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QUINTA DA BASILIA SUPER PREMIUM
DOC TINTO 2013

€33,5

DOURO 14,5% vol.

TEMA DE CAPA / DOURO

P2 0N
PREMIO
EXCELENCI

ANDREZA
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2015

ENOLOGIA
JOAO BRITO E CUNHA

CASTAS
VINHA COM MAIS DE CEM ANOS

€20,15

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
FRANCISCO BAPTISTA

COR

Granada intenso, denso.

CASTAS
TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E SOUSAO

AROMA

Fantastico. Notas frutadas envolvidas em esteva,
tostados, fumados, especiarias, eucalipto. Vai
crescendo no copo.

COR

Granada intenso, limpo.

SABOR

A madeira bem integrada deixa notas de baunilha,
especiarias, balsamicos, chocolate, brownie, coco,
taninos ricos, frescura perfeita, bom volume,
termina persistente e sedutor.

AROMA

Elegante e prazeroso, revela notas de frutos pretos
e de baga maduros, destaque para amoras, mirtilos
e groselhas pretas, flores, toque citrino, tostados
suaves.

QUINTA DA BASILIA DO TODAO SOCIEDADE
AGRICOLA

T. 4351254 920 205 / T. +351 259 324 904
T. +351 936 462 521
geral@quintadabasilia.com
www.quintadabasilia.com

K quintadabasilia

quintadabasilia

SABOR

Rico e envolvente, tem excelente frescura, taninos
muito finos e bem integrados, frutado, a madeira
bem integrada a deixar complexidade, especiaria,
notas de cha, termina persistente.

LUA CHEIA - SAVEN
T. +351 234 329 530
saven@saven.pt
https://saven.pt

Ej LuaCheiaSaven
luacheia_saven
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TEMA DE CAPA / DOURO

S £

PREMIO

EXCELENCI

BUSTO
DOC TINTO GRANDE ESCOLHA 2016

€85

DOURO

14,5% vol.

ENOLOGIA
PEDRO COUTINHO/ NUNO FELGAR

CASTAS
TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Intenso, elegante, revela notas de frutos vermelhos
maduros, morangos, cerejas pretas, geleia,
tostados discretos.

SABOR

Muito equilibrado, os taninos sdo sedosos, a
frescura é envolvente e confere-lhe potencial para
acompanhar gastronomia requintada, nuances
florais associadas a fruta e a madeira, suave
especiaria, termina persistente.

QUINTA DA BARCA - MARIA HELENA SOUSA ALVES
T. +351 961 542 444

geral@quintadabarca.pt

www.quintadabarca.pt

K quintadabarcavilamarim

bustowine

S £
PREMIO

EXCELENCI

WRO DOK® Joes

L8

QUINTA DO PEGO
DOP TINTO 2015

€53

DOURO 15% vol.

ENOLOGIA
WOUTER PIENAAR

CASTAS
VINHAS VELHAS

COR

Vermelho escuro, concentrado, denso.

AROMA

Revela-se em camadas, concentrado, fantastico.
Revela notas de frutos silvestres, bagas, flores,
bergamota, tostados suaves, especiaria.

SABOR

Mantém o perfil aromatico, acrescenta a
complexidade transmitida pelo estagio em
madeira, bem integrada, excelente corpo e volume,
bela frescura, taninos sedosos, deixa um final
elegante e persistente.

QUINTA DO PEGO SOCIEDADE AGRICOLA
E VITIVINICOLA

T. +351254 730 070 / T. + 351 925 016 655
info@quintadopego.com
www.quintadopego.com

K quintadopego

quintadopego
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QUINTA VALE D'ALDEIA
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2018

€31

DOURO

14,5% vol.

ENOLOGIA
JOSE REVERENDO CONCEIGAO

CASTAS
TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, SOUSAO,
TINTA RORIZ E TINTA AMARELA

COR

Rubi concentrado, limpo.

AROMA

Muito elegante, predominam as notas de frutos
vermelhos, flores campestres, violetas, tostados,
especiarias, noz-moscada, pimenta, cacau.

SABOR

Seduz os sentidos, é bem estruturado, tem bom
corpo e volume, excelente frescura, taninos ricos
e redondos, madeira bem integrada, complexo,
termina persistente.

QUINTA VALE D'ALDEIA

T. +351 279 883 229

T. +351 969 268 208
geral@quintavaledaldeia.com
www.quintavaledaldeia.com
quintavaledaldeia
quintavaledaldeia

TEMA DE CAPA / DOURO

S £
PREMIO

EXCELENCI

(AL MOREIRR

i

VAL MOREIRA ALTITUDE
DOC TINTO 2018

€42

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
RICARDO GOMES, BERNARDO CABRAL,
FILIPE SEVINATE PINTO

CASTAS
VINHAS VELHAS A 734 M

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Deslumbra pela elegancia. Revela frutos vermelhos
e pretos, vegetal seco, tabaco, cha preto, tostados
e especiarias.

SABOR

Saboroso, tem excelente estrutura e textura,
taninos muito finos e envolventes, frescura
perfeita, astronémico, a prometer longevidade em
garrafa, termina prolongado e muito apelativo.

QUINTA DO VAL MOREIRA
T. +351 254 247 001

T. +351 969 642 231
enologia@valmoreira.com
https://valmoreira.com

[i quintadovalmoreira
quintadovalmoreira
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€20

ALTAPONTUAGAO
VINHAS VELHAS

DO TINTO 2018

ﬁ DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
JORGE COUTINHO

CASTAS
VINHAS VELHAS

COR
Rubi concentrado, limpo.

AROMA

Elegante, deixa delicadas notas florais,
destaca frutos vermelhos maduros,
tostados suaves.

SABOR

A madeira muito bem integrada a deixar
complexidade ao conjunto, muito bem
estruturado, com taninos macios, bela
acidez e frescura, termina persistente e
especiado.

ALTAPONTUAGAO VITIVINICULTURA
E COMERCIO DE VINHOS

T. +351 933 482 596
altapontuacao@gmail.com

Ei VinhosAltaPontuacao
altapontuacao

1 8 BOA-VISTA
A DOC TINTO RESERVA 2016
€45 pouro 14% vol.
ﬁ ENOLOGIA

RICARDO MACEDO
BLEND

COR Rubi, limpo.

AROMA Elegante, distinto, frutado, floral, esteva,

caruma, funcho, especiarias, tostados.
Cresce e cresce.

SABOR

Excelente frescura, a prometer prazer a
mesa e longevidade, a fruta bem presente e
madeira bem integrada, taninos ricos e final
persistente.

SOGEVINUS FINE WINES

KOPKE VINHAS VELHAS
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2016

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
RICARDO MACEDO

VINHAS VELHAS

COR

Rubi escuro, limpo.

AROMA

Muito elegante, com predominantes notas
de frutos negros e de baga, balsamico,
especiado.

SABOR

Muito fresco, com madeira bem integrada,
especiado, mentolado, taninos ricos,
excelente corpo e volume, bem persistente
no final.

SOGEVINUS FINE WINES

Ry
PREMIO

EXCELENC;

18 INSUSPEITO
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2017
€35 pouro 15,5% vol.
i ENOLOGIA

VIRGILIO LOUREIRO E JOSE MIGUEL GOMES

o 2 o
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TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTA
RORIZ

COR

Rubi concentrado, denso e opaco.

AROMA

Intenso em notas de frutos pretos
maduros, ameixa seca, amora, especiarias,
cacau e derivados.

SABOR

Muito equilibrado, com taninos firmes mas
macios, frescura cativante, madeira bem
integrada, final exuberante.

VINILOURENCO

18

MAGCANITA - AS OLGAS
DOC TINTO 2017

TN

PREMIO

€59,90

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
JOANA E ANTONIO MAGANITA

EXCELENC]

o o2 g
T Sl
40 peyo W

VINHAS VELHAS COM TOURIGA NACIONAL,
TOURIGA FRANCA, DONZELINHO TINTO, TOURIGA
FRANCESA, TINTA CARVALHA E BASTARDO

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Fresco, mineral, com deliciosas notas
frutadas, nuances florais, ervas aromaticas
e tostados suaves.

SABOR

Rico e complexo, desperta o palato pela
atrativa frescura aliada a taninos firmes
mas macios, termina persistente.

MACANITA VINHOS

18

QUINTA DA GRICHA TALHAO 8
DOC TINTO 2017

TN

PREMIO

EXCELENC!

€29,99

DOURO 13,5% vol.

ENOLOGIA
JOHNNY GRAHAM E RICARDO PINTO NUNES
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TOURIGA NACIONAL

COR

Granada, limpo.

AROMA

Exuberante, rico e intenso, notas de
frutos vermelhos, especiarias, cominhos,
mentolado, vai crescendo.

SABOR

Cheio de personalidade, excelente frescura,
taninos assertivos, bom corpo e volume,
bem estruturado, termina prolongado.

CHURCHILL GRAHAM

TN

PREMIO

1 8 QUINTA DOS AVIDAGOS
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2017
€40 pouro 14,5% vol.
i] ENOLOGIA
RUI CUNHA

EXCELENC]

5, 202 o

TOURIGA NACIONAL E VINHAS VELHAS

"4, S
© Lo

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Elegante, distinto, envolvente. Revela
frutos maduros, vermelhos e de bago,
especiaria e tostados.

SABOR

Balsamico, madeira bem integrada, notas
florais e frutadas, taninos aveludados,
gastronémico, termina muito persistente.

QUINTA DOS AVIDAGOS
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DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
FREDERICO ROSA SANTOS E JOANA ROQUE
DO VALE

VINHAS VELHAS

Granada, limpo.

De grande elegancia, é balsamico, fresco,
com atrativas notas frutadas e tostadas.

De grande volume e estrutura, destaca-se
pela frescura envolvente, taninos muito
elegantes, madeira muito bem integrada e um
final prolongado.

SEGUR ESTATES

17,5

BELA LUZ INSPIRED BY ROCIM
DOCTINTO 2018

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
PEDRO RIBEIRO

VINHAS VELHAS

Rubi, profundo, denso.

€24,90
b

COR
AROMA

Fresco, com notas de pinho, balsamicos,
intensas notas florais e frutadas, elegante.

” SABOR
o lan 1008

Bem estruturado, com bom corpo e volume,
taninos atrativos, boa frescura, mantém o
perfil aromatico, termina persistente.

ROCIM

PACHECA
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2018

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
MARIA SERPA PIMENTEL

TOURIGA FRANCESA

Rubi concentrado, limpo.

Sedutor, com lindas notas florais, frutos
pretos, amoras e ameixa, chocolate,
tostados, cresce.

Saboroso, tem bom corpo e volume,
envolvente, tem taninos firmes mas sedosos,
boa frescura, vivo, mantém o perfil, termina
longo e muita atrativo.

TEMA DE CAPA / DOURO

COURO

CASA VELHA

o -

[y

CASA VELHA
DOC TINTO RESERVA 2016

QUINTA DA PACHECA

17,5

PERSPETIVA
DOC TINTO 2017

€12

DOURO 13,5% vol.

ENOLOGIA
MIGUEL FERREIRA E CELSO PEREIRA

CASTAS
TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ E TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi, limpo.

€12,99
i

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
PAOLO NIGRA

AROMA

Intenso em notas de frutos vermelhos maduros,
morangos, arandos, especiaria, tostados.

VINHAS VELHAS

COR

Rubi, limpo.

SABOR

Fresco e balsamico, tem taninos ricos e sedosos,
madeira bem integrada, fruta madura, bom corpo
e volume, deixa um final de boca elegante e
persistente.

AROMA

Intenso em notas frutadas, com destaque
para fruta vermelha madura, morangos,
cerejas, ginjas.

SABOR

A madeira esta muito bem integrada a deixar
espaco para a fruta, taninos elegantes,
frescura correta, gastronémico, termina
persistente.

—
17,5
€29
t
COR
AROMA
SABOR

SANTOS & SEIXO WINES

ADEGA DE FAVAIOS

T. +351 259 949 166
GERAL@ADEGADEFAVAIOS.COM.PT
https://adegadefavaios.pt

Ei adegadefavaios

adegafavaios
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TEMA DE CAPA / DOURO

17,5

QUINTA DA BASILIA PREMIUM
DOC TINTO 2012

€20

)

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
JOAO BRITO E CUNHA

VINHA COM MAIS DE 80 ANOS

COR

Granada, limpo.

AROMA

Balsamico, fresco, com notas florais e
frutadas, em destaque para as bagas do
bosque, especiarias.

SABOR

Tem bom corpo e volume, é bem estruturado,
com taninos redondos, frescura correta e
atrativa, a madeira a deixar espaco, final
persistente.

QUINTA DA BASILIA DO TODAO

QUINTA DA DEVESA SUPERIOR
DOCTINTO 2017

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
LUiS RODRIGUES

TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Perfumado, com intensas notas florais,
violetas, fruta madura, notas balsamicas,
floresta.

SABOR

Elegante, bem estruturado, com taninos
macios e frescura atrativa, destaca fruta
vermelha, boa madeira, final persistente.

QUINTA DA DEVESA

QUINTA DA OLIVEIRINHA
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2017

DOURO 15% vol.

ENOLOGIA
TIAGO ALVES DE SOUSA

TOURIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL E TINTA
AMARELA

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Balsamico, bem frutado, com notas de
fruta negra madura, ameixa, chocolate
preto, café.

SABOR

Bem estruturado, revela-se em camadas,
fruta, madeira, especiaria, taninos firmes e
poderosos, grande frescura, persistente.

ALVES DE SOUSA

QUINTA DO COTTO VINHA DO DOTE
DOC TINTO 2016

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
JOAO GRAVE

VINHAS VELHAS

COR

Granada, limpo.

AROMA

cAaTTn

Notas de estagio em barrica a deixar
complexidade, especiarias, tostados,
vegetal, fruta madura.

SABOR

Envolvente, a fruta esta mais presente,
destaca frutos de baga, tem taninos firmes
mas integrados, bela frescura, termina
persistente.

MONTEZ CHAMPALIMAUD

17,5

QUINTA DO ESTANHO HOMENAGEM
JAQC
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2016

€40

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
LUisS LEOCADIO

VINHAS VELHAS

COR

Rubi profundo, denso.

AROMA

Intenso, com notas florais associadas
a frutos maduros, chocolate negro,
especiarias, fumados.

SABOR

Madeira bem presente a transmitir
complexidade, balsamico, especiado,bom
volume, frescura afirmativa, termina
persistente.

QUINTA DO ESTANHO

17,5

QUINTADO TEDO
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2015

€25

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
JORGE ALVES

VINHAS VELHAS, TOURIGA NACIONAL E TOURIGA
FRANCA

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Intenso em notas de vegetal seco a
remeter também para tabaco, cha preto,
tostados e especiaria.

SABOR

No boca sente-se alguma fruta madura
envolvida em notas do estagio em madeira,
taninos macios, fresco. final persistente.

QUINTA DO TEDO

17,5

QUINTA DOS AVIDAGOS LENUMA
DOCTINTO 2017

€30

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
RUICUNHA

TOURIGA NACIONAL E VINHAS VELHAS

COR

Rubi profundo, limpo.

AROMA

Balsamico, fresco, com notas frutadas,
violetas e tostados suaves.

SABOR

Muito bom, com excelente corpo e volume,
taninos firmes mas macios, frescura atrativa,
madeira bem integrada, termina persistente.

QUINTA DOS AVIDAGOS

QUINTA DOS QUATRO VENTOS
DOC TINTO RESERVA 2018

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
FRANCISCO ANTUNES

TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL E TOURIGA
FRANCA

COR

Granada, limpo.

AROMA

Sentem-se as notas resultantes do estagio
em madeira, delicadas notas frutadas.

SABOR

Bom corpo e volume, taninos redondos,
frescura atrativa, é gastronémico, balsamico,
bem estruturado, termina persistente.

ALIANCA VINHOS DE PORTUGAL
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MEMBREN

17,5

SAGRADO VT
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2016

€24,99

DOURO 15% vol.

ENOLOGIA
FREDERICO ROSA SANTOS E JOANA ROQUE
DO VALE

TOURIGA NACIONAL, VINHAS VELHAS, TOURIGA
FRANCA E TINTO CAO

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Belo aroma, destacam-se as notas de
frutos vermelhos maduros, toque floral,
tosta suave.

SABOR

Bom corpo e volume, mantém a fruta aliada a
madeira muito bem integrada, taninos finos,
frescura envolvente, termina persistente.

SEGUR ESTATES

17,5

TERRUS
DOC TINTO RESERVA 2011

€30

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
FRANCISCO MONTENEGRO

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E SOUSAO

COR

Granada, limpo.

AROMA

Elegante, vai crescendo no copo, revela
notas frutadas e destaca bagas vermelhas e
pretas, tostados.

SABOR

Rico e envolvente, taninos macios e
delicados, boa frescura, madeira bem
integrada, especiaria, fruta preta, persistente.

M.2 DA ASSUNGAO MONTENEGRO V. C. FOY

17,5

VAL MOREIRA
DOC TINTO RESERVA 2018

€24

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
RICARDO GOMES, BERNARDO CABRAL, FILIPE
SEVINATE PINTO

TOURIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL, TINTA
RORIZ E SOUSAO

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Irreverente, revela notas de grafite e
especiarias envolvidas em fruta preta
madura.

SABOR

Envolvente, tem bom corpo e volume, bela
frescura, taninos aveludados, madeira bem
integrada, complexo, termina persistente.

QUINTA DE VAL MOREIRA

17,5

VALE DA RAPOSA TOURIGA NACIONAL
2017
DOC TINTO 2017

€27

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
TIAGO ALVES DE SOUSA

TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi concentrado, limpo.

AROMA

Frutado, com predominantes notas de
frutos de baga, ameixa desidratada,
especiaria, torrefagao.

SABOR

Envolvente, poderoso, com bom volume,
taninos bem posicionados, notas tostadas,
mantém especiarias, termina persistente.

ALVES DE SOUSA

17,5

TEMA DE CAPA / DOURO

€28
DESNIVEL

DOC TINTO GRANDE RESERVA 2019

ﬁ DOURO 16% vol.

ENOLOGIA
JOAO LOPES PINTO

CASTAS
VINHAS VELHAS, SOUSAO E TOURIGA FRANCA

COR
Rubi concentrado, denso.

AROMA

Rico e envolvente, revela notas de frutos
negros, com destaque para cereja,
groselha preta e amora, tostados suaves
e especiaria.

SABOR

Muito elegante e promissor. A frescura
esta em grande nivel, tem taninos firmes
mas atrativos, bela estrutura, a madeira
a deixar espago para a fruta, termina
persistente e sedutor.

ANTONIO JOAO LOPES PINTO

QUINTA DA COVADA

T. +351 934 788 661
uintadacovada@sapo.pt

i]joao.lopes.pinto.douro

quintadacovada

VT'16
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2016

€24,99

b

DOURO 15% vol.

ENOLOGIA
FREDERICO ROSA SANTOS E JOANA ROQUE
DO VALE

TOURIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL E TINTA
RORIZ

COR

Granada, limpo.

AROMA

Destaca notas de frutos vermelhos
maduros, como morangos, cerejas, bagas
de goji, especiaria.

SABOR

Seduz pela frescura que lhe confere
longevidade, é gastronémico, taninos firmes
mas macios, bem estruturado, termina longo
e atrativo.

SEGUR ESTATES

17

ANDREZA ALTITUDE
DOC TINTO 2017

€10,35

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
FRANCISCO BAPTISTA

TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Harmonioso, com delicadas notas florais,
violetas, urze, frutos vermelhos e pretos,
fresco.

SABOR

Bom corpo e volume, destaca-se pela
frescura, taninos aveludados, madeira bem
integrada, fruta preta, termina persistente e
apelativo.

LUA CHEIA - SAVEN
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TEMA DE CAPA / DOURO

rdat

17

€10
QUINTA DO CABECEIRO

DOC TINTO 2018

ﬁ DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
GABRIELA CANOSSA

CASTAS
TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA

COR
Rubi, limpo.

AROMA

Elegante, seduz pelas notas frutadas
frescas, frutos vermelhos e de baga,
nuances florais, violetas e flores
campestres.

SABOR

A frescura esta em destaque, conferindo
um perfil muito gastronémico, é guloso,
tem bom volume, taninos aveludados,
deixa um final de boca persistente e
apelativo

QUINTA DO CABECEIRO

ANTONIO JOAQUIM ALVES RIBEIRO
T. +351912 727 275
ajoaquimribeiro@outlook.com

Ki QuintadoCabeceiro

BOEIRA
DOC TINTO RESERVA 2018

€12

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
MARIO ARAUJO

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTA
RORIZ

COR

Violeta, limpo.

AROMA

Delicadas notas florais envolvidas em
frutos pretos e de baga, balsamico.

SABOR

Elegante, com bom corpo e volume, frescura
envolvente, gastrondmico, é equilibrado, tem
taninos redondos e persisténcia final.

QUINTA DA BOEIRA

17

DONA GRAGA VINHAS ANTIGAS
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2017

€25

DOURO 15% vol.

ENOLOGIA
VIRGILIO LOUREIRO E JOSE MIGUEL GOMES

VINHAS VELHAS, TOURIGA NACIONAL, TOURIGA
FRANCA, TINTA BARROCA E TINTA RORIZ

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Complexo, com intensas notas frutadas,
terroso, tostados, especiarias.

SABOR

Poderoso, com belos taninos, frescura
equilibrada, madeira bem integrada, fruta
madura, vegetal seco, final persistente.

VINILOURENCO

17

ENCOSTAS DE LA
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2017

€17

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
JORGE ALVES E FERNANDO COSTA

TOURIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL, TINTA
RORIZ E TINTA AMARELA

COR

Rubi concentrado, limpo.

AROMA

Harmonioso e sedutor, envolve-nos pelas
notas frutadas, bagas pretas e vermelhas,
tostados suaves.

SABOR

Bela frescura, taninos redondos, madeira bem
integrada a deixar alguma complexidade,
mantém a fruta, termina longo e prazeroso.

GRANDE PORTO

17

GRICHA
DOC TINTO 2018

€39,90
b

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
JOHNNY GRAHAM E RICARDO PINTO NUNES

VINHAS VELHAS COM MAIS DE 70 ANOS

COR

Granada, limpo.

AROMA

Elegante, com predominantes notas de
frutos pretos e azuis, mirtilo em destaque,
balsdmico.

SABOR

Fresco, mineral, frutado, com madeira bem
integrada, taninos macios, bom corpo e
volume, termina longo e sedutor.

CHURCHILL GRAHAM

17 D.GRAGA 17 LOOK'S
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2017 DOC TINTO GRANDE RESERVA 2016
€18,9 pouro 14,5% vol. €18 pouro 15% vol.
i ENOLOGIA i ENOLOGIA
[ JORGE LOURENGO E JOSE MIGUEL GOMES [ JOSE REVERENDO CONCEIGAO
SOUSAO TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, SOUSAO
E TINTA RORIZ
COR Granada, opaco, denso. COR Rubi, limpo.

AROMA Interessante, frutado, comnotas AROMA Harmonioso, distinto, com belas notas
herbaceas, notas resultantes do estagio em frutadas e florais, a madeira a deixar
madeira. complexidade.

SABOR Elegante, com bom equilibrio, taninos ricos, SABOR Bom corpo e volume, taninos macios,
vivo, fresco, gastronémico, deixa um final frescura correta, madeira subtil a deixar
distinto e persistente. espaco a fruta, termina longo e atrativo.
VINILOURENGO QUINTA VALE D'ALDEIA
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17

MONTE CASCAS
DOC TINTO 2015

€23,98

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
HELDER CUNHA

VINHAS VELHAS

COR

Rubi concentrado, limpo.

AROMA

Distinto, com notas de erva seca, tostados,
café, cacau, bem interligados com fruta
madura.

SABOR

Elegante e envolvente, tem taninos redondos,
bela acidez, madeira bem integrada, vegetal,
frutado, bom volume, termina longo e
apelativo.

CASCA WINES

17

PORRAIS SIGNATURE
DOP TINTO 2018

€15,99

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
JAIME QUELHAS

TINTA BARROCA, SOUSAO, TOURIGA NACIONAL E
TOURIGA FRANCA

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Harmonioso, revela notas de frutos pretos
e vermelhos maduros, chocolate negro,
especiarias.

SABOR

Bela estrutura, tem taninos redondos, a
madeira bem integrada a deixar espago para a
fruta, termina persistente e elegante.

QUINTA DE PORRAIS

17

QUINTA DA SERODIA
DOC TINTO RESERVA 2018

€75

DOURO 16% vol.

ENOLOGIA
PEDRO FRANCISCO

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA
AMARELA E SOUSAO

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Intenso em notas frutadas, com destaque
para frutos do bosque maduros, flores e
especiarias doces.

SABOR

Conjunto equilibrado, bem estruturado, com
boa frescura, taninos macios, a madeira bem
integrada, termina longo e apelativo.

BARRIGAS DE AZEVEDO VINHOS

17

QUINTA DO ESTANHO
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2016

€24,99

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
LUiS LEOCADIO

VINHAS VELHAS

COR

Rubi concentrado, denso.

W, AROMA
ESTANHD

Intenso em notas frutadas, com destaque
para ameixa preta, amora, groselha negra,
tostados.

SABOR

Bom corpo e volume, taninos firmes mas
macios, boa acidez a conferir frescura e perfil
gastronémico, termina persistente.

QUINTA DO ESTANHO VINHOS

el

W
DOLTRG

TEMA DE CAPA / DOURO

€29
PIANO VINHAS VELHAS
DOC TINTO 2017
ﬁ DOURO 15,5% vol.
ENOLOGIA

JORGE ALVES, VALTER SILVA
E FABIO PEREIRA

CASTAS
VINHAS VELHAS

COR
Rubi concentrado, denso.

AROMA

Intenso, distinto, com delicadas notas
de frutos negros, floral, com um toque
balsamico, especiaria.

SABOR

Tudo bem conjugado, prima pela
elegancia, tem taninos aveludados,
frescura apelativa a remeter para a
mesa, termina persistente e sedutor.

CARLOS ALONSO DOURO WINE
COMPANY

T. +351 259 958 229
geral@carlosalonso-dourowine.pt
www.carlosalonso-dourowine.pt
I] carlosalonsodourowine
carlosalonsodourowine

QUINTA DO NOVAL
DOC TINTO 2017

DOURO 14% vol.

ENOLOGIA
CARLOS AGRELLOS

TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi com tonalidades violeta, limpo.

AROMA

Intenso em notas de frutos pretos
maduros, amoras, terroso, vegetal, floral.

SABOR

Muito elegante, com bons taninos, macio,
com frescura equilibrada, madeira bem
integrada, frutado, notas de cacau, final
longo.

QUINTA DO NOVAL

17

QUINTA DO PORTAL
DOC TINTO 2017

€21

DOURO 14,5% vol.

ENOLOGIA
PAULO COUTINHO

TINTARORIZ

COR

Vermelho concentrado, limpo.

AROMA

Intenso em notas frutadas, com destaque
para ameixa preta, cereja, terroso, mineral.

SABOR

Gastronémico, tem excelente acidez e
frescura, mantém o perfil aromatico, aliado a
tostados, taninos redondos, termina longo.

QUINTA DO PORTAL
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e TEMA DE CAPA / DOURO

QUINTA DO PORTAL

17 DOC TINTO RESERVA 2018

€ 13,5 pouro

h ENOLOGIA
PAULO COUTINHO

TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ E TOURIGA
FRANCA

14,5% vol.

COR
AROMA

Rubi, limpo.

Intenso em notas de frutos silvestres e de
baga, amoras, mirtilos e flores, tostados
suaves.

SABOR Bom corpo e volume, taninos secos, boa
acidez a conferir frescura ao conjunto,

vigoroso, termina persistente e promissor.
QUINTA DO PORTAL

VINEADOURO
DOC TINTO RESERVA 2017
DOURO

ﬁ ENOLOGIA
VIRGILIO LOUREIRO

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTA
RORIZ

Rubi, limpo.

13,5% vol.

COR
AROMA

Muito elegante, com notas frutadas, a
remeter para bagos silvestres e pretos,
toque floral.

A madeira muito bem integrada a deixar
complexidade e sofisticagdo ao conjunto,
taninos redondos, boa frescura, final longo e
especiado.

VINEADOURO BOUTIQUE WINES

SABOR

ANEL

17 DOC TINTO RESERVA 2019

13,5% vol.

€9,5 pouro

ﬁ ENOLOGIA
MARCIO LOPES

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E VINHAS
VELHAS

COR Rubi retinto.

AROMA Complexo e distinto, mostra notas de
fruta vermelha fresca, notas herbaceas e

vegetais.

SABOR Bom corpo e volume, tem taninos
polidos, revela grande frescura, é vibrante,
gastronémico, com boa fruta, deixa um final

longo e persistente.

MARCIO LOPES WINEMAKER

17 BEBES.COMES BY RITA MARQUES
DOC TINTO 2014
€28 pouro

h ENOLOGIA
RITA MARQUES

14% vol.

VINHAS VELHAS

COR
AROMA

Rubi, limpo.

Frutado intenso, com delicadas notas
de frutos silvestres, flores campestres,
floresta.

Frescura apelativa, mantém o perfil frutado
aliado a especiarias, taninos muito macios,
bela estrutura, termina longo e atrativo.

CONCEITO VINHOS

SABOR

Outros vinhos provados

17 XAINO
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2015 l .ﬁ d
€25 bouro 13,5% vol. € ClassSITICados
ﬁ ENO!.OGIA .
JOSE REVERENDO CONCEIGAO 16,8 | 16,8 ALTAPONTUAGAO DO DOURO TINTO TOURIGA NACIONAL 2018
ALICANTE BOUSCHET E TOURIGA FRANCA 16,8 | 16,8 QUINTA DO ESTANHO DOC DOURO TINTO RESERVA 2015
COR Violeta intenso, limpo. 16,5 16,5 1809 PORTUGAL FIELD BLEND DOC DOURO TINTO 2014
AROMA Intenso em frutos negros, como ameixa, .
. 16,5 | 16,53MOS VINHAS DALDEIA DOC DOURO TINTO 2019
groselha, amora, pimenta rosa, tostados.
SABOR Equilibrado, envolvente, tem bom volume, 16,5 16,5 BULAS DOC DOURO TINTO RESERVA 2016
taninos deliciosos, fruta bem presente, -
termina longo e especiado. 16,5 | 16,5CARPE NOCTEM DOURO EDITION DOC DOURO TINTO EDIGAO LIMITADA 2015
QUINTA VALE D’'ALDEIA 16,5 16,5 GRANDES QUINTAS DOC DOURO TINTO 2019
16,5 | 16,5 PERSPETIVA DOC DOURO TINTO RESERVA 2018
16,5 | 16,5 QUATRO VENTOS SUPERIOR DOC DOURO TINTO 2017
16,5 | 16,5AVIDAGOS DOC DOURO TINTO RESERVA 2017
16,5 | 16,5VAL MOREIRA DOC DOURO TINTO 2018
16 16 ENCOSTAS DE LA DOC DOURO TINTO RESERVA 2017
16 16 FERNAO DE MAGALHAES DOC DOURO TINTO 2017
16 16 MESA DO PRESIDENTE DOC DOURO TINTO 2015
16 16 QUATRO VENTOS DOC DOURO TINTO 2019
16 16 QUINTA DA SERODIA DOC DOURO TINTO 2017
16 16 QUINTA DE PORRAIS DOP DOURO TINTO 2017
16 16 QUINTA DO COTTO DOC DOURO TINTO 2017
16 16 UNIQO SUPERIOR DOC DOURO TINTO 2014
15,5 | 15,5 MONTELOURO DOC DOURO TINTO 2015
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14 projetos a descobrir

> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

Desafiamos 14 produtores a apresentarem vinhos irreverentes e irresistiveis. E
se ha caracteristica que parece ser comum a todos eles é uma clara tentativa de
ir em busca de simplicidade e genuinidade. Vinhos que, sobretudo, espelhem
a alma dos enodlogos e respeitem a histdria das vinhas: Constantino Ramos
(Zafirah), Henrique Cizeron (Cinetica), Carlos André Bastos (Quinta Serra d'Oura),
Marcos Hehn (Hehn), Luis Gomes (Giz), Carlos Raposo (Vinhos Imperfeitos),
Patricia Santos (Rosa da Mata), Joana Pinhdo (Casal das Aires), Rodrigo Martins
(Espera), Luis Mota Capitdo (Herdade do Cebolal), Luis Louro (LOUCA), Rui
Virginia (Remexido), Diana Silva (Itlha) e Antonio Maganita (Terrantez do Pico)

EM BUSCA DE UMA IRRESISTIVEL
SIMPLICIDADE

Vinhos descomplicados, simples, genui-
nos, que reflitam o caracter do endlogo, a
filosofia das quintas, a natureza das vinhas.
Esta parece ser a grande tendéncia do
mercado, materializada na opinido de 14
enologos e produtores que convidamos,
nesta edicdo, a nos apresentarem as suas
propostas de vinhos irresistiveis.

Apesar das especificidades dos projetos e
das suas caracteristicas unicas, a verdade &
que existem bastantes pontos em comum.
Um deles € que o caracter imprevisivel de
um vinho, para além do seu maior desafio,
€ igualmente a sua maior fonte de preo-
cupacdo e ansiedade. Esta verdadeira in-
dustria a céu aberto encara de frente uma
natureza imprevisivel, abragcando o medo
de chuvas no momento errado, o grani-
zo na floracdo, a falta de chuva durante o
verdo, da chuva no momento da vindima
que possa estragar toda uma colheita... Ja
na adega, ndo ha férmulas nem receitas
magicas. O sofrer € até ao momento do
engarrafamento, um stress encarado pela
maioria dos nossos convidados como um
desafio constante. Alias, chegaram mesmo
a confessar-nos que, por vezes, € angus-
tiante mas que nado deixa de ser este desa-
fio que torna o setor tao particularmente
fascinante.

As alteragBes climaticas sdo, assim, um
grande desafio, até porque obrigam a uma
monitorizagdo e controlo de maturagdo
da uva cada vez mais apertados. Hoje,
verificam-se fendmenos meteorologicos
cada vez mais extremos o que obriga os
produtores a um cuidado extraordinario no
cultivo da vinha para obtermos vinhos com
harmonia e elegancia.

Por outro lado, a falta de mao-de-obra
qualificada para o cultivo de vinhas cen-
tenarias, ndo mecanizaveis, € também um
grande repto, acompanhado pelo facto de
a populagdo no trabalho das vinhas estar
cada vez mais envelhecida. Ou seja, dizem

0s produtores que € preciso saber beber
muito do conhecimento empirico acumu-
lado ao longo de geracdes, mas, a0 mes-
mo tempo, € necessario motivar as pes-
sOas e conseguir romper com alguns vicios
e erros acumulados ao longo de décadas.

Quando o contexto de pandemia sair do
horizonte, ninguém parece ter particular
duvida que Portugal vai regressar aos mer-
cados externos ainda com mais forga. Por
um lado, porque, acreditam os produtores
e enologos, as pessoas comegcam cada
vez mais a privilegiar a qualidade do vinho
€ nao apenas o “beber por beber”. E, ndo
tenhamos duvidas, no capitulo da qualida-
de, Portugal tem verdadeiros trunfos para
apresentar. Ou seja, parece consensual
que o setor do vinho em Portugal esta fi-
nalmente a dar o prometido “salto interna-
cional’, do qual ja se falava ha varios anos.
Ha que aproveitar o facto de o pais estar na
moda e com ele os seus vinhos mas, mais
do que tudo, os produtores defendem que
o setor deve continuar a ser fiel a simesmo
e ao que melhor tem para, assim, prospe-
rar de forma sustentada.

ODE A SIMPLICIDADE

Esta fidelidade, quase em forma de tribu-
to e respeito a terra e a natureza, deixa os
produtores particularmente orgulhosos no
fim de cada vindima, uma verdadeira sen-
sagdo de desafio cumprido, ao consegui-

rem alcangar o sucesso apos mais um ano
de adversidades na vinha, de trabalho ar-
duo, de ansiedades e preocupacdes.
Outro desafio identificado por alguns pro-
dutores ¢é a busca do “terroir”, que espelha
a esséncia de um local. Ou seja, a procura
por vinhos que nao possam ser replicados
em outros sitios, com outras castas, com
outro solo, clima ou de uma forma que
nao seja a tradicional. Ou seja, o desafio de
entender em cada regido a sua esséncia e
O que a faz ser unica.

Os produtores falam ainda em renderem-
-se a um compasso de espera, no sentido
de privilegiarem 0 momento em que sen-
tem que o vinho esta pronto para a parti-
lha. Sobretudo, querem que o consumidor
se sinta privilegiado no instante em que a
garrafa € aberta, porque a ambicdo é que
aquele seja um produto unico e exclusivo,
mas despretensioso ao mesmo tempo. Ou
seja, uma vez mais, a tal busca pela simpli-
cidade e genuinidade. Antes de langarem
qualquer colheita no mercado ha endlo-
gos e produtores que garantem aguar-
dar sem pressas dando espaco ao vinho
para amadurecer e para melhorar a cada
més que passar. E aqui que, muitas vezes,
guerem ser excecionais, a0 esperar que o
proprio vinho transmita que esta pronto,
na esperancga de que toda a sua complexi-
dade reflita o seu verdadeiro caracter, sem
espago para precipitacdes.

Os proximos anos, todos admitem, vao ser
desafiantes, até pelo contexto de pande-
mia que hoje vivemos. No entanto, todos
garantem que o setor dos vinhos é extre-
mamente resiliente, pelo que conseguira
dar a volta a mais esse desafio.

Muitos dos convidados a quem agora da-
mos “palco” gostariam de se destacar no
mercado com projetos solidos, de con-
fianca, que fazem vinhos auténticos, com
equilibrio, com frescura, com respeito pela
Histodria e pela Natureza, com a sustentabi-
lidade como premissa de sucesso. Conhe-
Ga-0s nas proximas paginas.
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CONSTANTINO RAMOS

de endfilo a endlogo

> texto Susana Marvao > fotografia D. R.

O caracter imprevisivel de um vinho &, para o endlogo Constantino Ramos, o
maior desafio e a maior fonte de preocupacao e ansiedade.

"E uma industria ‘a céu aberto’, estamos
sempre com medo de chuvas no momen-
to errado, de granizos na floragao, de fal-
ta de chuva durante o verdo, da chuva no
momento da vindima que possa estragar
toda uma colheita...”, destaca Constanti-
no Ramos. Mas os desafios ndo ficam por
aqui. Depois, na adega, ndo existem for-
mulas nem receitas, “assim temos sempre
receio que as coisas ndo corram bem até
ao momento do engarrafamento.... E um
stress constante mas também claro um
desafio constante! Por vezes é angustiante
mas nao deixa de ser este desafio que tor-
na este sector tdo fascinante”.

O winemaker diz estar particularmente fe-
liz por conseguir mostrar uma outra faceta
e dimensdo da sub-regido de Mongdo e
Melgaco. "Ao explorar o Vale do Mouro, re-
gido de cotas mais altas de Moncao e ainda
relativamente pouco explorada no que diz
respeito a producao de vinho, tento ndo sé
mostrar uma outra faceta da casta Alvari-
nho com o vinho Afluente (mais austero e
mineral, com uma acidez bem assertiva)
como consigo também mostrar que existe
espago para os tintos de Mongao e Melga-
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Go (tintos elegantes, leves, frescos, genui-
nos e com muito caracter)”.

Constantino Ramos destacou a Paixao
Pelo Vinho o Zafirah, um Vinho Verde tinto
com caracteristicas tao diferentes do perfil
habitual dos Verdes tintos que acaba por
ser a escolha dbvia, por ser um vinho que
se pode considerar disruptivo. “Na verdade,
a ideia nao é que este perfil de tintos seja
melhor do que o tradicional, a ideia foi, e €,
simplesmente mostrar que ha lugar tam-
bém para outro tipo de perfil. Um vinho
mais leve, com um baixo grau alcoolico
(11,5), uma acidez assertiva e muito fresco”.

DA FARMACIA A VINHA

Tendo comecgado o seu percurso profis-
sional como farmacéutico, Constantino
Ramos acaba por ser um endfilo que de
tdo apaixonado pelo setor se tornou eno-
logo. “Sempre tive um grande fascinio pela
prova de vinhos e procurei conhecer va-
rios vinhos tanto a nivel nacional como
internacional. Conheci os tintos de Beau-
jolais que sempre me fascinaram. Sendo
também um aficionado por histdria com-
preendi que os tintos de Mongao tiveram

grande fama e destaque nos séculos XIlI,
XIV e XV, sendo inclusive na altura com-
parados com os tintos de Bordéus e Bor-
gonha. Percebendo as condi¢des naturais
que este territorio oferecia e pensando
nestes vinhos de Beaujolais, tentei fazer
um vinho que acima de tudo eu gostasse.
Afinal, os vinhos mais do que terem de ser
falados ou pontuados tém é de dar prazer
a quem os bebe”.

Constantino Ramos acredita que o setor
do vinho em Portugal esta finalmente a dar
o prometido “salto internacional” que ja se
falava ha varios anos. "O pais estd na moda
e com ele os seus vinhos. Se o setor conti-
nuar a ser fiel a si mesmo e ao que melhor
tem, acredito que podera prosperar”.
Acima de tudo, Constantino Ramos, quer
ser reconhecido por fazer vinhos com ca-
racter e genuinos tentando interferir ao
minimo. “Numa palavra: simplicidade”.

Constantino Ramos acredita que o setor
do vinho em Portugal esta finalmente

a dar o prometido “salto internacional”
que ja se falava ha varios anos.




Cizeron Wines: desbravar novos caminhos

> texto Susana Marvéo > fotografia D. R.

Henrique Cizeron é médico veterinario. Ou melhor, a esta altura nao
devera ser muito errado dizer que “era” médico veterinario ja que cedo
trocou o mundo animal pelo vegetal. Desde 2007 tem realizado vindimas
nas mais diversas latitudes do planeta vinico, trabalhando com diferentes
produtores e endlogos em modo “flying winemaker”.

Henrique Cizeron abragou a Cizeron Wi-
nes, um projeto sustentado na produgao
de vinhos de forma itinerante, entre regides
de Portugal e da Nova Zelandia. Na regido
dos Vinhos Verdes, onde cresceu, apostou
numa abordagem que acredita ter poten-
cial, baseando a vinificagdo em técnicas
ainda pouco utilizadas nestas castas, plan-
tadas no vale do Ave. Foram selecionadas
vinhas com determinadas caracteristicas,
que entendeu adequadas para este tipo de
vinho, considerando a fermentagdo e es-
tagio com uso muito racional de barrica,
assim como o respetivo trabalho/estagio
sobre borras. O objetivo parece “simples”:
criar vinhos brancos premium e de perfil
internacional. Aliads, foi precisamente as-
sim que nasceu o primeiro Cinética “Fume
blanc”, constituido de Loureiro e Arinto, os
principais encepamentos da regido.

A marca referente ao Douro evoca a agao,
calor, trabalho, forca, tudo aquilo que
construiu o perfil dos vinhos desta regiao
ao longo dos ultimos séculos. "De uma
forma geral, € desafiante a forma como
esta atividade de concegdao de um vinho
envolve tantas componentes, umas mais
tangiveis que outras: conhecimento cien-
tifico, experiéncia, massa critica, feeling e

instinto. E, 'last but not least’, diversao”.

A Paixdo Pelo Vinho, Henrique Cizeron
admite que existem desafios ao longo do
caminho que sdo preocupantes, que hoje
envolvem a disponibilidade de uvas de
acordo com os humores do clima, a dis-
ponibilidade de mdo-de-obra que se tor-
nou incrivelmente limitadora para a forma
de fazer vinhos, o bom funcionamento
dos materiais de vinificagdo quando che-
gar a hora em que tudo vai acontecer, o
devido planeamento de contingéncia para
contornar estes e outros eventuais impre-
vistos... "Enfim, toda uma reunido de situa-
¢oes que se devem adequar conveniente-
mente numa forma integrada pois ha um
forte compromisso”.

Questionado sobre o que particularmente o
orgulha, Henrique Cizeron, mais do que or-
gulho, que considera ser uma palavra muito
forte, prefere pensar em autossatisfacao por
ter trilhado, com muitos erros pelo meio
mas que certamente contribuiram para o
seu desenvolvimento pessoal e profissio-
nal, “um caminho sem comprometer a ideia
original, associada a valorizacdo de vinhas
velhas e patrimonio cultural, vinificagdes de
intervencdo reduzida e vinhos com a forma
e conteudo que planeamos”.

VINHOS HONESTOS

A inspiragdo vem desde a experiéncia de
trabalho com outros produtores e endlo-
gos em outros lados do mundo, aos perfis
e tipos de vinhos de outras regides.
Quanto aos proximos anos, havera, no seu
entender, desafios com que o setor nunca
se deparou, como naturalmente a adapta-
cao as alteragdes trazidas por clima impre-
visivel e cada vez mais heterogéneo, assim
como a imprevisibilidade da saude da po-
pulacdo mundial, com possiveis repercus-
sdes a muitos niveis. "Além disto, temos
assistido a movimentos muito interessan-
tes de desbravamento de novos caminhos
para os segmentos premium em algumas
regides, como por exemplo Vinhos Ver-
des mais sérios e vinificados a pensar num
consumo mais tardio. Espero que estas
correntes se concretizem”.

Henrique Cizeron gostaria de se desta-
car no mercado por trazer um conjunto
de vinhos honestos, despretensiosos e de
qualidade elevada, “contribuindo para o
desenvolvimento de novos paradigmas e
estilos de vinho inovadores que possam
evocar o incremento da nossa notoriedade
como pais produtor”.
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CARLOS ANDRE BASTOS

Serra d'Oura: identidade, autenticidade e expressao

> texto Susana Marvao > fotografia Carlos Figueiredo

O mais desafiante na producao de um vinho é manter a identidade, a
autenticidade, a expressdo do terroir, disse a Paixdo Pelo Vinho Carlos
André Bastos, enologo do projeto Serra d'Oura. “Orgulhamo-nos de ser um
pequeno produtor na pequena regiao de Tras-os-Montes”, contou-nos.

Embora Tras-os-Montes seja uma regido
com extrema diversidade de terroir ha
ainda, no entender de Carlos André Bas-
tos, uma retragdao dos consumidores em
relacdo aos vinhos aqui produzidos, o que
constitui um verdadeiro desafio. “Se é ver-
dade que ja muito trabalho foi feito nesta
area, é também um facto de que precisa-
mos de mostrar ainda mais os excelentes
vinhos que aqui se produzem”.

Por isso, Carlos André Bastos proclama o
seu orgulho nas referéncias que produzem
€ Nos prémios que os vinhos desta casa tém
arrecadado ao longo da (jovem) vida des-
te projeto. “Temos a honra de ver dois dos
Nnossos vinhos considerados os melhores da
sua categoria em Tras-os-Montes: Quinta
Serra d'Oura Reserva Branco 2017 e Quinta
Serra d'Oura Reserva Rosé 2017. No caso do
rosé, ainda uma sensacao de orgulho ainda
maior, pois foi o primeiro e Unico rosé na
regido a conquistar esta distin¢cdo”.

Para o endlogo, no mercado atual existe a
tentacdo de fazer vinhos mais generalistas
e descomplicados que tém uma penetra-
¢ao mais rapida no mercado. “Nada con-
tra”, menciona, acrescentando que exis-
tem no mercado, a seu ver, produtores ja
vocacionados para este estilo de vinhos

com a capacidade de produc¢do, marketing
e distribuicdo que a Serra d'Oura, enquanto
(muito) pequeno produtor, ndo tem. "Para
além de que a nossa identidade enquan-
to marca é de realcar o que de melhor a
nossa regiao tem para demonstrar mesmo
que para tal os vinhos ndo sejam tdo con-
sensuais”.

Como vinhos em destaque, o endlogo re-
ferenciou duas produg¢des da Quinta Serra
d'Oura. Os brancos, sejam as referéncias
Head Rock ou Quinta Serra d'Oura, pela
sua frescura, acidez e estrutura. Mas se os
brancos sdo a estrela da casa, 0os rosés sdo
pensados e produzidos com tanta ou mais
dedicagdo. "“Desde a combinagdo de Tou-
riga Nacional e Alvarinho, a fermentagdo
e estagio em barricas usadas no caso do
Quinta Serra d'Oura, todo o processo car-
rega 0 mesmo prestigio de qualquer outro
vinho aqui produzido”.

INTERPRETAR CADA CASTA

A inspiracao, para Carlos André Bastos,
vem da interpretacdo de cada casta nes-
te terroir e da vontade de inovar sempre.
“Tentamos manter a consisténcia de co-
lheitas anteriores, mas todos os anos fa-
zemos pequenos lotes de vinhos especiais.

Ai entra também a irreveréncia do Pedro
Pimentel, endlogo consultor e amigo que
nos vai desafiando ano apos ano a expe-
rimentar Novos processos, Novos cami-
nhos”.

O endlogo gostaria que o projeto Serra
d'Oura se destacasse pela diferenca, con-
sisténcia e autenticidade. "A base deste
projeto é, desde o primeiro dia, a qualida-
de dos vinhos. Ha uma preocupagdo cons-
tante com a vinha, com as necessidades do
solo e das videiras, com a monitorizagao
dos vinhos que estdao em estagio na adega,
com o design dos nossos rotulos e com o
acompanhamento aos nossos parceiros”.
A empresa esta numa fase de crescimen-
to, a realinhar a sua oferta nas duas marcas
(Quinta Serra d'Oura e Head Rock) e a pro-
curar desenvolver novas parcerias para fa-
zer chegar os vinhos a mais consumidores
para mostrar aquilo que o terroir de Vidago
tem para oferecer.

A inspiracdo vem da interpretacao de
cada casta neste terroir e da vontade de
inovar sempre.
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MARCOS
HEHN

a quarta geracao
da familia Hehn
em Tavora-Varosa

> texto Susana Marvédo > fotografia D. R.

A regido de Tavora-Varosa,
situada no sopé das encostas da
Serra da Nave, entre os rios Paiva

e Tavora, esta especialmente
vocacionada para a producao de
vinhos espumantes, que remonta
ja ao século XVII, ano de 1678, pelos
monges de Cister. Nao € por isso
de estranhar quando, em 1989, esta
se tornou a primeira regido viticola
nacional a ser demarcada para a
producao de espumante DOC. E aqui
que esta o projeto Familia Hehn.

Aqui, na regido Tavora-Varosa, onde o cli-
ma tem forte influéncia continental, com
verBes quentes e secos, por influéncia da
altitude, e invernos longos e frios, as castas
predominantes sao as brancas, entre elas,
a Malvasia Fina, Cerceal, Gouveio e Char-
donnay, e nas tintas, a Touriga Francesa,
Tinta Barroca, Touriga Nacional, Tinta Roriz
e Pinot Noir. Deles, saem vinhos espuman-
tes com bolha fina e persistente, em geral
secos (Brut) tintos e brancos.

Mais de 80% da vinha da regido é podada
em vara e taldo (poda guiot ou mista) e o
sistema de conducdo é o cordao bilateral.
Os vinhos de denominagdo de origem Ta-
vora-Varosa devem provir de vinhas com,
pelo menos, quatro anos de enxertia, e a
sua elaboracao deve decorrer por regra
dentro da regido de producao, em adegas
inscritas e aprovadas para o efeito, que fi-
cardo sob o controlo do organismo certifi-
cador. O rendimento maximo por hectare
das vinhas destinadas aos vinhos com di-

reito a DO Tavora-Varosa é fixado em 80 hl
para os vinhos tintos e 90 hl para os vinhos
brancos e rosados.

O PROJETO DA FAMILIA HEHN

E em todo este ambiente que “nasce” o
projeto da familia Hehn, ha muitos anos li-
gada a esta regido. Os seus vinhos sdo cria-
dos na Quinta da Seara, Sdo Cosmado, Ar-
mamar. Situada nas encostas do Rio Tedo,
que corre para o Douro, voltada a sudeste
e a 700 metros de altitude, esta proprieda-
de constitui um terroir singular para a pro-
ducdo de vinhos brancos e espumantes.

A quinta encontra-se na familia ha varias
geracdes, neste momento tendo ao leme
O proprietario, viticultor e endlogo Marcos
Hehn Pinto da Silva, a quarta geragdo. A
primeira colheita que engarrafaram foi em
2005. Hoje, os vinhos destas terras altas
a sul do Douro tém um potencial que o
enodlogo classifica como de “incrivel enve-
lhecimento”. Na produg¢ao do vinho usam

castas tradicionais da regido, brancas e tin-
tas, das quais destacam o Cerceal Branco e
o Gouveio. No entanto, quiseram também
mostrar que a terra acolhe bem castas es-
trangeiras. Por isso, e honrando as origens
alemds da familia, Marcos Hehn apostou
em plantar Riesling do Mosel, "o que nos
tem dado muito gozo”, confessa. “Cheguei
a conclusdo de que o Riesling se adapta
bem e o mercado aceitou-0". Ou seja, sen-
do a tradicao basica deste projeto as castas
portuguesas, ha algumas experiéncias com
castas estrangeiras.

A quinta encontra-se na familia ha
varias geracdes, neste momento tendo
ao leme o proprietario, viticultor e
enologo Marcos Hehn Pinto da Silva, a
quarta geragao.
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LUIS GOMES

Giz: o guardiao das vinhas velhas

> texto Susana Marvéao > fotografia Carlos Figueiredo

Luis Gomes, mentor do projeto Giz, comeca a ser conhecido pelo “guardiao
das vinhas velhas” e por ser capaz de elaborar, de forma consistente, vinhos
auténticos, precisos, com personalidade e caracter. “Sinto-me bem nesta

O endlogo orgulha-se do seu trabalho de
recuperacao de vinhas centenarias na Bair-
rada estar ja a dar os seus primeiros frutos.
“Tenho vindo a construir uma manta de reta-
lhos com pequenas parcelas de vinhas muito
velhas, num total ja de 11 parcelas que tota-
lizam cerca de 3 hectares de vinha. "Acredito
que as vinhas velhas da Bairrada possibilitam
a elaboracao de vinhos de classe mundial, a
par de grandes regides do mundo como Ba-
rolo, Borgonha ou Bordéus”.

As alteracdes climaticas séo um grande de-
safio para Luis Gomes, pois obrigam a uma
monitorizagao e controlo de maturacao da
uva cada vez mais apertados. "Verificam-se
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pele!”, disse a Paixdo Pelo Vinho.

fendmenos meteoroldgicos cada vez mais
extremos o que obriga os produtores a um
cuidado extraordinario no cultivo da vinha
para obtermos vinhos com harmonia e ele-
gancia”. A falta de mao-de-obra qualificada
para o cultivo de vinhas centenarias, ndo
mecanizaveis, é também um grande desa-
fio, acompanhado pelo facto de a popula-
¢ao no trabalho das vinhas estar cada vez
mais envelhecida. "E preciso saber beber
muito do conhecimento empirico acumu-
lado ao longo de geragdes, mas, a0 mesmo
tempo, é necessario motivar as pessoas e
conseguir romper com alguns vicios e erros
acumulados ao longo de décadas”.

COMPROMISSO COM A NATUREZA

O Giz Vinhas Velhas 2017 é o vinho que
Luis Gomes mais destaca. Oriundo de vi-
nhas centenarias, a partir da casta baga
plantada em solos pobres e pedregosos, a
matéria-prima foi escassa, mas extrema-
mente preciosa. “E um vinho que expressa
de forma unica as caracteristicas dos solos
calcarios de onde provém. Produzido em
total compromisso com a natureza, a in-
tervengao no processo natural foi minima,
tanto na vinha como na adega. No final
obtivemos um vinho sem mascaras, au-
téntico, estruturado, elegante e complexo,
pleno de individualidade e caracter”.

A inspiragdo vem de outros projetos se-
melhantes espalhados pelo mundo, e na
Bairrada em particular, que visam a recu-
peracao de vinhas velhas, cada vez mais
escassas, mas, a0 mesmo tempo, cada vez
mais valorizadas. “O facto de ter concluido
recentemente, e participado durante trés
anos no programa WSET Level 4 Diploma
em vinhos, permite-me ter boas referén-
cias e uma abrangéncia mundial da pro-
ducdo de vinhos e seus mercados, o que
muito me inspira para fazer cada vez mais
e melhor na Bairrada”.

SETOR COMPETITIVO

O endlogo classifica o setor como muito
competitivo, onde havera alguma concen-
tracao de players de média dimensao que
operam ha ja algum tempo em Portugal.
"O setor tera de criar valor acrescentado
para os seus produtos ca dentro e a fora,
pois os custos associados a produgao de
vinhos em Portugal sdo, regra geral, eleva-
dos o que torna dificil competir pelo pre-
CO a uma escala global”. Por isso mesmo,
admite Luis Gomes admite que pequenos
players com projetos altamente diferen-
ciadores continuardo a surgir € a acres-
centar valor no nosso pais.

“Acredito que as vinhas velhas da
Bairrada possibilitam a elaboracao
de vinhos de classe mundial, a par
de grandes regides do mundo como
Barolo, Borgonha ou Bordéus”.




CARLOS

RAPOSO
World Wild
Wines: reinventar
tradicdes
e culturas

> texto Susana Marvéao > fotografia D. R.

“S6 temos direito a uma vida e
essa deve ser preenchida com a
realizagdo de pequenos sonhos.

Assim, vale a pena viver!”. E assim
que se apresenta o projeto World
Wild Wines. Ou melhor, ndo é bem
um projeto, é um sonho, garante
Carlos Raposo.

Ap0ds criagdo dos Vinhos Imperfeitos, nas-
ce o WWW - World Wild Wines, assente no
sonho de fazer vinhos em qualquer pais e
regidgo do mundo, criando assim a opor-
tunidade de fazer vinhos unicos. Carlos
Raposo, enodlogo, assume que este é um
desejo antigo, cuja concretizacao foi faci-
litada por ter trabalhado nos quatro can-
tos do mundo e criado fortes amizades ao
longo desses tempos de viagens. Exemplo
disso é o Saint-Emilion (Bordéus), feito a
“moda” de Carlos Raposo. Alias, “sera sem-
pre a filosofia da WWW criar vinhos finos,
elegantes e precisos, vinhos onde a ima-
ginagao nao tera limites. Sendo eu natural
da Regiao Demarcada do Dao, os primei-
ros vinhos a langar no mercado serao dois
brancos e dois tintos desta minha regido
de eleicdo”.

Em 2018, foi langcado projeto Vinhos Im-
perfeitos, que ja desbravaram ndo sé o
mercado nacional como internacional. Os
Imperfeitos sao producdes limitadas, ten-
do sido ja provados e aprovados por jorna-
listas, criticos e escancgdes, inclusive pela
conceituada revista internacional “Decan-

ter” que deu 97 pontos ao vinho Imperfei-
to, “uma pontuagcdo nunca antes atingida
num vinho branco portugués, o que nos
orgulha imenso”.

Ja os WWW sao apresentados como “vi-
nhos singulares, unicos e de elevada qua-
lidade, um conceito de vinhos diferentes,
utilizando o melhor que a natureza nos da,
nos diferentes terroirs do mundo, o nos-
SO objetivo é simplesmente traduzi-lo para
um copo de vinho".

Carlos Raposo diz ser "apenas” mais um
apaixonado por todas as coisas magicas
que a Terra pode compartilhar connosco.
“A minha filosofia é respeitar o produto da
natureza e tentar representar em cada gar-
rafa a pureza que ela nos da a cada ano”.

PAIXAO PELA ENOLOGIA

Desde cedo que Carlos Raposo se aperce-
beu da sua ligagdo com a natureza, tendo
aos 16 anos optado por seguir enologia e
viticultura. Aos 20 anos de idade, aventu-
rou-se por terras de Franca, onde estudou
durante sete anos em Bordeaux e Borgo-
nha. Em 2011, aos 27 anos, voltou defini-

tivamente para Portugal onde comecou
a trabalhar com Dirk Niepoort. Em 2018,
voltou as origens, criando o seu proprio
projeto, os Vinhos Imperfeitos.

A Paix3o Pelo Vinho, o endlogo diz que,
quando o contexto de pandemia sair do
horizonte, Portugal vai com certeza re-
gressar para o mercado externo ainda com
mais forga. "Acho que vamos dar um gran-
de salto, as pessoas cada vez tém menos
tempo para beber vinho, gostam de beber
com qualidade. E Portugal tem auténticas
pérolas”.

Os desafios passam, para este produtor,
por manter a autenticidade dos vinhos,
“que representem a vinha e sejam a cara
do produtor”.

“A minha filosofia é respeitar o produto
da natureza e tentar representar em
cada garrafa a pureza que ela nos da a
cada ano”.
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PATRICIA
SANTOS

Rosa da Mata:
amor em forma
de vinho

> texto Susana Marvao > fotografia D. R.

Amor. Este parece ser o segredo do
Rosa da Mata, vinho de autor da
endloga Patricia Santos que assim
homenageia a avd paterna. “E a
mulher que me define e que tanto
me deixou”, disse a Paixao Pelo
Vinho.

“Rosa da Mata € o nome da minha avo e o
rotulo é aimagem dela” conta-nos Patricia
Santos. Este peculiar projeto, é elaborado
com colheitas muito pequenas, de apenas
1000 litros. “Sdo pequenas criagdes, estu-
dos dos terroirs, das castas e da influéncia
do ano... Cada vinho é uma histoéria, um li-
vro que se bebe”.

Consultora em empresas do Dao e Bei-
ra Interior, Patricia Santos diz que o mais
desafiante neste maravilhoso mundo da
vinha e do vinho &, em primeiro lugar,
acreditar no que se faz, no que se pretende
fazer e essencialmente no que nos define.
"Talvez seja um pouco egoista, mas a irre-
veréncia € isso mesmo, este acreditar na
nossa esséncia: o ser egoista na criagao.
Cada colheita é um novo desafio, de que-
rer que seja ainda melhor que a anterior.
Ha sempre um nervoso miudinho, aquan-
do da chegada das primeiras uvas em cada
nova colheita, € como subir ao palco em
cada atuacdo, expectante pela reacdo do
publico, a adrenalina é desafiante”.

Assim, o orgulho chega a cada fim da vin-
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dima, com a adega arrumada... “A sensagao
de mais um desafio cumprido! Conseguir
depois de mais um ano de adversidades na
vinha, de trabalho arduo, de ansiedades e
preocupagdes, receber todas as uvas na
adega e esse chegar ao fim é um respirar
fundo... um encher de ar o peito que nos
orgulha a cada ano. E é este orgulho que
nos da forga para mais e mais”.

A SENSIBILIDADE E A INSPIRACAO

O produto que a enodloga destacou foi o
Rosa da Mata Ferndo Pires da Beira Interior,
justificando esta escolha com o facto de
a Beira Interior ser uma grande regido de
brancos. “O Ferndo Pires ndo € um vinho
excessivo e exuberante como o aclamam,
é perfume e frescura, é salino e elegante,
€ mais uma casta branca que prova que a
regido é grande e que o terroir faz toda a
diferenca. Este vinho é um grande desafio
e espero que seja um orgulho para mim e
para a regiao”.

A inspiracdo, para Patricia Santos, surge
nas pessoas que a rodeiam, “‘com aqueles

que aprendemos e essencialmente den-
tro de nds. A minha grande inspiragdo é
0 meu Mestre Anselmo Mendes, e depois
a minha avd e 0s que amo inspiram-me
todos os dias”. Alias, para a endloga, “para
fazer vinho, além de técnica e saber para
mim, tem que estar a emocao e sensibili-
dade. Criar é diferente de produzir, é aqui-
lo a que chamamos de arte... A inspiragdo
de um artista ndo se define, simplesmente
existe na criagao”.

Questionada sobre de que forma se gosta-
ria de destacar no mercado, Patricia Santos
afirma que o melhor destaque € mesmo o
prazer que os vinhos ddo a quem os con-
some... "O que mais feliz me faz é que gos-
tem do meu vinho, e que sintam o mesmo
prazer ao bebé-lo que eu tenho a fazé-lo".

Cada colheita € um novo desafio, de
querer que seja ainda melhor que a
anterior.




Casal das Aires:
uma nova
abordagem a
regiao do Tejo

> texto Susana Marvédo > fotografia D. R.

Nasceu em Alpiarc¢a, na regido do
Tejo, geografia com uma tradigdo
vitivinicola muito vincada na sua
gente. Nao é por isso de estranhar
que Joana Pinhdo tenha elegido
todo este mundo da vinha e do
vinho para profissdo. A endloga
estudou Engenharia Agrondmica,
estagiou na Casa Cadaval e integrou
a equipa de enologia da Quinta Vale
Dona Maria, onde permaneceu até
Abril de 2019.

Fundamental no percurso de Joana Pinhao
foram as vindimas na regido de Toro em
Espanha e a experiéncia que obteve em
Africa do Sul, onde conheceu a realidade
vitivinicola no Hemisfério Sul.

No entanto, permanecia um sonho por
realizar: a criagdo de um projeto pessoal
da regido que a acolheu. Em 2011, em par-
ceria com Rui Lopes, um amigo dos tem-
pos do Instituto Superior de Agronomia,
decidiu avangar com a sua concretizagao,
mostrando a visdo do Douro e das suas vi-
nhas velhas com a marca Somnium.

Com o passar do tempo, e vendo o re-
conhecimento que a regido do Tejo tem
granjeado, surgiu a ideia de avangar com
outro projeto pessoal na regido que a viu
crescer, Alpiarca. No ano 2015, reconver-
teram as vinhas na Charneca, onde apos-
taram em diversas castas nacionais como
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga
Franca, Trincadeira, Bastardo, Bical, Arinto,
Ferndo Pires, Alvarinho, Loureiro, Avesso e
nas internacionais, Chardonnay, Pinot Noir,
Syrah e Alicante Bouschet.

Em 2019 lancaram o primeiro vinho des-
de novo desafio, o Casal das Aires. “O mais
desafiante na produgdao de um vinho é
procurar entender a parcela e fazer vinhos
genuinos”’, disse Joana Pinhdo a Paixao
Pelo Vinho. "Orgulhamo-nos na aposta
que fizemos na diversidade de castas da
nossa vinha, tendo hoje 16 castas nos nos-
sos quatro hectares”.

A INSPIRAGCAO VEM DAS PESSOAS
Quando lhe perguntamos qual o vinho que
mais gostaria de destacar, prontamente
respondeu “os Vinhas Velhas”, por serem
uma recuperacado dos clones e castas an-
tigas da regiao. Quanto a inspiracdo, Joa-
na Pinhdo vai busca-la a todas as pessoas
com guem trabalhou ao longo da sua vida
profissional. “De certa forma, ha um boca-
dinho de cada uma em tudo o que fago”.
Os proximos anos, para a enodloga, vao ser
desafiantes, fruto da pandemia que hoje
vivemos. No entanto, Joana Pinhdo garan-
te que o setor dos vinhos é extremamente
resiliente, pelo que conseqguira dar a volta a
mais esse desafio. “Pretendemos destacar-
-nos no mercado como sendo uma nova
abordagem a regido do Tejo, interpretando

destacar-nos
mercadqI como

e
mas sem perder p

passado”.
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O seu terroir e as suas castas de uma ma-
neira inovadora, mas sem perder a relagao
com o passado”.

O projeto Casal das Aires resulta, assim, de
uma procura de uma nova expressao do
Tejo, um Tejo mais fresco e mais elegan-
te. Esta procura alicergada na experiéncia
adquirida, materializa-se nos dois primei-
ros vinhos que os mentores deste projeto
desenharam com o objetivo de cumprir o
sonho: o Casal das Aires Pinot Noir e Ca-
sal das Aires Chardonnay. “As nossas vinhas
estdo localizadas na Charneca, concelho
de Alpiarca com solos franco-argilosos,
e privilegiamos a baixa producao em de-
trimento da quantidade. Sempre com um
objetivo simples da sustentabilidade do
ecossistema viticola da regidgo”.
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RODRIGO MARTINS

Espera Wines: qualidade na simplicidade

> texto Susana Marvéao > fotografia D.R.

“Cinco hectares de vinha que devolvem a regido de Alcobacga a tradi¢ao
vitivinicola trazida pelos monges cistercienses e que nos envolvem numa
certeza absoluta de querermos ter a simplicidade de maos dadas com a
qualidade”. Assim se apresenta o projeto Espera Wines, que nasceu da

“O pilar do conceito da marca Espera € a
autenticidade da Natureza refletido naqui-
lo que é real e genuino, num projeto que
acompanhara a historia de uma familia que
agora se forma“. Os fundadores da marca
escolheram, nas suas palavras, render-se a
um compasso de espera. "Pelo momento
em que sintamos que o vinho esta pronto
para a partilha. Queremos que o0 consu-
midor se sinta privilegiado no instante em
que a garrafa é aberta porque a ambigdo é
que este seja um produto unico e exclusi-
VO, mas despretensioso ao mesmo tempo”.
Antes de Ana Leal e Rodrigo Martins langa-
rem qualquer colheita no mercado, garan-
tem aguardar sem pressas dando espaco
ao vinho para amadurecer e para melhorar
a cada més que passar. "E aqui que que-
remos ser excecionais, ao esperar que ele
nos transmita que esta pronto na esperan-
G¢a que toda a sua complexidade reflita o
seu verdadeiro caracter, sem espago para
precipitagdes”.
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vontade de Ana Leal e Rodrigo Martins.

Ou seja, a espera trara tempo aos apre-
ciadores de vinhos auténticos sugerindo
alguma expectativa pela colheita seguinte.
A Paix3o Pelo Vinho, Rodrigo Martins expli-
Cou que 0 mais desafiante neste processo é
a incapacidade de reproduc¢ao de um vinho
de vindima para vindima. “E a novidade apos
o final de cada fermentacao, de cada esta-
gio, de cada garrafa aberta. Logicamente, o
desafio de tentar ser mais consistentes ano
apos ano, aceitando com agrado as dife-
rengas impostas pelo proprio ano”.

PEQUENOS MAS APAIXONADOS

A marca orgulha-se, principalmente, de
ser auténtica. "De sermos pequenos, de
sermos apaixonados e muito dedicados as

O mais desafiante € a incapacidade de
reproducao de um vinho de vindima
para vindima

nossas vinhas e aos nossos vinhos".

Como produto a destacar, Rodrigo Martins
escolheu o Espera Nat Cool Casteldo, pela
originalidade do vinho, do roétulo, da gar-
rafa e, como nao podia deixar de ser, pela
parceria com o Dirk Niepoort.

A inspiragdo vem nao s6 dos proprios, dos
amigos, da familia, dos colaboradores, mas
também “de amigos produtores que tém a
mesma visao que noés para a viticultura e
enologia”.

Nos proximos anos, o setor devera ter, no
entender deste endlogo, uma evolugao
muito positiva, principalmente dos chama-
dos ‘vinhos naturais’, com a conquista de
mercados mais exigentes e valiosos, com
ganhos de prestigio e econdmicos para o
sector e para o pais.

No mercado, gostam de se assumir como
pequenos produtores de vinhos auténti-
cos, com ADN, com caracter, que mos-
trem de forma bem vincada o local onde
crescem as uvas que lhes dao origem.



LUIS MOTA CAPITAO

Herdade do Celobal: reinventar tradicdes e culturas

> texto Susana Marvéao > fotografia D. R.

A histéria da Herdade do Cebolal remonta a 1876 quando se iniciou a
producao de vinho nesta propriedade. Sempre na mesma familia e com a
mesma paixao, a producao e desenvolvimento sao atualmente garantidos

pela 42 e 52 geracdo de produtores, a Isabel e o Luis Mota Capitdo.

Para o endlogo e produtor, Luis Mota Ca-
pitdo, hoje em dia o grande desafio na
produgcao de um vinho é manter a auten-
ticidade do produto, o seu perfil e estilo
delineado nos ultimos anos, respeitando o
terroir, o qual se encontra diretamente de-
pendente das alteragdes climaticas como
0 aquecimento global, a desertificacao, a
escassez da agua e o empobrecimento do
solo... "Posto isto e agarrando nas premis-
sas assim expostas, consideramos que um
vinho irreverente transmite a descoberta
de novos conceitos ou o reinventar das
tradi¢des e culturas”.

Luis Mota Capitdao orgulha-se do patri-
monio recebido que reflete a identidade
do projeto. “Temos igualmente orgulho
do caminho percorrido ao longo da nos-
sa historia respeitando a pegada que cada
uma das geracdes deixou como testemu-
nho historico familiar”.

Em destaque, estd a gama Herdade do
Cebolal, isto porque os identifica como

' |

\ g i F

projeto familiar com cerca de 140 anos e
onde desenvolvem estilos e perfis de vi-
nhos que passam de geragao em geragao.
"E na gama Herdade do Cebolal que de-
senvolvemos a criatividade numa simbio-
se entre tradicdo e a inovacdo. E aqui que
a irreveréncia tem espago e ocasido para
acontecer...”

AUDACIA DOS ANTEPASSADOS

A inspiracdo para levar este projeto para a
frente estd precisamente na audacia dos
antepassados, num estilo de vida simples:
“Enquanto vitivinicultores, olhamos para
o futuro com a necessidade de caracte-
rizar verdadeiramente o conceito real do
produtor: na descricao e identificacdo
do produtor (produtor de uva, produtor e
engarrafador, graneleiro, engarrafador,...).
Para além de ser igualmente importante
destacar as diferentes praticas agricolas
(organica, biodinamica, produgao integra-
da, convencional...).
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Enquanto vitivinicultores, olhamos
para o futuro com a necessidade
de caracterizar verdadeiramente o
conceito real do produtor.

No mercado dos vinhos os Mota Capitdo
jad sdo conhecidos como produtores que
utilizam técnicas ou processos com baixa
intervencao quimica, sendo este um pro-
jeto que desenvolve modelos de agricul-
tura sintropica e regenerativa, respeitando
o ciclo completo da natureza. Ao mesmo
tempo, gostariam de ser vistos como pro-
dutores que arriscam e procuram conciliar
técnicas agricolas complementares de for-
ma a desenvolver atividades cada vez mais
sustentaveis e organicas. “A nivel enologi-
Cco temos 0 mesmo principio que a viticul-
tura, respeitando o mesmo modo de vida,
desenvolvendo vinhos que representam a
simplicidade e o caracter do nosso terroir.
Em conclusdo, para nods, vinhos irreve-
rentes sao vinhos diferentes que marcam
quem os produz e quem os bebe conside-
ra-os como vinhos fora da caixa.
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LUIS LOURO

Adega Monte
Branco:
sustentabilidade
e sucesso

> texto Susana Marvao > fotografia D. R.

A Adega do Monte Branco nasceu
em 2004, pelas maos de Luis
Louro. Na altura, como o préprio
nos confidenciou, ndo tinha
vinhas, nem adega, nem dinheiro.
"Mas também ndo tinha dividas”’,
gracejou. Tinha, isso sim, ideias a
fervilharem na mente e maos para
trabalhar.

Hoje, 17 anos mais tarde, a Adega do Mon-
te Branco é um projeto sélido, com uma
equipa de nove pessoas, 20 hectares de
vinhas proprias e outro tanto de vinhas ar-
rendadas. Tem uma adega e um portfolio
de vinhos diversos, com autenticidade e
gue aos poucos vao conquistando o mer-
cado e o reconhecimento. As exportacdes
atingem os 70% da producdo, distribuida
por cerca de 20 paises. Acima disto tudo, o
endlogo Luis Louro assume a mesma von-
tade e dinamica de fazer mais e melhor.
“Mais, ndo no sentido da qualidade, mas
no sentido de continuar a experimentar,
a inovar, mantendo sempre as castas por-
tuguesas e aquilo que é tipico e de certa
forma tradicional como linha condutora”.
O endlogo diz que fazer pode ser desa-
fiante no sentido positivo, sobretudo na
ligacdo que existe entre a natureza e o vi-
nho, o facto de ser um produto da agricul-
tura, dependente do clima e de uma diver-
sidade gigante de fatores. “Cada ano € uma
experiéncia, um novo desafio. As variaveis
que dispomos, castas, solos, climas, expo-
sices, altitudes, conceitos, tudo isto influi
totalmente nos vinhos que fazemos, e s6
podemos ‘testar’ uma vez por ano. E uma
evolucdo constante onde nem sempre
conseguimos aprender. Resta-nos entdo,
esperar pelo ano seguinte”.

Do seu portfolio, Luis Louro destaca o topo
de gama Monte Branco, um vinho que os-
tenta um pouco daquilo que os vinhos do
Alentejo dos anos 80 e 90 tinham: poténcia
mas com frescura e equilibrio, com grande
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potencial de guarda mas sem a rusticidade
tipica da época.

O endlogo destacou ainda os dois vinhos
que materializam o projeto LOUCA, feito
em conjunto Inés Capdo, endloga desta
casa desde 2008. "A partir de 2015, lanca-
mos um desafio um ao outro e a nos pro-
prios. Fazer um vinho individualmente, sem
influéncia do outro, um verdadeiro vinho
de autor, onde cada um é livre de escolher
tudo, desde as parcelas de vinha e castas,
até aos métodos de vinificagdo e estagio.
“Surgem entdo dois vinhos o LOUca (LOU
de LOUro) e o louCA (CA de Capao) resul-
tado dos nossos apelidos. S3o as nossas
experiéncias e sao sem duvida, muitos es-
peciais. Nesta colheita de 2017, um é tinto
e outro branco e quebram muitas ideias
pré concebidas e erradas sobre o Alentejo”.

A INSPIRAGAO VEM DOS VINHOS
APRECIADOS

A inspiracdo para tudo isto vem dos vinhos
com os quais Luis Louro aprendeu a beber,
que eram os grandes vinhos do Alentejo
da década de 70 e 80, "que na realidade
ndo eram muitos”’, comentou a Paixdo Pelo
Vinho. “Mas eram vinhos simultaneamente
com poténcia g.b. e frescura, com enor-
me potencial de guarda. E importante néo
esquecer as aprendizagens que se foram
tendo ao longo de décadas, principalmen-
te no que toca as castas. Cada vez mais
acredito nas castas tipicas de regidao, mui-
tas das quais tém vindo a perder importan-
cia e representatividade”.

Luis Louro classifica este setor como dina-
mico e a ultrapassar uma fase boa - aparte
esta situacdo de pandemia, que é circuns-
tancial. "Acho que os vinhos portugueses
vao, sem duvida, ganhar notoriedade inter-
nacional, mas sou daqueles que acredito
que temos de manter a nossa identidade e
diversidade, e continuar a trabalhar de for-
ma séria, sem 0s oportunismos que vemos
cada vez com maior frequéncia”“. Luis Lou-
ro fala em "demasiado marketing negativo,
muita mentira, muita falta de seriedade no
setor com propositos puramente comer-
ciais, que sendo uma solucdo de curto pra-
Z0 sao uma grande ameagca de futuro”.

O endlogo gosta de se destacar no mer-
cado como um projeto solido, de confian-
¢a, que faz vinhos auténticos, com equili-
brio, com frescura, utilizando na sua larga
maiorias castas portuguesas, com respeito
pela Historia e pela Natureza, com a sus-
tentabilidade como premissa de sucesso.

Um projeto solido, de confiancga, que
faz vinhos auténticos, com equilibrio,
com frescura, utilizando na sua larga
maiorias castas portuguesas, com
respeito pela Histodria e pela Natureza,
com a sustentabilidade como premissa
de sucesso.




RUI' VIRGINIA

Barranco Longo:
inovacao,
qualidade

e consisténcia

> texto Susana Marvao > fotografia D. R.

A Quinta do Barranco Longo
nasceu pela mao de Rui Virginia em
2001, na sua Casa Agricola do Algoz,
no concelho de Silves. Numa regido

onde os vinhos perdiam o seu
reconhecimento, comecou a fazer-

se histéria com uma marca que
contribuiu para voltar a alavancar
o setor.

A inspiracdo vem de um mix de
know-how do processo de produc¢ao,
misturado com o conhecimento das
exigéncias do mercado, somado a um
cunho pessoal de irreveréncia.

O desafio, disse Rui Virginia a Paixdo Pelo
Vinho, sdo as alteragdes climaticas e a ges-
tdo da vinha. Desafiante € ainda o facto de,
na adega, a metodologia de Rui Virginia ser
orientada para uma intervencdo mais na-
tural, saudavel e com menor impacto em
todo o processo.

Dedicado a producao e comercializagdo
de vinhos tranquilos e espumantes, o pro-
dutor apostou na selecdo criteriosa de cas-
tas nacionais e internacionais, aproveitan-
do o bom terroir da regido, os seus solos
argilo-calcarios e um clima marcadamente
mediterranico, com grande exposi¢ao so-
lar das vinhas. E assim se fez historia na re-
gido algarvia.

Questionado sobre do que particularmente
se orgulha, o produtor diz “termos dado por
concluido o nosso projeto com duas dé-
cadas de existéncia”. Isto porque defende
a inovagdo continua e toda uma “dinamica
na empresa alavancada num processo que
controlamos, desde a vinha até ao cliente”.
O "produto” final &, assim, um todo, é o re-
sultado do trabalho que esta traduzido em
mais de vinte referéncias, “pensadas em
satisfazer o exigente mercado do Algarve
onde marcamos a posicao de lideres na
nossa regido”. A inspiragdo vem de um mix

de know-how do processo de produgao,
misturado com o conhecimento das exi-
géncias do mercado, somado a um cunho
pessoal de irreveréncia.

PROJETOS SOLIDOS SOBREVIVEM

Rui Virginia admite que os tempos em que
vivemos permitam que os projetos resis-
tam com maior solidez. “Tenho como ob-
jetivo, ndo s6 na empresa como na minha
vida, ter e dar bons alicerces para tudo com
o0 que me relaciono, a Quinta do Barranco
Longo vai continuar a ter um crescimento
responsavel e vai reforcar a sua posicao na
regido do Algarve com o desenvolvimento
do nosso projeto de Enoturismo”.

O grande objetivo é tornarem-se a “mar-
ca” do Algarve, pela inovagado, qualidade e
consisténcia.

Aqui, a vinha é tratada em modo de produ-
Gdo integrada e a filosofia vegan esta pre-
sente em todas as fases do processo, da
vinha a adega. A vindima é feita manual-
mente, mas na adega oOs equipamentos e
processos enoldgicos sao dos mais inova-
dores, com recurso a tecnologia de van-
guarda. Apostas fortes da empresa, para
garantir a maxima qualidade na producdo
destes vinhos 100% algarvios.
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"Ha ainda muito por explorar, mas
havera sempre. O que sei € que o Tinta
Negra tinto € o vinho mais especial e
unico que temos. A boca, o nariz, o
comprimento, a elegancia desta casta. E
unico e o melhor de nos!”
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DIANA SILVA

Ilha: a alma da Madeira

> texto Susana Marvéao > fotografia D.R.

O desejo de regressar as origens, 0 amor a terra e a crenca no terroir, fez
com que Diana Silva iniciasse o projeto Ilha, materializado em produtos
que querem, mais do que tudo, ser uma experiéncia para todos os amantes
e entusiastas deste mundo do vinho, que terao o prazer de degustar a
atlanticidade, mineralidade, acidez e elegancia da “Pérola do Atlantico”.

A Paixdo Pelo Vinho, Diana Silva confessou
que a vindima é sempre desafiante, prin-
cipalmente numa ilha como a Madeira.
‘Desde o atingir as boas maturagdes, boa
acidez, bons PH na vinha, até a transfor-
macgado do vinho na adega. Fizemos o nos-
so vinho para nds, sem pensar nos habitos
e gostos do consumidor final e isso € de-
safiante, porque no final do dia queremos
vendas, queremos seguidores, queremos
apaixonados pelo vinho, tal como nos”.

A endloga orgulha-se particularmente deste
projeto ter sido o primeiro a criar uma trilogia
de Tinta Negra, ou seja, um projeto em torno
da mal amada casta que é a mais abundante
da Ilha. “Esta casta representa 85% da pro-
ducao da regido e é a casta mais importante
da Madeira, a nosso ver. Demonstramos o
quanto o projeto € especial, uma vez que te-
mos os vinhos de norte a sul do pais, na gran-
de maioria dos Michelin e colocamos, no que
concerne a vinhos de mesa da Madeira, a ilha
no mapa vinico portugués. Ndo poderia sen-
tir-me mais feliz e realizada com o projeto’!

A ALMA DA MADEIRA

Diana Silva destaca o llha Tinta Negra tinto,
um vinho que, ndo tem duvida, é feito com a
alma da Madeira. "E o Unico Tinta Negra tinto
da regido e considero que € o unico vinho
que representa o que a Madeira deve ser e
saber no que concerne a vinhos de mesa,
neste caso tinto. E a casta autéctone da re-
gido. Todos os demais projetos sdo feitos
com castas do Continente ou estrangeiras. A
definicio de terroir ¢ a Tinta Negra. E 0 meu
menino e é o vinho que mais prazer me da".
Alids, foi esta a razao de ter feito vinho na re-
gido e sempre que Diana Silva o prova, con-
fessa, ainda lhe vem uma lagrima ao olho,
pois é exatamente como queria que fosse.
"Ha ainda muito por explorar, mas havera
sempre. O que sei € que o Tinta Negra tinto
€ 0 vinho mais especial e unico que temos.
A boca, o nariz, o comprimento, a elegancia
desta casta. E Unico e o melhor de nés!”

A endloga toda a vida provou vinhos nao
sO portugueses, como estrangeiros. Nas
suas viagens fazia questdo de provar os
produtos locais, considerando que essa €
a Unica forma de crescer enquanto endfila,
endloga, provadora... “Temos de conseguir
perceber que fazemos coisas muito boas
ca, mas que hd um mundo (& fora incrivel
e que devemos de aprender e crescer com
esse mundo. Adoro a casta Pinot Noir com
expressao na sua origem, na Borgonha.. Os
Grand Cru como Le Chambertin, os Villages
Nuits-Saint George sao vinhos que me fa-
zem sempre sentir pequena para a tamanha
grandiosidade”. No entanto, ndo deixa de
considerar que a Tinta Negra consegue ter
a elegancia, a frescura, a subtileza, a com-
plexidade de um Pinot Noir e, por isso, es-
tar tao feliz com ela. “Claro que ndo é um
Pinot Noir da Borgonha, mas tem tragos
que aprecio e que me deixam deliciada, es-
pecialmente a framboesa, a cereja, a parte
terrosa, vulcanica e de cogumelo da boca”.
Os proximos tempos, nas palavras de Diana
Silva, sdo ser dificeis, mas acredita que o fu-
turo passa por vinhos como os Ilha, frescos
elegantes, menos alcodlicos, com menor
intervencdo na adega e que demonstrem a
autenticidade do terroir.



ANTONIO MACANITA

Azores Wine Company: o hoje, a
memoria coletiva e a historia

> texto Susana Marvao > fotografia Arlindo Camacho

Se ha coisa da qual o endlogo Anténio Macanita se orgulha € do impacto
positivo que provoca nas regides onde trabalha, seja na recuperacao de castas
abandonadas, seja em dar atencao as vinhas velhas ou as castas proibidas.
Uma atitude que se tem refletido de forma geral num aumento de preco das
uvas e uma distribuicao mais justa de rendimentos. Nos Acores, por exemplo,
terra do seu pai onde criou a Azores Wine Company, a uva branca negociava-
se a cerca de um euro em 2014, passando em 2019 para os quatro euros.
“Estamos orgulhosos de termos uma equipa motivada que gosta de trabalhar,
gosta de vinho e da vida e de sentir que estamos a contribuir para a sua
formacao e futuro. Estamos orgulhosos de termos antigos e atuais membros
de equipa a comecgarem os seus projetos pessoais”.

Para Antonio Maganita, a linha condutora
do desafio que é produzir um vinho ¢é a
busca do “terroir’, palavra muito abusada
mas que materializa a esséncia de um lo-
cal. "Diria que quero fazer em cada local
um vinho que so poderia ser feito ali. E se
alguém o quisesse copiar teria que o fazer
nesse mesmo local, ou num local onde ti-
vesse as mesmas castas, 0s mesmos solos,
o mesmo clima e as mesmas formas de fa-
zer tradicionais. O desafio é entender em
cada regido a sua esséncia e o que a faz
ser unica”.

Agora quais sdo as castas “certas”? Serdo
as atuais? As do passado e que se encon-
tram nalgumas vinhas velhas? As do pas-
sado que se encontram nos escritos? Esse
exercicio entre o hoje, a memoria coletiva

e a historia, é para este endlogo um dos
grandes desafios e que vai dar ensaios e
experiéncias que vao durar anos a enten-
der. “Na adega, o desafio, apds tanto co-
nhecimento e tanta evolucao, é saber que
técnicas usar por forma a que os vinhos
tenham melhor expressdo de ‘terroir’ e que
0s vinhos durem mais no tempo. O obje-
tivo € que as minhas filhas, hoje de trés e
cinco anos, possam usufruir com prazer
dos vinhos do pai daqui a 30 anos — e sim,
falo dos brancos também”.

ORGULHO NO TERRANTEZ DO PICO

O vinho do qual mais se orgulha é o Ter-
rantez do Pico, primeiro pela qualidade do
vinho, sem duvida, e depois pelo impacto
que teve tanto na mudanga de paradig-

O desafio € entender em cada regidao a
sua esséncia e o que a faz ser unica.

ma de vinhos brancos nos Agores, como
na importancia que teve no resgate desta
casta que estava condenada as menos de
100 plantas que existiam em vinhas, por ter
fama de produzir mau vinho e ser muito
fragil na vinha. "Foi em 2010 que me juntei
a0 processo de recuperagao do Terrantez
do Pico ja em curso pelos Servigos Agrico-
las de S3o Miguel. Hoje, 11 anos mais tarde,
do nosso projeto existe Terrantez do Pico
plantado em todas as ilhas dos Agores, que
produzem vinho, e a sua area ja ultrapassa
0s 30 hectares de plantacédo”.

Antonio Maganita acredita que o vinho
portugués esta bem e de boa saude, com
muitos projetos de qualidade em varios es-
tilos. “A reputagcdo de Portugal no exterior
também é cada vez melhor. A nossa cota
de mercado na maioria dos mercados de
exportagdo € ainda pequenina em quase
todos os mercados, o que é boas noticias
para o futuro pois existe muito espago para
crescer”.

Questionado sobre de que forma gostaria
que o projeto se destacasse no mercado, o
enodlogo diz ndo pensar o mercado dessa
forma. "N@o fazemos um vinho para que
se destaque. Queremos fazer vinhos bons,
um vinho para que seja intrinsecamente
bom, estético, cheio de cultura, cheio de
sabor e cheio de propdsito. Um vinho que
0S Nossos avos estariam orgulhosos e um
vinho que as nossas filhas tenham orgulho
de partilhar daqui a uns anos".
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19

TERRANTEZ DO PICO
RARE GRAPES COLLECTION
IG BRANCO 2018

€49,90
ke, b

AGORES 12,5% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO MAGANITA

<PRESTIGIO

TERRANTEZ DO PICO

COR

Amarelo com tons esverdeados, limpo e
brilhante.

AROMA

Intenso em notas de maresia, iodo, algas
marinhas, toque floral. algo citrino,
fosforo.

SABOR

Envolvente, com excelente frescura, vibrante
e jovem, seco, salgado, mantém o perfil e
deixa um final persistente e elegante.

AZORES WINE COMPANY

GIZ VINHAS VELHAS
DOC TINTO 2017

Ry
PREMIO

EXCELENCL h

BAIRRADA 12,5% vol.

ENOLOGIA
LUiS GOMES

2021
< o
s
‘4 o
40 peLo "

BAGA VINHAS VELHAS

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Frutos vermelhos, framboesas e morangos
bioldgicos, especiarias doces, bosque e
ervas.

SABOR

Excelente! Com grande volume, muito fresco,
taninos firmes mas aveludados, madeira bem
integrada, final prolongado.

LUIS MANUEL SILVA GOMES

18

DEFINIDO
REG TINTO 2018

€35

Ry

DAO 12,5% vol.

ENOLOGIA

PREMIO
EXCELENCL
o 2021

o
% &
40 p o

TINTA PINHEIRA, TINTA CARVALHA, BAGA,
TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FEMEA, TINTA
RORIZ, ALFROCHEIRO E JEAN

COR

Rubi definido, limpo.

AROMA

Complexo, puro, com notas de frutos
silvestres e de baga, flores, bosque, musgo.

SABOR

Intenso, envolvente, com excelente volume
e frescura, taninos ricos, notas de cacau e
amoras, termina elegante e promissor.

CARLOS RAPOSO

CAIOS
REG TINTO 2011

e

PREMIO
EXCELENC]
2021

o

€28

PENINSULA DE SETUBAL 13,5% vol.

ENOLOGIA
LUiS MOTA CAPITAO E ANTONIO SARAMAGO

“, S
H0 peio W

ALICANTE BOUSCHET, MERLOT, CABERNET
SAUVIGNON, PETIT VERDOT E TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi de média intensidade, limpo.

AROMA

Deslumbra pelas notas de frutos
vermelhos, especiarias doces, baunilha e
chocolate negro.

SABOR

Tudo bem conjugado, excelente estrutura,
taninos ricos, fresco, com madeira bem
integrada, a deixar toque fumado, termina
prolongado.

ISABEL E LUiS MOTA CAPITAO

17,5

CASAL DOS AIRES
REG BRANCO 2019

€43

TEJO 12,5% vol.

ENOLOGIA
JOANA PINHAO

FERNAO PIRES VINHAS VELHAS

COR

Amarelo, limpo e brilhante.

AROMA

Muito elegante, com predominantes
notas florais e a frutos citrinos frescos,
especiarias doces.

SABOR

Bom corpo e volume, mantém a fruta, toque
exotico, notas de baunilha, bem fresco,
termina persistente e promissor.

PINE NUTS VINES & WINES

17 5 FAMILIA HEHN
7 DOC ESPUMANTE BRUTO BRANCO RESERVA 2013
€ 13,59 TAVORA VAROSA 12% vol.
i ENOLOGIA

MARCOS HEHN PINTO DA COSTA

CERCIAL, MALVASIA FINA E TOURIGA NACIONAL

COR

Amarelo palha, limpo, com bolha fina e
persistente.

AROMA

Intenso e sedutor, deixa notas de maca
assada, frutos secos, nozes, brioche.

SABOR

Musse cremosa e envolvente, tem excelente
frescura, promete acompanhar refei¢cdes
requintadas, deixa um final persistente e
cheio de finesse.

MARCOS HEHN PINTO DA COSTA

17,5

ILHA
DOP TINTO 2018

€19,90
b

MADEIRA 12% vol.

ENOLOGIA

TINTA NEGRA

COR

Violeta, limpo.

AROMA

Distinto, revela notas florais, cheira a
primavera, cerejas vermelhas, groselhas e
bagas de goji.

SABOR

Tem bom corpo e volume, frescura em
destaque, taninos suaves, mantém o perfil
aromatico e deslumbra pela autenticidade.

DSW - DIANA SILVA WINES

17,5

LOUCA
REG TINTO 2017

€28

ALENTEJANO 13,5% vol.

ENOLOGIA
LUiS LOURO

ALICANTE BOUSCHET E TRINCADEIRA

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Intenso e elegante, deixa notas frutadas
aliadas a especiarias, bosque e ervas secas.

SABOR

Texturado, com bons taninos e frescura,
tem a madeira bem integrada a enriquecer o
conjunto, termina persistente e apelativo.

LUiS LOURO

<10 Defeituoso |
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17 REMEXIDO
y&¥ BRANCO 2018
€37,45 - 12,5% vol.
i ENOLOGIA

i

RUI VIRGINIA E PATRICIA PIASSAB

ARINTO, CHARDONNAY E VIOGNIER

COR

Amarelo com muitos reflexos dourados,
limpo.

AROMA

Ousado, distinto, deixa notas de fruta
madura, algo melado, pétalas de buddleia
lilas.

SABOR

Excelente corpo e volume, é encorpado e
envolvente, a frescura em destaque, até algo
mineral, é vigoroso e termina persistente.

QUINTA DO BARRANCO LONGO

1 CINETICA
DOC TINTO RESERVA 2016
€16 bpouro 14% vol.
i ENOLOGIA

i

HENRIQUE CIZERON

TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Intenso em notas de frutos pretos
maduros, cereja e ameixa preta, notas de
pedra molhada e especiarias.

SABOR

Com taninos vigorosos, revela uma frescura
atrativa, tem bom corpo e volume, mantém
a fruta e deixa notas de esteva, termina
persistente.

HENRIQUE CIZERON

17

ESPERA . NAT'COOL.
TINTO 2019

€14,90

. 12,5% vol.

ENOLOGIA
RODRIGO MARTINS

CASTELAO

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Delicado e elegante, destaca-se pelas
notas frutadas, em especial groselha,
cereja e arando.

SABOR

Mantém o perfil, seduz pela frescura, vivo,
intenso em notas frutadas, leve, equilibrado e
muito agradavel.

RODRIGO MARTINS CONSULTING

1
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QUINTA SERRA D'OURA
DOC BRANCO 2017

€14

TRAS-OS-MONTES 12,5% vol.

ENOLOGIA
CARLOS ANDRE BASTOS
E PEDRO PIMENTEL PEREIRA

ALVARINHO E GOUVEIO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Fresco e frutado, deixa espago para notas
florais de aroma melado, especiarias doces.

SABOR

Vivo e gastronémico, tem bom corpo

e volume, algo exético, talvez fruto do
estagio em barrica, termina persistente e
gastronémico.

CARLOS MANUEL ALVES BASTOS

1

ROSA DA MATA
DOC BRANCO 2019

BEIRA INTERIOR 13% vol.

ENOLOGIA
PATRICIA SANTOS

FERNAO PIRES

COR

Amarelo com reflexos esverdeados, limpo
e brilhante.

AROMA

Perfumado, elegante, com notas citrinas,
casca de limdo e lima, camélias.

SABOR

Bem estruturado, é encorpado e mostra
madeira bem integrada, fresco, vai crescendo
no copo, termina persistente e sedutor.

PATRICIA ALEXANDRA ABRANTES
DOS SANTOS

17

ZAFIRAH
DOC TINTO 2019

€12

VINHO VERDE 11,5% vol.

ENOLOGIA
CONSTATINO RAMOS

ALVARELHAO, BORRAGAL, PEDRAL E VINHAO

COR

Rubi de média intensidade, limpo.

AROMA

Intenso em notas de frutos silvestres,
bosque, vegetal, algo rustico mas muito
original.

SABOR

De corpo leve, tem frescura em destaque
e grande potencial gastronémico, bem
estruturado, deixa um final persistente.

CONSTANTINO RAMOS

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco

| 12-139 Médio | 14-159 Bom

16-17,9 Muito bom

18-18,9 Excelente |

19-20 Impressionante
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' PAIXAO PELA COZINHA

MARLENE
VIEIRA

Cozinha
portuguesa com
Identidade propria

> texto Mafalda Freire > fotografia D.R.

Marlene Vieira faz parte de um
conjunto de novos chefes que tém
“elevado” a cozinha nacional. O
seu mais recente projeto Zunzum
Gastrobar teve pouco tempo aberto
em virtude da pandemia, mas sera
retomado em breve para oferecer uma
experiéncia unica a quem o visita.

Marlene Vieira tem uma vasta experiéncia
no mundo da cozinha ja que descobriu e
entrou na restauracdo muito cedo, com
12 anos. “Tive oportunidade de conhecer
um restaurante com cozinha francesa en-
quanto o meu pai fazia entregas. Comecei
a trabalhar & nas férias de Verdao e nunca
mais sai”. O gosto por esse mundo foi tal
que, aos 16 anos, ingressou na escola de
hotelaria de Santa Maria da Feira, onde foi
considerada a melhor aluna e ganhou uma
bolsa para um estagio na escola de hotela-
ria do Porto. Ai depressa percebeu que ndo
era "o ensino que queria, mas sim trabalhar
na restauracao e fazer alta cozinha”. Eram
estas as suas paixdes.

Depois da experiéncia como formadora foi
para Nova lorque, onde trabalhou no res-
taurante de luxo portugués Alfama. Nesse
espaco, Marlene Vieira conheceu a “cozi-
nha nacional de norte a sul’, ja que antes
fazia apenas cozinha internacional. “Foi
nessa altura que descobri que a cozinha
portuguesa é a minha inspiracao”, esclare-
ceu. Assim, comegou a aplicar as técnicas
internacionais, que dominava, a cozinha
portuguesa e nasceu a marca que a carac-
teriza e a sua cozinha.

A Chef revelou a Paixdo Pelo Vinho que
nao cresceu “a pensar ser cozinheira” e que
cedo se apercebeu que numa cozinha podia
“aprender e fazer muitas coisas” ja que "nao
se faz s& comida num restaurante, ha outras
coisas a acontecer ao mesmo tempo”.
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GOSTO PELA COZINHA E PELA
RESTAURACAO

A sequir aos EUA regressou ao Porto para
integrar a equipa do restaurante do Shera-
ton e, em sequida, passou por diversos es-
pacos de “fine dining” e de hotéis de cinco
estrelas, entre eles o Grande Escolha, no
Campo Real, em Torres Vedras, onde co-
mecou verdadeiramente a mostrar o seu
trabalho. Em 2012, aceitou o convite para
abrir um restaurante, o Avenue, onde deu
um “grande salto na carreira” e fez “cozinha
portuguesa com a sua identidade”, tendo
depois surgido uma nova aventura: abrir
um espaco com capitais proprios no Food
Court do Mercado Time Out. Este espaco
trouxe a Marlene Vieira um desafio profis-
sional novo com toda a parte de geréncia
e de ser proprietaria, ao qual “tomou o
gostou”. Como empreendedora que &, de-

pressa se seguiram novos projetos, entre
0s quais de catering, um novo restaurante
e o langcamento de um livro com receitas
de sobremesas para todo o ano.

ZUNZUM: ATUALIZAGAO CONTANTE
Com o ano de 2020, chegou o Zunzum
Gastrobar, o atual restaurante da Chef que
se carateriza por uma cozinha de base por-
tuguesa, que "aparenta ser simples, mas é
intensa em sabor”, com “camadas de textu-
ras” e onde ndo faltam os seus ingredientes
preferidos que sdo as ervas aromaticas, o
azeite e os ovos. O vinho também faz “parte
de quase todos os caldos de base” que usa
na cozinha e "em muitos dos molhos de fi-
nalizagcao” do restaurante.

O Zunzum Gastrobar abriu apds o primeiro
confinamento, no final de Julho, e fechou
em Janeiro como todos os espacos de res-



tauragdo; por isso esteve apenas aberto seis
meses, tendo funcionado em "take-away"” e
“delivery” durante o confinamento de 2021.
Marlene Vieira referiu que, apesar do curto
tempo de vida, deu para perceber “que os
clientes entendem o conceito” do restau-
rante, ou seja, “petiscos modernos’, “uma
cozinha que esta em constante atualizagao”
e com “conjugacao de novos sabores, mis-
turados de uma forma ndo obvia”.

VINHO NACIONAL EM DESTAQUE

No Zunzum, o vinho é uma area que, tal
como acontece com todo o projeto, foi
pensado ao pormenor. Assim, Marlene
Vieira foi buscar o escan¢ao Joao Pichetti,
que trabalhou com o famoso chef brasi-
leiro Alex Atala, e houve uma preocupagao
em ter apenas vinhos nacionais, tal como
acontece com a cozinha em que “s6 se
usam produtos portugueses”. A Chef sa-

1‘|\11‘L\\N\\T\%\\\\\\\R\\\\\\\}ﬁ\
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lientou essa importancia e escolha: “Te-
mos pelo menos um vinho de cada regido
demarcada de Portugal, incluindo Madeira
e Agores”.

Marlene Vieira disse ainda que houve um
cuidado em escolher vinhos “gastronomi-
cos’, que figuem bem com quase tudo o
que cozinha e que a carta de vinhos ndo
€ muito extensa “para facilitar a escolha
do cliente”. A Chef destacou ainda que os
clientes “tem uma preocupacdo em har-
monizar 0 que comem, com o que bebem”
e que escolha do vinho “é um ponto im-
portante no tipo de restauracdo” em que
se integra o Zunzum Gastrobar.

O feedback do tempo em que o restauran-
te funcionou com portas abertas foi "mui-
to bom” e Chef espera explorar o “muito
potencial” que o espago tem nos proximos
tempos.

Mas Marlene Vieira ndo estd de bragos
cruzados e ja tem um novo espago em
mente que serd o Marlene - esta agora em
“standby”. Neste novo restaurante, a Chef
quer explorar a “cozinha de autor” e “apre-
sentar toda a experiéncia adquirida ao lon-
go dos anos”.
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MUST HAVE e

Vineadouro
Vinhas
Antigas
2019
|dentidade
e sentido
de lugar!

Um branco a evocar
aromas e sabores antigos,
que pretende reverenciar
a vinha de onde vieram

as uvas e homenagear os
familiares que a plantaram,
ha mais de cem anos. O
Vineadouro tem sabor

Krug Grande
Cuvée
169eme
Edition

Todos os anos é apresentada
uma edicdo de Krug Grande
Cuvée, o champagne que
nasceu do sonho de Joseph
Krug em 1843. A 169eme
Edition combina 146 vinhos
de 11 anos diferentes, desde
o inicio do milénio e até
2013, numa composicao

de 43% de Pinot Noir, 35%
de Chardonnay e 22% de

i sl intenso, acidez marcante Meunier e sete anos nas
4w e textura sedosa. Perfeito caves da Maison. E elegante,

tem aromas de flores,
citrinos maduros, gengibre

e massapao, notas e sabores
de pasta de améndoa,
marmelo, limdo, limoncello e
fruta seca.

para acompanhar pratos
ricos de bacalhau, peixes
no forno, estufados de

coelho ou aves e queijos,

A
= frutos secos e boa
- companhia.

www.vineadouro.com PVP 235,95€

VIN EADGURD

LY
"
|

CASA DA TOJEIRA

Vinhos Verdes plenos
de elegancia e frescura

Situada numa propriedade privada no Parque Nacional
Peneda-Gerés, a Casa da Tojeira € uma bela mansdo do
séc. XVIl, que combina luxuosas comodidades modernas
com o encanto dos velhos tempos. Aqui nascem Vinhos
Verdes brancos, rosados, tintos e espumantes. Frescos

e atrativos, estes Casa da Tojeira podem ser degustados
“in loco”, podendo até reservar almo¢o ou jantar para
melhor harmonizagdo pelas iguarias selecionadas pelo
chef. Recentemente chegaram ao mercado as novas
colheitas de 2020, o Casa da Tojeira Premium branco,
frutado e floral, refrescante e gastrondmico; o Premium
rosé, elegante e com notas de frutos vermelhos e

flores; e o Premium tinto, um vinho complexo, frutado,
com notas de violetas, frescura apelativa, perfeito para
acompanhar pratos mais condimentados e ricos. A estes
juntam-se os Casa da Tojeira Grande Escolha Alvarinho/
Trajadura 2020 e o Grande Escolha Loureiro 2020, bem

&

Ve Rg pRERE

RS LU

TOJEIRA TOJEIRA

PREMILIA FREMILM

&

FINNG Vg
o

como o Casa da Tojeira Grande Reserva 2018, elaborado f‘?,.'i _r

com as castas Alvarinho e Trajadura. ~ .

Assim, vale a pena brindar! TDJEIRA ‘ —
FREMILAM

www.casadatojeira.pt
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. MUST HAVE

Herdade
do Rocim
Azeite Virgem
Extra

O Herdade do Rocim azeite
Virgem Extra acabou de chegar
ao mercado e foi elaborado
com extragao continua a
frio, a partir da variedade
Cobrangosa. Apresenta-
se numa linda garrafa de
250u50cletemaromae
sabor frutado, é fresco, bem
estruturado, deixa um final
de boca picante e sedutor.
Um azeite premium perfeito
para os seus pratos mais
requintados.

Alentejo - Portugal

90 + PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 80

Mainova Early
Harvest
Vence ouro
no Dubai

O azeite extra virgem Mainova
Early Harvest recebeu a
medalha de ouro no “"Dubai
Olive Oil Competition”,
certame que avalia os
melhores azeites de colheita
antecipada do Mundo, e foi
O unico portugués premiado.
Elaborado em regime de
producdo integrada a partir
das azeitonas verdes das
variedades Cobrancgosa,
Cordovil e Picual, distingue-
se pelo sabor frutado verde
intenso, amargo e picante.

Alentejo - Portugal

Joao Paulo
Martins

VINHOS

e 1D

Notas de Prova

Vinhos
do Douro

Jodo Paulo Martins apresenta
um guia focado na regidao do
Douro, com mais de mil vinhos
recomendados, dos mais
acessiveis aos mais caros e
mais reputados, entre brancos,
roses, tintos, colheitas tardias
e espumantes, e a eleicdo dos
dez melhores.

Autor: Jodo Paulo Martins
Editora: Oficina do Livro

COMTRADICAO

PVP 13,90€

A VLS FELE CARTEOHOREE FCNTUELTLL

Novo livro de
Henrique Sa
Pessoa

Descubra como é facil
confecionar um Bacalhau
a Zé do Pipo, uma Béla de
Presunto ou uns Papos de
Anjo! “CONTRADICAO"
€ uma auténtica viagem
gastronomica, reunindo 60
receitas nascidas do desafio
lancado pelo canal 24Kitchen.
Henrique Sa Pessoa parte
de receitas classicas para
elaborar “remakes” mais leves,
descomplicados, acessiveis,
e de facil execucgdo. Todas
as receitas sao do chef e as
fotografias do livro sdo da
autoria de Silvia Martinez.

Autor: Henrique Sa Pessoa
Editora: Casa das Letras

PVP 24,90€



- it R i r.-:-.'-.:'-.

MARQUES
B
'I MARIALVA

2015

Beba vomr Maderapic

BATRREADA

DEREIN L B
AT i 4R A

: ..5 DE MMH WEBGEr o FRkTREN
il
('“wmj_-j T ——

o
5 AETURU Uiy, S
MARQUES DE MARIALVA

BicaL & ARiNTO

RTGAL RESERVA Zﬂw.
AR

MARQUES DE MARIALVA PRl ok eto:



DICAS E CURIOSIDADES

A premiadissima ]ornahsta de vinhos americana, Karen MacNeil, tem um capltulo -
na sua fabulosa “The Wine Bible" com o titulo “The Birth P
adO C
entre as classes mais privilegiadas da sociedade inglesa, quie
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Antigamente s6 se oferecia aos recém-
-nascidos Porto Vintage ou eventualmente
Single-Quinta, para isso encarregava-se um
negociante de vinhos respeitavel de com-
prar a dita pipa a um exportador de con-
fianga em Gaia, que por sua vez a enviava
por via maritima para Inglaterra. O dito ne-
gociante engarrafava entdo o vinho e man-
dava-o entregar ao pai da crianca que tinha
a responsabilidade de guardar as garrafas
na sua cave de vinhos. Quando o herdeiro
atingisse a maioridade, o Porto teria evolui-
do e estaria pronto a comecar a ser bebido.
Hoje em dia o Vinho do Porto é engarra-
fado em Portugal e ndo em Inglaterra, mas
entre as elites a tradicdo mantém-se e ha
ainda uns bebés privilegiados que recebem
as suas pipas de Porto.

O grande Richard Mayson também escreve
sobre o assunto nas suas “Vintage Port No-
tes”, lembrando que quando em 1970 o IVWW
tornou obrigatorio que todos os vinhos do
Porto da classe "Vintage” fossem engarrafa-
dos em Portugal, se tornou cada vez mais
raro, e caro, manter viva esta tradigdo, ja que
para além de toda a logistica de transporte, €
preciso muito espaco em cave para guardar
as mais de 57 duzias de garrafas que corres-
pondem a uma pipa de Vinho do Porto. May-
son lembra ainda que a ultima vez que se fa-
lou de uma “Pipa de Porto” em leildo foi numa

venda da prestigiada Bonham'’s, em Londres,
no dia 18 de Fevereiro de 2016. Foram postas
a venda 39 duzias de garrafas de uma pipa de
Fonseca 1963, ndo se sabendo se os proprie-
tarios ja tinham bebido as garrafas em falta
ou se teriam decidido guarda-las na cave da
familia, fez-se saber pela leiloeira que “o vi-
nho é de proveniéncia impecavel, produzido
pela Fonseca, a pipa foi embarcada em 1966
por L.R. Voigt (que se tornaria mais tarde na
firma Rawlings Voigt) estabelecida na Great
Tower Street, em Londres, e engarrafada pela
Findlater Mackie Todd, pelo preco bem-do-
cumentado de 329 libras e 5 shillings, mais
embalagem, carga, taxas e entrega”.

Jancis Robinson também falou sobre o as-
sunto num artigo que titulou em inglés e
que passamos a traduzir como “Vinhos para
recém-nascidos”. A eminéncia do vinho
aconselha os seus leitores com menos pos-
ses a escolher outros Vinhos do Porto mais
baratos do que os Vintage e em menores
quantidades para oferecer afilhados ou fi-
lhos acabados de nascer. Robinson sugere
ainda, e em alternativa, que se comprem
tintos de Bordéus, Sauternes ou até Barolos
ou Barbarescos desse ano - em l[talia exis-
te a tradicao, bem mais austera diga-se, de
oferecer aos rapazes uma garrafa de Baro-
lo do respetivo ano de nascimento, que se
destina a ser aberta no dia do casamento.

NO DOURO TUDO SE MEDE EM PIPAS
‘Pipe” tem origem na palavra portugue-
sa pipa, uma vasilha grande, bojuda, feita
de aduelas de madeira e que se destina a
guardar vinho. A pipa é a unidade tradi-
cional de volume de producdo do Porto e
contém 550 litros. Uma pipa é o equiva-
lente a 22 almudes, cada um correspon-
dendo a 25 litros. O almude é, por sua vez,
composto por 12 canadas, sendo assim
que uma canada corresponde a 2,08 litros
O que, na pratica, resultava huma medida
de 2 litros.

No contexto dos negodcios do vinho na
regiao do Douro tudo se mede em pi-
pas - avalia-se a pujanca de um produ-
tor pelo numero de pipas que produz; a
produtividade de uma vinha num certo
ano de colheita é determinada pelo nu-
mero de pipas que rendeu e o valor de
uma quinta baseia-se no numero de pi-
pas de beneficio a que tem normalmen-
te direito.

Se 0 meu padrinho Jorge e a minha ma-
drinha Cacilda me tivessem oferecido uma
pipa de Kopke 1966, € entre os Vintage que
provei do meu ano de nascimento o meu
favorito, cada garrafa teria um valor atual
de 254 euros, assim 733 garrafas valeriam
um pouco mais de cento e oitenta e seis
mil euros, ou seja, uma pipa de massal
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HISTORIA E VINHO

ANTONIO MENDES NUNES

O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Vinho e amigo,
O mais antigo!

Até ha 40 anos o conhecimento
sobre vinho era muito diferente
do que ¢é hoje. Bebia-se vinho do
ano nas tabernas e bebia-se vinho
engarrafado, sempre com alguns
aninhos, nas casas de maiores
posses e nos restaurantes com
freguesia mais endinheirada.
Falar em aromas, castas e terroir
era como falar em chinés para a
esmagadora maioria das pessoas. O
que interessava era o “peso” que 0s
vinhos deixavam na boca.
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Na década de 1960, Abril foi o més de con-
sagragao do Estado Novo,

através de uma festa que animou Lisboa,
muito virada para os turistas e para a classe
média e média alta, realizada junto ao rio
Tejo, em Belém, no que entdo restava do
patrimonio edificado para a Exposicdo do
Mundo Portugués de 1940 e que chegou
até aos nossos dias. Era claramente uma
separacdo de estratos sociais, com as clas-
ses populares a nao frequentarem o Mer-
cado, mas a divertirem-se em Junho, com
as Marchas Populares, criadas em 1932 por
Leitdo de Barros (elevadas a um nivel su-
perior em 1950 quando Amalia Rodrigues
lhes emprestou a sua voz e dois anos de-
pois quando o desfile passou a ter a dig-
nidade da Avenida da Liberdade. Em boa
verdade, o Mercado de Abril era mais do
que uma “feira de vaidades” onde as ele-
gantes iam mostrar as toiletes. Era um acto
politico com pré-inauguragdo do “Vene-
rando Chefe de Estado”, como escrevia
o jornal Diario da Manha. Era a continua-
¢do da "Politica do Espirito”, langada por
Antonio Ferro no final da década de 1930
para glorificagdo do governo liderado por
Antonio de Oliveira Salazar. Era mais uma
consequéncia do que uma sequéncia da
Exposi¢cdo do Mundo Portugués.

E voltamos ao principio, a questdo dos vi-
nhos novos e velhos, afinal o motivo que
me trouxe até ao Mercado da Primavera
de 1967, faz agora 54 anos. Veio-me pa-
rar as maos uma lista de vinhos que have-
ria de estar a disposicao dos clientes que
frequentassem o restaurante do Mercado
de Abril, a funcionar, no ainda hoje exis-
tente, Espelho de Agua. Tentei encontrar
as ementas, o que se servia, tentei saber o
preco das refeicdes, mas em vao.

Ja quanto aos vinhos e aguardentes tinha
a documentacdo completa. Na lista cons-
tava a informacao de que havia um vinho
do dia e que o seu prego estava incluido
na refeicao, sabia que quem quisesse podia
pedir um dos outros vinhos constantes na
lista, pagando, por garrafa, um prego de-
terminado para os que tivessem denomi-
nagao de origem, um pouco menos para
0s outros e muito, muito mais, para os es-
pumantes.

Mas na verdade o que me causou admira-
cdo foi a idade dos vinhos servidos.

Por exemplo, o Ermida branco, um Vinho
da Real Vinicola da colheita de 1948, por-
tanto servido com 19 anos, ou, um ano
mais velho, o Montes Claros, na altura ain-
da produzido pela empresa Antonio Men-
donga, Herdeiros, da colheita de 1947! O
Periquita (José Maria da Fonseca) era de
1951 e o Romeira (Camilo Alves) de 1952.
Nos tintos o panorama era semelhante,
com o recorde a ser batido pelo Evel (Real

Vinicola), proposto com 24 anos de idade
(colheita de 1943).

N&o era por acaso que isto acontecia. Os
processos de vinificagdo eram bastante
diferentes do que acontece nos nossos
dias (ha pelo menos uns 30 ou 40 anos),
numa palavra, eram um pouco barbaros.
Creio que apenas um vinho era feito com
controlo de temperatura (a partir de 1952 o
Barca Velha). Faziam-se extragdes desme-
suradas com engaco, grainhas, peliculas,
tudo ao molho, e o resultado eram vinhos
um pouco (as vezes muito) rudes, agrestes,
dificeis de beber em novos.

Algumas Adegas Cooperativas (come-
caram a espalhar-se pelo pais a partir da
década de 1950) utilizavam esmagadores
centrifugos (uma espécie de triturador 123)
e ia tudo a eito, o que também contribuia
para tornar esses vinhos “entorta linguas”.
Alistagem completa dos vinhos ai esta para
que o leitor possa perceber melhor o que
entdo se bebia, ja que na carta esta presen-
te uma generosa fatia dos vinhos engarra-
fados da época, que nao eram muitos.
Facamos também um enquadramento ra-
pido do local onde o Mercado da Primave-
ra decorria.

Em 1940 havia-se realizado a Grande Ex-
posicao do Mundo Portugués, para assina-
lar os 800 anos da fundagdo de Portugal
e os 300 anos do fim do jugo espanhol.
Para esse efeito foram expropriados todos
os terrenos em frente ao Mosteiro dos Je-
ronimos, entdo ocupados por casas, hor-
tas e quintais. Construiram-se pavilhdes
gigantescos, mas aos nossos dias apenas
chegou o Espelho de Agua e o edificio do
Museu de Arte Popular. O Padrdo dos Des-
cobrimentos original, que tanta tinta tem
feito correr ultimamente, era feito de car-
tdo, arame, serapilheira, rede de galinhei-
ro e gesso. Ndo foi demolido no final da
Exposicdo (decorreu entre 23 de Junho e
2 de Dezembro), mas o ciclone que asso-
lou uma boa parte do pais no ano seguinte,
1941, transformou-o numa ruina. Viria a ser
reconstruido para as comemoragdes Hen-
riquinas de 1960, ja com materiais definiti-
vos, respeitando-se o projecto original da
autoria do arquitecto Cottineli Telmo (en-
tretanto falecido numa aventura de pesca
no mar da Boca do Inferno) e do escultor
Leopoldo de Almeida.

Para terminar, refira-se que as duas gran-
des exposicdes que tiveram Lisboa como
palco, a de 1940 e a Expo 98, tiveram o
meérito de reabilitar duas zonas da cidade
que entdo estavam deprimidas, feias e po-
luidas. O bairro de casario pobre que quase
chegava a porta do Mosteiro dos Jeroni-
mos e os terrenos de Xabregas, durante
muitos anos ocupados pelos depdsitos de
combustivel de empresas gasolineiras.
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Porto, Madeira, outros vinhos generosos e aguardentes
Vinhos de mesa com denominagio de origem
Oulros vinhos de mesa

Espumantes naturais

FORTO

SELO

APERITIN — Warre & C
APFRITIVE = {1y Farresier
AFERITIVOD — C N K_.qh
BARROS DRY WHI] TH — fgrmmn
NLANSED — Niopoac ) .
HRANLO) SECO =], T. et Wascongello

Almusda

. FRRNANDO FEXTRA DRY WHITE — Scc. V. I Cansuniinn

ORY WHITE FORT — Redrigues inkiis
GOLDEN  CROWN WHITE — Aorgan Hooibhers
JOREY CLLB—] W, Burmeiter

PFORT APTRITIVD DRY — Ramos Piniin
SPECIAL PALE DRY = ]. H. Andressn
SPFECIAL WHITE DRY — Gonnaler, Byaw
VERY QLD DRY WHITE — Hutler. Nephew

[<leld §

DUQUE DF NRAGANCA —J l:ulrilhrr Maerds
LANCA 3 CORDAS — Alberio de Castin Fanca
NOVAL a1 LIV PORT — Antdain Josd du Silva
OLD GOLD — S Vimhes do Al Corga
PARTNER S = Sandrmen

QUINTA DA PORTELA — Minan Pereita
KEVINOR — Resl Vinbcula

SENEX — Quardes Harris

SHIPTERS = Cilem

SPECIAL TAWNY — Barros, Almeids
AUPERIOR TAWNY = Amindin Siva & Fillim
SUPERIOR TAWNY — Viira de Saosa
SUPERIOR TAWKY — Wiew & Krohn
VICERDY — Taylos, Fladgate & Yestman

MADEIRA
HCO

DRY OLD SERCIAL — Rlandy's

FINE OLD SERCIAL — Lescock

ISLAND DRY — Vinhos Barbeimn
SERCIAL — C* Viakcods da Madeirs
SERCIAL Dk'r-\rwiﬂ Fringa

SERCIAL 1915 —H. M, Borges

SERCIAL 8 — A, Iridro Gongalves
SERCIAL VELHO — Hennques & Henrigies
VERY OLD SERCIAL — Cosart Gordon

CROWN MALMSEY — Lescack
FINEST MALMSEY — Ciusart Chardon
MALVASIA — € Vinicold da Madeira
MALVASIA — Sowh Side Mad, Ansncinlion
MALVASIA 1907 — [, A1 Burges
MALVASIA VECHAL N

e Flarars '
THLD MALMSEY — Blaniy's LY i

DUTROS YVINHOS GENEROSDS

CARCAVELDS — QUINTA DO BARAD — i 1
MOSCATEL DE SETUBAL — SUPERIOR E}m m’;'}::m

AGUARDENTES

AL ]
mmtﬂ'ﬂl "-I'HI.H.H. I!‘Iﬂ-*-.ﬁunllm Ribeiro & Fefreira

;’%ﬂi—\" S0P — Caves

Y NELA —5 !‘lﬂll—mm‘ p

3'!-MI'IIJ TCHESON — 5 ululn-Hutt.h;:;lbi E.‘ -
CIEIRA — 5 earrclas — Macicirs & B

RIEPOORT'S — 3 ctstelin — Niepoor| & €+

AVELEDA = Bugaceirs — Soc, Agr* da
SOUTO VEDRO — Bagacrits — Mariy Iw Aveloda

“

copo— TS50
garrafa — 18500
garrafa — 15500
garrafa — 50500

YINHOS DE META BRANCOS
COM DEMOMINACAD DI ORIGEM

HUCHLAS VELHO = |, Camils Alves

DRLY — Caves  Adliemngs

AD BORGES — Scc. Viokos Borges & Irmia

DO e FAV AL s = Adega Cooperativa de Favabo

L] FIRDE s AMARAN I = Antdithi de Lago Cogpaein
VI VIERDE «CASA DO LAMDEIROw—Soc. Cha. Tomne
VINHO VERDE sCASAL GARCIAs — Soc, Agr” Qe Avelols
VINHO VERDE aDEU-LA-DEUs [(Mongin) 1950 — R Vindeols

BUTROL YINHOY

ARANCO SECO ESPECIAL — 1954 — 1, M, 43 Fonseca
ERMIDA — 1940 — Beal Vinkoala

GAEIRAS — 1980 — 1, P. Pinio Hasbe

LAGOA — Adegn Cooperstive de Lagoa

MESSIAS — 1950 — Soc. Vinho  Messdisn

MONTES CLAROS 1947 — Amidmin Mendungy, H=
SERRADAYRES — Carvalho, Ribeirn & Ferreira

VILA REAL — Sec. Gom Vinhos de Mews de Parnsgal

VINHOS DE MESA ROSES

ALIAMCA — Caves Aliunga

HARROS — Barros, Almoids & C°

FAISCA — 1. M. di Fonsea

GRAMDELITE — Companhia Velha

I1SABEL — . da Silva

MATEUS — Soc. Com. Viehos de Mesa de Prooiugal
MERSTAS — 1960 — Soc. Vinho Measia

VINHOS DE MESA TINTOS
COM DEMOMINACAD DE ORIGEM

COLARES aRV s — 1954 — Real Viaksala

COLARES aV.5» — 1955 — . J. Silva, Lda.

DAO «GRAD VASCOS — Vinicols do Vale do Do

DA «CABIDOS — 1947 — Feal Vinicola

DAD VELHO —]. M, da Fonseca

DOURD «VILA REALs — Rex, Eap. — Adega Coop, de Vila Real
VINHO VERDE «AVELEDA: — Soc. Agr.” Quinta da Aveleda
VINHO VERDE «VALVERDEs — Basor & Brandio

OUTROS YINHOS

ALTANCA —galh, 1931 = Caven Alianga

AREALVA — culh, 1954 — Areabm, Lada.

HVEL — gaeral,* ma—ufﬂ Vinicala

LAGOA — Adegn Cooperativa de Lagoa

MENAGEM — Soc. Com. Abel Pereirn da Fonseca

MESSIAS — colh, 1938 — Spc. dos Vinhos Mewins

FERIQUITA — garml.” 1951 —]. M, da Fonwc

gﬁ:g: ESS camnmts?c* np;.;t o ;'.i rhal
SEMINARIO — Joaguiim AnL® da

RESHRVA SOGRATE — 1958 — Spe. Com. V. de Mesa Portugal

ROMEIRA — 1952 — ], Camila Alves & -

SERRADAYRES — Carvalho, Ribeirn & Ferreirs

TINTO VELHO — Jos Roando Fernandes

VILA REAL — Soc. Com. V. de Mess de Portugal

A, HENRIQUES — mels-
ASSIS BRASIL — sween ¢
UTO — Caver da

BE P

GRANDE NATAL — seco ¢ meinssi —

MESSIAS — tavitls & metorseds — Soe
MTE CRASTO — brats &
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' JANELA ABERTA

HELIO LOUREIRO

O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

V4

E urgente o amor!

E urgente o amor.
E urgente um barco no mar.

Cai o siléncio nos ombros e a luz
impura, até doer.

E urgente o amor, é urgente
permanecer.

Eugénio de Andrade

Depois de todas as provagdes pelas quais to-
dos temos passamos ao longo destes tem-
pos, nunca o amor foi tdo urgente.

Comer, semanticamente, significa estar na
companhia de alguém, e fomos impedidos
de partilhar os momentos de comunhdo
com 0S Nnossos amigos, tentamos fazé-lo
via “stream”, mas rapidamente sentimos que
nos faltava o contacto fisico, a gargalha-
da facil, o podermos falar todos a0 mesmo
tempo e nos entendermos, faltaram os brin-
des sonoros dos copos que tocam, sentimos
a privagdo das festas glamourosas, fomos
privados de tantas pequenas coisas, algumas
que nem valorizavamos que, de repente, es-
tamos s6fregos de nos sentarmos a mesa
nao para nos saciar de alimentos, mas para
comer no sentido literal da palavra, ou seja
conviver, estar, partilhar, dividir e satisfazer a
nossa saciedade de sociabilizar.

Sstamos s6fregos de nos sentarmos a
mesa nao para nos saciar de alimentos,
mas para comer no sentido literal da
palavra, ou seja conviver, estar, partilhar,
dividir e satisfazer a nossa saciedade de
sociabilizar.
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Receio que, ao contrario do que muitos ad-
vogam, ao invés de nos termos tornado mais
humanos, de termos sentido a nossa fragili-
dade enquanto pequenos fragmentos de um
universo e uma natureza capaz de nos re-
duzir a uma insignificancia, temo que depois
de tudo isto sailamos mais egoistas e menos
preocupados com quem nos rodeia.

E urgente o amor! Urgente que sejamos ca-
pazes de valorizar cada momento, de sorrir
mais e reclamar menos, de sermos menos
criticos em relacao aos outros e mais atentos
aos nossos defeitos, sonhar mais e lamentar-
Mo-Nos POUco ou nada e sobretudo amar a
todos e cada um sentido que fazemos parte
de uma grande familia que fomos capazes
de atravessar toda esta intempérie e que
agora seremos capazes de reparar os estra-
gos dos rastros desta pandemia.

Cabera a cada um de nds e ndo a governo
nenhum sabermos qual o caminho que va-
mos escolher para recuperar de todo este
percurso se queremos ficar apenas a lamber
as nossas feridas ou se nos preocupamos
com o sofrimento dos outros.

Depois da primeira guerra mundial, de uma
pandemia como foi a Gripe Espanhola os
anos vinte do século XX foram os “anos
loucos” cheios de festas, de prazer des-
medido, de extravagancias, de luxo, de ex-
cessos, como sempre, apenas para alguns,
muito poucos, esqueceram naquele tempo
dos que tinham perdido as suas vidas numa
guerra que destruiu paises, desfez impérios,
deixaram para tras tanta gente que poucos
anos depois surgiu uma nova guerra mais
violenta, num clima de maior confrontacao,
num mundo mais egoista, mais desumano,
onde o comunismo, nazismo e fascismo
eram bandeiras agitadas, venceu o odio.
Saibamos agora com estas aprendizagens
do passado com toda a tecnologia que nos

permite saber do que se passa num mundo
cada vez mais global, estar atentos ao pro-
Ximo para que a “festa” ndo seja de pouca
dura mas, antes, seja 0 mais perpétua pos-
sivel e para isso “é urgente o amor, destruir
certas palavras, odio, soliddo e crueldade
alguns lamentos, muitas espadas.” para
que nao seja mais possivel deixar crescer
de novo governos de violéncia ou politicas
de horror, nem gestos de soberba ou de
egoismo. "E urgente inventar alegria, mul-
tiplicar os beijos, as searas, é urgente des-
cobrir rosas e rios e manhas claras”.

Vai ser preciso estar atento, vigilantes e so-
bretudo abrir o olhar a esperanga para que
sejamos inundados compaixdo e caridade
infinda, é urgente o amor!
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Seja responsavel, beba com moderacao.
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POR TRAS DE
1000 P [OS
HA SEMP

N DES
WEMETES

IN

Por de tras dos vinhos da Adega de Pegoes

ha condi¢des tinicas que explicam o seu sucesso.
Privilegiada pela sua localizagdo entre

as reservas naturais dos estudrios do Tejo

e Sado e a serra da Arrabida e bafejada por um oMt o
ADEGA DE

clima de influéncia Mediterranica é favorecida ' \DEGA DI
por um "Terroir" Gnico que permite criar YR ' 7C
grandes vinhos, reconhecidos mais de 1000 I ]: (_T (_) I b

vezes nos ultimos 12 anos pelo mundo fora.
O resto é o saber do homem
e sua vontade inesgotavel de vencer.

COOPERATIVA AGRICOLA
SANTO ISIDRO DE

EGOE

www.cooppegoes.pt «  geral@cooppegoes.pt o  Tel: +351265898860 e+  Fax:+351 265898
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