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ABERTURA

15 Anos!

E uma meta conquistada. Mais uma meta de tantas que ja ultrapassamos. Desde sempre que
0 nosso desejo € fazer a diferenga, criando conteudos de exceléncia para os nossos leitores,
com rigor e isencao, apostando numa imagem diferenciadora e apelativa. E, desta forma,
também ajudar o setor, apoiar os profissionais que se entregam a esta missao de plantar
uvas, vindima-las, dar vida a bons vinhos, engarrafar, vender, e tantos outros relacionados
que caminham em paralelo e fornecem garrafas, rotulos, capsulas, caixas e embalagens de
transporte. O setor do vinho € muito importante para a economia portuguesa, emprega mui-
tas pessoas, e representa-nos com um verdadeiro embaixador, levando os nossos aromas e
sabores a viajar pelo mundo e a fazer tantas pessoas felizes.

E também esse o nosso grande objetivo: fazer dos nossos leitores pessoas mais felizes. Sim,
porque para quem gosta tanto de vinhos como nds, € bom ter um meio, sempre disponivel,
para recolher informacdo sempre que necessario e, assim, fazer as melhores escolhas, seja
para acompanhar determinada ementa, seja para o dia-a-dia ou para oferecer. Hd sempre
sugestdes para todos 0s precos, gostos e exigéncias. E esta tudo a distancia de um clique, seja
no computador, no tablet ou no smartphone, basta ir a www.revistapaixaopelovinho.com e
selecionar o menu “Revista’, pode ler, partilhar, fazer download. Simples, ndo é?

Esta edicdo € muito especial. Afinal 15 anos ja fazem muita historia... e ddo vida a muitas histo-
rias, facto que nos motivou a associar 15 produtores que temos a certeza sentem tanta ‘paixdo
pelo vinho' como nos. Cada um deles representa uma regido. E uma verdadeira volta a Por-
tugal, sem esquecer Madeira e Agores. Sao 14 historias e 42 vinhos provados e classificados,
por mim, as claras, 3 por cada uma: Dom Ponciano (Vinhos Verdes); Quinta da Casa Amarela
(Douro); Casal de Valle Pradinhos (Tras-os-Montes); Murganheira (Tavora-Varosa); Quinta dos
Abibes (Bairrada); Quinta da Ponte Pedrinha (Dao); Quinta dos Termos (Beira Interior); Casa
da Coelheira (Tejo); Villa Oeiras (Carcavelos / Lisboa); Herdade do Portocarro (Peninsula de
Setubal); Herdade de Coelheiros (Alentejo); Jodo Clara Vinhos (Algarve); Vinhos Barbeito (Ma-
deira) e Picowines (Pico / Agores).

A 152 historia é, na verdade, uma entrevista. Na génese desta revista ha algumas pessoas
especiais (elas sabem bem quem sdo!), que sempre aconselharam, motivaram, perderam o
seu tempo para o dar a mim. A nos! Esta entrevista € um tributo, um “obrigado”, um reco-
nhecimento. Falo-vos de José Silva Ramos, um homem que mudou de vida para se dedicar a
producao de vinhos, na regido dos Vinhos Verdes, com a abertura da empresa Casa de Pagos.
Entrega, dedicagdo, forca e muita paixao, fizeram possivel hoje bebermos com prazer Casa
de Capitdo-mor Alvarinho (da Quinta, em Mongao) ou Casa de Pagos Familly Blend Superior
(da Quinta de Pacos, em Barcelos), por exemplo. Qualidade foi sempre o lema seguido, para
a sua Casa de Pacos, bem como para toda a regido.

Mas ha mais nesta Paixao Pelo Vinho. Ha temas pensados especialmente para o seu verao: Vi-
nhos perfeitos para deliciosos barbecues e sugestdes de vinhos brancos da regiao de Lisboa.
Muitas reportagens, sabores e destinos. Tudo para si.

Desejo-lhe boas férias, bons brindes. Boa vida, com saude e alegria.

* PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 82

purple

proprietario e editor
PurpleSummer Media & Events, Unip. Lda
Gerente e detentor de 100% do capital da
empresa: Lopes Henriques

NPC 513 091 378 « Capital Social € 5 000

sede e redagdo
Rua Manuel da Silva, n.2 2, 22 Frente
2700-552 Amadora | Portugal
T. +351 211 352 336

diretora-geral
Maria Helena Duarte
purplesummer.mhd@gmail.com
T. +351 969 105 600

diretor adjunto
André Guilherme Magalhdes
andremagellan@gmail.com

direcao financeira
Marco Oliveira
purplemedia.contabilidade@gmail.com

assessora da direcdo
Cristina Ribeiro
purplesummer.media@gmail.com

redatores
André Guilherme Magalhdes, Anténio Mendes
Nunes, Claudia Pinto, Fernanda Teixeira, Hélio
Loureiro, Jodo Pereira Santos, José Sassetti,
Mafalda Freire, Manuel Baida, Maria Helena Duarte,
Pedro Moura, Susana Marvéo.

fotografia
Carlos Figueiredo, Ernesto Fonseca, Nuno Baptista,
Nuno Belo e Sérgio Sacoto

C ltores em enologi
Gabriela Canossa e Osvaldo Amado

publicidade e assinaturas
T. +351 211 352 336
purplesummer.media@gmail.pt

design e paginacdo
Jodo Pedro Rato

Registo ERC 124968
Depésito Legal 245527/06

Siga-nos também on-line
www.revi

.com

@ You
#revistapaixaopelovinho #paixaopelovinho

A reproducdo de textos e imagens
tem de ser solicitada e autorizada.

Estatuto Editorial
Disponivel on-line

Periodicidade Trimestral
julho-setembro 2021

Esta edicao é gratuita
e exclusiva ON-LINE

-

Fotografia da Capa
© Shchus

WINEinMODER

ATION.cu

Kivre

Art de



André Guilherme
Magalhdes
Diretor Adjunto
Jornalista
Provador
Cozinheiro

Claudia Pinto
Grande reporter

Fernanda Teixeira
Jornalista

Jodo Pereira Santos
Redator
Provador

Manuel Baiéa
Redator
Provador

Nuno Baptista
Fotografia
Video

Pedro Moura
Provador

Anténio Mendes Nunes
Grande reporter
Provador

Gabriela Canossa
Endloga consultora

Hélio Loureiro
Redator
Cozinheiro

José Sassetti
Redator
Provador

Maria Helena Duarte
Fundadora
Diretora-Geral
Redatora

Provadora

Nuno Belo
Fotografia

Sérgio Sacoto
Fotografia
Video

Carlos Figueiredo
Fotografia
Video

Ernesto Fonseca
Fotografia
Video

Jodo Pedro Rato
Designer
de Comunicagéo

Mafalda Freire
Jornalista

Mario Conde
Provador

Osvaldo Amado
Consultor em Enologia

Susana Marvio
Grande reporter

EQUIPA '

EDIGAO 82 « PAIXAO PELO VINHO * 5



. NOVIDADES

TORRE
DE PALMA
WINE HOTEL

Um verdadeiro 5
estrelas no meio
do Alentejo

> texto Anténio Mendes Nunes > fotografia D.R.
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Provar as novas colheitas (um
branco e dois tintos) foi o pretexto
para uma ida até um delicioso hotel
no meio de nada, no concelho de
Monforte, distrito de Portalegre.
Tudo em grande e em muito bom e
que se recomenda vivamente.

Torre de Palma Wine Hotel € uma deliciosa
e luxuosa unidade de 5 estrelas situada no
concelho de Monforte, uma vila do distrito
de Portalegre. Apesar de merecer sempre
ser referéncia pelas fantasticas condi¢cdes
que oferece, a ocasiao torna-se oportuna
por dois motivos: a chegada, ha um par de
meses, do renomado chefe Miguel Laffan
para o comando da cozinha do hotel e,
mais recentemente, o lancamento de trés
novos vinhos topo de gama da casa, o Re-
serva da Familia branco 2017, o Musas tinto
2019 e o Torre de Palma tinto 2017.

A antiquissima casa da quinta conta com
um trabalho muito focado do arquitecto
Jodo Mendes Ribeiro, conjugando na per-
feicdo o antigo com o conforto moderno,
que lhe permite ser membro da Design
Hotels desde 2017. O Torre de Palma Wine
Hotel nasceu em 2014 pela vontade e bom
gosto dos actuais proprietarios, Ana Isabel
Rebelo e Paulo Barradas Rebelo (farma-
céuticos e donos dos Laboratdrios Blue-
pharma, com sede em Coimbra), que se
apaixonaram por este lugar riquissimo em
Histodria e historias.

Por aqui passaram romanos, poucas cen-
tenas de metros ao lado corria a estra-
da que ligava Mérida a Olissipo (Lisboa) e
onde a familia Basilli estabeleceu a sua villa
ha cerca de 2000 anos. La estdo as ruinas
visitaveis. As primeiras vinhas e arvores
de fruto devem ter sido plantadas pelos
membros da Ordem de Avis, mas em 1338
a propriedade passa a pertencer a Pedro
Afonso, filho bastardo de D. Dinis, herdeiro
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do titulo de 32 Conde de Barcelos. Passa-
ram-se séculos e muitas vicissitudes e foi

nesta propriedade que se deu a primeira
ocupacdo da auto-proclamada Reforma
Agraria no periodo revolucionario pos 25
de Abril. Agora € uma propriedade modelo,
com as antigas casinhas dos trabalhadores
a serem fantasticos quartos (todos diferen-
tes mas todos ligados a vivéncia Alentejo/
Torre de Palma), decorados pela designer
Rosarinho Gabriel.

Duarte de Deus € o endlogo responsavel
pelos vinhos e foi o guia de uma interes-
sante visita a bonita adega-boutique, di-
mensionada para 0s pouco mais de 7 hec-
tares de vinha da propriedade, com uns
belissimos mini-lagares de marmore rosa
de Estremoz, uma acolhedora sala de bar-
ricas e uma sala de provas onde, no final da
visita fomos ao que nos tinha levado a Tor-

Quando visitar o Torre de Palma

Wine Hotel, para além da estadia e da
gastronomia, prove o vinho e o azeite
e se gosta da arte de bem cavalgar
também ha cavalos e um picadeiro.

re de Palma: a prova dos seus vinhos que
decorreu numa sala da adega projectada
para o efeito com condi¢cdes Optimas de
luz e temperatura.

O Torre de Palma Reserva da Familia bran-
co 2017, foi elaborado com as castas Arin-
to, Alvarinho e Antao Vaz, € um topo de
gama em edigdo limitada a 700 garrafas e
tem um PVP de 95 euros. E um vinho com-
plexo, com aromas de fruta de excelente
qualidade, é citrino e tem um ligeiro floral.
Na boca é encorpado, tem bom compri-
mento, boa acidez e deixa um final muito
engracado, com notas de toffee e frutos
secos (améndoa).

Depois provamos o Musas tinto 2019, de
Aragonez e Antdo Vaz, um vinho fresco,
com boa acidez, que destaca no final notas
de amora e barro molhado. Foram feitas
1000 garrafas e tem um PVP de 70 euros.
Por fim, o Torre de Palma tinto 2017, Alican-
te Bouschet e Tinta Miuda. Aroma a frutos
vermelhos, ligeiro mentolado e complexas
notas de azeitona. Na boca sobressaem os
taninos bem domados e a grande frescura.
Um vinho especial, com uma edi¢ao limi-
tada a 800 garrafas e um PVP de 95 euros.
Quando visitar o Torre de Palma Wine Hotel,
para além da estadia e da gastronomia, prove
0 vinho e o azeite e se gosta da arte de bem
cavalgar também ha cavalos e um picadeiro.
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Nao houve Pintas mas sim vinhos cheios de pinta

> texto Anténio Mendes Nunes > fotografia D.R.
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

A Wine & Soul, a empresa vinica do casal Sandra Tavares da Silva e Jorge
Serddio Borges apresentou, muito recentemente, trés vinhos brancos da
colheita de 2020 e um Porto 10 anos Branco em duas versdes diametralmente
opostas, um Extra Seco e um Doce, sendo estes generosos uma novidade
absoluta na casa.

A aventura com a empresa propria de San-
dra e Jorge comegou em 2001, na altura
sem vinhas nem vinho, mas um sonho co-
mum, um projecto pessoal ao qual se de-
dicaram de corpo e alma, dai surgindo o
nome da empresa: Wine & Soul. Desde o
inicio o seu trabalho focou-se na procura
de vinhas excepcionais no vale do Pinhao,
0 coragao historico dos grandes vinhos do
Porto, dando-lhes voz em seguida. A sua
primeira criacdo foi um vinho, de nome
Pintas, inspirado no cao do casal, um ir-
requieto e bonito pointer. Mais tarde che-
garam o Pintas Character, o branco Guru,
o Porto Vintage Pintas e o extraordinario
Vinho do Porto 5G. Em 2009 nasceram
os Quinta da Manoella, propriedade belis-
sima onde vinhas com mais de cem anos DU ot MANOELLA
de idade vigoram lado a lado com vinhas
jovens de 30 anos e algumas ainda mais
recentes. Um dos vinhos agora provados
foi exatamente o Manoella Branco 2020.
Hoje a Wine & Soul e os seus vinhos sdo a
prova viva de que as vinhas tradicionais de
onde nascem os grandes Vinhos do Porto
Vintage sdo igualmente capazes de produ-
zir grandes vinhos do Douro.

Curioso € que, entre os novos vinhos bran-
cos provados, o vinho que me fez soltar a
exclamagdo "tdo querido e agradavel” (e
nao foi s a mim) tenha sido o mais bara-
to e, 0 menos complexo, o Vinha do Altar.
Coisas que s6 os amantes do vinho enten-
dem... Um destaque para os dois Portos
que se revelaram uma excelente surpre-
sa. O Manoella Porto Branco Extra Seco
10 Anos tem uma cor dourada brilhante,
no nariz é fresco e intenso com notas de
horteld e nozes. Na boca é vibrante, fresco
e complexo com final longo. O Manoella
Porto Branco Doce 10 Anos é muito bonito
na cor, tem aromas intensos de améndoa,
laranja e figo branco. Na boca é rico, re-
dondo e muito fresco, com notas delica-
das de frutos secos no final. Tém ambos
um preco recomendado de 30€.

kg
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Cinquenta anos, cinquenta vindimas, infindaveis emogoes

Ha cinquenta anos um pequeno grupo de viticultores fundou a Cooperativa Agricola de Reguengos de Monsaraz, a nossa
CARMIM. Inspiraram-nos com os seus principios fundadores: cooperacao entre iguais, comunhao de interesses e unidao de
esforcos. Cumprido o primeiro meio seculo de existéncia, mantemaos um compromisso inabalavel com as nossas marcas
intemporais, os nossos colaboradores, associados e a restante comunidade.

Para o futuro levamos o saber de geracoes, o amor a terra das nossas gentes e a enorme paixao de transformar bagos de
uva em vinho.

Um grande bem-haja a todos os que contribufram para este trajeto.
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Herdade do Freixo lanca novos
brancos, prontos para o verao

A Herdade do Freixo acabou de lancar dois
novos vinhos, varietais das castas Alvarinho
e Sauvignon Blanc, ambos da colheita de
2020, prontos para dar frescura e alegria ao
verdo. Este produtor, incontornavel no Alen-
tejo pela sua premiada adega, mantém nos
vinhos a sua principal aposta. Sdo vinhos que
fazem a diferenca pela expressao do terroir
que trazem em si: elegancia, frescura, mine-
ralidade e longevidade. Devido as caracteris-
ticas do solo de xisto e granito da herdade,
no sopé da Serra D'Ossa, no Redondo, as

F "

B
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FREIXC FREIXO

castas brancas tém dado origem a vinhos
de grande personalidade, expressivos, pro-
fundos e com potencial de guarda. O Freixo
Alvarinho 2020 e o Freixo Sauvignon Blanc
2020, mostram-se ricos, harmoniosos e
versateis, aptos para um fim de tarde a ver
0 pbr-do-sol ou para acompanhar uma re-
feicdo de peixe, marisco, pratos vegetaria-
nos, cozinha oriental e até carnes brancas e
queijos. Prontos para beber, a sua estrutura e
acidez dizem-nos que podem também ser
guardados por alguns anos. JPS

Real Companhia Velha
lanca trés Porto raros e caros

Ha 5 anos, na comemoracao dos seus 260 anos, a Real Compa-
nhia Velha langou uma edicao de luxo de um Vinho do Porto de
1867. Agora, prestes a completar 265 anos, vai surgir no mercado
em edi¢do muito luxuosa, uma colecdo de trés Vinhos do Porto de
1900, 1908 e 1927, representando as melhores colheitas do final do
século XIX e inicio do século XX. A embalagem tem trés garrafas de
200 ml cada, com um dos Porto referidos, € limitada a 500 unidades
e tem um preco de venda ao publico de 2500 euros. Estes vinhos
destinam-se a colecionadores/apreciadores de vinhos raros e séo,
simultaneamente, uma homenagem a um dos vinhos mais raros e
famosos do mundo, o Vinho do Porto. AMN

Caminhos Cruzados da nome a nova gama de vinhos

Foi recentemente apresentada a nova gama
de vinhos do produtor de vinhos do Déo,
Caminhos Cruzados. A atribuicdo da chan-
cela da casa a estes vinhos resulta do ama-
durecimento do projeto, do conhecimento
do terroir e das castas: “Sob a marca Cami-
nhos Cruzados nascem 0s nossos maiores
desafios criativos. E 0 nome da casa que salta
para a garrafa, garantindo que todos os vi-
nhos com este cunho surgem para nos levar
a um novo Ddo, reinventado a cada garrafa”,
salienta Ligia Santos, diretora-geral da em-
presa. A referéncia, Caminhos Cruzados, €
composta por um branco de 2020, um rosé
de 2020, um tinto de 2018, os Reserva bran-
co e tinto 2017 e um monocasta Encruza-
do de 2019. Seis vinhos frescos, elegantes e
complexos, que exprimem o carater e a per-
sonalidade impar do Déo e do produtor. JPS
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A Quinta do Popa acaba de langar trés vi-

nhos sob a designacao ‘Dare to Dream”

(Atrever-se a Sonhar), um branco de curti-
menta e dois anfora, um branco e um tinto.
Segundo Stéphane Ferreira que, juntamen-
te com a irmd Vanessa, assegura a adminis-
tragdo da Quinta do Pdpa: “O Curtimenta
representa o ‘cool side’ dos nossos brancos;
€ rebelde e invulgar, combinando a riqueza
de um tinto com a frescura das uvas bran-
cas. Os vinhos de anfora sdo um elo in-
dubitavel ao passado. Usamo-las pelo seu
romantismo enquanto técnica ancestral de
vinificacdo e também pela interatividade
impar que tém com o vinho, principalmen-
te na extragdo da acidez — aspeto comum
aos varios vinhos Pbpa“. Stephane esclare-
ce que ‘Dare to Dream’ € o chapéu de uma
linha experimental de vinhos, mas que sao
para ter continuidade, estando ja em cartei-
ra as novas colheitas — que, a cada ano, s6
tém luz verde se cumprirem os perfis ideali-
zados quer por por Stéphane Ferreira, agora
em dupla e harmonia com Carlos Raposo,
0 novo enodlogo da Quinta do Pépa. Com
certificagdo 'Vegan' podem ser vendidos
em separado, por 29,50€ a garrafa, ou em
trio em caixa (que uma pega transforma em
mala) de madeira, por 88,50€. AMN

branco Dao Nobre 2015 e tinto 2013

NOVIDADES

A 19190 Premium Wines reuniu um painel
oficial de 17 provadores para a classificagdo
independente das duas ultimas colheitas do
seu vinho de terroir, Vinha do Contador. O
juri foi unanime na sua critica, atribuindo
a colheita de 2015 de Vinha do Contador
branco uma pontuagdo de 95,23 e a co-
lheita de 2013 de Vinha do Contador tinto,
96,31 pontos, ambos conquistaram a dis-
tingdo de “Grande Juri”, que lhes confere o
estatuto de vinho topo de gama de um ano
excecional. Esta é a segunda vez que uma
colheita de Vinha do Contador € submetida
a apreciacao de um juri internacional, sen-
do a 19190 Premium Wines o unico produ-
tor nacional, até hoje, a submeter um vinho
ao escrutinio de um juri independente. De
salientar que a colheita de Vinha do Conta-
dor branco de 2015 havia ja recebido a dis-
tincao de “Nobre”, a mais alta insignia atri-
buida pela Comissao Vitivinicola da regiao
do Dé&o. “Esta edicao da Prova Grande Juri
mostrou-nos que este é o caminho a seguir
para a valorizagao dos nossos vinhos. Ser3,
portanto, uma tradicao que vamos manter,
sempre que tivermos colheitas de Vinha do
Contador tao excecionais quanto estas’,
conclui Vitor Castanheira.

Trés novos sonhos da
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IN DOURO ESTATES

Paixao pelo Douro

> texto Anténio Mendes Nunes > fotografia D.R.
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Dois brasileiros envolveram-se num ambicioso projeto de
desenvolvimento centrado na regido do Douro, com o objetivo de criar, a
meédio prazo, um portefdlio de vinhos DOC Douro de exceléncia, nao sé
DOC mas também Vinho do Porto, para o qual ha autorizagao de produgao
de aproximadamente 165 pipas (91 mil litros) anuais. A producdao total
deverd chegar a 360.000 litros, em 2025.

Menin Douro Estates é um projeto pessoal
de dois empresarios brasileiros, admirado-
res de Portugal e do vinho. Rubens Menin,
lider de um grupo econdmico que inclui a
Construtora MRV, o Banco Inter, a rede de
TV CNN Brasil, empresas de logistica e ur-
banizacdo, e Cristiano Gomes, profissional
de larga vivéncia no mercado financeiro,
como administrador.

Duas das quintas estdo no Cima Corgo, em
Gouvinhas, uma freguesia de Sabrosa, na
regido Patrimoénio Cultural da Humanida-
de, do Alto Douro Vinhateiro. A Quinta da
Costa de Cima tem 28ha de vinhas e ainda
10ha de olivais e mata. Estende-se do nivel
do Rio Douro (90m acima do mar) até a
cota 240, chegando, para poente, ao Rio
Ceira. Junto as margens do Douro estdo
11ha de vinhas plantadas ha mais de 100
anos, com mais de 60 castas identificadas,
sendo uma das maiores areas contiguas de
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vinhas velhas na regido, segundo Tiago Al-
ves de Sousa, endlogo consultor. A Quinta
do Sol totaliza 14ha de vinhas totalmente
replantadas em 2018/ 2019, situadas em
colinas que vao até aos 500m de altitude.
As outras Quintas, somando cerca de 55ha,
estdo no Baixo Corgo, nas localidades de
Cumieira, Pontdo e Alvacdes do Corgo, em
Santa Marta de Penaguido.

Segundo Cristiano Gomes, o socio pre-
sente na apresentacdo do projecto: “Tan-
tas combina¢des de vinhas e castas, em
pequenos e distintos terroirs de alta quali-
dade, trazem aos nossos enologos infinitas
possibilidades, um potencial de qualidade
raramente encontrado”.

E muito curiosa a razdo pela qual Cristiano
Gomes explicou a vinda da empresa para
o Douro: "Enquanto as grandes regides vi-
nicolas de Franca e Italia, e mesmo Espa-
nha, mostram uma maturidade comercial

4
DOURD'S
NEW LEGACY
CAOL
AEAEAYA JCTA

MENIN

com pequeno potencial de crescimento,
Portugal tem ainda um longo caminho a
percorrer para se igualar em reconheci-
mento e precos. No entanto, apresenta al-
guns vinhos excecionais e uma diversidade
de castas e estilos inigualaveis. No caso do
Douro, em particular, foi muito recente (fi-
nal de anos 1980, inicio dos anos 1990) o
aparecimento dos vinhos tranquilos, ja que
até ai o Douro era sindnimo de Vinho do
Porto, vinho generoso. Portanto, ha muito
ainda a ser feito, sendo que o desenvolvi-
mento e a promog¢ao da regido sao os pila-
res do projeto Menin Douro Estates”.

Para ja e, para além do vinho, também ja
estd a ser produzido azeite. De primeirissi-
ma qualidade, como seria de esperar.
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QUINTA DO AMEAL

Um paraiso da casta Loureiro

> texto Anténio Mendes Nunes > fotografia D.R.
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Uma casta pouco apetecivel ha uns anos da agora vinhos de enorme
qualidade e longevidade. E a casta Loureiro que conhece na Quinta do Ameal

A Quinta do Ameal, em pleno vale do rio
Lima, melhor dizendo, bordejada pelo rio
numa extensao de quase um quildmetro,
produz um dos melhores vinhos estremes
da casta Loureiro, que se produzem na Re-
gido dos Vinhos Verdes.

Em tempos esta casta, fértil e muito pro-
dutiva ndo era muito considerada pela sua
qualidade, mas as boas praticas enologi-
cas mostraram que das uvas Loureiro se
podem fazer vinhos o6timos e, sobretudo,
com enorme potencial de evolugdo com
o tempo.

Recentemente, a convite do novo proprie-
tario, a Herdade do Esporao, um grupo de
jornalistas e bloguers fizeram uma visita a
quinta (onde se esta a construir uma nova,
grande e arejada adega) para uma prova
vertical de algumas colheitas, comegan-
do pela gama Ameal Loureiro (1999, 2003,
2004, 2008, 2011, 2014, 2016, 2018, 2019
e 2020); gama Ameal Escolha (vinhos de
uma parcela da quinta chamada Marinhas
das colheitas de 2001, 2003, 2008, 2011,
2012, 2013, 2015 e 2017); Ameal Solo Uni-
co (proveniente de uma parcela da quinta
denominada Marejao de 2019 e 2020) e
Ameal Reserva 2019, vinho proveniente de
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o seu lugar de exceléncia.

uvas muito selecionadas da parcela Mari-
nhas e estagiado em barricas de 500 litros.
Todos os vinhos mostraram uma evoluc¢ao
muito bem conseguida, mantendo fres-
cura, notas de fruta e, como curiosidade,
um lago de familia entre eles. Como é
evidente cada vinho espelha um pouco o
ano em gue nasceu, mas ha um evidente
fio condutor e mesmo na gama de entrada
todos com nota muito alta, a excepgao do
2008, o menos interessante e o 2016 ain-
da um pouco fechado a pedir mais tempo
em garrafa. Pelo contrario, o 2019 j3 esta
numa forma excelente a deixar adivinhar
uma vida util entre 10 e 20 anos. Um mimo!
Na gama Ameal Escolha provaram-se o
2001, 2003, 2008, 2011, 2012, 2013, 2015
e 2017. Os mais antigos apresentaram no-

Todos o0s vinhos mostraram uma
evolugcdo muito bem conseguida,
mantendo frescura, notas de fruta e,
como curiosidade, um laco de familia
entre eles.

tas de uma redugdo muito saudavel, com
mel, boa untuosidade e uma bela frescura.
Apontamento curioso sobre o 2012 a sair
fora do padrao Loureiro e a aproximar-
-se bastante das notas florais do Alvari-
nho, nos aromas, voltando a irmandade na
boca e o 2013 a revelar-se como o meu
preferido, com uma excelente salinidade,
aroma muito equilibrado, boa frescura e
um final longo e cativante. O Ameal Solo
Unico & um vinho singular, vinificado parte
em inox, parte em "“Ovos” de betdo e onde
apenas se usam leveduras indigenas.

Quer o Ameal Solo Unico, quer o Ameal
Reserva sao ja da era Espordo.

Ainda da era Espordo € o actual entrada de
gama, o Bico Amarelo, um vinho de todos
os dias, leve e fresco, feito com uvas das
castas Loureiro, Alvarinho e Avesso.
Depois da prova foi proporcionada uma vi-
sita a quinta, aos locais de onde saem as
uvas e onde foi possivel observar o cons-
tante cuidado com as vinhas, que passa
pelo aturado estudo do solo nos 30 hecta-
res (14 sdo de vinha), que juntamente com
os 8 de floresta e dos alargados e frondo-
sos jardins tornam esta quinta num verda-
deiro paraiso.



www.vinhoviajado.com

de longe, até sua casa

CLUBE VIAJADO

APRESENTA

A VOLTA AO MUNDO EM
3 OU 6 GARRAFAS DE VINHO

3 garrafas: 29€/meés
6 garrafas: 48€/més

www.vinhoviajado.com/assinaturas

A Francisco Sa Carneiro | 3620-205 Moimenta da Beira

v. Dr.
T. +351964 132 826
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CASA ERMELINDA FREITAS

Minho e Douro: um sonho tornado realidade

> texto Mafalda Freire > fotografia D.R. / Nuno Baptista

“Luta, trabalho e conhecimento” € assim que Leonor Freitas caracteriza o desafio
que tem sido a Quinta de Canivaes (Douro Superior) e a Quinta do Minho
(Povoa do Lanhoso), adquiridas pela Casa Ermelinda Freitas, em 2018 e 2019,

A Quinta do Minho, que conta com 40
hectares, nasceu em 1990 em Poévoa do
Lanhoso, perto de Braga, tendo resultado
da fusdo de duas das mais antigas quintas
ali existentes: Quinta do Barrio e a Quinta
da Pedreira. Com um terroir tipico do Alto
Minho, esta quinta apresenta “solo areno-
so-granitico, sendo a casta dominante o
Loureiro, a casta mais tipica da regido dos
Vinhos Verdes®, explica a presidente do
conselho de administracao da Casa Erme-
linda Freitas.

Ja a Quinta de Canivaes, conhecida antiga-
mente como "Quinta do Porto Velho”, pois
tem um pequeno porto onde as pequenas
embarcacdes atracavam, ocupa uma area
de 50 hectares, dos quais 20 hectares de
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respetivamente.

vinha de diversas idades de castas classicas
da regido: “Touriga Franca, Touriga Nacio-
nal e Tinta Roriz", salienta Leonor Freitas.
Situada em Foz Cda, zona do Douro Supe-
rior, a quinta € uma “terra xistosa na mar-
gem sul do rio Douro” e tem 4,5 hectares
de olival de onde se obtém azeite de alta
qualidade, que ja se encontra a ser comer-
cializado sob a marca Ermelinda Freitas.
Ambos os projetos contam com a partici-
pagdao do endlogo Jaime Quendera, que
mantém e amplia a parceria que tem com
Leonor Freitas e a Casa Ermelinda Freitas.

EXPANSAO PARA A REGIAO NORTE
“E sobretudo a concretizacdo de um so-
nho, de uma experiéncia e complemento

de portfolio em zonas tdo distintas quer na
sua paisagem, quer na qualidade e carac-
teristicas especificas dos vinhos, quer na
dificuldade a trabalhar a vinha, que des-
pertou em mim um sonho, que pensei ndo
ser possivel realizar devido a condiciona-
mentos econdmicos, mas que hoje se tor-
nou realidade”, é assim que Leonor Freitas
descreve 0s motivos que levaram a esta
expansao de territério que abarca agora o
Minho e o Douro, como complemento ao
reconhecido negdcio da Casa Ermelinda
Freitas na regido da Peninsula de Setubal.

Além deste sonho concretizado e reforgo
da oferta, ha também um objetivo claro de
“ajudar a divulgar e a reforcar estas duas
grandes regides que merecem muito ser



enaltecidas e reconhecidas em Portugal e
em todo o Mundo”.

Apesar de considerar que a aposta na
Quinta de Canivdes e na Quinta do Minho
esta "ganha”, Leonor Freitas reconhece que
‘ndo tem sido facil” e que “tem sido uma
aposta de luta, trabalho, conhecimento das
regides e dos vinhos". Como empreende-
dora e lutadora que é, assume que o Douro
ocupa um lugar especial no seu coragao:
“Foi por admirar quem muito tem trabalha-
do nesta regidao que decidi lutar muito para
ter uma quinta no Douro. Consegui adqui-
rir aquilo que era o meu sonho, a vinha em
socalcos com margem até ao rio”.

OS VINHOS

Na Quinta do Minho, os vinhos com a
marca Casa Ermelinda Freitas ja sdo uma
realidade e o portfolio é ja extenso: Fugaz
- Classico e Ligeiro Loureiro e Trajadura;
Gabia - Classico e Ligeiro, castas Loureiro
e Trajadura; Porta Nova - Classico e Ligei-
ro, castas Loureiro e Trajadura; Campos
do Minho - Classico e Ligeiro Loureiro e
Trajadura; Fugaz, Porta Nova e Gabia 100%
Loureiro; Campo da Vinha — Classico e Li-

geiro e o Quinta do Minho — 100% Lourei-
ro, o topo de gama.

Os vinhos verdes da Quinta do Minho “ja
estdo a ser reconhecidos o que ajuda a re-
forcar a qualidade” e isso tem-se traduzido
em diversos prémios nacionais e interna-
cionais. Por outro lado, os vinhos da Quinta
do Minho “tém superado as expectativas”
e Leonor Freitas explica porque esta muito
satisfeita: “Tem sido para nds uma desco-
berta, uma ligagdo as pessoas, as paisagens
minhotas, e também uma grande surpresa
na qualidade que o nosso enodlogo Jaime
Quendera e restante equipa tem consegui-
do imputar na qualidade dos vinhos. Esta-
mos contentes e esperamos que O NOSSO
consumidor se sinta gratificado pelo esfor-
GO e por mais esta oferta que a Casa Erme-
linda Freitas tem proporcionado”.

Na Quinta de Canivaes, atualmente o des-
taque é para o azeite Virgem Extra “elabo-
rado com base na variedade Cobrancosa,
e com um toque de Picual e Negrinha de
Freixo”, mas o foco vai mudar em breve
para o core do negocio da empresa, CoOmo
revela Leonor Freitas: “Estamos a pensar em
lancar o primeiro vinho do Douro Quinta de

|

“Foi por admirar quem muito tem
trabalhado nesta regiao que decidi lutar
muito para ter uma quinta no Douro.
Consegui adquirir aquilo que era o

meu sonho, a vinha em socalcos com
margem até ao rio”.

Canivaes DOC, em outubro/novembro de
2021, vai ser uma grande surpresa”.

EXPORTAGCOES E ENOTURISMO

Os vinhos da Casa Ermelinda Freitas estdo
em mais de 40 mercados e esta ambigao
internacional também faz parte dos planos
para a Quinta do Minho e Quinta de Cani-
vaes, como refere a presidente e o rosto
da empresa de Setubal. "As exportacdes
S30 e sempre serdo uma aposta constan-
te da Casa Ermelinda Freitas. Os mercados
sdo 0s mesmos, que os da casa mae, Os
de maior dimensao e globalizagao, ou seja,
Europa, Europa Central, América do Norte,
Asia, etc.”. Neste momento os vinhos Ver-
des, “representam mais de 50% das vendas”
de exportacdo e ha “grandes expectativas”
com os do Douro.

O enoturismo esta também no horizonte:
"E nosso objetivo vir a desenvolver tam-
bém o enoturismo no Douro e no Minho
pois sao duas quintas emblematicas”. Mas
Leonor Freitas ressalva que “tudo tera que
ser a seu tempo, ndo podemos esquecer
que a Casa Ermelinda Freitas vive dos vi-
nhos para os vinhos".
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CVR TEJO

quer trazer a
Castelao de “volta
as origens”

> texto Mafalda Freire > fotografia D.R.

A CVR Tejo reuniu alguns jornalistas
na Quinta da Marchanta, perto de
Valada, para dar a conhecer a sua
mais recente aposta: a Castelao. A

Comissao Vitivinicola quer dar uma
vida nova a casta tipica da regido.

A Comissdo Vitivinicola Regional do Tejo
(CVR Tejo) tem feito um esforgo para dar a
conhecer ao mercado os vinhos da regiao
e as castas que melhor representam o Tejo.
E se ha uns anos o destaque foi para a cas-
ta Ferndo Pires, este ano € para a Casteldo.
A casta tinta autoctone em Portugal, tam-
bém conhecida por Jodo de Santarém ou
Periquita, “esta presente mais a sul do pais
e predomina no Tejo, em Setubal e em Lis-
boa”, explica Jodo Silvestre, Diretor-Geral
da CVR Tejo. E uma casta que "gosta de
calor”, "amiga do viticultor ja que ndo traz
grandes problemas, é de facil maneio e
nao tem grandes doencgas”.

Dos terroirs existentes no Tejo, “a Charne-
ca”, com solos arenosos, e o “Bairro”, com
solos argilo-calcarios e que situa entre o
vale do rio e serras de Candeeiros e Mon-
tejunto, “sdo os privilegiados para o cultivo
da casta Castelao”, salienta Jodo Silvestre.
Ja o Campo, caracterizado por um clima
mais fresco e que se encontra nas planicies
adjacentes ao rio Tejo sujeitas a inundagdes
“é menos propicio ao cultivo da Castelao”.
Atualmente, a casta é a 52 mais cultivada
em Portugal e a 42 das castas tintas do
Tejo. "Ocupa 1500 de um total de 12 mil
hectares na regiao’, revela o diretor. Mas
nem sempre foi assim, “até ha 20 anos,
mais de 50% das vinhas tintas eram Cas-
teldo”. Nas ultimas duas décadas, “plan-
tou-se outro tipo de castas» e apesar de
continuar predominante, a Casteldo foi um
pouco «esquecida», esclarece. Hoje em
dia ndo existem muitos vinhos monocastas
Casteldo, «ja que a casta foi mal-amada na
regido e um pouco por todo o pais” refe-
re Jodo Silvestre. No entanto, algo esta a
mudar e «esta a existir um novo interesse».

REGRESSO AS ORIGENS

Luis de Castro, presidente da CVR Tejo, re-
vela a Paixdo Pelo Vinho, que “uma nova
geracao de enodlogos e produtores come-
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Gou a dar atengdo a casta e, em especial, as
vinhas velhas. E é com essa produtividade
baixa ou controlada, que a Castelao da ori-
gem a grandes vinhos".

A comissao esta, assim, a incentivar a pro-
ducao e a apoiar a divulgagcao de vinhos
com a “casta identificadora da regido” e ird
“ter uma série de acdes em breve’, diz Luis
de Castro.

O objetivo da CVR com a iniciativa € "dar
mais notoriedade a Casteldo e aos vinhos
da regiao feito com a mesma”. Este € “um
regresso as origens” ja que a casta foi leva-
da por José Maria da Fonseca para Setubal
e foi ai e nos vinhos dessa regido que ga-
nhou relevo.

E uma casta que “gosta de calor’,
“amiga do viticultor ja que nao traz
grandes problemas, € de facil maneio e
nao tem grandes doencas”.

Esta primeira agdo, teve o intuito de dar a
conhecer os vinhos monocasta da regiao,
quer recentes, quer vinhos mais antigos (en-
tre 1978 e 2001) e a versatilidade da Casteldo
através de uma prova com vinhos tintos, ro-
sés, um espumante e um blanc de noirs.

75% DE VINHO CERTIFICADO EM 2025

O Presidente da CVR Tejo realga ainda o
esforgo que esta a ser feito em relagdo a
certificagdo do vinho da regido: “Tivemos
um aumento da certificagcdo de 15% no
primeiro semestre de 2021, em relagdo ao
ano passado”.

A CVR devera conseguir atingir no final do
ano "55% de vinho certificado, quando ha 4
anos era de 22%". O objetivo é “chegar aos
75% em 2025".

Este trabalho estd a dar frutos e Luis de
Castro afirma que a procura por vinhos do
Tejo “esta a crescer” e que "houve um au-
mento de 25% na procura de vinhos DOC,
nas grandes superficies, nos primeiros 6
meses do ano”.



novidades
as nossas escolhas

BRANCOS, ROSADOS, TINTOS, TRANQUILOS OU GENEROSOS, ESPUMANTES...
TODOS OS MESES OS PRODUTORES ENVIAM PARA A REVISTA PAIXAO PELO VINHO
OS SEUS NOVOS LANCAMENTOS PARA PROVA CEGA
E CLASSIFICAGAO DO PAINEL DE PROVADORES.

CONHECA-OS E DESFRUTE APAIXONADAMENTE!
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#RevistaPaixaoPeloVinho
www.revistapaixaopelovinho.com
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DORINA LINDEMANN
REG TINTO COLHEITA SELECIONADA 2018

€13

ALENTEJANO 15% vol.

ENOLOGIA
DORINA LINDEMANN

CASTAS
TOURIGA NACIONAL

COR

Granada intensa, limpo.

AROMA

Fantastico. Aroma a flores, com predominancia
para violeta e flor de laranjeira, bem intenso, frutos
vermelhos, algum mentolado.

SABOR

Corpo poderoso, € um vinho muito equilibrado,
com taninos aveludados, excelente frescura e um
final elegante, longo e persistente.

QUINTA DA PLANSEL

T. +351 266 898 920
quintadaplansel@plansel.com
www.plansel.com

Ei quinta.da.plansel

quintaplansel
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CAMOLAS MOSCATEL ROXO BARREL AGED
DO MOSCATEL ROXO RESERVA BARREL AGED 2017

PENINSULA DE SETUBAL 18% vol.

€12,49

ENOLOGIA ]
JOAQUIM COSTA, ANTONIO SANCHES

CASTAS
MOSCATEL ROXO DE SETUBAL

COR

Topazio brilhante, limpo.

AROMA

Exuberante, é intenso e elegante, destaca notas
florais, especiarias e frutos secos.

SABOR

Na boca tem bom corpo e volume, seduz pelo
equilibrio entre dogura e acidez, fresco, com
vivacidade, é envolvente e deixa um final longo,
persistente e sedutor.

ADEGA CAMOLAS

T. +351 212 350 677
geral@adegacamolas.pt
www.adegacamolas.pt
Ki adegacamolas

adegacamolas
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ANTO@IT)M CANITA

EXPLORADOR, IRREQUIETO E PROVOCADOR

Aos 4 anos ja pisava uvas, mas ¢ o destino que o arrasta para
a Agronomia, apaixona-se pela vinha e aos 21 parte pelo
mundo fora: Califémia, Australia, Bordéus. Volta aos 24, ndo
tinha vinha mas tinha viticultor, o David Booth. Nasce a
FITAPRETA. Segue-se o primeiro vinho, PRETA, que
conquistou em Londres o segundo Trophy IW para o Alente-
jo. SEXY ganha um novo significado, *“vinho”. Irrequieto,
quebra as regras e faz o primeiro branco de uvas tintas em
Portugal, recupera a tradicdo do Branco de Talha para o
Alentejo e envolve-se na recuperagfo da casta agoriana quase
extinta, o Terrantez do Pico, nos Agores, 0 que marca a
revolugiio dos vinhos Agorianos e de onde nasce a Azores
Wine Company. Segue para o Douro por desafio da
Joaninha, irmé e endloga, para realizar um sonho antigo de
fazer vinhos a 4 méos, a MACANITA Vinhos. Em 2016 foi
distinguido com o troféu especial “Endlogo da Geragdo
XXI” pela Revista Paixdo Pelo Vinho e com o troféu
“Produtor Revelagdo do Ano” - AZORES WINE COMPA-
NY pela Revista Wine. 2018 foi um ano cheio de alegrias
tendo sido eleito “Endlogo do Ano 2018” pela Revista de
Vinhos e conquistado o *“Prémio Singularidade do Ano
2018” pela Revista Grandes Escolhas. Em 2020 a Fitapreta
recebeu o prémio “Produtor do Ano” pela Revista de Vinhos.
Antonio Maganita gosta de um bom desafio, de questionar o
status quo e, quanto ao futuro, teremos que esperar!

WWW.ANTONIOMACANITA.COM

> ;

e
MACANITA ?
FI:[:A"PBBEIA IMC.OE I ENOLOGOS #‘1’ ;%I O{;E:;E 1§ S EwﬁY
Alentejo Douro Agores Wine & Art

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAO
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QUINTA DAS MESTRAS LIMITED EDITION
JOAQUIM

DOC TINTO RESERVA 2017

€25

DAO
ENOLOGIA
JAIME MURGA

13,50% vol.

CASTAS
TOURIGA NACIONAL, ALFROCHEIRO E TINTA RORIZ

COR

Granada, limpo.

AROMA

Intenso, impressiona no nariz, destaca delicadas
notas de frutos pretos, ameixa e amoras, tostados e
especiarias. Vai crescendo no copo.

SABOR

Excelente estrutura, tudo bem conjugado, os
taninos estdo macios e envolventes, excelente
frescura a conferir potencial de guarda e para a
mesa, termina prolongado.

AGUA D'ASSOBIO

T. +351 911760 080
quintadasmestras@gmail.com
www.quintadasmestras.pt

n quinta das mestras santar
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SIVIPA SUPERIOR
DOC VINHO LICOROSO 10 ANOS

PENINSULA DE SETUBAL 17% vol.

€22,47
)

ENOLOGIA
FILIPE CARDOSO

CASTAS
MOSCATEL DE SETUBAL

COR

Topazio com nuances esverdeadas, limpo.

AROMA

Muito complexo, exuberante, intenso em notas
florais meladas, a sugerir budhleias, biscoitos de
mel, frutos secos e um toque fresco.

SABOR

Encorpado, enche a boca e desperta os sentidos,
tem excelente frescura dando equilibrio ao
conjunto, mantém o perfil, deixa um final de boca
intenso, persistente e guloso.

SIVIPA - SOCIEDADE VINICOLA DE PALMELA
T. +351 212 351 264

geral@sivipa.pt

www.sivipa.pt

n sociedadevinicoladepalmela
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MORGADO DO QUINTAO
REG BRANCO DE ANFORA 2020

€22

ALGARVE 11% vol.

ENOLOGIA
JOANA MACANITA

PREMIO

COR

Amarelo palha, limpo.

2021

AROMA

Contido e discreto, mas bem focado e
fresco. Notas de fruta branca e especiaria
envolvidos por minerais de argila e
nuances discretas de resina.

SABOR

Boca com alguma densidade e textura,
fresca e harmoniosa. Profundo e complexo,
com acidez bem equilibrada, termina longo
e salino. Um vinho com muita personalidade.

MORGADO DO QUINTAO

MORGADO DO QUINTAO
REG BRANCO VINHAS VELHAS 2019

ALGARVE 12,50% vol.

ENOLOGIA
JOANA MAGANITA

FE 2PN

PREMIO

CRATO BRANCO - VINHAS VELHAS ROUPEIRO

EXCELENC; COR

o

Amarelo palha, limpo.

. 2
2 &
0 perow

AROMA

Intenso, envolvente, fresco e complexo,
com notas florais no inicio. Cha e
bergamota, evolui no copo e termina com
aromas de petroleo.

SABOR

Boca muito fresca a confirmar o nariz.
Volume e textura, grande precisao,
elegancia e finesse. Muito complexo com
um final longo e seco. Grande vinho.

deca

MORGADO DO QUINTAO

17,5

PROVA DE VINHOS @

ANTONIO SARAMAGO SUPERIOR
REG BRANCO 2017

€22,75

PENINSULA DE SETUBAL 13% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO SARAMAGO

ANTAO VAZ E ARINTO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Elegante, partilha aromas frutados,
alperce, citrinos, toranja, toque fumado.

SABOR

Intenso, envolvente, encorpado, tem
excelente frescura, perfeito para a mesa,
tostados integrados, especiaria, termina
persistente.

ANTONIO SARAMAGO - VINHOS

17,5

D'EGA
REG TINTO RESERVA 2019

€16,95

DURIENSE 14% vol.

ENOLOGIA
DANIEL FRAGA GOMES

PINOT NOIR

COR

Rubi suave, limpo e brilhante.

AROMA

Surpreende no nariz, deixa notas de
estagio em madeira e aromas de bosque,
pinho e pinhas.

SABOR

Tem frescura apelativa, é perfeito para
a mesa, delicado, tem taninos sedoso,
notas de morangos silvestres, cerejas,
persistente.

JOAO CARLOS M. C. A. D’EGA DE SOUSA

SEJA RESPONSAVEL BEBA COM MODERACAD

CASA DE OLEIROS

and

www.casadeoleiros.pt » manuela@casadeoleiros.pt
T. +351 255732 375 « T. +351 969 044 223 « @casadoleiros
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PROVA DE VINHOS

QUINTA o FRANCES

SYRAH-TERRACOS

QUINTA DO FRANCES TERRAGOS
REG TINTO 2018

€26,50

ALGARVE

15% vol.

ENOLOGIA
PATRICK AGOSTINI

CASTAS
SYRAH

COR

Rubi denso, limpo.

AROMA

Intenso, mostra-se em camadas, primeiro os
aromas frutados, amoras e outros silvestres,
depois as notas do estagio em madeira, tostados,
especiarias e chocolate.

SABOR

Rico, encorpado, partilha taninos sedosos, tem boa
acidez e frescura, mantém as notas especiadas a
remeter para pimenta preta, folhas secas, tostados.
O final de boca é persistente e promissor.

QUINTA DO FRANCES ESTATE FAMILY

PATRICK AGOSTINI

Tel: + 351 282 106 303
quintadofrances@gmail.com
www.quintadofrances.com

[i QuintaDoFrancesWinery / (@) quintadofrances
Vinho premiado no “Concours Mondial de Bruxelles” 2021

17,5

HERDADE DO ROCIM
REG ESPUMANTE BRUTO NATURAL ROSE 2019

€14,30

ALENTEJANO 12,50% vol.

ENOLOGIA
PEDRO RIBEIRO

TOURIGA NACIONAL

COR

Rosa com reflexos laranja, limpo, bolha
fina e persistente.

AROMA

Elegante, partilha aromas a frutos silvestres,
deixa nuances florais um suave tostado.

SABOR

Cremoso, leve, notas de frutos vermelhos,
brioche, tostados, tem excelente frescura,
seco e gastronémico, termina persistente.

ROCIM

17,5

MORGADO DO QUINTAO
REG TINTO 2018

€18

ALGARVE 13,50% vol.

ENOLOGIA
JOANA MACANITA

CASTELAO

COR

Granada, limpo.

AROMA

Expressivo, de grande precisdo e pureza.
Fruta preta, pao torrado, cereja e leve
baunilha.

SABOR

Boca elegante e fresca, com um toque
rustico. Corpo médio, num registo leve e
suave. Muito equilibrado e guloso, é um
vinho de prazer. Laivos de fruta vermelha,
notas de chocolate preto e especiaria, num
final seco e persistente. Surpreendente.

MORGADO DO QUINTAO

17,5

MORGADO DO QUINTAO
REG BRANCO DE TINTAS 2020

€30

ALGARVE 13,50% vol.

ENOLOGIA
JOANA MACANITA

NEGRA MOLE

COR

Amarelo palido, limpo.

AROMA

Contido, mas persistente, fresco e
complexo numa ampla paleta. Notas florais
muito atrativas com nuances frescas de
damasco e cereja, leve padaria.

SABOR

Intenso e volumoso na boca, com boa
textura e densidade. Muito rico, desdobra-
se em camadas ao longo da prova.
Profundo e mineral, termina persistente.
Um belo vinho com evidente perfil
gastronémico.

MORGADO DO QUINTAO

17 5 PLANSEL
J REG TINTO COLHEITA SELECIONADA 2019
€ 12,54 ALENTEIANO 15% vol.
i ENOLOGIA

i

DORINA LINDEMANN

K

TOURIGA NACIONAL

N

COR

Granada, limpo.

PLANSEL

AROMA

Fruta vermelha madura, notas violaceas,
balsamico e algo exético.

SABOR

Bem afinado, redondo, longo e persistente,
deixa um final envolvente e sedutor.

QUINTA DA PLANSEL

<10 Defeituoso |
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PUB

QUINTA DA

PACHECA

A frescura tao desejada
para a nova estacao

COM A CHEGADA DOS DIAS MAIS LONGOS E QUENTES A QUINTA DA PACHECA LANCA O PRIMEI-
RO VINHO DA SERIE PRIVATE COLLECTION, UM MONOVARIETAL DE MOSCATEL GALEGO.

Que novidade é esta?

Esta série de edicdes muito limitadas e de personalidade vincada marca uma nova fase
da Quinta da Pacheca. Sdo vinhos originais, feitos com as melhores uvas e com con-
dicées de vinificacdo e enologia Unicas. E o culminar de uma estratégia ja ha muito
assumida na empresa de explorar e revelar a identidade do nosso Douro, nas suas
mais diversas facetas. A casta moscatel é incontornavel na regiao, tradicional-
mente usada para fazer vinhos doces. Aqui, quisemos mostrar a sua versatili-
dade e o perfil que assume no nosso terroir, fazendo um vinho seco e perfeito

para acompanhar uma refeicdo.

Que terroir é esse?

As uvas deste vinho vém de uma vinha plantada a 571 metros de altitude no

Concelho de Alijé. Esta localizagcdo permite que as uvas tenham acidez na-

tural que vai ser determinante para produzirmos um vinho vibrante e fresco.

Para este vinho colhemos as uvas uma semana antes das restantes para evi-
tarmos a sobrematuracdo e garantirmos que estdo nas perfeitas condi¢oes
para resultarem neste perfil que agora apresentamos ao mercado e do qual
foram produzidas apenas 6344 garrafas.

Como podemos descrever este vinho?
E um vinho muito equilibrado e elegante. Tem, como é tipico da casta, um aroma
exuberante com notas de citrinos e de flores de tilia e mel. A boca é “temperada”
pela acidez e mineralidade, garantindo uma deliciosa frescura. Conquista-nos ao
primeiro copo e é o companheiro perfeito para beber sozinho ou para petiscar, nes-
tes dias de calor que estédo a chegar.

Quais os pratos que melhor vao acompanhar este moscatel?
Vai ser muito boa companhia para pratos de peixe, marisco e sushi. Como é um vinho muito
puro e descontraido também vai acompanhar bem pratos simples como massas e saladas.

Quinta da Pacheca EIF}@EI

Cambres 5100-424 Lamego | Portugal | Tel.:+ 351 254 331 229 5:5 -
comercial@quintadapacheca.com | enoturismo@quintadapacheca.com EH




PROVA DE VINHOS

QUINTA DA CARREGOSA VINHAS VELHAS
DOC TINTO 2016

€22,50

DOURO 14,50% vol.

ENOLOGIA
JORGE ALVES E FERNANDO COSTA

CASTAS
VINHAS VELHAS

COR

Granada, limpo.

AROMA

Expressivo, revela-se em camadas. Notas frutadas,
com destaque para os frutos vermelhos e geleia
dos mesmos, depois os tostados e especiarias.

SABOR

Encorpado, tem excelente acidez e frescura, a
garantirem longevidade, taninos ricos, suaves
notas frutadas, tostados, baunilha, pimenta num
final persistente e promissor.

CARREGOSA VINHOS

T. +351 916 459 007
info@carregosavinhos.pt
https://www.quintadacarregosa.pt
Ei QuintaDaCarregosa

QuintaDaCarregosa

QUINTA DA

DEVESA
DOURD

QUINTA DA DEVESA
DOC BRANCO RESERVA 2019

€10

DOURO 13,50% vol.

ENOLOGIA
LUiS RODRIGUES

CASTAS
GOUVEIO E VIOSINHO

COR

Amarelo citrino, limpo e brilhante.

AROMA

Elegante e sedutor, remete os aromas para as frutas
tropicais doces, perfeitamente envolvidas em notas
de estagio em madeira.

SABOR

Tem bom corpo e volume, com uma bela acidez,
que lhe confere frescura e perfil gastronémico,
notas tostadas e de baunilha no final de boca, que
é persistente.

SOCIEDADE AGRICOLA DA QUINTA DA DEVESA
T. +351 911 797 303

info@quintadadevesa.pt
http://www.quintadadevesa.pt

Ei QuintadaDevesa

quinta.da.devesa

<10 Defeituoso | 10-119 Fraco | 12-139 Médio | 14-159 Bom | 16-179 Muito bom | 18-18,9 Excelente | 19-20 Impressionante
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17 €12

A SERENADA GRAUVAQUE Y14

REG ROSE 2019

h PENINSULA DE SETUBAL 12,50% vol.

ENOLOGIA
JACINTA SOBRAL

JAEN, TOURIGA NACIONAL
E CABERNET FRANC

COR
Rosado suave, limpo e cristalino.

AROMA

Elegante, expressivo, deixa
predominantes notas de cerejas, bagas
de goji, morangos, nuances de rosas.

SABOR

Distinto, equilibrado, fresco, mantém as
notas frutadas em destaque, mas agora
com nuances tostadas e de especiarias,
termina longo, envolvente e apelativo.

MARIA JACINTA SOBRAL DA SILVA
A SERENADA ENOTURISMO

T. +351 269 498 014

T. +351 929 067 027
geral@serenada.pt
www.serenada.pt
ASerenada.Enoturismo

aserenadaenoturismo

17 e10

JOAO CLARA

REG BRANCO RESERVA 2018

hALGARVE 11,50% vol.

ENOLOGIA
JOANA MAGANITA E ANTONIO MAGANITA

ALVARINHO

COR
Amarelo, limpo.

AROMA

Muito agradavel, revela notas tropicais,
florais, envolvidas em suaves tostados.

SABOR

Bela estrutura, complexo, tem bom
corpo e volume, acidez a deixar frescura,
alguma mineralidade, salinidade, termina
persistente e gastronémico.

ESSENTIAL PASSION

T. +351 967 012 444
vinhosjoaoclara@gmail.com
www.joaoclara.com
Kijoaoclaravinhos

(9 joaoclaravinhos

PROVA DE VINHOS e

=9 6 8

£y

SOVIBOR

SOCIEDADE DE VINHOS

DE BEORBA, PORTUGAL

. “#PaixaoporBor|

WWW.SOVIBOR.COM
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PROVA DE VINHOS

PORTALEGRE
DOC TINTO 2018

€18

ALENTEJO

14% vol.

ENOLOGIA
NUNO DO O E MIGUEL SISTELO

CASTAS
ALICANTE BOUSCHET, TRINCADEIRA, ARAGONEZ,GRAND
NOIR E CASTELAO

COR

Rubi definido, limpo.

AROMA

Expressivo, vai crescendo no copo. Revela notas de
frutos pretos envolvidos em aromas resultantes do
estagio em madeira, como especiarias e tostados.

SABOR

Tem bom corpo e volume, taninos ricos, bela
acidez a conferir frescura ao conjunto, promete
ser o companheiro de belas refei¢cdes, termina
persistente e intenso.

ADEGA DE PORTALEGRE WINERY

T. +351 245 300 530
apoio@adegadeportalegrewinery.com
adegaportalegre@adegaportalegre.pt
www.adegaportalegre.pt

Ki adegaportalegre

adega.de portalegre

INTA DA

\|‘\ |*;l;( ISA

RESERYA

QUINTA DA CARREGOSA
DOC BRANCO RESERVA 2019

DOURO 13% vol.

€8,75

ENOLOGIA
JORGE ALVES E FERNANDO COSTA

CASTAS
VIOSINHO, RABIGATO E GOUVEIO

COR

Amarelo com laivos citrinos, limpo e brilhante.

AROMA

Intenso em notas frutadas, com destaque para
citrinos, macga assada, marmelo, aromas envolvidos
em delicadas notas tostadas.

SABOR

Harmonioso, na boca revela-se bem conjugado,
com boa acidez, alguma fruta, suave madeira, deixa
um final curioso, gastronémico e envolvente.

CARREGOSA VINHOS

T. +351 916 459 007
info@carregosavinhos.pt
https://www.quintadacarregosa.pt
Ei QuintaDaCarregosa

QuintaDaCarregosa
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PROVA DE VINHOS

€16
JOAO CLARA
REG COLHEITA TARDIA
ﬁ ALGARVE 12,50% vol.
ENOLOGIA

JOANA MAGANITA E ANTONIO MAGANITA

TRADICIONAIS DO ALGARVE

COR
Amarelo dourado, limpo e brilhante.

AROMA

Intenso e ao mesmo tempo delicado,
deixa notas de frutos desidratados, flores
secas, huances de mel.

SABOR

Tem boa estrutura, a acidez confere-lhe
frescura e equilibra a dogura, mantém o
perfil aromatico, é envolvente, deixa um
final de boca longo e guloso.

ESSENTIAL PASSION

T. +351 967 012 444
vinhosjoaoclara@gmail.com
www.joaoclara.com

Ki joaoclaravinhos

joaoclaravinhos

QUINTA DA CARREGOSA ORIGENS
DOC TINTO RESERVA ESPECIAL 2011

DOURO 17% vol.

ENOLOGIA
JORGE ALVES E FERNANDO COSTA

TOURIGA FRANCA E TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi muito escuro.

AROMA

Sugestivo, deixa notas de estagio em madeira
envolvidas em aromas a frutos negros.

SABOR

Excelente corpo e volume, tem boa
acidez, gastronédmico, tem taninos firmes
mas polidos, promete crescer, termina
persistente.

CARREGOSA VINHOS

QUINTA DA TOR ALGIBRE
REG TINTO GRANDE RESERVA 2017

ALGARVE 16,50% vol.

ENOLOGIA
PEDRO MENDES

SYRAH

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Destaca aromas de estagio em madeira,
especiarias, cha preto, baunilha.

SABOR

A fruta ja se da a conhecer, frutos
vermelhos maduros, mantém especiarias
em destaque, tem taninos redondos,
termina persistente.

QUINTA DATOR

17,5

€12

A SERENADA
REG TINTO 2019

ﬁ PENINSULA DE SETUBAL 13% vol.

ENOLOGIA
JACINTA SOBRAL

JAEN

COR

Rubi com reflexos violeta, limpo.
AROMA

Harmonioso e delicado, revela
predominantes aromas a frutos silvestres,
ameixa e mirtilo, fresco.

SABOR

Conjunto equilibrado, taninos macios,
acidez a oferecer frescura e vivacidade,
algo mentolado, deixa um final de boca
apelativo. E um vinho interessante.

MARIA JACINTA SOBRAL DA SILVA
A SERENADA ENOTURISMO

T. +351 269 498 014

T. +351 929 067 027
geral@serenada.pt
www.serenada.pt

Ei A Serenada.Enoturismo

aserenadaenoturismo

QUINTA DAS MESTRAS
DOC BRANCO 2016

€20

DAO 13,50% vol.

ENOLOGIA
JAIME MURCA

ENCRUZADO

COR

Amarelo citrino, brilhante.

AROMA

Belo vinho, aroma com predominantes
notas frutadas, citrinos, toque vegetal.

SABOR

Complexo, vibrante, mantém a fruta em
destaque envolvida em suaves notas de
estagio em madeira, excelente frescura,
termina persistente.

AGUA D’ASSOBIO

ADEGA DA VERMELHA
DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2019

OBIDOS 13% vol.

ENOLOGIA
NUNO GALVAO

MOSCATEL GRAUDO

COR

Amarelo com laivos esverdeados, limpo.

AROMA

Intenso, vai crescendo no copo. Mostra
aromas frutados e tostados.

SABOR

Encorpado e envolvente, tem as notas de
estdgio em madeira bem integradas nos
apontamentos frutados, boa acidez, final
longo.

ADEGA DA VERMELHA
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PROVA DE VINHOS

QUINTA DO FRANCES
REG TINTO 2018

17

€15,95

ALGARVE

ﬁ ENOLOGIA
PATRICK AGOSTINI

13,50% vol.

CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, TRINCADEIRA E
ARAGONEZ

COR rubi intenso, limpo.

AROMA Expressivo, vai crescendo no copo e

revela flores, amoras, tostados.

SABOR A madeira esta bem integrada no
conjunto e deixa notas de especiarias,
taninos macios, boa acidez, termina

persistente.

PATRICK AGOSTINI

QUINTA DO GRADIL MARTINUS
JOHANNIS
REG TINTO 2019

€ - LISBOA

ﬁ ENOLOGIA
TIAGO CORREIA

14,50% vol.

TANNAT E TOURIGA NACIONAL

COR Rubi, limpo.

AROMA Interessante, seduz pelas delicadas notas

frutadas e nuances florais.

3
eseinis
Ll

SABOR Boca equilibrada, tem taninos firmes mas
aveludados, excelente acidez a conferir

perfil gastrondmico, termina persistente.

PARRAS WINES

ADEGA DE PENALVA
DOC TINTO 2017

17

DAO 13,50% vol.

€11

ﬂ ENOLOGIA
ANTONIO PINA

ALFROCHEIRO

COR Granada intensa.

AROMA Fruta vermelha e preta, notas florais,

alguma especiaria, barrica a dar notas de

TERRAS DO PO tosta.
REG BRANCO RESERVA 2020 SABOR Boa presenca na boca, Tanino de qualidade
. B com final longo intenso e fresco.
€7,99 PENINSULA DE SETUBAL 13% vol. 9
Rk ADEGA COOP. PENALVA DO CASTELO
ﬂ ENOLOGIA
JAIME QUENDERA
CASTAS
ANTAO VAZ, VERDELHO, FERNAO PIRES E SAUVIGNON 17 ADEGA23
BLANC
. - " REG TINTO 2019
COR Amarelo citrino, limpo e brilhante. ; -
AROMA Seduz pelas delicadas notas de frutos tropicais e 14 TERRAS DABEIRA 14,50% vol.
exoticos, laranja, folha de limoeiro, citrico, fresco, h ENOLOGIA
bem harmonizado com notas de estagio em RUI REGUINGA
barrica. SYRAH
SABOR Equilibrado, tem bom corpo e volume, mantém o _
perfil frutado, tem boa acidez, é gastronémico e COR Granada, limpo.
promete fazer as delicias a mesa, termina apelativo. AROMA Elegante, tem aromas predominantes a
CASA ERMELINDA EREITAS - VINHOS frutos pretos, tostados e especiarias.
T. +351 265988 000 SABOR Bem estruturado, tem taninos macios, nela

geral@ermelindafreitas.pt
https://www.ermelindafreitas.pt

acidez que lhe confere frescura e perfil
gastronémico, termina persistente.

Ei ermelindavinhos

ADEGA23 - AGROTURISMO

ermelindawines
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17

ANTONIO SARAMAGO
REG TINTO RESERVA 2016

€14,99

PENINSULA DE SETUBAL 14,50% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO SARAMAGO

CASTELAO, TOURIGA NACIONAL E ALICANTE
BOUSCHET

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Distinto, complexo, fresco, balsamico,
deixa notas tostadas e especiadas, com
delicada fruta.

SABOR

Tem bom corpo e volume, taninos ricos e
envolventes, € vivo e fresco, destaca notas
de cacau, pimenta, termina persistente.

ANTONIO SARAMAGO - VINHOS

17

CASA AMARELA
DOC ROSE 2019

€8

DOURO

13% vol.

ENOLOGIA
JEAN-HUGUES GROS

TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ

COR

Rosa suave com reflexos salméo, limpo.

AROMA

Cheio de finesse, deixa aromas
predominantes em frutos vermelhos
frescos.

SABOR

Seduz pela frescura, é seco, perfeito para
a mesa, com notas de cerejas carnudas,
termina longo, envolvente e apelativo.

QUINTA CASA AMARELA

WWW.PORTADARAVESSA.COM
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PROVA DE VINHOS

SATURNO
REG TINTO RESERVA 2018

€9,99
b

ALENTEJANO

14% vol.

ENOLOGIA
OSVALDO AMADO

TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET E
SYRAH

COR

Granada, limpo.

AROMA

Revela predominantes notas de frutos
vermelhos maduros, tostados.

SABOR

Na boca partilha notas do estagio em
madeira, especiarias, taninos aveludados,
boa frescura, termina persistente.

GLOBAL WINES

17

SATURNO
REG BRANCO RESERVA 2018

€9,99
b

ALENTEJANO

13,50% vol.

ENOLOGIA
OSVALDO AMADO

ANTAO VAZ, ALVARINHO E ARINTO

COR

Amarelo citrino, esverdeado, limpo.

AROMA

Elegante, deixa notas tropicais, citrinas,
folha de laranjeira e flores brancas.

SABOR

Com bom corpo e volume é um vinho
envolvente, bem estruturado, com
excelente acidez e frescura, termina
persistente.

GLOBAL WINES
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BARCA DO LIMA
DOC BRANCO ESCOLHA 2020

€5,99

VINHO VERDE

11% vol.

ENOLOGIA
JOSE OLIVEIRA

CASTAS
LOUREIRO, TRAJADURA E ARINTO

COR

Amarelo citrino com tons esverdeados, limpo.

AROMA

Delicado, mas envolvente, destaca notas frutas

a remeter para citrinos e flores brancas e
perfumadas.

SABOR

Vinho harmonioso, tem acidez em destaque, que
lhe confere vivacidade, destacando-o para a mesa,
mantém o perfil frutado, termina equilibrado e

atrativo.

ADEGA PONTE DA BARCA

T. +351 258 480 220
geral@adegapontedabarca.pt
https://adegapontedabarca.pt
Ei adega.pontedabarca

adega.pontedabarca

17

FELIX ROCHA
REG TINTO 2018

€19,78

LISBOA 15,50% vol.

ENOLOGIA
LUIS MAIA

ALICANTE BOUSCHET

COR

Granada, quase opaca. Limpo.

FELIX
ROCHA

AROMA

Aroma intenso, com notas de fruta
vermelha madura, bagas do bosque e
chocolate negro. Nuances balsamicas
num segundo momento.

SABOR

Boca intensa com boa estrutura e corpo.
Volumoso, com taninos presentes, bem
equilibrados por uma acidez que lhe da
frescura e alguma elegancia. Bom final,
persistente e seco.

SOCIEDADE AGRICOLA FELIX ROCHA

17

LADY LAURA
DOC BRANCO GRANDE ESCOLHA 2015

€15

VINHO VERDE 13,50% vol.

ENOLOGIA
JORGE SOUSA PINTO

COR

Amarelo palha, limpo.

AROMA

Fino, elegante, seduz pelas notas florais
envolvidas em compota de fruta branca,
tostados suaves e especiaria doce.

SABOR

Encorpado, é um vinho que revela
frescura, apesar de ja ter alguns anos,
mantém o perfil e € muito harmonioso,
termina persistente e prazeroso.

MANUEL NUNES DA COSTA CAMIZAO

17

ORIGINAL

DOC ESPUMANTE CUVEE BRANCO BRUTO
2018

€12,50

BAIRRADA 12,50% vol.

ENOLOGIA
NUNO BASTOS

BICAL

COR

Amarelo citrino, bolha fina e persistente.

AROMA

Frutado, predominam notas de maca
Golden, ameixa, péssego, alperce.

SABOR

Tem bom corpo, é cremoso e envolvente,
mantém o perfil frutado, com alguma
complexidade, é gastronémico e apelativo.

POSITIVEWINE

17

QUINTA DAS MESTRAS LIMITED
EDITION
DOC TINTO RESERVA 2016

€25

DAO 14% vol.

ENOLOGIA
JAIME MURCA

TOUR. NACIONAL, ALFROCHEIRO E TINTA RORIZ

COR

Granada, limpo

AROMA

Intenso, complexo, destaca notas de
frutos pretos, tostados suaves.

SABOR

Bom corpo e volume, é distinto, tem
taninos ricos e aveludados, boa acidez,
madeira bem integrada, termina
persistente.

AGUA D’ASSOBIO

<10 Defeituoso |
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Naturity ¢
aturitvv

¥

A tecnologia anti-TCA mais ecologica
e mais eficiente do mundo para rolhas naturais.

Inspirados pelo trabalho incrivel da Natureza com a cortiga, crigmos Naturity®, um processo completamente natural que
possibilita a extragédo de TCA e de outros compostos volateis das nossas rolhas de cortiga natural. Desenvolvida pela Universidade
NOVA e Amorim Cork, Naturity® é uma tecnologia inovadora criada para maximizar a performance das nossas rolhas,
preservando a sua verdadeira natureza. Gragas a um processo otimizado que combina pressao, temperatura, agua purificada
e tempo, conseguimos separar as moléculas de TCA da estrutura celular das rolhas de cortica natural com um método
nao-invasivo que mantém intactas as caracteristicas deste material inico.

NATURAL
AMORIM CORK CORK STOPPER

fe) amorimcork_stoppers A escolha natural
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NOGUEIROES

16

€15
QUINTA DOS NOGUEIROES
IDENTITY
DOC ROSE 2020
tFDOURO 12% vol.

ENOLOGIA
HELDER MONTEIRO E BRUNO OLIVEIRA

BAGA E TINTA AMARELA

COR
Rosa suave, limpo e brilhante.

AROMA

Perfumado, cheira a flores, rosas e flor de
laranjeira, bem conjugadas com notas de
cereja, morango silvestre e groselha.

SABOR

Tem frescura em destaque, vibrante,
seduz pelo sabor a frutos frescos,
termina com elegancia e alguma
especiaria.

QUINTA DOS NOGUEIROES - VINHOS
T. +351 965 259 365
geral@quintadosnogueiroes.pt

n quintadosnogueiroes
quintadosnogueiroes

1DSCATEL
LSETUBAL

1 6 €5,99

CAMOLAS MOSCATEL DE SETUBAL
BARREL AGED

DO MOSCATEL DE SETUBAL RESERVA
2018

ﬁ PENiINSULA DE SETUBAL 17,50% vol.

ENOLOGIA

FRANCISCO CAMOLAS E ANTONIO M.
SANCHES

MOSCATEL DE SETUBAL

COR
Ambar, limpo.

AROMA

Delicado, partilha aromas predominantes
em frutos desidratados, citrinos
confitados, cristalizados, notas meladas.

SABOR

Envolvente, a acidez esta bem
posicionada, tem frescura em destaque e
a dogura bem balanceada, bom corpo e
volume, termina harmonioso e apelativo.

ADEGA CAMOLAS

T. +351 212 350 677
geral@adegacamolas.pt
www.adegacamolas.pt
Ei adegacamolas

ZAS

()

/=

adegacamolas
16 5 HERDADE PACO DO CONDE
QUINTA DOS NOGUEIROES - y&¥ REGTINTO 2020
17 SIGNATURE €7,49 ALENTEIANO 14,50% vol.
DOC TINTO RESERVA 2019 ﬁ ENOLOGIA
€16 pouro 14% vol. RUI REGUINGA
i ENOLOGIA SYRAH E TOURIGA NACIONAL
b HELDER MONTEIRO E BRUNO OLIVEIRA
COR Granada, limpo
TINTA AMARELA
AROMA Intenso e complexo, com notas de frutas
COR Rubi, limpo. do bosque, mirtilo e amora. Ligeiro floral
AROMA Cativante, expressivo, destaca notas de COmplementad_o por fumados discretos a
envolver o conjunto.
frutos vermelhos, framboesas, morangos. - -
SABOR Frescura em grande plano, promete ser SABOR  Encorpado e intenso, com taninos

um bom parceiro a mesa, taninos sedoso,
deixa um final persistente.

QUINTA DOS NOGUEIROES - VINHOS

17 SANGUE REAL
REG BRANCO COLHEITA TARDIA 2019
€ 14,30 PENINSULA DE SETUBAL 14% vol.
ﬁ ENOLOGIA
RICARDO SANTOS
MOSCATEL GRAUDO
COR Amarelo, quase ambar, limpo.

AROMA Frutado intenso, remete para frutos de
pomar maduros, compota, marmelo
assado.

SABOR Intenso, envolvente, com boa acideze

frescura a equilibrar a dogura. E um vinho
equilibrado, guloso e persistente.

SOC. AGRIC. SANGUE REAL

presentes, mas bem integrados,
proporciona uma prova rica e presenteira.
Bem equilibrado com final persistente.
Saboroso e guloso.

SOC. AGRIC. ENCOSTA DO GUADIANA

16

FLUTT
REG ESP. CUVEE BLANC DE NOIR BRUTO

€5,50

!F

BEIRA ATLANTICO 12,50% vol.

ENOLOGIA
NUNO BASTOS

BAGA

COR

Amarelo citrino, bolha fina e persistente.

AROMA

Harmonioso, predominante em notas
citrinas, fresco.

SABOR

Conjunto equilibrado, saboroso, com
cremosidade envolvente, notas de
pastelaria fina, fruta, deixa um final
atrativo e gastronémico.

POSITIVEWINE

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco |

12-13,9 Médio | 14-159 Bom
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Grupo Stosbergq,
mals do que uma marca,
Um parceira

Consigo nas dreas de Hotelaria, Restauracdo, Eventos e Nightlife

Schmidt | AlugAqui | Viriathus Drinks

GRUPO STOSBERG



PROVA DE VINHOS

Outros vinhos provados e classificados

Consulta por ordem alfabética.

1143 REG TEJO BRANCO FERNAO PIRES, MALVASIA FINA 2019

CASA DE OLEIROS DOC VINHO VERDE BRANCO PADERNA 2019

A SERENADA REG PENINSULA DE SETUBAL BRANCO GOUVEIO 2020

CASA DE OLEIROS DOC VINHO VERDE TINTO VINHAO 2020

ADEGA COOP PONTE DA BARCA DOC VINHO VERDE TINTO RESERVA DOS
SOCIOS 2020

ADEGA COOP PONTE DA BARCA DOC VINHO VERDE BRANCO RESERVA 2020

ADEGA23 REG TERRAS DA BEIRA BRANCO VIOGNIER 2020

ADEGA COOP DA LABRUGEIRA SYRAH REG LISBOA TINTO RESERVA 2014

ADEGA DA VERMELHA DOC OBIDOS TINTO GRANDE RESERVA 2016

AMEIAS DO PALMELA ESPUMANTE ROSE BRUT NATURE

ARVAD REG ALGARVE BRANCO 2020

ARVAD REG ALGARVE ROSE 2020

B! BY BASTARDO! DOC VINHO VERDE BRANCO MEIO-DOCE

B! BY BASTARDO! ROSE MEIO-DOCE

B! BY BASTARDO! BRANCO MEIO-DOCE

BASTARDO! REG TEJO BRANCO 2020

BOJADOR REG ALENTEJANO ROSE 2020

BRIDAO CLASSICO DOC DO TEJO BRANCO 2020

BRIDAO CLASSICO DOC DO TEJO ROSE 2020

BRIDAO TRINCADEIRA DOC DO TEJO TINTO COLH SELEC TRINCADEIRA 2017

CABECA DE TOIRO DOC DO TEJO TINTO RESERVA 2017

CABECA DE TOIRO DO TEJO BRANCO RESERVA 2020

CABEGA DE TOIRO DO TEJO ROSE RESERVA 2020

CHAO DO RIO DOC VINHO VERDE BRANCO 2020

CAMOLAS SELECTION REG PEN. DE SETUBAL ROSE RESERVA 2020

CAMOLAS SELECTION PREMIUM DO PALMELA BRANCO MOSCATEL
GRAUDO 2019

CAMOLAS SELECTION PREMIUM REG PEN. DE SETUBAL ROSE BAGA 2020

CANTANDO REG ALENTEJANO BRANCO 2020

CASA DAS GAEIRAS DOC OBIDOS TINTO 2019

CASA DE SARMENTO REG ALENTEJANO TINTO GRANDE ESCOLHA 2018

CASA DE SARMENTO REG ALENTEJANO TINTO RESERVA 2018

CASAL DA COELHEIRA REG TEJO BRANCO RESERVA 2020

CASAL DA COELHEIRA REG TEJO BRANCO 2020

CASAL DA COELHEIRA REG TEJO TINTO 2018

CAVES VELHAS REG LISBOA TINTO RESERVA 2019

CLO REG PENINSULA DE SETUBAL BRANCO 2020

CLO REG PENINSULA DE SETUBAL ROSE 2020

CONVENTO DE TOMAR DOC DO TEJO BRANCO RESERVA 2019

CONVENTUAL DOC ALENTEJO TINTO RESERVA 2019

CONVENTUAL DOC ALENTEJO BRANCO 2020

D’ECA DOC DOURO BRANCO RESERVA 2020

DINE WITH ME TONIGHT REG TEJO BRANCO 2019

DOM DIOGO DOC VINHO VERDE BRANCO COLH SELEC ARINTO 2020

DOM MANUEL DOC BEIRA INTERIOR TINTO RESERVA 2017

DOM MANUEL | DOC BEIRA INTERIOR TINTO RESERVA DO ENOLOGO 2016

DORINA LINDEMANN REG ALENTEJANO ROSE 2020

EMPATIA SUPERIOR DOC ALENQUER TINTO 2018

FEIJOADA&CO REG TEJO TINTO 2018

GUADALUPE REG ALENTEJANO ROSE 2020

GUADALUPE WINEMAKER'S SELECTION DOC ALENTEJO BRANCO 2019

HERDADE DE CATAPEREIRO REG TEJO BRANCO 2020

HERDADE DE CATAPEREIRO REG TEJO TINTO 2020

HERDADE DE CATAPEREIRO REG TEJO ROSE 2020

HERDADE DE DEVESA E BARROS REG ALENTEJANO TINTO RESERVA 2018

HERDADE DOS TEMPLARIOS DO TEJO TINTO GR ESCOLHA TOURIGA NAC. 2018

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco | 12-139 Médio | 14-159 Bom
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HERDADE DOS TEMPLARIOS DOC DO TEJO TINTO COLH SELEC 2019 QUINTA DA CARREGOSA DOC DOURO TINTO 2019

HERDADE PACO DO CONDE REG ALENTEJANO BRANCO 2020 QUINTA DA DEVESA DOC DOURO BRANCO 2020

MAINOVA REG ALENTEJANO BRANCO VERDELHO 2020 QUINTA DA DEVESA DOC DOURO ROSE 2020

MAINOVA REG ALENTEJANO BRANCO 2020 QUINTA DA RAZA IG MINHO BRANCO COLHEITA SELEC ALVARINHO 2020
MILENIO DOC DAO TINTO 2018 QUINTA DA RAZA DOC VINHO VERDE BRANCO GRANDE ESCOLHA 2020
MOINANTE REG ALENTEJANO BRANCO ENCRUZADO 2020 QUINTA DA TOR REG ALGARVE TINTO SYRAH 2019

MOINANTE DUPLA CURTIMENTA REG ALENTEJANO BRANCO 2020 QUINTA DAS SENHORAS DOC BEIRA INTERIOR BRANCO 2019

MONTE DA CAPELA REG ALENTEJANO BRANCO VERDELHO 2020 QUINTA DE SAO CRISTOVAO REG LISBOA ROSE 2020

MONTES CLAROS DOC ALENTEJO BRANCO RESERVA 2020 QUINTA DO FRANCES REG ALGARVE BRANCO SAUVIGNON BLANC 2019
MONTES CLAROS DOC ALENTEJO TINTO RESERVA 2019 QUINTA DO QUETZAL DOC ALENTEJO BRANCO RESERVA 2017
MORGADO DO QUINTAO REG ALGARVE TINTO DE ANFORA 2020 ROVISCO GARCIA REG ALENTEJANO BRANCO 2020

ORIGINAL DOC BAIRRADA TINTO RESERVA 2017 ROVISCO GARCIA REG ALENTEJANO ROSE 2020

PACHECA DOC DOURO MOSCATEL GALEGO BRANCO 2020 SANGUE REAL REG PENINSULA DE SETUBAL BRANCO RESERVA 2019
PAGO DE TEIXEIRO DOC VINHO VERDE BRANCO 2020 SANTO GRAAL DOC DOURO TINTO RESERVA 2018

PALMEIRIM D'INGLATERRA DOC TRAS-OS-MONTES TINTO 2017 SAO LUIZ DOC DOURO BRANCO 2020

PGA - PEDRO GUILHERME ANDRADE DOC BAIRRADA ESPUM. ROSE BRUTO 2019 SAO LUIZ DOC DOURO TINTO 2019

PGA - PEDRO GUILHERME ANDRADE DOC BAIRRADA BRANCO RESERVA 2020 SENSES REG ALENTEJANO BRANCO VIOGNIER 2020

PINHEL REG TERRAS DA BEIRA BRANCO 2020 SERRAS DE GR NDOLA REG PEN. DE SETUBAL BRANCO PRIVATE SELEC. 2020
PINHEL DOC BEIRA INTERIOR BRANCO GRANDE ESCOLHA 2020 TA SOMENTE REG ALENTEJANO BRANCO SAUVIGNON BLANC 2020
PINHEL PREMIUM 250 ANOS PINHEL DOC BEIRA INTERIOR TINTO 2018 TERRAS DE BACO REG ALENTEJANO BRANCO 2020

PLANSEL PARCELA ESPECIAL REG ALENTEJANO BRANCO VERDELHO 2020 TERRAS DO RENDEIRO REG LISBOA ROSE 2020

PLANSEL VINHAS NOVAS REG ALENTEJANO TINTO TOURIGA NACIONAL 2020 TYTO ALBA VINHAS PROTEGIDAS REG TEJO BRANCO 2020

PORTA DA RAVESSA DOC ALENTEJO BRANCO2020 TYTO ALBA VINHAS PROTEGIDAS REG TEJO ROSE 2020

PORTA DA RAVESSA DOC ALENTEJO TINTO 2020 VILA FLOR - VALLE DA PECA DOC DOURO TINTO 2015

PORTA DA RAVESSA REG ALENTEJANO ROSE 2020 VILLA PALMA DOC PALMELA TINTO RESERVA 2019

QUINTA DA LAGOA VELHA DOC BAIRRADA BRANCO SAUVIGNON BLANC 2020 VINHA DAS PENICAS REG BEIRA ATLANTICO BAGA (VINHAS VELHAS) 2017
QUINTA DA CARREGOSA DOC DOURO BRANCO 2019

QUINTA DA CARREGOSA DOC DOURO TINTO RESERVA 2018 Seja responsavel. Beba com moderacéo.

<10 Defeituoso | 10-11,9 Fraco | 12-13,9 Médio | 14-159 Bom | 16-179 Muito bom | 18-18,9 Excelente | 19-20 Impressionante
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apresentam Vinhos do Porto Vintage 2019

> texto Mafalda Freire > fotografia Ernesto Fonseca

Imponente e elegante assim se apresenta a Quinta do Noval a quem chega ao
Douro. Sdo também estas as caracteristicas dos vinhos produzidos na quinta
que apresentou os Porto Vintage de 2019: Passadouro, Quinta do Noval e
Quinta do Noval Nacional. A ocasido serviu ainda para a apresentacdo do

A Quinta do Noval € um nome incontor-
navel quando se fala de Vinho do Porto e,
em conjunto

com a Quinta da Romaneira, reuniu a im-
prensa especializada para apresentar os
seus Vintage mais recentes.

A Quinta do Noval tem uma historia exten-
sa que comega no Século XVIII, mas € em
1894 que ganha uma vida nova com Anto-
nio José da Silva e com o seu genro Luiz
Vasconcelos Porto que fazem inumeras al-

* PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 82

Quinta da Romaneira Vintage 2019.

teragdes como “transformar os antigos so-
calcos estreitos em socalcos mais largos,
que permitem uma utilizagdo mais eficien-

te do solo e uma melhor exposigdo solar”,
explica Christian Seely, diretor-geral da
Quinta do Noval, da Quinta da Romaneira
e da AXA Millésimes, empresa que adquiriu
a Quinta do Noval em 1993. O responsa-
vel tem feito parte do projecto desde essa
altura e tem visto a Quinta do Noval re-
cuperar o seu esplendor. A quinta, situada
em Vale Mendiz, no Pinhdo, na Sub-regido
Cima Corgo tem 145 hectares de vinhas e
produz entre 70 a 75% de Vinho do Por-



to e 25% a 30% de vinho ndo fortificado;
as principais castas plantadas sao Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tin-
to Cao, Sousdo, Syrah e Petit Verdot, es-
tas duas ultimas “em menor quantidade”;
no que diz respeito as castas brancas, na
Quinta existe Viosinho, Gouveio e Rabiga-
to que ocupam cerca de 5 hectares, dos
quais “2,5 hectares foram apenas planta-
dos ha trés anos e vao comegar a produzir
este ano”, revela Christian Seely.

A Quinta do Noval estende-se entre os 100
e 0os 500 metros de altitude, tem vertentes
expostas a todos os pontos e solos de xisto
com fragmentos de argila, o que lhe con-
fere as condicdes ideias para criar vinhos
complexos e elegantes.

Em 2019, a AXA Millesimes adquiriu a pro-
priedade contigua, a Quinta do Passadou-
ro, e aumentou a dimensdo da Quinta do
Noval para 181 hectares. Em termos de
castas e terroir, a nova area é em tudo se-
melhante, como salienta o Christian Seely:
‘A vinha do Passadouro € composta por
duas parcelas principais, ambas semelhan-
tes as parcelas da Quinta do Noval. Uma
parcela no vale do Pinhdo, onde se encon-
tra a maioria da vinha da Noval, e que é
considerado um dos melhores terroirs do
Douro e outra parcela no Roncdo”.

Hoje em dia, a Quinta do Noval, continua
a produzir vinhos de exceléncia e declarou
2019 como um ano Vintage.

OS VINTAGE DE 2019

Carlos Agrellos, diretor técnico na Quinta
do Noval e endlogo consultor da Quinta da
Romaneira esclarece por que motivo 2019
foi um ano especial no Douro: “Foi equili-
brado, com um inverno fresco e chuvoso
e em que o ciclo desde a floracdo até ao
pintor foi um pouco mais fresco - quase
um 12 em relagdo aos anos anteriores”.
Segundo o endlogo, isto “permitiu uma
maturacdo muito constante e ter uvas de
grande qualidade”. A prova que decorreu
sobre o famoso cedro da quinta incluiu o
Quinta da Romaneira Vintage 2019, Quin-
ta do Passadouro Vintage 2019, Quinta do
Noval Vintage 2019 e o Quinta do Noval
Vintage Nacional 2019. Houve oportuni-
dade ainda para experimentar os vinhos
brancos Quinta da Romaneira Gouveio
2020, Quinta da Romaneira Reserva 2020
e Cedro do Noval 2020.

Sobre o Quinta do Noval Vintage 2019,
Carlos Agrellos diz que corresponde a uma
mistura de “treze lotes diferentes” e realca
que a equipa "tem sorte de ter tantos vi-
nhos bons e lotes para escolher e compor
0 vinho e para dar a precisao que caracte-
riza os vinhos do Noval".

A colheita comecou a 9 de setembro, as
“condi¢des de vindima foram ideais, a vinifi-
cacao foi feita em lagares de pedra” e o vinho
estagiou 18 meses em cascos de carvalho.
Feito com as castas Touriga Nacional, Tou-

riga Francesa, Tinto Cdo, Sousdo e Tinta
Roriz, o Quinta do Noval Vintage 2019,
tem notas aromaticas de frutos vermelhos,
violetas e especiarias; na boca é comple-
xo, fresco e com um final elegante. Carlos
Agrellos refere que a “frescura e acidez na-
tural se devem a um pH equilibrado deri-
vado das vinhas estarem bem adaptadas a
regidao. Mesmo em situa¢des de stress hi-
drico e muito calor conseguimos vindimar
com pH de 3,6 e 3,55 que sao otimos para
fazer vinho sem correcado de acidez”.

A PARCELA ‘MAGICA’ DO NACIONAL

A Quinta do Noval tem no Vintage Na-
cional um dos seus tesouros que vem de
uma “parcela de 2 hectares de vinha ndo
enxertada, planta em pé franco” descre-
ve Christian Seely. O diretor-geral salien-
ta outras caracteristicas desta parcela que
deu o seu primeiro vinho em 1931: “Tem
uma personalidade propria e € um milagre.
Ndo sabemos francamente por que motivo
estas vinhas sobrevivem ja que sdo vinhas
velhas de 1904 e muito menos vigorosas
que outras vinhas da quinta, o que se nota
também no rendimento. Num bom ano,
o Nacional da 15 hectolitros por hectare
quando o resto das parcelas da Noval dao
cerca de 30 hectolitros por hectare.”

Christian Seely revela como é a politica
para declarar o Nacional: "S6 o fazemos
quando estamos todos convencidos que &

EDIGAO 82 « PAIXAO PELO VINHO -
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um grande vinho e quando achamos que
nao tem essa grandeza, ndao declaramos.
Estas decisbes ndo sdo faceis, mas em
2019, ndo foi dificil. E um grande privilé-
gio ter esta parcela magica e também uma
grande responsabilidade”.

Ja Carlos Agrellos diz que “fazer um vinho
destes € um stress enorme” e explica que
estdo “permanentemente na vinha para ver
quando é a altura de vinificar porque a co-
lheita e a vinificagcdo sao feitas num dia so".
Quanto a composi¢ao é “maioritariamente
Touriga Francesa, Tinto Cdo, Touriga Na-
cional Sousdo e Tinta Roriz, mas “ndo é o
mais importante”, diz o diretor técnico. O
que realmente diferencia o vinho é “a es-
colha na entrada da adega” e é por isso
que nao indicam quais as percentagens
presentes de cada casta. Assim, “é o ano
que da o Nacional”.

Sobre os cuidados exigidos, Carlos Agrel-
los diz que sdo vinhas “muito vulneraveis” e
que “ha uma responsabilidade por parte da
viticultura de olhar para esta parcela quase
de cepa a cepa, porque € a joia da coroa”. E
a tentativa é estender a sua longevidade ao
maximo, “sempre que morrem vinhas, sdo
replantadas por plantas enraizadas e cria-
das em estaca na quinta. A casta é a mes-
ma ou a que esta ao lado para ndo trocar
o genoma do Nacional. Isto sé acontece
nesta parcela’, acrescenta.

O Quinta do Noval Vintage Nacional 2019
€ um vinho de cor granada, com aroma de
bagas e compota, especiarias e um fim de
boca com muita estrutura imponente e de
grande complexidade.

PRIMEIRO VINTAGE E PROMISSOR

No evento foi dado a conhecer o primei-
ro vinho vintage da Quinta do Passadouro
desde a aquisicao pela Quinta do Noval a
familia Bohrman, em 2019. Carlos Agrellos
salienta que “foi um desafio” ja que a com-
pra aconteceu “em agosto com a vindima
a comegar em setembro”.

Apesar de tudo conseguiram porque havia
ja “conhecimento de vinificagdo de vinhas
velhas da Quinta do Noval que foi transita-
do” para a nova quinta. Sobre o Passadou-
ro, o responsavel afirma que dominam as
vinhas velhas com cerca de “50/55 anos”
das castas Touriga Francesa, Tinta Amarela,
Tinto Cdo e Brufete e vinhas mais recentes
“com cerca de 20 anos” de Touriga Na-
cional. Ao nivel do terroir, as vinhas estao
plantadas maioritariamente com orientacdo
“sul/poente e em vale”, numa area "muito
quente com um microclima que é favoravel
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a criagdo de grandes vinhos" e com “solos
xistosos em que as raizes das vinhas velhas
estdo a grande profundidade, o que faz
com que as vinhas aguentem bem o calor”.
O endlogo descreve o Quinta da Roma-
neira Vintage 2019 como um vinho com
“equilibrio aromatico com alguma com-
plexidade caracteristica de Vale Mendiz,
com violeta, bergamota, alcaguz, pimenta-
-preta o que é bom para um vintage tao
novo”. O responsavel mostra-se orgulhoso
do que foi alcancado: “Estamos perante
um Vintage bem conseguido e o tempo
revelarad a sua extrema qualidade ao longo
dos anos. E um vinho que tem muitos anos
de vida e que demonstra que o futuro sera
risonho e que a aposta na Quinta do Pas-
sadouro foi ganha”.

QUINTA DA ROMANEIRA, UM PROJETO
ESPECIAL

Christian Seely esta na Noval ha 28 anos e
adquiriu a Quinta da Romaneira em 2004,
quando

a AXA Millésimes nao quis ficar com a pro-
priedade, mas o diretor geral viu nela um
“potencial para a criagdo de grandes vi-
nhos”. Este projeto pessoal, que iniciou
com 11 sécios, envolveu um grande “tra-
balho de renovagao e replantagcao de vi-
nha, em 2005 e 2006, uma nova adega e
grande trabalho progressivo sobre a quali-
dade da vinha e dos vinhos".

Hoje em dia e desde o final de 2012, a
Quinta da Romaneira tem apenas como
socios Christian Seely e André Esteves. “Ele
partilha a minha paixao pela propriedade
e a minha visdo de desenvolver a quinta
a longo prazo para fazer grandes vinhos
brancos, tintos e também do Porto”, diz
Seely. E que contrariamente & Quinta do
Noval, que € sobretudo uma casa de Vinho
do Porto, a Romaneira é maioritariamen-
te uma quinta de vinhos ndo fortificados
(cerca de 75% versus 25% de producdo de
Vinho do Porto).

Carlos Agrellos, que é enodlogo consultor
da quinta, explica que a Romaneira tem

cerca de 400 hectares, dos quais “86 fo-
ram replantados com castas nobres como
a Touriga Franca e Touriga Nacional, mas
também com castas que designados exoti-
cas, embora nao sejam, como Petit Verdot
e Syrah”. O responsavel real¢a que as vi-
nhas “estdo a atingir um nivel de qualidade
muitissimo bom (14 anos) que permite fa-
zer Vinhos do Porto e de mesa de grande
qualidade”.

A quinta “tem uma exposi¢cao maioritaria-
mente virada a sul, por cima do Douro e
€ uma das maiores quintas com extensdo
de rio, quase 3 km. Fica numa zona muito
quente e com um terroir muito particular
que a distingue das restantes propriedades
do Douro como esclarece Agrellos: “Uma
componente de biodiversidade muito im-
portante de mata mediterranica com plan-
tas autoctones que que perfumam o ar de
uma maneira que acreditamos que impac-
ta nos vinhos".

Sobre o Quinta da Romaneira Vintage 2019,
0 enodlogo destaca que € um “vinho feito
em lagar, de aco inoxidavel, mas em que
ndo abdicam da pisa a pé”; depois "o robd
toma conta e finaliza as fermentagdes” e
que € por isso que se consegue “uma ex-
tracdo extra das uvas para ter uma grande
intensidade e este fundo de boca e estru-
tura tanica”. Além disso, Carlos Agrellos
refere a “componente aromatica do vinho
quando comparado com os outros Vinta-
ge” em prova e tao propria da Romaneira.

O FUTURO

Christian Seely é perentdrio sobre o que
ambiciona para as ‘'suas’ quintas: "Espero
continuar no sentido atual, ou seja, em que
a qualidade esta a subir a cada ano”. Sobre
0 que ambiciona para a Romaneira € muito
claro, quer para si, quer também para todos
0s outros produtores da regidgo: “O Douro
ser reconhecido como um grande produtor
de vinhos tintos e brancos e uma das gran-
des regides de vinhos do mundo, nao soé de
Porto, mas de vinhos nao fortificados”.

A sua visdo é que além dos mercados
atuais de sucesso, como € o caso de Por-
tugal, Brasil e Canada, os vinhos do Douro
e da Romaneira cheguem em forga e se-
jam reconhecidos nos Estados Unidos e
Reino Unido. “E uma frustracdo que EUA
e a Inglaterra ndo reconhecam os vinhos
tintos e brancos do Douro como sendo de
qualidade. Tém uma ideia de vinhos nacio-
nais como agradaveis e baratos e é preciso
lutar para contrariar isso. Vamos consequir,
mas vai levar algum tempo”, concluiu.
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AZORES
WINE
COMPANY

Nova adega para
vinhos unicos

> texto André Guilherme Magalhdes
> fotografia Ernesto Fonseca / D.R.

Quando a Paixdo Pelo Vinho
presenciou o assentamento da
primeira pedra da nova adega
da Azores Wine Company, nas
Bandeiras, Madalena do Pico,
em Janeiro de 2019, estdvamos
todos longe de imaginar todas
as adversidades impostas pela

pandemia, que iriam afetar
coletivamente este mundo e o
outro. Mas como diz o adagio,
nada consegue parar os ciclos da
natureza, € no caso de um territério
tdo exposto aos elementos e de
caracter tao grandioso e telurico
como ¢ a ilha do Pico, as vinhas
conquistadas aos terrenos de “pedra
queimada” continuaram a medrar, e
do meio das curraletas arrimadas ao
Cais Mourato surgiu, apesar de todos
0s percalc¢os, o magnifico edificio
que é a nova adega da
Azores Wine Company.

A abertura da nova adega da Azores Wine
Company (AWC) e o langamento dos seus
trés novos vinhos de parcelas de vinhas
velhas, foram o pretexto para uma nova
visita por parte da imprensa especializada.
Como era de esperar, o dinamico trio de
socios fundadores da empresa nao deixou
0s seus créditos por maos alheias e prepa-
rou um programa denso e imersivo na rea-
lidade dos vinhos do Pico que tornou esta
curta visita uma experiéncia memoravel.

A entrada em funcionamento da adega nas
suas distintas valéncias € mais uma etapa
marcante no percurso desta empresa, que
veio revolucionar o panorama vinicola dos
Acores contribuindo para ressuscitar a no-
toriedade internacional dos vinhos do Pico
desde a sua fundagdo em 2014.

O TRIO MARAVILHA

Ja muito se escreveu sobre a historia re-
cente da Azores Wine Company, mas nao
podemos ficar indiferentes a dimensdo e
ambicdo da tarefa que os seus socios se
propuseram concretizar e que ndo seria
sequer plausivel, ndo fosse a competéncia
de cada um deles e a complementaridade
de valéncias do trio.

Paulo Machado é Picaroto dos quatro cos-
tados, embora nascido no Faial, cresceu
no seio de uma familia com tradicdes li-
gadas a cultura da vinha e do vinho. A sua
vocacdo levou-o a cursar Engenharia Agri-
cola e mais tarde a fazer uma Pos-Gradua-
¢do em Enologia. Pioneiro no esforco de
reconversao dos vinhedos Acgorianos, foi
formador em viticultura e enologia, técni-

A entrada em funcionamento da

adega nas suas distintas valéncias

€ mais uma etapa marcante no
percurso desta empresa, que veio
revolucionar o panorama vinicola dos
Acores contribuindo para ressuscitar a
notoriedade internacional dos vinhos do
Pico desde a sua fundacdo em 2014.

EDIGAO 82 « PAIXAO PELO VINHO « 45



' REVELACAO

co e até presidente da CVR Acores tendo
contribuido decisivamente para a revitali-
zac¢ao do sector vitivinicola dos Acores. Da
forte ligacao ao terroir de S&o Mateus e da
sua paixao pela viticultura nasceu em 2016
a Insula Vinus, um pequeno projeto fami-
liar que cedo deu nas vistas pelo carater e
definicdo dos seus vinhos. Num contexto
em que os vinhos e a gastronomia come-
cavam finalmente a ser potenciados nos
Acores, o Paulo enceta uma relagcao de
amizade com Filipe Rocha e Antonio Ma-
canita, com quem em 2013 faz uma par-
ceria na vinificagdo da casta local Arinto
dos Acores. O resto da histdria ja nés co-
nhecemos e desde entdo, o homem que
mais conhece sobre castas autoctones
agorianas é o responsavel pela operagao
de viticultura, dedicando-se a recuperagao
e manutencao das dezenas de hectares de
vinhas em currais exploradas pela Azores
Wine Company.

Filipe Rocha, o socio responsavel por toda
a operagcao de “hospitality” da empresa
€ uma figura incontornavel do panora-
ma gastronomico Acoriano. Foi sob a sua
égide que a Escola de Formacao Turistica
e Hoteleira de Ponta Delgada teve o seu
maior desenvolvimento, tornando-se o
“braco armado” do turismo do arquipéla-
go no que toca a exceléncia da sua oferta
gastrondmica. Foi a sua visao e dinamismo
que abriram as portas das cozinhas acoria-
nas para o mundo, através de protocolos
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Como explicou Filipe Rocha este

Novo equipamento nao é apenas uma
adega, mas também nao é um hotel.

As estadias sao dedicadas a amantes

de vinho que procurem um espago
contemporaneo para ficar, onde podem
conhecer a historia e caracteristicas
vinicas da ilha, através de provas, visitas,
tours e experiéncias gastronomicas.

de intercambio com escolas estrangeiras,
contratando professores e formadores
com competéncias multidisciplinares para
enriquecer os curriculos programaticos
da escola como foi o caso com Anténio
Macganita, e sobretudo criando o “10 Fest”,
um festival gastrondmico anual que trou-
xe aos Acores inumeros cozinheiros de
fama mundial, divulgando a gastronomia
Acgoriana e os produtos autoctones e per-
mitindo que os alunos da EFTH tivessem
experiéncias de trabalho unicas ao lado de
chefs de outras paragens.

A visita as areas sociais, de prova e ao es-
pago gastronomico da nova adega reve-
lam o cuidado e minucia do trabalho de
Filipe Rocha com a colaboracao proxima
da Judith Saavedra. Aguardam-se com ex-
pectativa os primeiros eventos enogastro-
némicos.

Antonio Macganita ndo carece de grandes
apresentacdes nem encomios, o seu ta-

lento intuitivo, a sua atitude inquisitiva e
desafiante, sempre presente ja desde os
primeiros vinhos da Sexy Wines em par-
ceria com o saudoso David Booth, nao
deixam ninguém indiferente. O endlogo
inquieto que busca em permanéncia novas
regides e terroirs para decifrar as ampelo-
grafias locais e descortinar novas férmulas
enoldgicas poderia até pensar um dia em
fazer um vinho na lua, mas enquanto os
novos milionarios do espago ndo dispo-
nibilizam capsulas refrigeradas para trans-
portar as uvas, Antonio Macanita atarefa-
-se a congeminar os vinhos que irdo surgir
das novas vinhas plantadas nos mistérios
quase lunares da Baia de Canas.

Neste momento a Azores Wine Company
explora um pouco mais de 122 hectares de
vinhas, quase todas recuperadas e recon-
vertidas, uma area quase dez vezes maior
do que aquela que deu origem aos primei-
ros vinhos da marca ha sete anos atras.
Para além do papel determinante no res-
gate da casta Terrantez do Pico, que esta-
va a beira da extingao, a empresa continua
empenhada na propagacdo e disseminagao
das duas castas brancas dominantes, o Arin-
to dos Acores e o Verdelho, mas também da
Boal que embora representando uma area
infima revela um bom potencial. O Sabori-
nho (Tinta Negra na Madeira ou Molar em
Colares), o Bastardo e o Rufete sdo as cas-
tas tintas mais promissoras e que Paulo Ma-
chado tem vindo a propagar, sobretudo na



zona mais abrigada da Baia de Canas.

JUNTOS SOMOS MAIS FORTES

Para os socios, ndo se trata apenas de ter
uma visdo expansionista que passe tao so-
mente por aumentar a area de exploragao,
trata-se antes de criar uma dinamica de
desenvolvimento que contamine também
todos os outros produtores da Ilha. Assim,
€ plausivel pensar que em alguns anos se
possa atingir a meta dos mil hectares de
vinha em produgdo na ilha do Pico, o que
face aos baixissimos rendimentos por hec-
tare, representara uma capacidade de vini-
ficagdo de cerca de duas mil toneladas de
uvas por ano.

Desde o inicio que a AWC faz questao de
convidar os outros produtores a juntarem-
-se a eles em eventos promocionais ou em
provas e assim aconteceu nesta nossa visi-
ta, os anfitrides organizaram uma churras-
cada em que se provaram (e beberam) os
vinhos de todos os vizinhos! A boa surpre-
sa foi o surgimento de trés novos projetos
de jovens produtores, todos eles com uma

ligagdo a AWC - os vinhos "ETNOM" da Ca-
tia Laranjo, que lancou um branco de Arin-
to dos Agores, um tinto Merlot e um rosé
de Syrah e Merlot, sendo que o tinto é ab-
solutamente marcante pela sua elegancia,
foco e profundidade; do projeto “Entre Pe-
dras” do André Ribeiro e do Ricardo Pinto
surge um belissimo Arinto dos Acores que
ja tem duas colheitas, 0 2020 mais “polido”
do que o primogénito; Lucas Lopes Ama-
ral, o mais jovem produtor-engarrafador
dos Agores € uma forca da natureza que
consegue tratar das suas vinhas no Pico e

Desde o inicio que a AWC faz questao
de convidar os outros produtores

a juntarem-se a eles em eventos
promocionais ou em provas e assim
aconteceu nesta nossa visita, os
anfitrides organizaram uma churrascada
em gue se provaram (e beberam) os
vinhos de todos os vizinhos!

ainda fazer idas e voltas ao Douro para fa-
zer uns biscates para a Maganita vinhos, os
vinhos refletem a sua impetuosidade quase
telUrica.

UMA ADEGA A MODA DO PICO,

MAS NAO SO

Vamos entdo falar da razdo principal da nos-
sa viagem, a nova adega que COmegou a ser
sonhada em 2015 com a aquisicdo de umas
vinhas nas Bandeiras, la para os lados do ae-
roporto, que na realidade eram um enorme
matagal. Trata-se na verdade de uma locali-
zagao muito especial, na costa noroeste da
ilha, sobre o mar e com uma vista sobre o
canal e as ilhas de Sao Jorge e Faial, com
o respaldo majestoso da montanha do Pico
como que em vigilia permanente.
Enquanto se desbravava, desmatava e se
restauravam as curraletas que foram sendo
destapadas, a ideia da adega foi tomando
forma, pretendia-se preservar o espirito
das adegas tradicionais da ilha — lugares
de encontro onde ndo se faz s vinho, mas
também se convive a volta da mesa, onde
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se provam vinhos, onde se cozinha, onde
se pode também dormir. A escolha da du-
pla de ateliés de arquitetura portuguesa e
inglesa responsavel pelo projeto do edifi-
cio foi uma escolha obvia desde o primei-
ro momento, pois a AWC e as duas duplas
de arquitetos ja tinham colaborado num
projeto universitario sobre a avaliagao do
impacto da construgao de uma adega na
zona Patrimoénio Mundial da ilha do Pico.
A SAMI — Arquitetos, dos portugueses Inés
Vieira da Silva e Miguel Vieira e a DRHR, o
atelié britanico de Daniel Rosbottom e Da-
vid Howarth, sdo os autores deste espaco,
que € a concretizagdo dessa reflexdo.

Os arquitetos projetaram um espago qua-
drado, revestido a pedra recolhida no pro-
prio terreno, que da continuidade as ma-
lhas de currais em pedra usados na ilha,
para proteger as vinhas. O edificio & des-
nivelado, estando a cota mais baixa na di-
recao do mar e quase invisivel da estrada.
A forma do edificio cumpre a fungdo dos
antigos tanques das vinhas, com as cober-
turas naturalmente inclinadas, conseguin-
do recolher cerca de 1500 m3 de agua por
ano, que sao utilizados nas vinhas. A forma
quadrangular é inspirada noutra referéncia
historica e cultural da ilha, essencial para
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os vinhos, os conventos. Para homenagear
0s antigos conventos do Pico, os arquite-
tos desenvolveram no interior deste qua-
drado um claustro que da acesso a todas
as valéncias: a rececdo com sala de pro-
vas, trés salas de barricas, a zona industrial,
um espaco de eventos/gastrondmico num
plano superior, cinco quartos, todos com
vista mar, e um apartamento T2.

Como explicou Filipe Rocha este novo
equipamento ndo € apenas uma adega,
mas também nao é um hotel. As estadias
sdo dedicadas a amantes de vinho que
procurem um espago contemporaneo
para ficar, onde podem conhecer a historia
e caracteristicas vinicas da ilha, através de
provas, visitas, tours e experiéncias gastro-
noémicas.

LANCAMENTO DE NOVOS VINHOS

Nesta visita, curta mas muito intensa, tive-
mos a oportunidade de fazer varias pro-
vas tematicas magistralmente organizadas
pelo Antonio Macanita (uma masterclass
sobre a caracterizagdo dos vinhos dos
Acores, verticais das principais castas, pro-
vas cegas durante refei¢des, etc.) que, pelo
seu cariz didatico, nos permitem doravan-
te ter um entendimento mais profundo das

idiossincrasias destes vinhos uUnicos. Foi
também pretexto para o langamento de
trés novos vinhos provenientes de parcelas
situadas na Criagdo Velha, o ultimo nucleo
de vinhas velhas do Pico, alias, a AWC deci-
diu chamar a esta série de vinhos “Criagdo
Velha" por se tratar de um nucleo de vinhas
com 60 a 120 anos de idade, que estdo a
escassos 80 a 580 metros do mar, la onde
se "ouve o cantar do caranguejo” como
diziam os antigos. E de uma destas parce-
las que provem o “Vinha Centenaria®, que
até agora se tem afirmado como o vinho
mais impactante (e mais caro) dos bran-
cos da Azores Wine Company, pelo que a
expectativa da prova da nova colheita de
2019 era grande, mas eis sendo que sur-
gem duas surpresas, dois vinhos inéditos
de duas parcelas muito pequenas, o “Ca-
nada do Monte” 2018 e o "Vinha dos Utras”
2019 que ostenta como subtitulo no rotu-
lo a mencgao “los Jeirdes”. Ja iremos falar
mais sobre estes vinhos Unicos no des-
tague com as respetivas notas de prova,
agora resta-nos dar os parabéns a Azores
Wine Company por mais esta conquista,
desejando que este ressurgir dos vinhos do
Pico possa fazer jus as glorias de antdo e
perdurar no tempo.
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FORA DE SERIE

inova com monocasta Tinta Gorda

> texto Anténio Mendes Nunes > notas de prova Maria Helena Duarte > fotografia D.R.
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Antoénio Costa Boal para além dos vinhos das propriedades da
familia no Douro — concelho de Alijé — expandiu-se para Tras-os-
Montes, conseguindo vinhos de exceléncia de vinhas praticamente
abandonadas. Fez agora a apresentacao de cinco novas colheitas.

A Costa Boal Family Estates Lda é uma empresa familiar bastante jovem sob a gerén-
cia de Antonio Boal e Raquel Boal, que um dia decidiram deitar maos a terra, langan-
do, em 2011 o primeiro vinho com o nome da familia, embora os seus antepassados
ja vinificassem naquelas terras desde 1857, ha 164 anos, portanto.

Recorde-se que para além das propriedades dos antepassados, situadas na Regido
Demarcada do Douro, Cima Corgo (na localidade de Cabéda), decidiram avangar
para a compra de mais sete hectares de vinha desta vez em Tras-os-Montes, Miran-
dela, nascendo entdo assim, a marca de vinhos Flor do Tua, Palacio dos Tavoras, Flor
do Cba e Costa Boal.

Muito recentemente apresentaram cinco novos vinhos, dentro da marca Palacio
dos Tavoras, nomeadamente o primeiro monocasta de uvas Tinta Gorda oriundas
de uma vinha velha do Planalto Mirandés (das arribas do Douro, no concelho de
Miranda do Douro). Da mesma vinha velha, provou-se, também, um field blend, o
Palacio dos Tavoras Bago a Bago 2020. Ambos sdo vinhos de ourivesaria, colheita
manual bago a bago com vinificagdo em cubas de madeira. Mais uma vez, Antonio
Costa Boal e 0 endlogo Paulo Nunes abrem novos caminhos para a vitivinicultura na
regidao de Tras-os-Montes, uma regido que pode produzir vinhos de exceléncia mas
que durante séculos foi completamente esquecida e ignorada. Vinhos de muito alta
qualidade deste produtor do Douro e Tras-os-Montes e com estreia para breve de
vinhos produzidos em Estremoz, numa adega e vinhas adquiridas em 2021.
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LEGADO

Um tributo e uma homenagem

> texto Anténio Mendes Nunes > fotografia D.R.
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Em cada ano surge uma nova colheita de Legado, que é um elo de ligacao
entre o conhecimento dos antepassados e um ensinamento para as
gerac¢des futuras. Um vinho carregado de histdria e sempre um retrato fiel
do tempo, que em cada ano fez no Douro.

Ai estd mais uma colheita do Legado, o
vinho da Sogrape que Fernando Guedes
(1931-2018) idealizou em 2008 e que ago-
ra surge pela 92 vez (colheita de 2016).
Este vinho é muito especial porque sai de
uvas de videiras muito velhas da Quinta do
Caédo, propriedade centenaria situada em
S. Jodo da Pesqueira. Enquanto outros vi-
nhos famosos sdo feitos de uvas de varias
vinhas ou até de varias quintas, o Legado é
um vinho de uma so vinha, por sinal com
a mesma configuragdo que tinha ha século
e meio. Sao 8 hectares que apenas permi-
tem produzir pouco mais de 4 mil garra-
fas, num cenario que a idade marcou com
alguma decadéncia, plantada a antiga, e
que apenas permite ser lavrada por cava-
los. O Legado ndo pretende ser um vinho
perfeito, mas antes um tinto do Douro fiel
as suas origens e a propria origem de uma
Sogrape de outros tempos, numa eterna
homenagem as geracgdes futuras.

Para Fernando da Cunha Guedes, actual
Presidente da Sogrape e filho de quem o
idealizou, “Legado € um vinho pleno de
nogdo de tempo e lugar, um vinho que
aguardamos com ansiedade, pelas memo-
rias que vai despoletar e pela capacidade de
nos transportar para um terroir idilico, onde
as videiras com mais de 100 anos exigem o
nosso cuidado, respeito e admiracao”.

Luis Sottomayor, o endlogo que todos os

anos recria este vinho, sintetizou numa ou
duas palavras cada colheita: “2008 - auste-
ro; 2009 - vibrante; 2010 - charme; 2011 -
volume e complexidade; 2012 - elegancia
e sobriedade; 2013 - suavidade e harmo-
nia; 2014 - delicadeza e intensidade; 2015
- intenso e apelativo”. Quanto a este 2016,
segundo o enodlogo-chefe da Sogrape,
“Tem um pouco de todos os outros, com
uma frescura e uma acidez assinalaveis e
que permite adivinhar-lhe uma vida bela
e muito longa”. Uma das mudangas que
poderdo ter tornado esta colheita a mais
apelativa, para além das caracteristicas cli-
matologicas do ano, tera sido a mudanga
no estagio, que passou de barricas de 225
litros para toneis de 1200 litros. Nota-se o
trabalho da madeira, mas ndo a madeira.
Como sempre, cada edicao do Legado é
langada num local ligado a histéria da fa-
milia. Para este 2016 foi escolhido o Colé-
gio Jesuita das Caldinhas, em Santo Tirso,
onde Fernando Guedes estudou desde a
escola primaria até terminar o liceu e dar
entrada na Universidade. O jantar de apre-
sentagao, imaginado e confecionado pelo
chefe Antonio Loureiro (restaurante A Co-
zinha, em Guimardes, uma estrela Miche-
lin), foi servido numa sala de aula, no caso,
um anfiteatro. Também ai todos meéritos
para uma imaginacao rica e original, que
se sauda.

FORA DE SERIE '

L EGAL O
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VERCOOPE

Uma historia de uniao

> texto Fernanda Silva Teixeira > fotografia D. R.

Criada em 1964, com o objetivo de engarrafar, comercializar e distribuir
o vinho produzido pelos viticultores de sete Cooperativas Vitivinicolas
da Regido dos Vinhos Verdes, Amarante, Braga, Guimaraes, Famalicdo,
Felgueiras, Paredes e Vale de Cambra, a Vercoope produz anualmente 8
milhdes de garrafas de Vinho Verde, dos quais cerca de 35% se destinam a
exportacdo. E se em 2010, a faturagdao da Cooperativa nao chegava aos 6
milh&es de euros, em 2020 superaram os 13 milhdes de euros.

Celebrando, no proximo més de Outubro,
57 anos de existéncia, a Vercoope - Unido
de Adegas Cooperativas da Regido dos Vi-
nhos Verdes conheceu uma enorme evolu-
¢do ao longo deste periodo, “desde os pro-
€essos aos meios tecnologicos que dispde,
dos produtos que coloca no mercado, dos
canais com que trabalha até aos mercados
que abrange”, comeca por dizer a hossa re-
vista Casimiro Alves.

Para o presidente da direcdo da Vercoope,
0 “mercado portugués de vinhos tem evo-
luido bastante”, desde a produc¢do na vinha,
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a produgado de adega até a comercializagdo
e promogdo. ‘Nos temos acompanhado
em todos os dominios, e o resultado desde
ha 10 anos para ca, € termos crescido entre
10 a 20% ao ano”. Tendo em conta que a
base ja é consideravel, “s6 podemos estar
contentes”. Ainda assim, ressalva, “estamos

Setor cooperativo permite ganhar
escala, sinergias e competitividade

contentes, mas ndo descansados nem su-
ficientemente satisfeitos, pois o mercado
esta sempre em evolugao, as exigéncias sao
cada vez maiores e estdao sempre a surgir
novos desafios que temos que superar”,
afirma o responsavel.

Algumas dessas exigéncias passam pela
qualidade. Nesse sentido, para além da
certificagao 1SO 9001, a Vercoope obteve
ha cerca de 5 anos a certificagdo IFS Food,
O que exigiu um investimento financeiro,
melhoramentos nos layouts e nas infraes-
truturas, novas tecnologias, processos e



formagado continua dos recursos humanos.
Contudo, este incremento de qualidade
tem permitido conquistar e satisfazer clien-
tes com elevado grau de exigéncia.

Porém, tudo isto apenas foi possivel porque
a Vercoope é uma unido de adegas, da qual
fazem parte a Adega Cooperativa de Ama-
rante, a Adega Cooperativa de Braga — CA-
VAGRI, a Adega Cooperativa de Famalicdo —
Frutivinhos, a Cooperativa Agricola de Terras
de Felgueiras, a Adega Cooperativa de Gui-
maraes, de Paredes e Vale de Cambra. Uma
unido que abrange adegas de 7 municipios
e as quais se acrescenta o concelho de San-
to Tirso onde a Vercoope marca presenca
diretamente. Ou seja, “sdo muitas pessoas,
muitas familias, muitos territorios ligados
ao universo Vercoope”, relembra Casimi-
ro Alves. E acrescenta, “muitos dos nossos
parceiros de negocio sao destes concelhos,
desde clientes a fornecedores. Por isso, po-
demos afirmar que o nosso negdcio puxa
pela economia local, pois esta na vida das
pessoas, contribuindo desta forma para fi-
Xar pessoas Nos espacos rurais”. A Vercoope
e as Cooperativas da Uniao empregam cer-
ca de 130 pessoas.

O presidente da direcdo da Vercoope re-
lembra ainda que uma garrafa de vinho
comercializada pela Vercoope ‘ndo leva

apenas a historia de uma quinta ou de uma
familia em particular, leva o resultado do
trabalho de muitas familias e de muitas his-
torias. Sdo imensas, da uma por dia durante
varios anos”.

Se no passado as 7 adegas associadas da
Vercoope chegaram a integrar cerca de 5
mil associados, hoje o numero nao chega
aos 3 mil. Casimiro Alves explica-nos por-
que é que isso acontece. “Eram outros tem-
pos, havia imensos associados de pequena
dimensdo. O panorama tem mudado bas-
tante, sobretudo devido a questdes sociais
e familiares. Assim como, pela fusdo de
pequenas propriedades e pela recomposi-
cao das areas”. Ndo obstante, acrescenta, “a
area plantada tem aumentado e tem havido
muita reconversdo e modernizacao das vi-
nhas, originando mais producao tanto a ni-
vel de quantidade como de qualidade”.
Neste contexto, o presidente da direcdo da
Vercoope indica que o “setor cooperativo
permite ganhar escala, sinergias e compe-
titividade” e, acrescenta, “viabilizar o negd-
cio dos pequenos produtores que de outra
forma ndo teriam oportunidade de colocar
0s seus vinhos a venda”. Quanto ao consu-
midor, “quer nacional, quer por esse mundo
fora, ndo seria possivel saborea-lo, se ndo
fosse através da Cooperativa”.

O presidente da direcao da Vercoope
relembra ainda que uma garrafa de
vinho comercializada pela Vercoope
“ndo leva apenas a historia de uma
quinta ou de uma familia em particular,
leva o resultado do trabalho de muitas
familias e de muitas historias. Sao
imensas, da uma por dia durante varios
anos”.

Para além disso, a Cooperativa permi-
te também que o produtor possa ter uma
vivéncia com a terra de uma forma mais
equilibrada, sem a pressdo de ter apenas
monoculturas, ou seja, apenas vinha, para
ter grandes rentabilidades, para se viabilizar.
“Um associado pode continuar a ter vinha,
a ter milho, horticolas, pomares, pecuaria e
até floresta”. Casimiro Alves salienta ainda
que, a variavel econdmica de curto prazo é
também muito importante. "As Cooperati-
vas da nossa Unido tém todas as contas em
dia. Pagamos as uvas a tempo e horas aos
Nossos associados”.

VERCOOPE POSICIONA-SE NO
SEGMENTO ‘BEST VALUE FOR MONEY'
Produzindo cerca de 8 milhdes de garrafas
por ano de Vinho Verde, ndo é de estranhar
que a Vercoope se posicione no segmento
‘Best Value for Money’, para citar a expres-
sdo anglo-saxdnica. Quer isto dizer que
colocam a venda no mercado vinhos com
excelente relacdo qualidade/preco.

O “core business” da Vercoope é a venda
de Vinhos Verdes com elevados volumes a
precos justos. Ou seja, o “consumidor sabe
que estd a comprar o melhor Vinho Verde
por um preco que ndo estad inflacionado.
Nao é mais caro porque so se produziram
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X garrafas, ou porque, por falta de escala ou
de sinergias os rotulos, as garrafas, as cai-
xas, o0 engarrafamento, encareceu muito
o produto. O consumidor sabe que esta a
beneficiar da larga escala, das sinergias, do
saber, da técnica, e isso, € o que nos permi-
te colocar um produto com valor e qualida-
de’, frisa Jodo Gaspar, enologo e responsa-
vel de producdo.

Sedeada em plena regidao dos Vinhos Ver-
des, € a eles e ao seu mercado que a Ver-
coope se dedica em exclusivo, pelo que o
seu portfolio reflete isso mesmo. “Temos vi-
nhos de segmento de entrada, vinhos mais
democraticos, que vendem milhdes de gar-
rafas por ano”, assegura.

Ainda assim, a cooperativa tem crescido
muito nos vinhos monocastas, especifica-
mente nos vinhos de casta Alvarinho, Arin-
to, Azal e Loureiro, Espadeiro e Vinhdo. “Ja
fazemos umas quantidades simpaticas de
Grande Escolha. Langcamos ha 2 anos, dois
Vinhos Verdes Grande Reserva”. O Vinho
Verde Via Latina Grande Reserva branco e o
Via Latina Vinhdo Grande Reserva tinto, am-
bos colheita 2018, sendo que foram engar-
rafadas 15 mil garrafas numeradas de cada
um dos vinhos.

“Vinhos com qualidade, com tipicidade
e que estejam na prateleira ao dispor do
consumidor, é aquilo que o nosso publi-
CO procura’, sobretudo para um consumo
mais diario, indica José Castro. Ja as ga-
mas mais elevadas, sdo menos frequentes,
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saboreadas em momentos especiais. Mas
uma coisa é certa, “0s Nossos vinhos fazem
parte da vida das pessoas”, atira o responsa-
vel de Exportagdes e Marketing da Vercoo-
pe. E acrescenta, o "nosso publico é cada
vez mais amplo no mercado nacional”’, mas
também a nivel internacional sdo cada vez
mais 0s consumidores que procuram “vi-
nhos verdes mais frescos, jovens e leves”.

Quanto a tipologia de vinhos mais procu-
rados pelo consumidor, o destaque vai para
0s vinhos monocasta, tais como os Lourei-
ros, os Alvarinhos e os Espadeiros. Contu-
do, existem cada vez mais consumidores
de espumantes de Vinhos Verdes, oriundos
sobretudo da Europa Central e do Leste.

PRESENTES EM 35 PAISES

E EM 5 CONTINENTES

Presentes em 35 paises, espalhados pelos
5 continentes, o crescimento médio anual
ao longo da ultima década da Vercoope nos
mercados externos tem sido de 10 a 25%.

“Vinhos com qualidade, com tipicidade
e que estejam na prateleira ao dispor
do consumidor, é aquilo gue 0 Nosso
publico procura”

“Os mercados externos tém sido muito
importantes para nos, pois permitem-nos
vender mais valor, mais diversidade e mais
gamas’, frisa José Castro. No entanto, os
mercados externos apresentam também
grandes desafios e exigéncias, tanto a ni-
vel de qualidade e de customizag¢do, como
de rotulagem e embalagem. Prova disso
mesmo, é que embora, exportem para trés
dezenas e meia de paises, apenas para 10
destes sdo exportadas mais de 100 mil eu-
ros, estando no top 5 os mercados da Rus-
sia, Brasil, EUA, Franca e Japdo, seguidos
da Alemanha, Ucrania, Noruega, Poldnia e
Angola.

Questionado acerca da estratégia de co-
mercializacao que tem sido adotada pela
cooperativa, José Castro indica que esta
tem sido sempre orientada na busca da “va-
lorizacdo dos nossos vinhos nos diferentes
canais e mercados e assente na comercia-
lizagdo de vinhos certificados”, sejam DOCs
(Vinhos Verdes) ou IGP Minho. "Para o mer-
cado externo sdo os Vinhos Verdes que do-
minam o Nosso portfolio comparativamen-
te aos Regionais Minho”, indica responsavel
de exportacdes e marketing da Vercoope.
Exportando cerca de 35% da sua producao,
a Vercoope tem no mercado nacional (65%)
o principal destino da sua produc¢do, sen-
do que o segmento off trade representa a
grande parte do negodcio. Assim, o vasto
portfolio da cooperativa, assenta essen-
cialmente na distribuicao off trade, estando
presentes nos grandes grupos de distribui-
gao como Continente, Pingo Doce, Auchan
Makro, Lidl, Intermarché, entre outros. No
mercado nacional, o off trade representa
cerca de 80% e o on trade os restantes 20%.
Ja nos mercados externos esta diferenca
atenua-se, com o off trade a representar
65% e o on trade 35%. Ainda assim, os par-
ceiros destes canais sdo de menor dimen-
S30 € com menor numero de vendas.

SUSTENTABILIDADE DE ALTO VALOR
ECOLOGICO

Um dos temas mais preocupantes em re-
lagdo ao futuro da produgdo vinicola sao
as alteragBes climaticas. Confrontado com
esta questdo e desafiado a clarificar como
tém tentado prevenir esta situagdo, o eno-
logo Jodo Gaspar explica-nos que devido
a sua localizacao, mais a noroeste de Por-
tugal, a regido dos Vinhos Verdes “ndo tem
sofrido um impacto tdo negativo como as
regi®es mais a sul, como o Alentejo, ou o
interior, como o Douro”.

Porém, "ndo podemos esconder a nossa
preocupacao de um impacto negativo que
podera ocorrer a médio prazo”. Esta é ja
uma realidade do porqué de as vindimas se-
rem feitas cada vez mais cedo, muitas vezes
logo no inicio de Setembro, “pois as ma-
turagcdes Nos Nossos vinhos ocorrem mais



cedo’, dado que a acidez, tao importante
nos Vinhos Verdes, tem de ser preservada.
Casimiro Alves, presidente da Direcdo da
Vercoope revela ainda que, a regido dos
Vinhos Verdes “ira avancar muito em bre-
ve com um projeto de sustentabilidade de
alto valor ecolodgico que potenciara as areas
vitivinicolas da regido, a biodiversidade, a
gestao de recursos hidricos, a gestao sus-
tentavel de combate a pragas, assim como
de um conjunto de processos de produgao
na vinha, na adega e na comercializagdo”.
Para além disso, a Cooperativa tem feito
varios investimentos na adega ao nivel de
vinificacdo e do engarrafamento. “O ano
passado aumentamos a nossa capacidade
instalada de armazenamento de vinhos, ad-
quirindo 11 cubas de 150 mil litros. Cons-
truimos e instalamos painéis fotovoltaicos
para essas mesmas cubas e vamos conti-
nuar a investir mais para ter cada vez mais
energias limpas de forma a aumentar a nos-
sa performance de producao e engarrafa-
mento tanto ao nivel de qualidade, como
rentabilidade e produtividade”, salienta Ca-
simiro Alves.

Quanto a objetivos mais comerciais, estes
passam por continuar a crescer no mer-
cado nacional sobretudo em valor. Assim
como, continuar a crescer nos mercados
externos, “consolidar nuns, crescer noutros
e conquistar novos em que haja atrativida-
de e recetividade aos nossos vinhos”, frisa o
presidente da dire¢do da Vercoope.

A
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CASA DA TOJEIRA

para brindar e permanecer

> texto Fernanda Silva Teixeira e Maria Helena Duarte > fotografia Ernesto Fonseca

Situada numa propriedade privada em pleno Parque Nacional Peneda-Gereés,
a Casa da Tojeira € uma bela mansao do século XVII, que combina luxuosas
comodidades modernas com o encanto dos velhos tempos. Rodeada pela
natureza, esta unidade hoteleira oferece aos seus hdspedes e visitantes uma
experiéncia unica de enoturismo, onde se inclui provas de vinhos e visitas a
adega e aos cerca de 20 hectares de vinha desta extensa propriedade.

Construida no século XVII, a Casa da Tojei-
ra é uma casa senhorial que pertenceu ao
tenente Bernardo, padrinho de Mario Ber-
nardo de Magalhdes e Sousa. Sem filhos,
aquando do seu falecimento, o tenente
Bernardo deixaria a casa em testamento
aos seus dois afilhados. Mais tarde, Mario
Sousa acaba por adquirir a parte do outro
afilhado, tornando-se o unico proprietario.
Foi no inicio dos anos 80, apds um processo
de completa remodelacao e restauracao que
a Casa da Tojeira deu inicio a sua atividade
turistica, disponibilizando 7 quartos, onde se
destacam varios pormenores da construgao,
nomeadamente a varanda elegante com co-
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lunas e a escadaria de dois langos.

Mais tarde, ja nos anos 2000, a atividade
turistica viria a ser reforcada com a cria-
¢do de mais uma unidade de alojamento.
Situada no mesmo complexo, a Casa da
Herdade é constituida por 5 quartos com
kitchenette e uma esplendorosa vista so-
bre o Vale de Santa Senhorinha.

Quem nos visita sdo pessoas que se
interessam pela historia da propriedade
e da regiao, pois cada pedra tem uma
historia para contar

Totalmente integrada na Regido, mais pro-
priamente no concelho de Cabeceiras de
Basto, a pequena empresa familiar, empre-
ga sete colaboradores em permanéncia,
subcontratando, sempre que necessario,
mao de obra adicional na regido.

Rodeada por belas paisagens sobretudo,
pela Serra da Cabreira, cujos miradouros
proporcionam belissimas vistas, resultado
da diversidade geomorfologica do terri-
torio, os visitantes da Casa da Tojeira, sdo
pessoas que se interessam pela historia da
propriedade e da regido, pois “cada pedra
tem uma historia para contar”, indica Luis
Freitas. Rodeados de natureza “este € um



espaco ideal para relaxar e para passar uns
momentos de pura descontragdo. Apreciar
excelentes Vinhos Verdes e espumantes
acompanhados de petiscos regionais é
sem duvida uma experiéncia Unica”, indi-
ca-nos o socio-gerente da atividade vinica
da Casa da Tojeira.

Para além disso, a Casa da Tojeira dispo-
nibiliza ainda aos hospedes durante a sua
estadia um conjunto de experiéncias vi-
nicas, assim como um inumero leque de
atividades ao ar livre, como caminhadas,
tours culturais, passeios de buggies (todo
terreno) na serra, ciclismo, natagdo, equi-
tacao e pesca.

AREA DOS EVENTOS TRAZ
NOTORIEDADE E RECONHECIMENTO

A CASA DATOJEIRA

Apesar da aposta no desenvolvimento a
atividade enoturistica ser mais recente, o
produto mais procurado inclui uma visita
as vinhas, a Casa da Tojeira e termina com
a prova de Vinhos Verdes e espumantes
acompanhadas com petiscos da regido.
Para além disso, a Casa da Tojeira aposta
também na area dos eventos. "Cedemos o
espagco para casamentos, batizados, lan-
¢camento de vinhos e espumantes, jantares
vinicos, caminhadas, piqueniques na vinha
e até mesmo, para o almogo volante no

Rali de Portugal. Este segmento € muito
importante pois traz muita notoriedade e
reconhecimento a Casa da Tojeira”, afirma
Luis Freitas.

Questionado acerca do impacto que a pan-
demia de Covid-19 teve na sua atividade, o
responsavel admite que “os anos de 2020 e
2021 foram dificeis”. Ndo obstante, salien-
ta, “conseguimos captar em 2020 muitos
turistas portugueses que procuravam ex-
periéncias de turismo de natureza. A Casa
da Tojeira proporciona isso mesmo, sendo
por isso um destino apetecivel” também a
este nivel. “Conciliamos natureza, gastro-
nomia e excelentes vinhos e espumantes”
e por isso a expetativa para 2021 é que a
tendéncia de procura se mantenha.

Para além disso, a Casa da Tojeira gostaria
de continuar a desenvolver, de forma mais
regular, os Jantares Vinicos, pois “entende-
mos que este é um produto de exceléncia,
proporcionando ao consumidor uma ex-
periéncia unica”, refere o socio-gerente da
atividade vinica da Casa da Tojeira.

CASA DA TOJEIRA LANCARA DOIS
NOVOS VINHOS EM BREVE

Para além de tudo isto, na renovada Casa
da Tojeira produz-se ainda o famoso vinho
com 0 mesmo nome e sem o qual nao po-
deria existir uma oferta enoturistica. Com
12 hectares de vinha, integrada na Regido
Demarcada dos Vinhos Verdes, sub-regido
de Basto, regido com um condicionalismo
climatico que imprime aos vinhos uma in-
trinseca tipicidade e personalidade prodpria,
a Casa da Tojeira produz uma alargada
gama de vinhos brancos, tintos, rosés e es-
pumantes.

O amor a terra aliado a este privilégio da
natureza, singulares cuidados no trata-
mento da vinha e adequadas técnicas no
tratamento e laboracdo dos mostos, evi-
denciam a qualidade do vinho produzido e
preservam a sua ancestral genuinidade. Al-
varinho, Loureiro, Trajadura, Azal e Pederna
sdo as castas predominantes nos brancos.
Nos tintos, Vinhao, Padeiro de Basto e Bor-
racal constituem um leque que satisfaz re-
quintados paladares.

Situada a uma altitude média elevada, es-
tando por isso resguardada dos ventos
maritimos, a vinha é influenciada por um
clima mais agreste, com um Inverno frio
e muito chuvoso e um Verdao bastante
quente e seco, favorecendo castas de ma-
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Casa da Tojeira aposta também na area
dos eventos, que inclui casamentos,
batizados, lancamento de vinhos e
espumantes, jantares vinicos e muito mais

turagao tardia como € o Azal (branca) e o
Espadeiro. Na verdade, € nesta zona que a
casta Azal atinge o seu maximo potencial
e permite obter vinhos muito particulares,
com aroma a limdo e maga verde, mui-
to frescos. Existe ainda uma consideravel
producdao de Vinhos Verdes tintos que
apresentam muita vinosidade e uma boca
cheia e fresca.

Possuidores de um conjunto de caracteris-
ticas peculiares, os vinhos da Casa da To-
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jeira distinguem-se pelo seu aspeto limpi-
do e cor, citrina para os brancos e rubi para
os tintos, por um aroma frutado, gosto leal
e franco e moderado teor alcoodlico. A em-
presa produz vinhos de elevada qualidade
assim como espumantes — Reserva Bruto
e Mejo Seco.

Com uma producao de cerca de 400 mil
garrafas por ano, a empresa tem no mer-
cado nacional o principal destino da sua
producao, com cerca de 90% do consu-
mo. Contudo, o objetivo da marca a curto/
médio prazo passa por conquistar os mer-
cados externos.

A dar os primeiros passos no mercado in-
ternacional, os vinhos da Casa da Tojeira
estdo ja presentes em alguns mercados
externos, nomeadamente em Franga, Lu-
xemburgo e EUA. A seguir a estes que sdo
0s seus trés principais mercados externos,
seguem-se ainda a Alemanha, a Bélgica, a
Holanda e a Suica.

A terminar a nossa visita, Luis Freitas reve-
lou ainda que a Casa da Tojeira ird langar
até ao fim deste ano, ou o mais tardar no
inicio do proximo, o Vinho Verde branco
Tojeira Grande Reserva 2019, um vinho
com estagio em madeira de carvalho fran-
cés, e posteriormente, ja em 2022 o novo
Vinho Verde monocasta Alvarinho.
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O futuro é “extremamente promissor”

Hélder Cunha, endlogo. Cascalense de gema, foi aqui que regressou para

fundar, em 2008, a Casca Wines. A completar 20 anos de carreira, fomos

conhecer o endlogo que assume que adora produzir e beber bons vinhos,
sobretudo aqueles que o desafiam, tanto na adega como no copo.

> texto Fernanda Silva Teixeira e Maria Helena Duarte > fotografia D.R.

Havera melhor do que percorrer o pais de
lés-a-lés em busca dos melhores viticulto-
res, das melhores uvas e dos melhores ter-
roirs? E poder juntar a rusticidade da terra
a modernidade enolodgica? Este é o projeto
de Hélder Cunha.

Foi durante uma vindima nos EUA, em
2000, na Kent Rasmussen Winery, em
Napa Valley — California, que a ideia de
criar a Casca Wines comegou a desenhar-
-se: fazer vinho excelente mesmo nao
possuindo terras ou adegas. Porém, foi
apenas em 2008 que Hélder Cunha, deu
o salto e criou a Casca Wines. O objetivo:
produzir vinhos de alta qualidade em Por-
tugal e da-los a conhecer ao mundo.

O primeiro passo foi dado em Colares,
onde ha mais de 900 anos as vinhas desa-
fiam os ventos atlanticos. Mas este foi s6 o
ponto de partida, porque a vontade de fa-
zer mais e melhor levou-o a percorrer todo
o pais. E o que faz desde entdo, conhecer
de perto cada pedaco de terra onde se
produz vinho e saber ao pormenor como
trabalha cada produtor, reconhecendo-o
sempre como alguém que conhece a sua
terra como ninguém.

Hoje, Hélder Cunha tem mais de 50 re-
feréncias de vinhos, que vao do Minho
ao Alentejo, passando por Lisboa, Douro,
Bairrada, Dao, Beira Interior, Tejo e Setu-
bal. E ainda arranja tempo para ser jurado
em concursos, como o “International Wine
Challenge”.

Apesar de ter um dia-a-dia “intenso”’, os
projetos do enodlogo ndo se resumem a
Casca Wines. Assim, a convite do Presi-
dente da Associagcao Empresarial de Sintra,
abracou, mais tarde, um novo desafio. De-
nominado “Made in Sintra”, o projeto pre-
tende impulsionar e valorizar o consumo
dos produtos locais e enddgenos da regido
de Sintra, sendo Hélder o embaixador dos
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vinhos produzidos nesta regidao vinicola.
Mais recentemente, no Estoril, Hélder
Cunha inaugurou o Casca&Friends, um
Wine Spot, que alia musica e vinho. Tudo
isto sem esquecer, o seu canal de YouTlu-
be, que pretende chegar a qualquer pessoa
que tenha curiosidade em saber um pouco
mais sobre o mundo do vinho.

“A Casca Wines é uma empresa de média
dimensdo, muito complexa, com muitos
novos projetos em andamento. Isto sem
esquecer as visitas as regides e acompa-
nhamento a clientes nacionais e interna-
cionais. A minha sorte € a minha mulher
que me ajuda com a familia e a equipa
incansavel e focada que temos na Casca
Wines”, salienta.

20 ANOS DE CARREIRA

A celebrar 20 anos de carreira, o endlogo
recorda o seu tempo de liceu e como a sua
escolha o precipitou para o mundo dos vi-
nhos. “Quando entrei no liceu fui parar a
uma turma em que 50% tornaram-se mé-
dicos, isso influenciou-me a tentar seguir
essa carreira. Mas como nunca estudei o
suficiente para chegar as médias necessa-
rias para tal, tive de mudar de area e escolhi
Engenharia Agroindustrial. A facilidade que

tinha nas disciplinas de Fisico-Quimica e
Biologia fizeram com que ficasse ligado a
natureza e a producdo.

Ao longo destas duas décadas, procurou,
com o espirito do Novo Mundo, fazer vi-
nhos com a sapiéncia dos vinhos do Velho
Mundo. Para tal, percorre constantemen-
te Portugal de norte a sul, de forma a en-
contrar os melhores terroirs. As melhores
regides para obter as melhores uvas, os
melhores viticultores, para que de seguida,
possa aliar qualidade e rigor, a enologia de
intervencao minima e evolucao. Nao é por
acaso que a assinatura da Casca Wines, é
“New Wines From The Old World".

Adora produzir e beber bons vinhos, so-
bretudo aqueles que o desafiam, tanto na
adega como no copo. Por isso, ndo é de
estranhar que sejam muitas as castas que o
entusiasmam. “Sou apaixonado pela nossa
historia e acredito que através das castas
as iremos reavivar em cada uma das nossas
regides”.

Segundo o endlogo, o vinho em Portugal
“sofreu uma revolucdo silenciosa nestes
ultimos 20 anos. Tudo o que se fez em Por-
tugal, desde a viticultura, enologia, no de-
sign de novos rotulos e garrafas estilizadas
€ impressionante e estou muito orgulhoso
de ter vivido este tempo”. O futuro € por
isso, “extremamente promissor desde que
Portugal resolva a questdo da consisténcia,
ano apos ano, e a partir do momento em
que todos sintam que ndo somos concor-
réncia entre nés, mas sim uma avalanche
de surpresas e qualidade, imparavel no
mundo dos vinhos”. Nesse sentido, Hélder
Cunha gostaria que os vinhos portugue-
ses "tivessem o reconhecimento mereci-
do, ndo s6 no mercado nacional como no
mercado internacional”. E que, em "Portu-
gal se festejasse ndo so as proprias vitorias,
mas também as dos outros produtores”.
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O ENOLOGO EXPLICA

e porque tém cores diferentes?

> texto Hélder Cunha > fotografia Shutterstock

Ha varios tipos de vinho rosé ou rosado e o que os distingue é principalmente

a decisao tomada pelo endlogo no momento em que as uvas tintas chegam a

adega. Os varios tipos de vinho rosé ou rosado sdo produzidos a partir de uvas
tintas s que no modo de producao de vinho branco. O que quer isto dizer?

A origem dos vinhos rosé ou rosado esta
perpetuamente ligada a origem da produ-
¢do de vinhos na europa. Quando em 600
AC, um grupo de comerciantes gregos par-
tiram da cidade de Focga (levando vinho na
bagagem!), a procura de melhores terras
para se fixarem, chegaram a regiao de Pro-
vence, mais propriamente a baia de Marse-
lha, e ali se fixaram, comecgaram a importar
videiras e a produc¢do de vinho seguiu-se.
O modo de produzir o vinho era o mais
basico possivel e consistia em esmagar as
uvas para obter o seu sumo e deixa-lo fer-
mentar. Produziam a partir deste processo
0s vinhos claretes, mais tarde apelidados
pelos romanos “Vinum Clarum”.

Os vinhos rosé ou rosados nasceram a
partir deste modo de producgao, e hoje em
dia alguns ainda sdo feitos assim, mas com
duas diferencas, as uvas que se utilizam na
produgao dos vinhos rosé ou rosado sdo
apenas tintas (a excegdo de vinhos rosé ou
rosado da regido de Champagne) e natu-
ralmente a tecnologia mudou muita coisa.
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SAO BASICAMENTE 3 AS FORMAS DE
PRODUZIR VINHOS ROSE OU ROSADO
Prensagem direta, na qual as uvas tin-
tas quando chegam a adega sdo ime-
diatamente esmagadas (prensadas) para
se obter o sumo ou mosto o mais palido
possivel, uma vez que a cor das uvas esta
na pele ou pelicula, o tempo de contacto
entre a polpa e a pele ou pelicula determi-
na a intensidade da cor do vinho rosé ou
rosado.

Maceracgdo (curtimenta) curta, em que as
uvas tintas antes de serem prensadas ou
esmagadas passam primeiro algumas ho-

ras num deposito em que 0 SUmo ou Mos-
to fica em contacto com as peles ou peli-
culas e s6 depois deste tempo decorrido é
que seguem para a prensa para serem es-
magadas (prensadas) e se obter o sumo ou
mosto com uma cor mais ou menos inten-
sa, dependendo do tempo de maceragao
ou curtimenta.

Sangria do francés "Saigné” em que, neste
€aso, 0 vinho rosé ou rosado € um subpro-
duto do vinho tinto, pois retira-se o primei-
ro sumo ou mosto que escorre durante as
primeiras horas de maceragao (curtimenta)
do vinho tinto, isto &, faz-se a sangria do
deposito onde estdo as uvas tintas e esta
pratica tem o intuito de concentrar a cor,
estrutura e sabor do vinho tinto.
Consoante as diferentes formas de produ-
zZir vinho rosé ou rosado, existem também
um sem numero de variagdes dentro des-
tas. Tentando simplificar os tipos de vinhos
ros€ ou rosados, podemos enquadra-los
em trés grandes familias onde a variagdo
de cor nas suas diferentes intensidades
tém uma importancia preponderante.



VINHO ROSE SECO

O vinho rosé seco, que se pode enqua-
drar na categoria de vinho rosé frutado
e leve, caracteriza-se pelos seus aromas
citrinos e de frutas vermelhas crocantes,
pela sensacao de frescura que deixa e pela
sua estrutura simples. Sdo normalmente
consumidos jovens e de cor rosa palida e
temos como melhor exemplo deste estilo
de vinho rosé seco, os da regido francesa:
Provence. Em Portugal os melhores exem-
plos de vinho rosé seco vém das regides
mais frescas, sejam estas maritimas como
a regido de Lisboa ou a regido dos Vinhos
Verdes, ou sejam de regides de monta-
nha com altitudes acima dos 500 metros,
como a regido do Douro ou da Beira In-
terior.

VINHO ROSE SUAVE

O vinho rosé suave, que se pode enqua-
drar na categoria de vinho rosé frutado
e de corpo meédio, caracteriza-se por ter
normalmente uma cor mais intensa e um
corpo médio, com um nariz rico, domi-
nado por aromas de frutas mais maduras,
sdo vinhos saborosos e acessiveis a todos.
Sdo normalmente consumidos jovens e de
cor rosa salmdo e como bom exemplo os
vinhos rosados da regido Navarra em Es-
panha. Em Portugal os melhores exemplos
de vinho rosé suave vém das regides mais
guentes como o Tejo e o Alentejo, mas
também de regides de influéncia maritima
mais amena como as regides da Peninsula
de Setubal e do Algarve.

VINHO ROSE DOCE

O vinho rosé doce, que se pode enquadrar
na categoria de vinho rosé frutado e doce,
caracteriza-se por ter normalmente um
teor de agucar residual, e sdo geralmente
meio-secos ou meio-doces, sao caracte-
rizados por notas de frutas maduras, sdo
muito suaves e a cor e intensidade pode
variar bastante, desde o rosa salmao aos
rosa rubi. O vinho rosé doce fica com acu-
car residual quando ndo se permite que
a fermentacao acabe e os agucares do
sumo ou mosto ndo sejam completamen-
te fermentados ou pela adicdo de sumo ou
mosto de uvas ndo fermentado. Ha exem-
plos de vinho rosé doce por todo o mun-
do, sendo o mais conhecido o nosso Ma-
teus Rosé ou o White Zinfandel produzido
pelas grandes adegas dos Estados Unidos
da América.
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' MODESTA OPINIAO

JOSE SASSETTI

As feiras de vinhos

> fotografia D. R.
O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Depois do verdo, geralmente,
coincidindo com o final das
vindimas e o outono, é vulgar
assistirmos nas diferentes cadeias
de lojas da grande distribuicao as
feiras de vinhos. Normalmente sao
momentos muito esperados dada
a enorme variedade na escolha e
igualmente pela oportunidade de
adquirirmos vinhos a precos mais
convidativos.

As habituais feiras de vinhos sdao uma
oportunidade para ter conhecimento de
novidades. E impressionante a quantidade
de vinhos, mais ou menos desconheci-
dos e unicos. Cada regiao e cada produtor
aproveitam para se dar a conhecer mais e
melhor. As promog¢des nos precos e nos
descontos levam-nos a optar pela compra
mais ou menos exagerada e até a ficarmos
com a tentagcdo de aumentar os stocks da
garrafeira, seja ela mais modesta ou mais
expressiva.

Tenho conhecimento de quem compra
boas quantidades, que € como quem diz,
varias caixas, do seu tipo de vinho mais
preferido ou em funcao de uma boa re-
feréncia numa boa revista de vinhos, feita
quer pelo painel de prova, quer mesmo
num qualquer artigo.

As feiras de vinhos sdo, também, a opor-
tunidade de os vinhos terem o seu tempo
de fama e exposicao ou, como é vulgar
afirmar-se “terem o palco”. Estdo logo a
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entrada dos pontos de venda, com gran-
des cartazes apelando a sua existéncia e as
excelentes oportunidades.

Também somos brindados com degusta-
¢Oes e mostras de outros produtos com-
plementares (queijos, enchidos, etc.) bem
como, por vezes, com a presenga dos pro-
prios produtores, que se esmeram por se-
rem convincentes a transmitirem a paixao
pelos seus produtos. E l&d vem um concur-
SO ou um saca-rolhas da marca para fideli-
zar potenciais consumidores.

E surpreendente a capacidade de inventar
novos vinhos e novas marcas. Por vezes
é a oportunidade para aparecer mais um
vinho que complementa a gama deste ou
daquele produtor. Entdo, somos surpreen-
didos com um rosé ou um espumante de
uma marca que nunca tinhamos imagina-
do que tivessem no portefolio.

Ainda por cima, logo depois das vindimas,
estamos ja a espera das novidades e dos
vinhos novos, de consumo imediato. Em

Franca € bem conhecida a enorme impor-
tancia do "beaujolais noveaux” e mesmo
por ca ja temos essa tentativa de surpreen-
der os consumidores.

E por tudo isto que sou um grande apaixo-
nado por feiras de vinho.

As promocdes Nos precos e Nos
descontos levam-nos a optar pela
compra mais ou menos exagerada e até
a ficarmos com a tentacao de aumentar
os stocks da garrafeira, seja ela mais
modesta ou mais expressiva.




JOAO PEREIRA SANTOS

Qual o melhor
momento para
abrir uma garrafa?
O fascinio dos
vinhos velhos,
parte Il

Este € o terceiro e ultimo texto, pelo
menos para ja, que escrevo sobre
vinhos velhos neste espaco de
opinido. No primeiro escrevi sobre
o fascinio que estes vinhos trazem
Cconsigo e as possiveis razdes para
tal. No sequndo, foquei-me numa
prova recente e a todos os niveis
inesquecivel, de vinhos velhos. Por
fim, andarei a volta de uma questao
que se coloca a quem possui uma
garrafa de um qualquer vinho velho:
qual o momento certo para abrir a
garrafa e degustar o vinho?

Ha algumas semanas, uma amiga minha
publicou numa rede social uma fotografia
de uma garrafa de vinho que lhe tinham
oferecido. Era um vinho de 1975, ano do
seu nascimento, pelo que estava natural-
mente feliz pelo gesto e pela oferta. Co-
mentei que, pelo que se via na fotografia,
o nivel do vinho estava um pouco baixo,
0 que ndo era bom sinal, acrescentando,
contudo, que, com vinhos velhos, pode
sempre haver alguma surpresa. Respon-
deu-me que nao pretendia abrir o vinho,
pois provavelmente ja seria vinagre, mas
que tinha adorado o presente. Perante esta

conversa, fiquei a pensar que este € um
sentimento que frequentemente assalta o
espirito de um amante de vinhos velhos no
momento de abrir uma garrafa. E que, se
tudo correr bem, o vinho tera tido um final
glorioso, mas se, pelo contrario, ja estiver
estragado, ficamos a lamentar ndo apenas
ter aberto a garrafa, mas principalmente
nado a ter aberto antes.

Ora, isto coloca uma questdo dificil: quan-
do é que um vinho é velho? Até quando é
que devemos esperar para abrir uma gar-
rafa? A verdade é que ndo ha uma respos-
ta objetiva para estas perguntas, pois sdao
muitos os fatores que influenciam a lon-
gevidade de um vinho, desde as castas e
o clima da regido até a data da vindima,
ou a forma como o vinho foi vinificado e
estagiado. Normalmente refere-se que a
acidez no caso dos brancos e os taninos
e alcool no caso dos tintos sdo fatores im-
portantes para um envelhecimento sau-
davel do vinho, bem como ser oriundo de
uma regido fria ao invés de uma quente.
Mas isto sdo apenas generaliza¢cdes, mui-
tas vezes desmentidas pela prova. Outra
questdo a ter em conta € a forma como
a garrafa foi guardada: € certo que uma
garrafa guardada na horizontal, num lugar
fresco e escuro, sem variagdes de tempe-
ratura, tem mais probabilidades de enve-
lhecer dignamente.

Tentando responder a questdo, costuma-
-se considerar-se que, ao fim de 10 anos
um vinho ja se pode considerar velho,
pois ja perdeu os aromas da juventude e,
em oposicao, desenvolveu aromas tercia-
rios (que se formam com a lenta oxidagdo
qgue o vinho passa ao longo dos anos) e ao
nivel da percecao no palato ja se tornou
mais suave e redondo pela evolugcao dos
taninos. Devo, no entanto, dizer que tenho
bebido muitos vinhos com dez e mais anos

VINHO BOM '

de idade que ainda apresentam sinais evi-
dentes de juventude, pelo que tenho difi-
culdade em considerar que um vinho seja
velho com menos de 20 anos. Sao conhe-
cidos exemplos de vinhos tranquilos famo-
sos com dezenas e até centenas de anos
de vida, como o famoso Romanée-Conti
de 1945, da Borgonha, vendido num leildo
em Nova lorque ha uns anos atras pelo va-
lor recorde de 558 mil dolares.

Entdo, perante tantas variaveis e incogni-
tas, o que fazer? A minha recomendacao é
que nao tenha receio em guardar os seus
vinhos especiais durante uns bons anos,
mas também ndo tenha medo de os abrir e
experimentar. Abra-os quando tiver vonta-
de de beber algo de especial e de diferen-
te e estiver com disposicdo para prestar a
atencdo necessaria. O vinho é feito para ser
apreciado e para dar prazer, mas o0s vinhos
velhos sdo exigentes. E verdade que com
estes vinhos, as desilusdes sao frequen-
tes, mas quando as coisas correm bem, o
momento € inesquecivel. Vale a pena o ris-
co? Claro que vale e na pior das hipoteses,
sempre liberta espaco na garrafeira.

O vinho é feito para ser apreciado e
para dar prazer, mas os vinhos velhos
s3o exigentes. E verdade que com estes
vinhos, as desilusdes sao frequentes,
mas quando as coisas correm bem, o
momento € inesquecivel.
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REGIOES / LISBOA

frescura atlantica e diversidade de estilos

> texto Claudia Pinto > fotografia Nuno Belo

Os vinhos brancos de Lisboa estdo a atrair cada vez mais consumidores
pela sua frescura e qualidade e pela diversidade de castas e estilos. Por um
preco equilibrado o endfilo obtém grande prazer e, por isso, as vendas tém

vindo a crescer consistentemente todos os anos no mercado nacional €
internacional. Desta vez fomos provar os seus vinhos brancos para aferir as

caracteristicas desta heterogénea e antiga regidao vinicola.

Em 2009 foi criada a indicacao geografica
Vinho Regional Lisboa, que veio substituir
a anterior designacdo: Vinho Regional Es-
tremadura. A nova denominacgao foi uma
mais-valia para a regido, pois © novo nome
possui maior notoriedade no mercado ex-
terno, é de facil leitura, dd uma melhor re-
feréncia quanto a sua localizagdo e alicia
mais facilmente os milhdes de turistas que
visitam a capital. A regido estende-se por
uma vasta faixa atlantica com cerca de 150
quildmetros, entre Lisboa e Pombal, e que
entra no interior nalgumas zonas até quase
40 quildometros.

Esta regidao agrega ainda alguns DOC com
longa historia e grande reconhecimento,
como “Colares”, “Obidos’, “Alenquer”, “Ar-
ruda®, “Encostas D'Aire” e “Torres Vedras”.
E ainda trés DOC com caracteristicas espe-
ciais: "Carcavelos” que produz vinho gene-
roso; “Lourinhd” especializada na producao
de aguardente; e "Bucelas” dedicada em
exclusivo ao vinho branco, onde a casta
Arinto tem o seu berco. Contudo, a maioria
dos produtores opta atualmente por pro-
duzir essencialmente vinhos regionais, uma
vez que a lei que enquadra os vinhos DOC é
mais restritiva na utilizagdo de castas e nou-
tras normas, pelo que nao é de estranhar
que os vinhos provados nesta edicao sejam
na sua maioria Vinho Regional Lisboa.
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OS SOLOS E O CLIMA

Esta regido € marcada pela influéncia do
Oceano Atlantico. As neblinas constantes
e os ventos maritimos do oeste suavizam
as temperaturas estivais, mas também
impedem temperaturas muito baixas na
primavera. O clima temperado e uma pre-
cipitagdo ajustada durante toda a fase de
crescimento da uva proporciona um ama-
durecimento uniforme e lento, essenciais
para obter frutas sds e de boa qualidade.
Algumas zonas do interior tém menor in-
fluéncia maritima, sendo mais quentes e
com menor humidade e precipitacao, num
clima ja de transicdo entre o Atlantico e o
Mediterranico. Os solos tém diferentes ca-

racteristicas e idades geologicas, argilosos,
calcarios, zonas de arenitos e terras de alu-
vido. A parte centro/sul da regido é marca-
da pelas colinas, com encostas com varias
exposicdes solares e vales. Portanto, todo
este mosaico de solos, microclimas e ex-
posi¢cdes soalheiras ou umbrias permitem
aos produtores ajustar as castas e a quanti-
dade de producao requerida ao seu terroir.

AS CASTAS

No passado a regiao esteve associada ao
vinho a granel barato que abastecia as
tabernas da capital. Porém, nas ultimas
décadas houve mudancas significativas
do lado da procura e da oferta, tendo os
produtores encetado uma reestruturagdo
das vinhas e das adegas. A grande mu-
danca comecou no campo, uma vez que
se apostou em novas castas escolhidas
em funcado da sua producdo em qualidade
e ndo s6 em quantidade. A area de vinha
passou de cerca de 45 000 hectares em
1989 para 20 000 hectares em 2020. No
entanto, apenas cerca de 10 000 hectares
tém a classificagao para Vinho IGP Lisboa e
DOP. Hoje, os vinhos da regido de Lisboa,
sdo conhecidos pela sua excelente relagao
qualidade/preco e algumas marcas conse-
guiram uma grande notoriedade, fruto da
reqularidade e do caracter que evidenciam.






. REGIOES / LISBOA

Ao nivel das castas apostou-se em algumas
com grande implantagdo regional e que
dao provas de consisténcia e adaptacdo a
este territdrio, como a Arinto, a Fernao Pires
e a Vital. Contudo, reestruturam-se algumas
vinhas, tendo-se plantado castas nacionais
melhoradoras, como a Alvarinho, a Verde-
lho e a Viosinho, entre outras, e algumas
internacionais, como a Chardonnay, a Sau-
vignon Blanc e a Viognier. A legislacdo que
enquadra o Vinho Regional Lisboa permite
uma grande liberdade ao nivel das varieda-
des utilizadas, estando atualmente autori-
zadas mais de 50 castas brancas. O vinho
tinto ainda é maioritario na regidao, mas o
vinho branco tem vido a crescer em quo-
ta de mercado e no reconhecimento dos
consumidores. Portanto, os vinhos brancos
de Lisboa passaram a ser conhecidos pela
grande liberdade e pluralidade das castas
utilizadas e pela ampla diversidade de ter-
roirs onde sdo produzidos.

DIVERSIDADE DE ESTILOS

A prova realizada mostrou uma regido de
Lisboa multifacetada, com vinhos de va-
rios estilos destinados a consumidores
com uma cultura vinica e uma exigéncia
diferenciada, e indicados para multiplos
“pairing” e momentos gastronémicos. Por
um lado, temos os vinhos elaborados com
castas e métodos tradicionais, mas que
evoluiram em qualidade; em segundo lu-
gar temos os vinhos modernos, elaborados
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com novas técnicas e com castas oriun-
das de outras regides; e por fim, os “vinhos
leves” com baixo grau alcoolico, aprovei-
tando as condi¢des naturais da regido. Os
produtores tém usado esta multiplicidade
de produtos para criarem oportunidades
de negdcio, adaptando-se ao estilo e ao
segmento de pregos que 0Os varios merca-
dos solicitam.

Os vinhos de maior qualidade e exigéncia
apresentaram alguns anos de estagio, pri-
meiro em barrica e depois em garrafa. Ja
nao apresentam so os aromas de fruta pri-
maria, mostrando grande complexidade,
mas ao mesmo tempo mantendo as ca-
racteristicas frescas e vibrantes da regido.
A casta Arinto surgiu como o denominador
comum de grande parte das amostras, a
solo, ou acompanhado de castas nacio-
nais ou internacionais, entre as quais se
destaca a Chardonnay. Pode dizer-se que
é um dueto de sucesso. A primeira aporta

A casta Arinto surgiu como o
denominador comum de grande parte
das amostras, a solo, ou acompanhado
de castas nacionais ou internacionais,
entre as quais se destaca a Chardonnay.
Pode dizer-se que € um dueto de
SuUCessoO.

a frescura e a segunda a estrutura. Outras
castas nacionais usadas com grande mes-
tria sdo a Vital e a Moscatel Graudo. Esta
ultima costuma ser usada com a Fernao
Pires nos vinhos de entrada de gama que
aportam grande intensidade aromatica. Ja
nas castas internacionais destaca-se ainda
a Sauvignon Blanc.

De entre os vinhos melhor pontuados evi-
denciaram-se os seguintes: Adega da Ver-
melha Grande Reserva 2017, um vinho que
surpreendeu por ser um monovarietal de
Moscatel Graudo estagiado durante 12 me-
ses em meias cartolas de carvalho francés.
Combina com mestria a fruta citrina madu-
ra com a madeira; CH by Chocapalha 2017
elaborado com Arinto fermentado e esta-
giado durante 9 meses em barricas de car-
valho francés com “batonnage”. Apresenta
notas citricas e minerais, com excelente
frescura e textura; Quinta das Cerejeiras
Grande Reserva 2018 elaborado com Vital,
Arinto e Chardonnay. As castas portugue-
sas fermentaram e estagiaram em inox e a
Chardonnay fermentou e estagiou em bar-
ricas de carvalho francés durante 8 meses.
Combina a fruta citrina com as notas de
madeira com grande equilibrio. Portanto,
nesta prova, os vinhos melhor pontuados
tinham um alcool moderado, foram elabo-
rados com castas regionais, nalguns casos
em parceria com a Chardonnay e estagia-
ram alguns anos para combinar a fruta cro-
cante e fresca com notas de evolugao.
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ADEGA DA VERMELHA
DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2017

PROVA DE VINHOS e

OBIDOS

13% vol.

TN

€7,35

PREMIO

EXCELENC]

ENOLOGIA
NUNO GALVAO

o, 202
2
#40 pgo W

MOSCATEL GRAUDO

COR

Palha dourado profundo.

AROMA

Nariz expressivo a revelar o caracter da
casta, frutado maduro, notas de menta,
tilia e mel.

SABOR

Estruturado, complexo, salivante, acidez
vibrante, untuoso e persistente, especial,
ndo deixa ninguém indiferente.

ADEGA DA VERMELHA

18

QUINTA DAS CEREJEIRAS
DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2018

€20

OBIDOS

13% vol.

EXCELENC] ﬁ

2021
2,

ENOLOGIA
MIGUEL MOTEO

40 peio

VITAL, ARINTO E CHARDONNAY

COR

Amarelo citrino com laivos dourados

AROMA

Austero, elegante, notas evoluidas de fruta
de polpa branca, casca seca de citrinos,
folha de louro, notas fumadas, pimenta
branca.

SABOR

Amplo e texturado, fruta presente e
expressiva, acidez vivaz, citrino, termina
muito longo. Grande vinho.

COMPANHIA AGRIC. DO SANGUINHAL

17,5

CHOCAPALHA
REG BRANCO RESERVA 2019

LISBOA 12,50% vol.

€13,50

ENOLOGIA
SANDRA TAVARES

CHARDONNAY E ARINTO

COR

Amarelo citrino intenso com laivos
dourados

AROMA

Fino e elegante, notas comedidas de tosta,
mineral evidente, ao fundo laivos de fruta
branca e floral.

SABOR

Cheio, estruturado, muito equilibrado na
acidez, textura fina, muito persistente,
precisa de mais tempo em garrafa.

18

S £
PREMIO

EXCELENC

o 2021 NS
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CH BY CHOCAPALHA
REG BRANCO 2017

CASA AGRICOLA DAS MIMOSAS

€22

LISBOA 12,50% vol.

ENOLOGIA
SANDRA TAVARES

17,5

ENCOSTAS DE XIRA
REG BRANCO 2019

CASTAS
ARINTO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Nariz focado e elegante a revelar a tipicidade da
casta, maca verde e folha de limoeiro, nuances
verdes, tostado fino.

€7,99 ussoa 14,20% vol.
ﬁ ENOLOGIA
MARIO CRESPO E JOAO PASSARINHO
ARINTO

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Intenso, fresco, floral e citrino, com notas
de pederneira, elegante.

SABOR

Ataque em boca marcante, expansivo e vibrante
na acidez, frutado fresco e sumarento a evocar de
novo magcds verdes, mesmo verdes. Termina muito
longo e seco, um grande branco, perfeito para
acompanhar peixes nobres.

SABOR

Boca bem estruturada, acidez em
destaque a conferir vivacidade e aptiddao
gastronémica, termina persistente.

MUNICIPIO DE VILA FRANCA DE XIRA

CASA AGRICOLA DAS MIMOSAS
Quinta de Chocapalha

T. +351 263 769 317
chocapalha@chocapalha.com
https://chocapalha.pt

Ei Quinta de Chocapalha

quintadechocapalha

<10 Defeituoso | 10-11,9 Fraco

| 12-139 Médio | 14-159 Bom
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PROVA DE VINHOS

17,5

QUINTA DE SANT'ANA
REG BRANCO 2017

€18

i

LISBOA 12,50% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO MAGANITA

RIESLING

COR

Palha-palido.

AROMA

Nariz expressivo e sui-generis, notas
citrinas e de pera verde, huances de
petroleo e pederneira.

SABOR

Ataque vivaz, acidez vibrante e persisténcia
notavel, € muito gastronémico e tem
grande potencial de evolugédo.

E

QUINTA DE SANT'ANA

QUINTA DE SAO SEBASTIAO
REG BRANCO RESERVA 2019

17,2

LISBOA 13% vol.

ENOLOGIA
FILIPE SEVINATE PINTO

ARINTO, CERCIAL E SAUVIGNON BLANC

COR

Palha dourado, palido.

AROMA

Aromas complexos dominados por notas
citrinas e de fruta de caroco, algum
vegetal, leve mentolado.

SABOR

Ataque vibrante e texturado, frutado
salivante pontuado por notas de tosta fina,
bela persisténcia, gastronémico.

MULTIWINES

17

EMPATIA
DOC BRANCO 2019

€5,49

-

ALENQUER 13,50% vol.

ENOLOGIA
RICARDO NORONHA

VITAL

COR

Amarelo palha, limpo.

EMPATLA AROMA

Aromatico e elegante, com notas de
ameixa Rainha Claudia, pera, toque citrino
e ervas aromaticas.

‘? ”- SABOR

Tem bom corpo e volume, acidez a
conferir frescura, frutado, termina longo e
apelativo.

/N
e /

ADEGA COOP DA LABRUGEIRA

17

PERIPECIA
DOC BRANCO 2019

€9,80

LISBOA 13,50% vol.

ENOLOGIA
ALEXANDRA MENDES

CHARDONNAY

COR

Amarelo citrino, limpo.

AROMA

Expressivo, revela notas frutadas, tropicais,
e do pomar, como alperce, envolvidas em
baunilha.

SABOR

Um excelente companheiro para a mesa,
mantém a fruta, é muito equilibrado e
envolvente, deixa um final persistente.

CERRADO DA PORTA

QUINTA DE PANCAS
REG BRANCO RESERVA 2017

LISBOA 13,50% vol.

ENOLOGIA
GILBERTO MARQUES

ARINTO

COR

Palha dourado.

AROMA

QUINTA
ne

Complexo e elegante, notas de folha de
limoeiro e pastelaria, notas de tosta fina e
geleia de pera.

PANCAS

SABOR

Expressivo mas delicado, sumarento
e texturado, termina seco, mineral e
prazeroso. Bom vinho.

QUINTA DE PANCAS

QUINTA DE SANT'ANA
FORTE DO PICOTO
REG BRANCO (BIOLOGICO) 2018

LISBOA 13,50% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO MAGANITA

ALVARINHO

COR

Palha dourado.

AROMA

Expressivo e exuberante, notas de fruta
de caroco, floral e frutos secos tostados,
nuances de pederneira e fumo.

SABOR

Bom volume de boca, acidez vivaz e
mineral, muito equilibrado, final longo e
salivante, é gastronomicamente desafiante.

QUINTA DE SANT'ANA

QUINTA DO BOIGAO
DOC BRANCO RESERVA 2018

BUCELAS 13,50% vol.

ENOLOGIA
NUNO FARIA

ARINTO

& COR

Amarelo citrino.

% AROMA
’

Expressivo e frutado, com aromas de maca
verde e lima, notas elegantes de tosta fina
e frutos secos.

SABOR

A boca é densa e texturada, fresca
e mineral. Boa persisténcia, muito
gastronémico.

ENOPORT WINES

17

QUINTA DO CARNEIRO
REG BRANCO RESERVA 2017

€11,90

LISBOA 12,50% vol.

ENOLOGIA
RICARDO SANTOS E MIGUEL NUNES

ARINTO, CHARDONNAY E PINOT GRIGIO

COR

Palha dourado.

AROMA

Expressivo, aromas citrinos e florais, notas
meladas.

SABOR

Entrada em boca ampla, texturada e
untuosa, boa acidez e frescura, termina
persistente e agradavel.

SOC. AGRIC. DO CARNEIRO
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Seja responsdvel: Beba com moderagio.

I EQIONAL LILROL

CELRAET

FaloNMal L1TROR
PETEEVE IMHANEEE

PECIONAL LINREER
HALETIRER JOMARNIE

FoapmEmEE

A HISTORIA DA QUINTA DO GRADIL
REFLETE-SE NOS SEUS VINHOS.

Diz-se que no periodo pés-reconquista ter-se-do fixado na regido do Cadaval 8 colonos,
cujos nomes se fixaram na toponimia local. Foi num documento datado de 28 de Abril
de 1278 que conhecemos Martinus Johannis, um colono que surge a vender uma vinha.
Martim Joanes é, ainda hoje, o nome da povoagio onde esta localizada a Quinta do Gradil.

n a @quintadogradil www.quintadogr:

vine




e PROVA DE VINHOS

16

PORTA 6
REG BRANCO 2020

€4,90

LISBOA 13% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO VENTURA E RAFAEL NEWPARTH

CASTAS
ARINTO, VIOSINHO, VIOGNIER E CHARDONNAY

COR

Amarelo citrino, limpo e brilhante.

AROMA

Intenso em notas frutadas, cheira a veréo, frutos
tropicais, ananas e maracuja, algum citrino, como
folha de laranjeira.

SABOR

Fresco e sedutor, tem uma acidez vibrante,
mantém o perfil frutado, bebe-se bem com
gastronomia ou uma simples conversa, deixa um
final harmonioso.

VIDIGAL WINES

T. +351 244 819 480
info@vidigalwines.com
www.vidigalwines.com
Ki VidigalWines
VidigalWines

16,8

TROVISCAL
REG BRANCO GRANDE RESERVA 2017

€12,60

LISBOA 13,50% vol.

ENOLOGIA
ALEXANDRA MENDES

ARINTO E CHARDONNAY

COR

Palha dourado.

AROMA

Nariz expressivo, notas citrinas e florais,
tosta evidente.

Trusisal

£ SABOR

Boca ampla e sumarenta marcada por
notas abaunilhadas da barrica, boa
persisténcia final.

CERRADO DA PORTA

16,5

BOA NOITE LISBOA
REG BRANCO 2020

€6,90

LISBOA 13% vol.

ENOLOGIA
ANTONIO VENTURA, RAFAEL NEUPARTH,
ARNALDO

ARINTO, CHARDONNAY

COR

Amarelo citrino, com tons esverdeados,
limpo.

AROMA

Intenso em notas tropicais e citrinas,
clementinas e flor de laranjeira, fresco.

SABOR

Equilibrado, é muito agradavel e saboroso,
tem boa frescura, deixa um final longo e
harmonioso.

VIDIGAL WINES

16,5

CASA DAS GAEIRAS
DOC BRANCO RESERVA 2017

€19,45

?

OBIDOS 13% vol.

ENOLOGIA
TIAGO CORREIA

VITAL

COR

Dourado velho com laivos ambarinos.

AROMA

Aromas evoluidos de oxidagao positiva,
notas de fruta de caroco madura, frutos
secos e tosta fina.

SABOR

Bom volume de boca, estruturado e
untuoso, final muito agradavel. Esta no
auge da evolucdo, deve ser bebido ja.

CASA DAS GAEIRAS

16,5

DONA FATIMA
REG BRANCO 2020

€16

LISBOA 13% vol.

ENOLOGIA
RICARDO NORONHA

JAMPAL

COR

Palha claro com reflexos dourados.

AROMA

Expressivo, aromas de citrinos, melao
branco, notas minerais e de folha de
figueira.

Fitima SABOR

Elegante e complexo, acidez franca e notas
leves de tosta que lhe conferem estrutura
e persisténcia.

MANZ WINE

<10 Defeituoso |
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PROVA DE VINHOS

MORGADO DE BUCELAS
DOC BRANCO 2020

16,5

BUCELAS 12,50% vol.

ENOLOGIA
NUNO CANCELA ABREU

ARINTO

COR

Palha dourado claro com laivos
esverdeados.

AROMA

Complexo, citrinos e frutas de caroco
pouco maduras, notas minerais, quase
salinas, nuances de folha de limoeiro.

-y v
£ @
a ) S

SABOR

Amplo e guloso, fresco, de acidez
franca e notas sumarentas de citrinos
maduros. Final apetitoso e persistente,
gastronémico.

b

SOC. AGRIC. BOAS QUINTAS

16,5

PERIPECIA BLANC DE NOIR
REG BRANCO 2016

€9,80

LISBOA 13,50% vol.

ENOLOGIA
ALEXANDRA MENDES

PINOT NOIR

COR

Amarelo dourado com laivos acobreados.

AROMA

Elegante, dominado por aromas florais e
de péra, notas agradaveis de pao cozido.

SABOR

=T
o
==
Sy

Boca untuosa e texturada, nunaces de
taninos finos, termina fresco, agradavel e
gastronomicamente desafiante.

CERRADO DA PORTA

QUINTA DE CHOCAPALHA
REG BRANCO 2019

1=(

LISBOA 12% vol.

ENOLOGIA
SANDRA TAVARES

ARINTO

i B
AT ATALHE

COR

Palha palido com laivos citrinos.

AROMA

Frutado e elegante, notas citrinas de
toranja amarela, flores brancas e maca
pouco madura.

SABOR

Boca levemente textura, fruta fresca,
mineral e salivante, persistente e refinado.

CASA AGRICOLA DAS MIMOSAS

16,5

QUINTA DE PANCAS
REG BRANCO RESERVA 2017

€16,90

LISBOA 13,50% vol.

ENOLOGIA
GILBERTO MARQUES

CHARDONNAY

COR

Amarelo dourado.

AROMA

Expressivo, notas citrinas, fruta de caroco
madura, rebucado e um tostado especiado
e doce.

QUINTA
m
PR SABOR

Frutado, untuoso, boa acidez, a precisar
ainda de algum estagio em garrafa para
integrar melhor a madeira.

QUINTA DE PANCAS

QUINTA DO GRADIL
REG BRANCO RESERVA 2018

LISBOA 14% vol.

ENOLOGIA
TIAGO CORREIA

ARINTO E CHARDONNAY

COR

Palha dourado com laivos esverdeados.

AROMA

Aromas exuberantes de flores de néctar e
citrinos verdes, notas elegantes de tosta e
alguma relva.

SABOR

A boca é ampla, de textura untuosa e
complexa. Franco na acidez, estruturado e
persistente, é gastronémico.

QUINTA DO GRADIL

16,5

QUINTA DO GRADIL VIOSINHO
REG BRANCO 2019

€10,50

?

LISBOA 13% vol.

ENOLOGIA
TIAGO CORREIA

VIOSINHO

COR

Amarelo citrino com reflexos esverdeados.

AROMA

Nariz complexo e expressivo, notas
meladas de flores brancas e de damasco.

SABOR

Bom corpo, fresco no ataque, de estrutura
vibrante, bela persisténcia.

QUINTA DO GRADIL

16

CAVES VELHAS BUCELLAS
DOC BRANCO 2020

€4,99

BUCELAS 12,50% vol.

ENOLOGIA
NUNO FARIA

ARINTO

COR

Palha, citrino.

AROMA

Aromas tropicais e citrinos com leves notas
de fruta de caroco.

SABOR

A boca é fresca e frutada, com boa acidez e
volume médio, termina elegante.

ENOPORT WINES

16

ENCOSTAS DE XIRA
REG BRANCO 2019

€4,99

LISBOA 13% vol.

ENOLOGIA
MARIO CRESPO E JOAO PASSARINHO

MOSCATEL, FERNAO PIRES E ARINTO

COR

Amarelo citrino, com tons esverdeados,
limpo.

AROMA

Harmonioso, com notas frutadas em
destaque, com predominancia para
citrinos.

SABOR

Mantém o perfil frutado, tem boa frescura
e promete ser um bom companheiro para
os petiscos de fim de tarde.

MUNICIPIO DE VILA FRANCA DE XIRA
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@ PROVA DE VINHOS

MANZ PLATONICO
REG BRANCO 2018

L €6,25

LISBOA

13% vol.

ENOLOGIA
RICARDO NORONHA

ARINTO E FERNAO PIRES

Amarelo citrino, limpo.

Harmonioso, destaca notas citrinas frescas.

Equilibrado, deixa notas frutadas e
toque floral, a frescura seduz e promete
acompanhar bem refeicées ou uma boa
conversa.

COR
AROMA
i SABOR
MOE o
Madnien \'
N

MANZWINE

16

QUINTA DE PANCAS
REG BRANCO 2018

€6

LISBOA

13,50% vol.

ENOLOGIA
GILBERTO MARQUES

1 PACTUS
REG BRANCO 2018

€11,90 ussoa

? ENOLOGIA
RICARDO SANTOS E MIGUEL NUNES

PINOT GRIGIO

12% vol.

COR
AROMA

Palha dourado.

Aromas dominantes de damasco maduro e
agua de rosas, notas subtis de pastelaria.

SABOR A boca é gulosa e expressiva, acidez

incisiva, persisténcia média e prazerosa.
SOC. AGRIC. DO CARNEIRO

Outros vinhos provados
e classificados

Consulta por ordem alfabética.

CHARDONNAY, ARINTO E VITAL

ADEGA DA VERMELHA REG LISBOA BRANCO

COR

Amarelo citrino.

15,5

ARINTO PANCAS REG LISBOA BRANCO ARINTO 2020

AROMA

Nariz complexo e expressivo, aromas
elegantes a citrinos e fruta tropical, notas
florais e de cha de tilia.

15,5

BARAO DE ALENQUER DOP ALENQUER BRANCO 2018

CEREJEIRAS REG LISBOA BRANCO

15,5

FELIX ROCHA DOC ALENQUER BRANCO RESERVA ARINTO 2019

SABOR

Bom volume de boca, estrutura
balanceada, acidez franca, boa
persisténcia.

15

FELIX ROCHA REG LISBOA BRANCO 2019

14

FELIX ROCHA REG LISBOA BRANCO LEVE MOSCATEL GRAUDO 2019

QUINTA DE PANCAS

14

LEV.ME REG LISBOA BRANCO LEVE COLHEITA SELECIONADA MOSCATEL GRAUDO 2020

[ _"i' ‘_-,.4-:7 Y
v -~
A L 4 - : .
a D J g
Beba co ROCIaCa0 ‘ "'w

F A

15

MARIA MAR REG LISBOA BRANCO COLHEITA SELECIONADA 2020

13,5

MUNDUS REG LISBOA BRANCO LEVE FRISANTE GASEIFICADO

13,5

MUNDUS REG LISBOA BRANCO 2020

15,5

PANCAS REG LISBOA BRANCO 2019

15

PURO CAVES RENDEIRO REG LISBOA BRANCO ESCOLHA VIOGNIER 2019

15,5

QUINTA DO CARNEIRO DOC ALENQUER BRANCO ARINTO 2019

15

TERRAS DO RENDEIRO REG LISBOA BRANCO 2020

<10 Defeituoso |
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novidades, noticias, vinhos e novas edicoes
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REVISTA PARA VERDADEIROS EXPERTS

NOTICIAS  VINHOS  LIFESTYLE  REVISTA  ASSINEAREVISTA  QUEMSOMOS  CONTACTOS

www.revistapaixaopelovinho.com

purplesummerisfiedia@amail.com |.T. 4351 211.352 336
] ! o i



15 ANOS

guinze historias

Quinze anos de revista, tantas histérias foram contadas e vinhos provados,
seguramente mais de 10 mil. Percorremos Portugal de 1és-a-1€s, sempre em
busca dos melhores vinhos, de conhecer adegas, aprender com endlogos,
visitar produtores e dar-lhes espaco na revista, seja porque respeitam a
identidade dos vinhos, as castas autoctones, protegem o ambiente, mas
fundamentalmente, grandes ou pequenos, porque trabalham para a
qualidade e fazem da sua vida, vinho!

Por cada ano, selecionamos um produtor e contamos aqui, um pedacinho da
sua histdria e dos seus vinhos.

_DOM PONCIANO, VINHOS VERDES
_ QUINTA DA CASA AMARELA, DOURO
_ CASAL DE VALLE PRADINHOS, TRAS-OS-MONTES
_ QUINTA DOS TERMOS, BEIRA INTERIOR
_ MURGANHEIRA, TAVORA-VAROSA
_ QUINTA DA PONTE PEDRINHA, DAO
_ QUINTA DOS ABIBES, BAIRRADA
_ VILLA OEIRAS, CARCAVELOS / LISBOA
_ CASAL DA COELHEIRA, TEJO
_ HERDADE DO PORTOCARRO, PENINSULA DE SETUBAL
_ HERDADE DE COELHEIROS, ALENTEJO
_JOAO CLARA VINHOS, ALGARVE
_ VINHOS BARBEITO, MADEIRA
_ PICOWINES, ACORES

_ PERSONALIDADE EM ENTREVISTA:
JOSE SILVA RAMOS, CASA DE PACOS.

78 + PAIXAO PELO VINHO + EDIGAO 82
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. TEMA DE CAPA / 15 ANOS - 15 HISTORIAS

DOM PONCIANO

Uma empresa familiar,
distinguida pela qualidade

> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

No século XIX, os pais de Ponciano de Abreu comecaram a produzir vinho
Alvarinho nas suas propriedades situadas nas encostas de Paderne, em
Melgaco, na zona Noroeste de Portugal. Para além de consumo proprio, o
vinho servia para pagarem favores aos médicos e advogados e até as contas
da botica. Diz a empresa que as condi¢des excecionais do solo, clima e
exposicao solar, repercutiam-se na qualidade do vinho, que comec¢ou a

No primeiro quartel do século XX, Poncia-
no de Abreu decidiu relangar o cultivo dos
seus vinhedos, tendo sido um dos pionei-
ros na produgdo do Alvarinho, ja enqua-
drada pela legislagao da entdo recém-cria-
da Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes.

Ja no inicio do século XXI, Rui Esteves,
neto de Ponciano, retomou o projeto de
uma forma profissional, tendo decidido
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ganhar fama na regido.

passar a comercializar o seu Vinho Verde
Alvarinho com a marca “Dom Ponciano”,
de acordo com as estritas hormas vigen-
tes para os Alvarinhos produzidos na Sub-
-regidao de Moncdo e Melgaco.

O vinho, obtido pelas mais modernas tec-
nologias de vinificagao, “apresenta-se fres-
co, balsamico e muito expressivo na boca,
onde surge poderoso, com acidez firme e

Rui Esteves salientou o legado familiar,
nomeadamente o facto de o seu avd
ter sido pioneiro na producao de vinho
alvarinho em Melgaco.




um final persistente, com alguma dogura“.
A sua qualidade tem vindo a ser reconhe-
cida pela imprensa especializada e tem
vindo a granjear-lhe prestigiosos prémios
nacionais e internacionais. Que melhor re-
compensa poderia ter desejado Ponciano
de Abreu, quando teve este sonho de pro-
duzir bagos de ouro para um néctar real,
no "terroir” Unico de Paderne?

A DISTINGCAO TEM DE SER PELA
QUALIDADE

A Paixdo Pelo Vinho, Rui Esteves, "herdei-
ro” do projeto, salientou que esta empresa
familiar sediada na freguesia de Paderne,
concelho de Melgaco, so trabalha a
casta Alvarinho, com vinhas e adega pro-
prias. Atualmente, a Dom Ponciano tem
capacidade de adega para 150 mil litros.
“Queremos que os vinhos Dom Ponciano
se distingam sempre pela qualidade. Pre-
tendemos ser uma empresa familiar e nun-
ca uma grande empresa”.

Questionado sobre o que mais marcou a
historia desta empresa, o administrador
ndo podia deixar de salientar o legado fa-
miliar que detém, nomeadamente o facto
de o seu avo ter sido pioneiro na produgao
de vinho alvarinho em Melgaco.

Com os ultimos 20 meses a terem sido
particularmente desafiantes, Rui Esteves
admite que é urgente que este efeito de
pandemia comece a esbater-se rapida-
mente, até para que vinhos “sejam conhe-
cidos em todo o pais”, disse a Paixao Pelo
Vinho.

De resto, os grandes objetivos deste proje-
to do Alto Minho é continuar a plantar al-
varinho em Melgaco e procurar fazer sem-
pre melhor, “para que nos proximos anos
sejamos o numero um em qualidade”. Até
porque, salientou o administrador, “as nos-
sas vinhas estdo num terroir unico, onde a
evolugdo da casta € unica e onde conse-
guimos fazer igualmente vinhos Unicos”.

“Queremos que os vinhos Dom
Ponciano se distingam sempre pela
qualidade. Pretendemos ser uma
empresa familiar e nunca uma grande
empresa”.

17,8
DOM PONCIANO

BRANCO COLH. SELEC.

2013

DOC VINHO VERDE
Alvarinho

12,5% « 35€

4000 gar.

Amarelo palha, com
reflexos dourados,
brilhante. No nariz é

expressivo e envolvente,

revela notas frutadas,
citrinos maduros e
casca dos mesmos,
acompanhados de um
bonito floral. Na boca
€ complexo, apesar
dos anos mantém uma
frescura atrativa, € um
vinho para beber ja ou,
se preferir, continuar

a guardar. Elegante,

€ gastrondmico e
deixa um final de boca
persistente. MHD

18

DOM PONCIANO
GRANDE RESERVA 2013
ESPUMANTE BRUTO
NATURAL

REG MINHO

Alvarinho

12,5% « 30€

3750 gar.

Amarelo dourado,

tem uma bolha

fina e persistente.
Cheira lindamente,

é envolvente, tem
distintas notas frutadas,
com destaque para

os citrinos e os frutos
exoticos, nuances de
croutons. Na boca é
refrescante, cremoso
e crocante, muito
gastronomico, um
espumante Alvarinho,
claramente, de grande
nivel. Deixa um final
persistente e sedutor.
MHD

16,5

DOM PONCIANO
BRANCO 2020
DOC VINHO VERDE
Alvarinho

13,5% « 9,90€
72.000 gar.

E o mais jovem da
familia e chegou
recentemente ao
mercado. Revela cor
amarelo citrino, com
reflexos esverdeados,
limpo e brilhante. Faz
notar a sua juventude
nos aromas, € puro,
delicado, destaca as
notas frutadas, frescas.
Na boca mostra-se
bem estruturado, com
bom corpo e volume,
acidez refrescante
envolvida em notas
citrinas, termina longo e
gastronémico. MHD
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QUINTA DA CASA AMARELA

Honrar as tradicoes
abracando a inovacao

Apesar de o portfdlio da empresa ter vindo a aumentar, desde sempre houve
a preocupacao de manter um crescimento sustentado e sustentavel g, ao
mesmo tempo, de qualidade.

Situada na margem esquerda do Rio Dou-
ro, a meio caminho entre as cidades da
Régua e Lamego, a Quinta da Casa Ama-
rela habita no cora¢do da mais antiga Re-
gido Demarcada do Mundo — o Douro, na
mancha classificada pela UNESCO, como
Patrimonio da Humanidade.

O projeto, que se encontra na posse da
mesma familia desde o ano de 1885, con-
templa uma casa de habitagao, reconstrui-
da e ampliada no primeiro quartel deste
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> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

século, que empresta 0 nome a proprieda-
de, em virtude da cor amarela com que se
encontra pintada.

Continuadora das tradicdes multicentena-
rias da regido na arte de bem produzir o
Vinho do Porto e o Vinho de Denominagao
de Origem Douro, a Quinta da Casa Ama-
rela orgulha-se na sua vinha, com uma ida-
de média superior a 45 anos, instalada em
terragos suportados por muros de pedra,
onde a plantacdo acompanha as curvas de

Quinta da Casa Amarela orgulha-se

na sua vinha, com uma idade média
superior a 45 anos, instalada em terracos
suportados por muros de pedra




nivel e cuja densidade maximiza o aprovei-
tamento da energia solar e as fracas dis-
ponibilidades do solo xistoso, em termos
de 3dgua e nutrientes. Em vinhas com es-
tas caracteristicas, a renovacao € levada a
cabo com muito cuidado e ponderacao,
tendo em vista nao provocar desequilibrios
subitos na qualidade dos mostos. As cas-
tas predominantes sao as castas nobres do
Douro: Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Barroca, Tinta Roriz, Tinto Cédo, Tinta
Amarela e outras.

A Paix3o Pelo Vinho, Laura Regueiro, pro-
prietaria da Quinta, explicou que apesar de
o portfolio da empresa ter vindo a aumen-
tar, desde sempre houve a preocupagao
de manter um crescimento sustentado e
sustentavel e, ao mesmo tempo, de quali-
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dade. "Outro aspeto que fazemos questao
de manter € o carater familiar deste pro-
jeto, manter a tradicdo. Ndo quero passar
das 100 mil garrafas porque sei que se tiver
um crescimento desmesurado perco esta
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familiaridade que nos caracteriza”. DOURD:

O PILAR DO ENOTURISMO

A proprietdria assume gque nunca se me-
teu em “grandes aventuras’, como a cons-
trucdo de adegas. "Fomos aproveitando o
que tinhamos. Por exemplo, todos os tin-
tos continuam a ser vinificados na Quinta,
de forma tradicional’, disse a Paixdo Pelo
Vinho. Quando abriu a Rota do Vinho do
Porto, abracamos desde logo o pilar do
Enoturismo, abrindo as portas. “Admito que
tinha muitas duvidas, parecia-me redutor
as pessoas chegarem, provarem vinhos e
comprarem garrafas. Achava que o enotu-
rista tinha de levar mais alguma coisa pelo
que, aqui, a oferta passou logo para uma
oferta criativa, inovadora, por forma a que
as pessoas nao se esquecessem do Dou-
ro e da Quinta da Casa Amarela enquanto
empresa tradicional e familiar". Receber
com autenticidade foi, por isso, desde logo
o0 mote de Laura Regueiro. Exemplo disso
é o facto de as provas na Quinta da Casa
Amarela serem sempre acompanhadas
por um apontamento gastrondmico, que
Laura Regueiro faz questdo de ser da ter-
ra. "Como estou no concelho de Lamego,
tenho queijos otimos, presunto e salpicao
ou até mesmo a bdla que & muito carac-
teristica”.

Laura Regueiro ndo é capaz de dizer que
O seu vinho € o melhor do mundo. Isto
porque, defende a responsavel, é sempre
possivel fazer melhor. “E temos de traba-
lhar todos os dias para sermos melhores.
Esse é o meu lema”.

G
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CASAL DE VALLE PRADINHOS

Uma historia escrita por
quatro geracdes de mulheres

Quatro geracdes de mulheres na conducao dos destinos de Casal de Valle
Pradinhos, uma exploragado agricola com 450 hectares, dos quais 41 hectares
sao de vinha e 70 de olival de producao bioldgica, estabelecida em 1913 e
propriedade da familia Pinto de Azevedo desde entao.

Maria Antonia Pinto de Azevedo Mascare-
nhas, bisneta do fundador Manoel Pinto de
Azevedo, ¢é a atual proprietaria do Casal de
Valle Pradinhos. A matriarca tem vindo a
implementar a sua visdo nos vinhos que ali
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> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

se vinificam desde que assumiu o controlo
da propriedade em 1994 e a sua filha, Maria,
serd a 42 geracdo de mulheres diretamente
envolvidas na gestdo da propriedade.

Em Macedo de Cavaleiros, Tras-os-Mon-

“Um terroir do Velho Mundo e uma
equipa enoldgica entusiasta sao a
combinacdo perfeita para a producao de
vinhos portugueses de classe mundial”




tes, ha muito tempo que se usa dizer "Ca-
sal” em vez de "Quinta“, nome assumido
para a empresa: Casal de Valle Pradinhos.
As vinhas estdo plantadas a uma altitude
que ronda os 550 e 650 metros, dali nas-
cendo vinhos unicos que durante décadas
deram expressao aos vinhos de Tras-os-
-Montes, sendo marca de referéncia, es-
pecialmente apods a década de 70, altura
em que Jodo Nicolau de Almeida, endlo-
go, se encarregou dos vinhos, trabalho que
partilhava com a Ramos Pinto. Atualmente,
alids, ja ha 21 anos, que esta missdo esta
(muito bem) entregue a Rui Cunha.

Os terrenos sao marcados pelo xisto mistu-
rado com quartzo e os vinhos aqui produzi-
dos sao fruto de uma combinacado de castas
indigenas como a Touriga Nacional, Tinta
Roriz, Tinta Amarela e Malvasia Fina, e repu-
tadas castas internacionais, nomeadamen-
te Cabernet Sauvignon, GewdUrztraminer e
Riesling. “Um terroir do Velho Mundo e uma
equipa enoldgica entusiasta sao a combi-
nacao perfeita para a producdo de vinhos
portugueses de classe mundial’, garante a
empresa. No portfolio estdo os vinhos
Valle Pradinhos colheitas (branco, rosé e
tinto) e o Colheita Selecionada (tinto); Val-
le Pradinhos Reserva (branco e tinto); Valle
Pradinhos tinto Grande Reserva; Lost Cor-
ner (tinto); Porta Velha (tinto); e Valle Pra-
dinhos Aguardente Velha.

A protecdo integrada é praticada em Valle
Pradinhos, um modo de produgao agrico-
la que, no combate as pragas e doengas
das culturas, pretende respeitar o equili-
brio dos ecossistemas agrarios, preferen-
cialmente através da limitacao natural dos
organismos nocivos e de outros meios de
luta apropriados. Em protegao integra-
da pretende-se basicamente, para além
de racionalizar o uso de produtos fitofar-
macéuticos, especificamente aprovados,
respeitar o ambiente, incentivar o recur-
SO a métodos alternativos a luta quimica,
estimular-se a preservacdo dos auxiliares
(inimigos naturais das pragas e doencgas a
combater) e preservar a saude do consu-
midor e do agricultor.
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AMOR PELOS VINHOS

Hoje, Maria Antonia define o Casal de Valle
Pradinhos como uma empresa de familia
e um projeto de vida que assenta no amor
pelos vinhos. "Pessoalmente, o que mais
me marcou foi o dia em que assumi a em-
presa”.

Com o maior desafio a ser adaptarem-se a
nova realidade da pandemia, Maria Antonia,
a Paixao Pelo Vinho, confessou que o grande
objetivo é mesmo manter a estabilidade da
empresa. “Como meta a curto prazo que-
remos expandir no mercado internacional
e temos um projeto a decorrer atualmente,
que sao as novas plantagdes de vinha".
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MURGANHEIRA

Qualidade e inovacao
sem perder a tradicao

A Murganheira revela um enfoque na sofisticacdao de produtos e processos,
na inovacao e na melhoria do ambiente de negdcios doméstico e na sua
adequacao aos ditames de competitividade externa.

A Murganheira, fundada ha mais de 60
anos, aliou as virtudes da mae nature-
Za a uma sabedoria secular e afirmou-se
no mercado com vinhos e espumantes
de qualidade comprovada nacional e in-
ternacionalmente. Hoje, sdo cerca de 30
hectares de vinha propria e um controlo e
acompanhamento de mais de 1000 hecta-
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res de vinha de fornecedores de uva asso-
ciados. “Equipamentos e tecnologias, em
que a modernidade ¢é a palavra de ordem,
completam a estrutura®, diz a empresa.
Para produzir os seus vinhos, a Murganhei-
ra garante selecionar as mais nobres castas
e levar a cabo rigorosos processos de vi-
nificacdo, de acordo com técnicas ances-

Hoje, a Murganheira € uma empresa que
consubstancia no modelo de negdcio o
modelo de competitividade




trais permanentemente aperfeicoadas.
Hoje, este projeto revela um enfoque na
sofisticacao de produtos e processos, na
inovacdo e na melhoria do ambiente de
negocios domeéstico e na sua adequagao
aos ditames de competitividade externa.
“Apostamos na qualidade. O resto vem a
seguir. Somos pacientes. Fazemos as coi-
sas por amor, nao pelo dinheiro, os lucros
sdo sempre reinvestidos e, por isso, a mi-
nuscula Sociedade Agricola e Comercial
da Varosa, que em 1986 vendia 40 mil
garrafas, tem agora um volume de nego-
cios de 16 milhdes de euros/ano, dos quais
95% sao feitos com os espumantes”, dis-
se a Paixdo Pelo Vinho Orlando Lourenco,
endlogo e rosto da Murganheira.

O LEGADO

Socio trabalhador, Orlando Lourenco ja
tinha umas luzes do negdcio e procurou
aprender tudo com os melhores. A partir
de 1986, Reims, onde bate o coracao da
regiao demarcada de Champagne, passou
a ser a sua meca - e George Hardy, re-
putado universitario e especialista na arte
descoberta pelos monges de Cister, o seu
mentor. "Cumpri sempre a risca o que ele
me ensinou. Nunca houve simplificagado.
Apenas aperfeicoamento”, explica Orlan-
do, que fez as vendas da empresa saltarem
com fragor, tal como uma rolha de um
bom champanhe acabado de abrir.

E por usar o método champanhés, com ri-
gor e profissionalismo, numa regiao com
excelentes condi¢des climaticas e geolo-
gicas, que os espumantes produzidos pela
Murganheira ndo ficam nada a dever aos
champanhes.

Tendo como maiores desafios as altera-
¢Oes climaticas, que tanto podem ajudar
e dar origem a uvas excecionais como
destruir uma colheita inteira, hoje a Mur-
ganheira é uma empresa que consubs-
tancia no modelo de negdcio o modelo
de competitividade. Assim, quer estimular,
através dos seus instrumentos e da incor-
poragao de varidveis na analise de projetos,
uma competitividade efetiva da empresa,
assente na eficiéncia produtiva capaz de
gerar. Mas também através da qualidade,
produtividade e inovacdo — valor e dife-
renciacdo. Para tal, “a maxima qualidade
e inovagdo com a maxima tradi¢ao sdo o
nosso enfoque!”

Salientar a aposta nos produtos bioldgicos,
tanto nos vinhos tranquilos como espuman-
tes, na medida em que o futuro do planeta é
muito importante e se todos formos dando
UM passo, Por Mais pequeno que parega ser,
todos juntos ja sera uma caminhada!
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QUINTA DOS ABIBES

A ousadia de aglutinar eficiéncia
empresarial e vinhos de exceléncia

Em 2024 completar-se-ao os 20 anos da Quinta dos Abibes. Terra, vontade
e determinacao constituiram os condimentos que transformaram solos
abandonados em vinhas, o curso da natureza em uvas e a intervencgao
humana em vinhos, criando e acrescentando valor ao valor que a vida tem.
Da drenagem dos solos a plantacdo das vinhas, da plantacao das vinhas a

Ha registos de produc¢ao de vinhos na atual
propriedade da Quinta que remontam ao
século XVIII, mais precisamente 1792, ano
que esta inscrito numa pia de pedra cal-
caria, soterrada junto ao velho lagar de
granito e actualmente exposta no patio da
entrada. Foi, no entanto, em 2003 que se
transformou e ganhou vida, um sonho de
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viticultura diariamente exigente.

> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

Francisco Batel Marques, finalmente con-
cretizado. Nascia a Quinta dos Abibes, ba-
tizada em tributo ao passaro que gosta de
ali ficar, especialmente na primavera (abibe
ou "Vanellus vanellus”).

A Quinta dos Abibes tem 10 hectares de
vinha em Aguim, no concelho de Anadia,
regido demarcada da Bairrada, contempla-

Como projetos para o futuro, a
internacionalizacédo da marca e a
transformacdo da empresa num

centro de conhecimento dirigido a
responsabilidade social da vitivinicultura
sao as grandes metas de Francisco Batel
Marques.




dos pela serra do Bugaco, fruto da recons-
trucdo e reconversao da velha e degradada
casa da Quinta e dos seus anexos agri-
colas. “Tudo cursando em paralelo com a
paulatina criagdo de uma marca — Quinta
dos Abibes — e o reconhecimento da sua
afirmacdo”, garante a empresa.

As castas Baga, Touriga Nacional e Arinto,
exclusivamente portuguesas, constituem a
estrutura mestra da viticultura da Quinta dos
Abibes, projetada e vocacionada para produ-
zir espumantes e vinhos tranquilos de quali-
dade superior. Como elementos de univer-
salidade e distincdo, juntaram-se as castas
Cabernet Sauvignon e Sauvignon Blanc.
Ano apds ano, ininterruptamente, a marca
Quinta dos Abibes foi conquistando distin-
¢des, nacionais e internacionais, modulan-
do a criagdo de vinhos unicos e irrepetiveis,
como caso do Vanellus, Conclave 3 ou 1792
Baga & Bical, de Sublimes (branco, tinto e es-
pumante) e de referéncias incontornaveis nos
vinhos Reserva (espumantes e tranquilos).

A mancha do tempo vem, na Quinta dos
Abibes, desde Anténio Feliciano de Casti-
lho, através do seu inacabado "Romance
dos romances”. "“Mas a historia dos dias que
consubstancia a mancha do tempo faz-se
com o abnegado trabalho de mulheres e
de homens, de multiplas competéncias,
estimulados pela solidez dos valores, por
compensagdes e por reconhecimentos”.
Diz Francisco Batel Marques, farmacéu-
tico, professor associado da prestigiada
Faculdade de Farmacia da Universidade de
Coimbra e mentor deste projeto, que os
vinhos nao existem sem a histéria que lhes
deu origem. A Quinta dos Abibes é a histo-
ria que os origina.

O PODER DE UMA MICROEMPRESA

A Paix3o Pelo Vinho, Francisco Batel Mar-
ques definiu o projeto como “a ousadia de
aglutinar eficiéncia empresarial e vinhos de
segmentos elevados de mercado no quadro
de uma microempresa“. E quando questio-
nado sobre o que mais marcou a historia
desta quinta, o empresario ndo teve qual-
quer duvida a dizer "a ultrapassagem das difi-
culdades”. Que, diz Francisco Batel Marques,
foram inumeras e quase incontaveis!

E se quanto aos desafios a enfrentar, as al-
teracdes climaticas ganham desde logo
destaque primordial, como projetos para o
futuro, a internacionalizacdo da marca e a
transformacgao da empresa num centro de
conhecimento dirigido a responsabilidade
social da vitivinicultura sdo as grandes me-
tas de Francisco Batel Marques.
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QUINTA
DA PONTE
PEDRINHA

A cada vindima,
vinhos de excecao

> texto Susana Marvéo > fotografia D.R.

No projeto Quinta da Ponte
Pedrinha, a vinha é a base
fundamental, estando sempre
presente o objetivo maior: obter em
cada vindima vinhos de excec¢ao,
minimizando ao maximo a
posterior intervencao na adega.

Localizada no concelho de Gouveia, distrito
da Guarda, a Quinta da Ponte Pedrinha esta
na posse da Familia Mendes Oliva desde os
fins do século XVIIl, encontrando-se em
perfeita harmonia com a paisagem beira.
Tendo o seu nome origem na existéncia de
uma ponte romana na propriedade, é uma
das casas vitivinicolas mais antigas da regido
do Dao, remontando aos tempos em que
as vinhas eram trabalhadas pelos famosos
carros de bois. Foram passando de gera-
Gcao e, neste momento, pertence a Maria de
Lourdes Mendes Oliva Nunes de Albuquer-
que Osorio, que tem trés filhos. Contudo,
apenas filha mais velha, Patricia Oliva Nunes
de Albuquerque Osorio Freire de Carvalho,
ali trabalha, sendo atualmente a endloga e
viticultora da Quinta da Ponte Pedrinha.
Com uma localizagdo privilegiada na Re-
gido Demarcada do Déo, situa-se na sub-
-regido da Serra da Estrela, a 400 metros
de altitude, com as suas vinhas plantadas
em solos graniticos. “Um terroir unico que
origina estes vinhos que se complemen-
tam com histodrias, tradi¢gdes, vidas, sonhos,
vivéncias, cores e aromas”, diz a empresa.
Em meados de 1900, foram plantadas no-
vas vinhas e construida uma nova adega
pelo pai da atual proprietaria. Trinta anos

“Um terroir Unico que origina estes
vinhos que se complementam com
historias, tradi¢des, vidas, sonhos,
vivéncias, cores e aromas”




depois, foi feita uma grande reestruturacdo
da vinha, aumentando a sua area.

A tecnologia de vinificacdo deu origem a
mais outra adega, contribuindo para ex-
ponenciar a qualidade que os vinhos da
Quinta da Ponte Pedrinha tém para ofere-
cer, aliando a tradicao a inovacgao.

Os atuais 50 hectares de vinhas replantadas
acrescidos de sete hectares de vinhas velhas,
com cerca de 50 anos de idade, estdo pro-
fundamente enraizadas e ligadas a terra e a
vida das pessoas que viveram e vivem aqui.

VINHA E A BASE

Alids, a vinha é a base fundamental, es-
tando sempre presente o objetivo maior:
obter em cada vindima vinhos de excecéo,
minimizando ao maximo a posterior inter-
vengdo na adega. Assim nascem vinhos
auténticos, respeitando bem as caracte-
risticas desta regidao, dando provas da sua
qualidade, associados a um perfil classico
bem identificado pela sua singularidade
com personalidade, caracter, elegancia,
frescura e suavidade.

A regido do Ddo tem uma grande variedade
de castas, sendo a Touriga Nacional a casta
principal nos vinhos tintos e o Encruzado
nos vinhos brancos. Foi nesta regido que a
Touriga Nacional nasceu e € também nes-
ta regido onde esta casta nos mostra a sua
plena expressao. Assim, sao exclusivamente
as variedades autoctones da regido do Dao
que dao origem aos vinhos deste projeto
que se destacam pela autenticidade, respei-
tando as caracteristicas do terroir.

Os vinhos da Quinta da Ponte Pedrinha
sdo vinhos feitos com paixao: delicados,
elegantes, com personalidade. “Sdo ex-
clusivamente as variedades autoctones da
regido que os originam destacando-se por
uma autenticidade que ja vem de tempos
antigos, respeitando as caracteristicas do
terroir e procurando sempre aliar a tradi-
¢do com a inovagao”.

A Quinta da Ponte Pedrinha é um lugar
carregado de tradi¢des de vidas, memorias
e sonhos que vao sendo transmitidos de
geragao em geragao.
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QUINTA DOS
TERMOS

A valorizacao das
castas
autdéctones e
tradicionais

A Quinta dos Termos € uma
propriedade familiar, produtora
de vinhos DOC Beira Interior,
localizada a nascente da Serra da
Estrela. Atualmente, conta com
cerca de 60 hectares de vinhas
plantadas em solos graniticos, a uma
altitude média de 500 metros. Nela,
cultivam-se 18 castas tintas, tais
como Touriga Nacional, Trincadeira,
Rufete, Jaen, Tinta Roriz, Marufo,
Tinto Cao, Alfrocheiro, Baga, Syrah,
Petit Verdot, Sangiovese, e seis castas
brancas, tais como Fonte Cal, Siria,
Arinto, Verdelho e Riesling. A adega
esta dotada de sofisticada tecnologia,
segue as técnicas tradicionais e é
certificada em Producdo Integrada,
contribuindo para a preservacao
da sustentabilidade. Na Quinta
dos Termos é possivel realizar
varias experiéncias de visita e de
enoturismo

> texto Susana Marvéo > fotografia D.R.

Quando Jodo Carvalho assumiu a gestdo da
Quinta dos Termos, em 1993, definiu como
sua prioridade a recuperagdo de castas
antigas de grandes predicados. A primeira
casta que selecionou para o efeito, identi-
ficada nas vinhas velhas, foi a branca Fonte
Cal. Desta forma, foi plantada em separado
em 1997, tendo sido vinificada como mo-
nocasta pela primeira vez em 2003. Mais
tarde, em 2006, em parceria com a POR-
VID, foi estabelecido um campo de selecao
clonal da casta Fonte Cal na Quinta dos
Termos, com assessoria técnica do Ministé-
rio da Agricultura e da Universidade de Lis-
boa, com o objetivo de conservar e selecio-
nar os clones mais adequados em fungao
do clima, da sociedade e do mercado.

Volvida uma década, fruto do sucesso ob-
tido no campo de clones de Fonte Cal, o
modelo foi replicado e adaptado para a
casta tinta Rufete e a casta branca Callum,
tendo, para isso, sido instalados campos de
investigacdo e selegcdo clonal, localizados
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na Herdade do Lousial — novo projeto do
grupo no concelho de Castelo Branco.

Hoje, o grupo €, assim, constituido pelas
propriedades Quinta dos Termos e Herdade
do Lousial na regiao da Beira Interior, e pela
Quinta do Pocinho no Douro Superior.

A historia e tradicdo de origem familiar,
iniciou-se em 1945, quando Alexandre Car-
valho adquiriu a Quinta dos Termos. Cien-
te do potencial desta propriedade para a
cultura da vinha, em meados da década de

Os valores do grupo da Quinta dos
Termos baseiam-se fundamentalmente
na valorizagao das castas autdctones

e tradicionais de cada local, com um
modo de producdo orientado pelos
principios da sustentabilidade e da
biodiversidade.

cinguenta, Alexandre Carvalho decide rees-
truturar grande parte da area viticola, pre-
servando ao mesmo tempo algumas parce-
las de vinhas velhas. Toda a producdo era
vinificada e vendida nas tabernas da regido.
Apds um periodo de aluguer da proprieda-
de, a gestdo da Quinta dos Termos regressa
novamente para a familia em 1993, na pes-
soa de Jodo Carvalho, filho de Alexandre
Carvalho, que resolve dar corpo ao projeto
de viticultura atual. Desta forma, Jodo Car-
valho, aliando a sua atividade de empresario
téxtil e de professor universitario, comeca
por adquirir novas parcelas de vinha e inicia
novas plantagdes, aumentando a area de
vinha até cerca de 60 hectares nesta pro-
priedade. Acompanhado pela sua esposa,
Lurdes Carvalho estudaram e recuperam
muitas das castas historicas da Beira Inte-
rior, naturalmente adaptadas aos solos gra-
niticos pobres e ao clima agreste da regiao,
permitindo desta forma obter uma viticultu-
ra de produgdo sustentavel.



REFORCAR O NEGOCIO FAMILIAR

Em meados da década de 2010, o conceito
de negocio familiar é reforcado pela entra-
da formal da terceira geragao, Pedro Carva-
lho e Miguel Carvalho, que juntamente com
a segunda geragdo tém trabalhado no de-
senvolvimento de novos projetos, com uma
forte componente experimentalista. Desta
forma, em 2015 o grupo adquire a Herdade
do Lousial em Castelo Branco, e mais tarde,
em 2019, faz a sua primeira incursao fora da
Beira Interior, ao adquirir a histérica Quinta
do Pocinho em Vila Nova de Foz Cba, na PREMIO
regiao do Douro Superior. Neste periodo, & EXCELENCI
ainda potenciado o enoturismo na Quinta 2023
dos Termos.

Os valores do grupo da Quinta dos Termos
baseiam-se fundamentalmente na valori-
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A Paix3o Pelo Vinho, Pedro Carvalho diz
que sdo diversos desafios a enfrentar atual-
mente, sobretudo ao nivel da viticultura, na
qual o grupo tem investido muitos recursos.
‘A gestdo da area de vinha é feita cada vez
mais com base nos principios de susten-
tabilidade, sendo por isso fundamental um
forte rigor técnico assessorado por ferra-
mentas de informacado precisas, tais como
estacOes meteoroldgicas e satélites de de-
tecao remota“. Desta forma, evidencia-se a
necessidade de gerir cada parcela de forma
individual, por forma a conseguir maximi-
zar, de forma natural, o potencial de cada
terroir. “E por isso que é tdo importante
para o grupo da Quinta dos Termos deter
o controlo da producado de uvas de gran-
de qualidade, recorrendo maioritariamente
a produc¢do nas suas proprias vinhas, com-
plementada por parcerias com pequenos
viticultores de estreita relagdo”.

QUINTA
TERMOS

OS NOVOS PROJETOS

A Quinta dos Termos quer ser cada vez mais
precisa ao nivel da viticultura e, garante Pe-
dro Carvalho, vai continuar a apostar mui-
to na identificagdo de diferencas entre as
parcelas e nas varias zonas dentro de cada
parcela, por forma a conseguirem cada vez
mais fazer viticultura de precisdo. “Temos
reunido muita informagao histoérica, € mais
do que nunca temos condi¢cBes para o con-
seqguir fazer de forma muito precisa”.

No entanto, os dois novos projetos — Her-
dade do Lousial em Castelo Branco e Quin-
ta do Pocinho em Vila Nova de Foz Cda
— sdo onde residem os maiores objetivos,
“pois em ambos os projetos temos metas
bem definidas e que vao demorar cerca de
10 anos a ganhar a forma que pretendemos.
Adicionalmente, pretendemos ainda abrir
diversas experiéncias ao nivel do enoturis-
mo também nestes dois novos projetos”.
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Um misto de paixao e ambicao

Na primeira metade do sec. XX, a dedicagdo a producgao agricola de diversas
culturas fez com que nascesse um ambicioso projeto no Ribatejo. Um projeto
que &, nos dias de hoje, uma paixao familiar de trés geracdes, que cresce
nas margens do rio Tejo, junto a Vila de Tramagal, e que se estende por
uma area com cerca de 250 hectares, distribuidos entre vinhas e diversas
culturas arvenses protegidas por uma pequena area de pinhal. A diversidade
paisagistica da exploracdo tem permitido a permanéncia de algumas espécies
cinegéticas — a perdiz, o pato bravo, o javali e, muito especialmente, o coelho,
espécie abundante que tera dado origem ao nome da propriedade — a Quinta
do Casal da Coelheira.

> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

E no paralelo 39 Norte, num clima mediter-
raneo temperado e de baixa altitude, que
as vinhas da Quinta Casal da Coelheira se
distribuem numa area de 64 hectares. As
temperaturas oscilam ao longo de verdes
secos e invernos rigorosos, oferecendo
condi¢Bes de solo e clima que a empresa
classifica como Unicas para a producao de
uva de elevada qualidade. As matura¢des
sdo normalmente atingidas por finais de
agosto, permitindo o inicio de uma vindima
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escalonada, mas ao mesmo tempo preco-
ce, evitando desta forma os periodos das
primeiras chuvas outonais.

Atualmente a idade da vinha estd com-
preendida entre 1 ano e 35 anos de idade,
coexistindo desta forma vinhas velhas de
elevada qualidade, com plantas mais jovens
de grande potencial. Predominantemente
em solos arenosos, o encepamento € di-
versificado, com especial destaque para as
castas nacionais de maior potencial qua-



litativo, mas, sem esquecer as referéncias
internacionais.

Apesar da longa historia do Casal da Coe-
lheira — mais de 100 anos a produzir vinhos
— foi no inicio dos anos 80 que o projeto
comegou a dar 0s seus passos mais deter-
minados no sentido do desenvolvimento
da marca Casal da Coelheira. Nesta altura,
procedeu-se a uma pequena ‘revolucao”
quer nas vinhas quer na adega com selegao
de castas e parcelas e elevados investimen-
tos na adega. Rapidamente tornaram-se vi-
siveis os primeiros frutos deste esforgo ini-
cial com a conquista de alguns prémios de
relevo a nivel nacional mas essencialmente
com o reconhecimento pelo mercado, co-
mecgando a dar-se Os primeiros passos na
exportacdo. Hoje, a estratégia da Quinta as-
senta essencialmente nas castas portugue-
sas e em vinhos de qualidade levando a que
mais de 60% das garrafas aqui produzidas
se destinem a cerca de 20 paises nos conti-
nentes americano, europeu e asiatico.

UM LEGADO DE SUCESSOS

O enologo Nuno Falcao Rodrigues define o
Casal da Coelheira como “um projeto fami-
liar em que todos se envolvem num misto
de paixao e ambicdo”, e garante que o per-
curso tem sido marcado basicamente por
sucessos. “Tem sido esse o motor para o
entusiasmo e dedicacdo para procurar em
todas as vindimas fazer sempre melhor do
que na anterior”.

Insucessos? Sim, também houve, diz Nuno
Falcdo Rodrigues. “Mas felizmente nada de
suficientemente grave, limitando-se a ser-
vir-nos de ensinamento para o futuro”.
Atualmente, o endlogo entende que o
grande desafio € conhecer cada vez melhor
a planta videira para que possa ser protegi-
da das alteracdes climaticas que ja se fazem
sentir. “E té-la do nosso lado com a sua rus-
ticidade e generosidade para nos propor-
cionar uvas de alta qualidade”.

A Paixdo Pelo Vinho, Nuno Falcio Rodrigues
confessou que o grande objetivo sempre
foi, e continuara a ser, poder ter os vinhos
do Casal da Coelheira presentes de norte a
sul de Portugal, ilhas incluidas, naturalmen-
te. "O nosso crescimento tem sido essen-
cialmente os mercados internacionais, mas
entendemos que ainda temos muito a fazer
ca dentro”.
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VILLA OEIRAS

Desenhar a historia
de um projeto publico

O projeto Villa Oeiras é o resultado do contributo do Municipio de Oeiras para
a preservacgao e recuperacao do patrimoénio material e imaterial no concelho,
relacionado com a produgao do vinho generoso de Carcavelos.

Villa Oeiras “é um projeto publico de recu-
peracdo de um vinho histérico produzido
numa das mais pequenas e antigas regides
vinicas do mundo e que se encontrava em
vias de extingdo!”, explicou a Paixdo Pelo
Vinho o arquiteto paisagistico Alexandre
Lisboa. "A nossa preocupagao € a recupe-
ragcdo do patrimonio, vinico, cultural, pai-
sagistico, ambiental. Essa condi¢cao implica
uma responsabilidade muito grande na de-
finicdo das metas que pretendemos atingir,
uma vez que sendo o ‘Estado’, neste caso
uma autarquia, a desenvolver um projeto
vinico, os resultados tém obrigatoriamente
de ser os melhores possiveis, nao havendo
espaco para passos errados”! O onus de ter
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> texto Susana Marvao > fotografia Ernesto Fonseca

de saber tudo sobre a regido, as castas, a
tecnologia, a historia, é algo que, segundo
Alexandre Lisboa, obriga a processos de
exceléncia para a produgao de um produto
de exceléncia, que demonstre a unicidade

"Os grandes desafios, neste momento,
passam por garantir que todos os
consumidores de vinho possam ter
acesso a este produto e que o possam
apreciar com a maxima qualidade
possivel”

e a qualidade excecional dos vinhos aqui
produzidos.

O percurso esta, por isso, a ser redigido
neste momento. “O que Nos marcou mais
na nossa historia € precisamente o mo-
mento presente, com o reconhecimento
nacional e internacional que estamos a
viver! Se ha umas décadas nos dissessem
que hoje seriamos reconhecidos a nivel
nacional, nao so6 pela qualidade dos nos-
sos vinhos mas também pela oportunida-
de e exceléncia do nosso projeto, se nos
dissessem que as revistas internacionais
colocariam a avaliagao dos nossos vinhos
no topo mundial, poderiamos pensar que
tal estaria revestido de utopia e seria algo



inatingivell” No entanto, continua Ale-
xandre Lisboa, foram precisamente esses
principios que os guiaram desde o inicio
“e a nossa visdo, redigida ha décadas, pre-
via precisamente essa dimensdo para este
projeto”.

ESCREVER A HISTORIA

Como projeto publico, a obrigagdo do pro-
jeto Villa Oeiras ¢é, assim, escrever a histo-
ria da recuperagdo do vinho de Carcavelos
e da sua Regido Demarcada. "Os grandes
desafios, neste momento, passam por ga-
rantir que todos os consumidores de vinho
possam ter acesso a este produto e que o
possam apreciar com a maxima qualidade
possivel”. Por isso, o principal repto para
este projeto acaba por ser precisamente a
divulgagdo e distribuigdo do Vinho de Car-
cavelos Villa Oeiras para todo o Pais e todo
o mundo. “Neste momento, para além de
distribuicdo nacional, estamos representa-
dos em Espanha, Brasil, Reino Unido, Esta-
dos Unidos, Macau e Canada”.

Segundo Alexandre Lisboa, os proximos
anos passardo pela consolidagao dos pro-
cessos produtivos, com a estabilizagcao da
area de vinha na Quinta do Marqués de
Pombal, atualmente ja com 19 hectares,
seis dos quais plantados em abril de 2021,
e com a distribuicao nacional e internacio-
nal. “No entanto, o trabalho desenvolvido
no ambito deste projeto, projetando o Vi-
nho de Carcavelos e a regido para a opi-
nido publica com o reconhecimento de
qualidade, tem despertado outros a investir
nesta geografia”.

Neste momento, existem outros interes-
sados, nomeadamente a CM Cascais, a
Quinta da Samarra, a Quinta da Correeira
Grande, a Adega de Belém, a Quinta de
Vale Verde. "A todos estamos a dar apoio
de adega e algum apoio técnico sempre
que necessario. A perspetiva a curto/médio
prazo € a de se conseguir uma dindmica de
regiao que nao dependa exclusivamente
do setor publico, garantindo a viabilidade
produtiva nesta regidao”. Nas palavras do
arquiteto paisagistico este, sera, prova-
velmente, o desafio/meta mais ambicioso
para este projeto e regido.

e Villa
OEIRAS
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HERDADE DO PORTOCARRO

Onde o vinho expressa todo o seu potencial

Se, em termos administrativos, a Herdade do Portocarro se encontra situada
na regido demarcada da Peninsula de Setubal, a verdade é que, em termos
geograficos, encontra-se no Alentejo. Um Alentejo com caracteristicas
atlanticas, o que confere um estilo e cunho inconfundiveis aos seus vinhos.

Situada junto ao “carro” — o ponto mais alto
da regido — a vinha estende-se por encos-
tas viradas a sul, com uma “exposi¢do so-
lar excecional e uma drenagem perfeita”. A
adega utiliza processos tradicionais de vini-
ficagao, nomeadamente a fermentagdo das
uvas em balseiros de carvalho francés, e a
filosofia de protecao integrada, que acom-
panha todo o processo de produgao, visa a
obtencao de uma matéria-prima de primei-
ra qualidade. "A intervencdo humana € mi-
nima, permitindo ao vinho expressar todo o
seu potencial”.

A Herdade encontra-se situada a sul de
Lisboa, no concelho de Alcacer do Sal, fre-
guesia do Torrdo, em frente a aldeia de Séo
Romao. Além disso, esta regido tem raizes
na antiguidade, de que sdo prova os vesti-
gios de moedas e anforas de vinho encon-
trados. Atravessada pelo rio Sado, a regido
caracteriza-se por verdes quentes e secos
e invernos amenos e chuvosos. O clima
mediterranico temperado reflete também a
proximidade do mar.

Ou seja, este projeto faz parte integrante da
regiao demarcada da Peninsula de Setubal,
sendo constituido por uma varzea de arroz,
junto ao Sado, onde se produz arroz com
marca propria — Loverice — e por uma zona
de encostas, onde se encontram os 18 hec-
tares de vinha.

E se o nome da Herdade se inspira, em
primeiro lugar, pela existéncia de um pon-
to elevado, antigamente denominado por
“carro”, localizado no sitio mais alto da re-
gido, é igualmente uma referéncia ao pe-
queno cais que marca a paisagem ha mui-
tos séculos, desde os tempos em que o
transporte era feito sobretudo por via fluvial.

VINHOS PROFUNDAMENTE ORIGINAIS

Uma coisa parece ser certa: desde o ini-
cio que a Herdade do Portocarro produz
vinhos “profundamente originais”. Os seus
primeiros vinhos — Herdade do Portocarro,
Anima e Cavalo Maluco - “"posicionaram-
-se, de imediato, no patamar mais elevado
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> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

da produgdo nacional’, garante a empresa.
Nesse sentido, o projeto incide numa filo-
sofia de producdo de vinhos de alta quali-
dade em quantidades limitadas e exclusi-
vas. Como é o caso dos Partage Sercial e
Partage Galego Dourado, este ultimo feito
a partir de uvas praticamente extintas e so
usadas no vinho de Carcavelos. "Vinhos que

impressionam e encantam, proporcionan-
do momentos Unicos aos apreciadores mais
exigentes. Os vinhos da Herdade do Porto-
carro possuem uma personalidade intensa
e complexa, associados a uma extraordina-
ria elegancia e frescura. Dessa forma, sao
vinhos para um consumidor sofisticado que
procura e gosta de provar a diferenga”.




A Paixdo Pelo Vinho, José da Mota Capitdo,
mentor do projeto, explicou que a historia
desta produtora é muito recente, ndo resul-
tando de uma heranca nem da continuida-
de de uma exploracgdo vinicola. “Portocarro
€ eminentemente uma exploragdo agricola
que além do vinho também produz arroz
com a marca Loverice e trigo barbela. Si-
tuada numa regido cuja tradigao vitivinicola
ha bastante tempo desapareceu, revela, no
entanto, condi¢des naturais absolutamente
extraordinarias para a produc¢ao de vinho ao
mais alto nivel".

E apesar de ser considerado um projeto re-
cente, sdo muitos os episodios felizes que ja
ostenta no seu percurso. Como por exem-
plo em fevereiro de 2008 quando, trés me-
ses apos o lancamento da primeira colheita
de Cavalo Maluco, o 2005, este foi conside-
rado o melhor vinho tinto portugués, junta-
mente com o Quinta de Nossa Senhora do
Carmo. Ou a producdo de um tinto feito de
Sangiovese, Anima. Ou a proclamagdo do
vinho Geronimo como um dos 30 melho-
res brancos no mercado japonés, sendo o
unico vinho branco portugués.

Como projetos futuros, José da Mota Capi-
tdo salientou a consolidagdo de Portocar-
ro como marca de exceléncia, aumentar a
taxa de exportacdo e consolidar a presenca
em mercados exigentes. "Vamos ainda en-
carar o investimento no enoturismo, apro-
veitando as condi¢des naturais, que sao ex-
traordinarias”.
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HERDADE DE B8

COELHEIROS &

Um quadro
classico
da paisagem
alentejana
autdéctones e
tradicionais

A filosofia de Coelheiros passa pela
minima interven¢do humana no
trabalho da natureza, garantindo

uma expressao mais natural do
potencial das castas.

> texto Susana Marvéo > fotografia D.R.

A Herdade de Coelheiros é uma proprieda-
de familiar que produz vinhos de qualida-
de no Alentejo desde 1991. Localizada na
Igrejinha, concelho de Arraiolos, partilha a
filosofia da arte dos famosos tapetes artesa-
nais: o bordado no ponto mais miudo que
se conhece, resultando dai a possibilidade
de um desenho pormenorizado e cheio de
rigor. "Assim nascem os vinhos de Coelhei-
ros, de parcela a parcela e de lote em lote,
uma composicao que se tece em profunda
ligacdo com a terra e a natureza”. Ou, como
disse a Paixdo Pelo Vinho o endlogo Luis
Patrdo, € aqui que sao produzidos alguns
dos vinhos mais emblematicos da regido
do Alentejo a partir de vinhas abracadas
por montado, pomares de nogueiras, pi-
nhal, olival e vida selvagem. “Coelheiros € o
modelo de uma herdade tipica do Alentejo

Um dos marcos na historia deste projeto
foi a mudanca de paradigma de uma
agricultura convencional que procurava
sobretudo maximizar a producao,

para uma agricultura de sustentavel e
bioldgica.
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ha 100 anos atras — ndo uma monocultura,
mas sim um mosaico de culturas e habitats.
Acreditamos ter nas mdos a oportunidade
unica de fazer a diferenca, atingindo a resi-
liéncia através do equilibrio”.

Coelheiros desenha o quadro classico da
paisagem alentejana, preservando as cultu-
ras tradicionais da regidao e o equilibrio do
ecossistema. Inserida na regido demarcada
do Alentejo, estende-se ao longo de cerca
800 hectares, entre os quais 50 hectares de
vinha em parcelas selecionadas, 40 hecta-
res de pomar de nogueiras e uma vasta area
de montado onde pastam livremente ove-
lhas, veados e gamos. A riqueza da sua bio-
diversidade inclui ainda uma parte de olival,
barragem e outros animais como patos, le-
bres e coelhos.

Alias, Luis Patrao garante que um dos mar-
€os na histodria deste projeto foi a mudanga
de paradigma de uma agricultura conven-
cional que procurava sobretudo maximizar
a produgdo, para uma agricultura de sus-
tentavel e bioldgica em que o fundamen-
tal é potenciar a resiliéncia do ecossistema
para minimizar a nossa intervencgdo, a fim
de obterem os melhores produtos possi-
veis. “Tendo em vista uma herdade o mais
resiliente possivel no longo prazo, desde
2015 iniciou-se a transformagdo para uma
pratica de Agricultura Regenerativa, novos
encepamentos, diminuicdo da produgao e
regeneragdo do montado.

O IMPACTO DO CLIMA

Como qualquer produtor que esta no Alen-
tejo, as maiores preocupac¢des sdo as mu-
dancas climaticas e o impacto que terdo na
qualidade. "Como ndo as conseguimos im-
pedir, 0 nosso foco é a mitigagao e por isso
todo este esforco em melhorar a resiliéncia
e promover a regeneragao do ecossiste-
ma para que as nossas vinhas estejam mais
bem preparadas para se adaptarem a essas
mudangas”.

Neste momento, o projeto mais ambicioso
é tornar toda a producgdo bioldgica. "Que-
remos ser um exemplo de modelo de de-
senvolvimento agricola, de produgdo sus-
tentavel e bioldgica de produtos de grande
qualidade”.

A filosofia de Coelheiros passa pela minima
intervencao humana no trabalho da nature-
za. Desta forma, garantem os responsaveis,
garante-se uma expressdo mais natural do
potencial das castas, refletindo o perfil dis-
tinto do terroir. “Localizada a poucos me-
tros da vinha, a adega esta equipada com a
tecnologia necessaria para garantir o con-
trolo e qualidade dos vinhos. Cada parcela
é vinificada individualmente, para que pos-
sam traduzir todo o seu potencial. Os lotes
sdo depois cuidadosamente selecionados
pela equipa de enologia com vista a alcan-
car o perfil pretendido para cada vinho".
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QUINTA JOAO CLARA
Tradicao e inovagao

Jodo Clara € um projeto que nasceu nos anos 70 em Alcantarilha, Algarve,

cuja histéria conta, desde entao, com trés geragdes. O nome do pioneiro é

Jodo Maria Alves, mas foi por Jodo Clara que sempre foi conhecido e que
acabou por dar também nome a Quinta.

Em 2006, Joaquim Joao, filho de Jodo Cla-
ra e por isso segunda geragcao nos destinos
desta Quinta, fez mostrar um novo Algarve
ao pais e a0 mundo com as primeiras gar-
rafas de vinho tinto com o apoio enoldgico
de Antonio Maganita. Hoje, ja na terceira
geracao, as filhas e mulher de Joaquim
Jodo seguem o0s mesmos sonhos e o su-
cesso tem-se vindo a concretizar ano apos
ano. As castas que ja estavam escolhidas
como Syrah, Touriga nacional, Trincadeira
e Alicante bouschet foram mantidas, assim
como o seu “Jardim”, como Joaquim lhe
chamava, uma vinha velha de Negra Mole.
Entre muitos papéis e escritas deixados por
Joaquim Joao estava na sua ideia a plan-
tacao de vinhas de castas brancas e uma
adega, desejos que Ana, Joana e Edite Al-
ves realizaram e continuam a realizar.

Neste momento, a Quinta Jodo Clara tem
um total de 14 hectares de vinhas com di-
ferentes zonas de solos que vao de argilas
vermelhas, areias e solos argilo-calcarios
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> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

de onde saem monovarietais como Alvari-
nho, Syrah e Negra Mole, bem como reser-
vas sobre a enologia de Joana Macganita, a
enodloga que fez com que todos os sonhos
se transformassem em vinho.

O sucesso do projeto e vinhos é real, porque
as mulheres que estao por detras nao desis-
tem dos seus ideais e continuam a acreditar
no que Joaquim Joao tinha visionado.

Hoje, a Joao Clara Vinhos continua

a ser uma empresa familiar, que se
remete as origens e tradicdes, mas sem
descurar a qualidade e a inovacdo que a
caracterizam

TRADIGAO E INOVAGCAO

Hoje, a Jodo Clara Vinhos continua a ser
uma empresa familiar, que se remete as
origens e tradi¢des, mas sem descurar a
qualidade e a inovacao que a caracterizam,
aliando ainda uma certa ousadia de ser e
fazer diferente. "Projeto que se define por
uma forte resiliéncia, paixdo pela terra, pela
regiao do Algarve e pelos vinhos que pro-
duzimos”, disse a Paixdo Pelo Vinho Edite
Alves.

O projeto Jodo Clara nasceu de um sonho
maior, um sonho arrojado de fazer mais e
melhor pela regido do Algarve, até entao
um pouco adormecida, e pelo legado que
ja era da familia. “Joaquim Alves sonhou
este projeto, desenhou-o e iniciou-o. Foi
em 2006 que as primeiras garrafas Jodo
Clara mostraram um novo Algarve a regido
e ao pais, sendo este o primeiro grande
passo na historia do projeto”.

No entanto, quando Joaquim Alves fale-
ceu, houve a necessidade de continuar ‘o



sonho’, que naquela altura ainda estava a
dar os primeiros passos. Foi pelas maos
da mulher, Edite Alves, que seguindo o
desenho tragcado por Joaquim, continuou
a acreditar no potencial do projeto e que
tornou o Jodo Clara Vinhos naquilo que é
hoje.

“Outro grande marco e ponto de vira-
gem foi termos sido o primeiro produtor
a acreditar na potencialidade da casta Ne-
gra Mole, desacreditada até entdo. Deu-se
O pioneiro langcamento do primeiro vinho
100% Negra Mole, que foi colocado no
mercado com preco acima da média da
regido, talvez até o vinho mais caro na al-
tura”. Ndo é por isso exagerado dizer que
o projeto Joao Clara veio trazer inovacao,
qualidade e notoriedade a regido que ou-
trora tinha sido esquecida, tornando-se
uma referéncia da mesma.

DAR A CONHECER O ALGARVE

O trabalho que se tem feito no Algarve tem
sido arduo no que diz respeito a recupera-
¢ao da regido como produtora vitivinicola
de qualidade. “Esse trabalho continua a ter
de ser feito nos dias que correm, pelo que
os desafios de hoje sdo os mesmo dos ul-
timos 10 anos: dar a conhecer a regido e
fazer chegar os vinhos a toda a gente”.
Edite Alves garante que, hoje em dia, ja toda
a restauragao e criticos nacionais conhe-
cem o Algarve e a casta Negra Mole, um
objetivo que exigiu trabalho, que foi mo-
roso, mas que foi alcangcado. “Contudo, ha
uma forte necessidade de empoderamento
dos vinhos do Algarve no mundo, nos con-
sumidores e criticos internacionais”.

Esta viagem de “descobrir os vinhos do Al-
garve” continua a dar cara, nome e forma
aos vinhos algarvios, querendo associar
cada vez mais a regiao ao berco da Negra
Mole, aos tintos de verdo, aos espumantes
e brancos feitos de Negra Mole. “O grande
projeto dos ultimos anos foi a construcdo
da nova adega, a concretizagdo de um ‘so-
nho desenhado’ ha muito tempo”, confes-
sou-nos a matriarca. “Os principais obje-
tivos passam atualmente por pér a adega
completamente viva, aberta ao publico,
para que nos possam visitar num sitio de
eleicao”.

A empresa estd a construir toda uma zona
de enoturismo onde podera ser vivida a
experiéncia Jodo Clara no seu todo: as vi-
nhas, a adega, o vinho, o contacto com o
produtor e com o endlogo residente, “pelo
gue o nosso grande objetivo futuro passa
por dinamizar ainda mais 0 espago, rece-
ber cada vez mais pessoas em nossa casa,
dar a provar os nossos vinhos e oferecer
boas memoadrias a quem nos visita“.
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Tradicao com
muita Paixao

Criar e produzir vinhos de qualidade
e exceléncia. Essa € a grande
missdo da Vinhos Barbeito, uma
visdo que se estende a todas as
areas da empresa, comecando na
relacao com os viticultores e demais
fornecedores, passando pelos seus
colaboradores e terminando no
cliente final.

> texto Susana Marvao > fotografia D.R.

Na Vinhos Barbeito, empresa localizada
em Camara de Lobos, ilha da Madeira, a par
da qualidade e exceléncia, Ricardo Diogo
Vasconcelos de Freitas, neto do fundador,
garante que se alia a componente da tra-
dicdo que, para ele, assumira sempre um
papel importante quer no fazer quer no
ser. "Existem valores que para muitos ja
estdo ‘fora de moda’, mas que para mim
e para aqueles que se associam a nos as-
sumira sempre um papel importante. Ndo
€ por acaso que o nosso logo é ‘Tradigao
com Paixao™. Sobretudo, diz Ricardo Dio-
go Vasconcelos de Freitas, “queremos que
todos sintam orgulho em fazer parte da
familia Barbeito e do que ela representa”.
O projeto foi fundado por Mario Barbeito
de Vasconcelos, em 1948, com a inten-
¢ao de produzir vinhos de qualidade, ja
que, nas palavras do neto, era um homem
com grande visdo e inteligéncia. "Em 1985,
aquando do seu falecimento, a minha mae
Manuela de Vasconcelos ocupou o seu
lugar na gestdo da empresa uma vez que
ja trabalhava nos Vinhos Barbeito desde
1976".

Assim, uma das tarefas mais importantes
de Manuela de Vasconcelos foi dar con-
tinuidade ao trabalho iniciado por Mario
Barbeito, através de visitas requlares a im-
portadores e presencas em feiras. “No ini-
cio da sua atividade, a empresa concentrou
os seus esforcos na producdo de vinho
engarrafado. Introduziram-se novos con-
ceitos de marketing no negdcio do vinho
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Madeira, ou ainda embalagens inovado-
ras como o cantil empalhado. A qualidade
dos nossos vinhos ganhou uma excelente
reputagcdo entre os consumidores, o que
ajudou a construir uma imagem forte da
marca Barbeito nos diferentes mercados”.
Com o passar do tempo, na década de se-
tenta, a empresa acaba por se envolver no

negocio da venda de vinho a granel. “Este
envolvimento provocou muitas alteracdes
no funcionamento didrio da empresa, de-
vido a um excessivo crescimento de pro-
ducdo”, sendo que a concorréncia entre
os exportadores envolvidos ho negocio do
vinho a granel era feroz e muitas empresas
pequenas, como a Vinhos Barbeito, tive-
ram que lutar para manter-se no ativo de
forma rentavel.

O ABANDONO DO GRANEL

Durante os anos 80 foram-se aperceben-
do que o seu envolvimento nas exporta-
¢Oes de vinho a granel estava a denegrir
a qualidade do vinho que era engarrafa-
do. "Em 1991, juntei-me a minha mae na
sequéncia da joint-venture com a familia
Kinoshita, com quem ja mantinhamos rela-
¢bes comerciais e de amizade desde 1967.
Ao assumir um papel mais interventivo, a
minha primeira grande decisdo foi a de
abandonar o mercado do vinho a granel”.



Nesta altura, registou-se ainda uma outra
importante alteragdo nos Vinhos Barbei-
to: pela primeira vez a produg¢do do vinho
tornou-se responsabilidade de um mem-
bro da familia. Em 1993, apds dois anos de
aprendizagem, Ricardo Diogo Vasconcelos
de Freitas enfrentou sozinho a sua primeira
vindima, altura em que tomou a sua se-
gunda grande decisdo: “deixar de produzir
vinhos banais e aborrecidos para passar a
produzir vinhos de qualidade com alma e
personalidade, marcados pela acidez e co-
res naturais. E essa resolucdo tem pautado
todas as minhas acdes enquanto respon-
savel pelos Vinhos Barbeito”.

Um dos grandes desafios do projeto conti-
nua a ser a dificuldade em mudar mentali-
dades, principalmente a das gera¢cdes mais
jovens onde persiste a ideia de que o vinho
Madeira é uma bebida direcionada para
pessoas mais velhas, o que ndo € o caso.
“Os nossos vinhos sdo muito frescos e le-
ves e constituem excelentes alternativas
aos aperitivos e digestivos mais comuns”.

EDUCACAO E FUNDAMENTAL

Outro grande desafio consiste em educar
as pessoas para a qualidade gastrondmica
que os vinhos tém. “Sendo vinhos muito
naturais, logo mais frescos e leves, muitos
sdo pares perfeitos para acompanhar di-
versos tipos de comidas. A nossa empre-
sa foi pioneira na area do food-pairing no
inicio dos anos 90 e temos inclusivamente
no nosso site, diversas tabelas com suges-
tdes de acompanhamento para os diferen-
tes vinhos que compdem o nosso portfo-
lio". O derradeiro desafio, segundo Ricardo

Diogo Vasconcelos de Freitas, € manter o
espirito inovador e continuar a surpreen-
der os consumidores.

Para o neto do fundador, o objetivo prin-
cipal é e sera sempre o de levar o melhor
produto possivel a casa de cada consu-
midor. “Queremos que 0s nossos clientes
tenham tanta ou mais satisfacao em beber
um Madeira Barbeito como nds temos em
o produzir”. A par da entrega de um pro-
duto de qualidade a Paixao Pelo Vinho, o
enodlogo mencionou poder fazer uso da
sua criatividade, apresentando sempre vi-
nhos diferentes. “E posso dizer que o futu-
ro reserva algumas surpresas, as quais nao
posso ainda divulgar...

Uma coisa é certa: ndo queremos cres-
cer muito mais. Queremos continuar a
divertirmo-nos e a sentirmo-nos felizes
a fazer vinho".
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PICOWINES

Um terroir unico
Nno mundo

Situada a meio do Oceano
Atlantico, nos Acgores, a Cooperativa
Vitivinicola da Itha do Pico -
Picowines CRL, criada em 1949,
junta a maioria dos produtores da
ilha para produzir vinho “com um
terroir impossivel de encontrar
noutro lugar do mundo”.

> texto Susana Marvéo > fotografia D.R.

Hoje, o projeto é composto por uma fa-
milia com cerca de 280 associados que,
todos os anos, vendem toda a sua maté-
ria-prima, com a melhor qualidade, para a
producgao dos vinhos da Picowines. Inicial-
mente pela mao de 21 socios-fundadores,
a histoéria desta cooperativa desenrolou-
-se, ao longo dos ultimos 70 anos, de uma
forma mais ou menos estavel. "Podemos
afirmar que algures nos ultimos 10 anos se
iniciou um processo de alteragdo e mo-
dernizacdo que nos traz aos dias de hoje”.
Losménio Goulart, presidente do Conselho
de Administracdo, destacou a Paixao Pelo
Vinho a importancia que esta cooperati-
va assume numa ilha com cerca de 14 mil
habitantes, acabando por ter uma grande
expressdo ao nivel dos produtores de uva
que, em ultima instancia, lhes confere uma
vantagem estratégica ao nivel da dispersdo
geografica das vinhas dos associados. "As
cooperativas tiveram, ao longo dos ulti-
mos anos, um papel importante na socie-
dade portuguesa e, ao longo desse tempo,
foram também ganhando uma conotagao
cada vez mais negativa”. Na ilha do Pico, &
com orgulho que usam o nome Coopera-
tiva pois, apesar das dificuldades que um
projeto com 280 socios igualitarios pode
antever, ‘fomos capazes de, ao longo do
tempo, construir uma empresa com soli-
dez financeira e perspectivas de um futuro
brilhante pela frente”.
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A REVOLUGCAO DOS VINHOS BRANCOS
A historia da cooperativa acabaria por mu-
dar quando, num concurso de vinhos rea-
lizado na regido, com vinhos de todos os
produtores, o vencedor, ao contrario da-
quilo que era esperado por todos os pre-
sentes, foi um vinho branco chamado Ca-
vaco. “Esse vinho era feito das trés castas
autoctones — Arinto dos Acgores, Verdelho,
Terrantez do Pico — que ndo tinham atin-
gido grau alcodlico suficiente para serem
utilizadas como o vinho licoroso produzi-
do na CVIP". E a partir deste momento que
se inicia o que Losménio Goulart apelidou
de “revolucao dos vinhos brancos agorea-
nos”, ao ser reconhecido pelos produtores
de uvas locais o potencial de qualidade das
castas autoctones. “Para mim, esta € uma
das historias mais marcantes, ndo sé da
CVIP, como da cultura vinica dos Agores.
E a partir deste momento que, tanto ao
nivel dos agricultores, como ao nivel dos
decisores politicos, existe uma conscien-
cializagao da qualidade e do potencial dos
vinhos brancos agoreanos”.

DOS ACORES PARA O MUNDO

Neste momento, existem trés grandes
objetivos que Losménio Goulart quer
ver concretizados algures no espago dos
proximos quatro anos. Em primeiro lugar,
que O mercado internacional tenha um
peso entre os 20% e os 30% na faturagao
anual da empresa. Em segundo lugar, que
0 mercado nacional passe a ter um peso
entre os 25% e os 35%. E, em terceiro lugar,
proceder a alteracdes significativas no de-
partamento de enoturismo. “Estes trés ob-
jetivos tém como principal intencéo a di-
versificagdo de fontes de rendimento para
a cooperativa. Ao crescermos nos merca-
dos nacionais e internacionais, vamos es-
tar menos expostos ao que poderdo ser as
variagdes naturais do fluxo turistico para a
regido”. Por outro lado, ao investirem no
enoturismo, estao a investir na preserva-
¢do da historia da cooperativa e a manter
vivo um legado de 70 anos. “Somos a casa
dos vinhos do Pico, somos a casa dos vi-
nhos dos Agores e ja o somos ha 70 anos.
Tenho a certeza de que continuaremos a
ser durante, pelo menos, mais 70",
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Da vocacao de engenheiro mecanico
a mestria no mundo dos vinhos

> texto Susana Marvéo > fotografia Carlos Figueiredo / D.R.

A vocacgdo era engenharia mecanica. Mas, por razdes de saude, na
adolescéncia, José Silva Ramos, da Quinta de Pacos, acabaria por ver o
seu rumo voltado para a economia. Um rumo que tomaria ainda outro

percurso fruto do casamento: a entrada no mundo dos vinhos. E ainda bem,

Tem toda uma vida ligada aos vinhos e a
vinha. Qual a sua memoria mais remota?
Sera exagerado dizer que tive toda a vida
ligada ao vinho. Contudo, ja © meu pai ti-
nha tido igualmente uma passagem pela
administracdo de uma empresa de vi-
nhos, a Real Companhia Velha. Ja na casa
dos meus pais, em Vila do Conde, achava
curioso, desde crianca, ver as uvas a fer-
mentar e a libertar aromas, - nem sempre
agradaveis. Mas aquele processo quimico
despertava a minha curiosidade.

Mas foi s6 desde que me casei com a mi-
nha mulher, oriunda de uma familia produ-
tora de vinhos, é que comecei a debrucar-
-me mais sobre os vinhos. Depois de ter
sido administrador de varias empresas de
diversos setores, passei a atividade de con-
sultor e a dar apoio na parte financeira a
varias empresas e instituicdes do setor do
vinho nos anos 80. Nos anos 90, e depois
de a minha mulher ter herdado algumas
quintas com vinhas, decidi que uma das
areas a explorar seria o vinho. Em 1993,
criamos uma estrutura profissional, que é a
atual "Quinta de Pacos, Sociedade Agricola
Lda.”. Nessa década e na sequinte fiz varias
visitas a Vinexpo em Bordéus, para ter um

agradecem os consumidores.

panorama mais alargado do que se fazia
no mundo dos vinhos. Essas visitas, ja com
o meu filho Paulo, deram-me muita infor-
magao que me permitiram evoluir positi-
vamente e mudar o paradigma em relacao
a muito do que se fazia na regiao.

Do que particularmente

se orgulha?

De termos sido pioneiros em algumas
abordagens. Por exemplo, ter feito o pri-
meiro blend de Alvarinho e Loureiro, ja em
1996, ou o primeiro Arinto Reserva, fer-
mentado e estagiado em barrica, com re-
curso a batonnage, praticas que ndo eram

nada comuns a época ha regiao. Procura-
mos sair do modelo tradicional do “Vinho
Verde" quando langamos esse Arinto Re-
serva, o mesmo foi muito elogiado, mas
houve quem dissesse que estavamos a
fazer vinho “maduro”’. Esta foi uma prova
evidente de que os consumidores confun-
diam as Denominacdes de Origem com
um so tipo de vinho.

Em 1996, o meu filho Paulo regressou do
seu mestrado em Inglaterra onde estudou o
mercado de vinhos do Reino Unido e a for-
ma como os vinhos portugueses eram per-
cebidos. Concluimos que estavamos numa
regido vocacionada e com grande poten-
cial para brancos de qualidade, mas, a altu-
ra, ainda desprestigiada por uma viticultura
pouco desenvolvida, e com uma oferta ain-
da, na sua maioria, com poucas exigéncias
de qualidade, e muito focado nos precos
baixos.Depois, comecamos a receber varias
medalhas e pontuagdes internacionais de
que muito me orgulhava e que dava a indi-
cacao de que estariamos no caminho certo.
No fundo, era retomar a nossa historia onde
a Quinta de Pacos tinha ja sido premiada
em 1876 nos EUA, e a Casa do Capitdo-mor
em 1888 na Alemanha.
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Com tantos anos de historia, a Quinta de
Pacos tem de ter, obrigatoriamente, pas-
sado por momentos dificeis. Quais foram
os mais complicados?

Fazer vinhos nunca é muito facil. O clima
com as suas oscilagdes prega-nos partidas,
e por usarmos exclusivamente as nossas
uvas ha sempre momentos mais complica-
dos devido ao clima e a pragas. Por exem-
plo, a praga Flavescéncia Dourada que nos
matou bastantes videiras em Barcelos.

Alguma vez pensou que poderia ter sido
outra coisa?

A minha vocacdo era a de ser engenhei-
ro mecanico. Por razdes de saude, na mi-
nha adolescéncia, o rumo foi virado para
a economia. Igualmente a entrada no
mundo dos vinhos deveu-se sobretudo ao
meu casamento. E fui ja bastantes coisas
na minha vida profissional, desde profes-
sor, administrador, consultor, empresario...
E existe outra area a que me dediquei, que
€ a floresta, tendo presidido a Forestis du-
rante uns anos.

Ha algum vinho do qual particularmente
se orgulhe? Porqué?

No fundo um pouco de todos, mas além
daqueles que referi, em que fomos pio-
neiros, destacaria também o nosso Casa
de Pagos Family Blend Superior, que recria
o lote de castas tradicionais da Quinta de
Pacos (Alvarinho, Arinto, Ferndo Pires e
Loureiro). Mas teria que destacar, também,
outros dois. O Casa de Pacos Loureiro &
Arinto, o primeiro que lancei para o mer-
cado (na altura com o nome de Prazo da
Cotovia) e que tem uma excelente relagao
preco/qualidade. Foi igualmente um dos
primeiros Vinhos Verdes (fora de Mongdo
e Melgaco) a ndo adicionar gas carbonico.

Casa de Pacos “Family Blend” Superior
recria o lote de castas tradicionais da
Quinta de Pacos (Alvarinho, Arinto,
Ferndo Pires e Loureiro). O Casa de
Pacos Loureiro & Arinto foi o primeiro
a chegar ao mercado e apresenta
excelente relacdo preco/qualidade,
tendo sido um dos primeiros Vinhos
Verdes (fora de Moncédo e Melgaco) a
ndo adicionar gas carbonico (na altura
chamava-se Prazo da Cotovia). O Casa
do Capitdo-mor Alvarinho também foi
O primeiro vinho a ir para 0 mercado a
partir da Quinta em Moncao.

Obviamente, o Casa do Capitdo-mor Alva-
rinho, que foi igualmente o primeiro vinho
a ser lancado para o mercado a partir da
nossa propriedade em Mongao, em 1994.

E mais complicado fazer vinhos na Casa
de Pacos ou Casa do Capitdo-mor?

E diferente, em Moncdo sé trabalhamos
uma casta (Alvarinho) numa soé quinta. Em
Barcelos, temos oito castas diferentes em
duas propriedades distintas. Isso coloca di-
ficuldades acrescidas.

Hoje, quais sdo os grandes desafios de fa-
zer vinho?

De varia ordem, desde as alteragdes clima-
ticas a enorme concorréncia que faz com
que muitos produtores na regidao ainda
compitam muito com base no preco, o que
farad depreciar o valor da regidgo. Os grandes
desafios consistem em estar bem atento ao
clima e ao mercado, fazendo vinhos, ndo
para o nosso gosto individual, mas sim para
os diferentes tipos de consumidores apre-
ciarem e poderem pagar um precgo justo.

Como vé a entrada da nova geracdo neste
setor?

E muito importante. O meu filho que est3
agora a frente da empresa € ja a 152 gera-
cdo de produtores de vinho da familia. Os
seus filhos, que sdo a 162 geracao, ja tém

CABA Ut PAGOS

Superio

Family B

dado um bom contributo quer nas vindi-
mas quer nas feiras.

Se pudesse voltar atras, ha algo no proje-
to que gostaria de ter mudado?

Julgo que ha sempre coisas de que nos
arrependemos, mas nao sao graves e glo-
balmente acho que o caminho seguido foi
O correto.

Pessoalmente, qual o tipo de vinho que
particularmente mais aprecia?

Se tivesse que escolher apenas um seria
o Casa do Capitao-mor Alvarinho Reser-
va, feito com maceragdo pelicular pré-
-fermentativa de uma so vinha, a primeira
que plantei em Mong¢ao nos inicios dos
anos 90. Gosto sobretudo dele com uns
bons anos em cima, sempre fui adepto de
vinhos brancos com idade.

Quais os projetos que ainda gostaria de
ver concretizados?

No imediato, gostaria de completar a plan-
tacao da vinha no terreno ainda disponivel
da Quinta de Pagos, em Barcelos.

Sente que o projeto esta bem entregue a
préoxima geracao?

Desde ha dois anos quem esta a gerir a
empresa é o meu filho Paulo. Estd bem en-
tregue e muito espero dele.

v
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. TEMA DE CAPA / 15 ANOS - 15 HISTORIAS

A HISTORIA
A Quinta de Pacos Sociedade Agricola, Lda. .
€ uma empresa familiar que explora o seu
patrimonio agricola procurando produzir
vinhos de alta qualidade com uma perso-
nalidade distinta, resultante duma especial
énfase no seu caracter natural e auténtico.
O patrimonio da sociedade é constituido
por uma area cerca de 200 hectares, divi-
didos por cinco propriedades no concelho
de Barcelos - Casa de Pacos - Quinta de
Pacgos, Prazo da Cotovia, Morgado do Per-
digdo, Quinta de Vila Med e Morgadio de
Real - e de Mongao - Casa do Capitdo-Mor
- Quinta da Boavista.

No concelho de Barcelos, a Casa de Pacos
- Quinta de Pagos mantém-se ha mais de
400 anos e de 15 geragdes na mesma fa-
milia, preservando uma tradicao com mais
de 4 séculos na producdo de vinho na re-
gido do Minho.

Na freguesia de Mazedo, concelho de
Monc¢ao, o Morgadio da Boavista tem a sua
primeira referéncia no século X1V, sendo na
altura pertenca de Affonso de Novaes, Ca-
valeiro do Rei D. Dinis. Mais tarde, em 1640,
torna-se propriedade do Capitdo-mor de
Moncdo, Francisco Soares de Castro, dai
advindo o nome Casa do Capitao-mor,
pelo qual passou a ser conhecido até aos
nossos dias.

@et%xﬁi’l’-%iﬁm
fitr Sandelsaeograpbie efc
wit$ Sas PreiZperihs Ser

1888 Porlugie Weinavsfrellirg
ﬁ:‘ erfbeifen

‘@?Eo Mmru Se S

ou,ao{»
iibigung Ser Tobénswetben Seiftungei
“FreisHl.
- Br® Pownalh. & Pery. Biscorde be Pillar flen.
A ¢ debricie, G deliet.

112 « PAIXAO PELO VINHO « EDIGAO 82



A CASA DE PACOS

A Casa de Pagos deve o seu nome pro-
vavelmente a um antigo paco (lat. palatiu,
também chamado lat. villa) do tempo em
que a freguesia de St? Eulalia de Rio Cévo
seria uma estancia termal romana. Parte do
que € hoje a propriedade pertenceu a Co-
menda de Chavdo da Ordem de Malta, mas
mantém-se ha mais de 400 anos (desde o
século XVI) e de 15 geracdes na mesma fa-
milia, os Silvas de Rio Covo, assim designa-

dos pelo genealogista Felgueiras Gayo, ele
proprio descendente desta Casa.

Esta familia uniu-se matrimonialmente com
os Fonsecas de Amins, dando origem a fa-
milia Silva Fonseca, que ao longo do tempo
veio a unir-se por matrimonio aos Teixeiras
de Barros (Morgados do Perdigdo), assim
Como aos seus parentes Pereiras da Fonse-
ca Vilas-Boas (Morgados de Real), aos Vis-
condes da Barrosa e a familia Mattos Graca
(senhores da Casa do Bemfeito e, eles igual-

mente, descendentes da Casa de Pagos).
Nesta casa nasceram e fizeram avultadas
obras o Dr. D. Frei Jodo Baptista da Syl-
va (1679-1765), frade beneditino, que foi
Geral da Ordem e, por duas vezes, Abade
Geral de Tibdes, e o Dr. Teotonio José da
Fonseca (1875-1937), autor de Barcelos
Agquém e Além-Cavado e de diversas ou-
tras obras, nomeadamente monografias e
livros de genealogia, e membro da Asso-
ciacdo dos Arqueologos Portugueses.

B

CASA DO CAPITAO-MOR

Na freguesia de Mazedo, concelho de Mon-
¢ao, a mais remota referéncia ao morgadio
da Boavista, remonta ao século XIV, sendo
entdo o seu proprietario Affonso de Novaes,
cavaleiro do rei D. Afonso lll. O fato de que,
em 1640, a propriedade era pertenca de
Francisco Soares de Castro, Capitdo-mor
de Mongdo, explica o nome do de Casa
do Capitdo-mor, pelo qual se tornaria co-
nhecida até hoje. A casa passou por com-
pra para Joao Evangelista de Sa (sendo, por
isso, também conhecida como Quinta do
Sa) que a deixou ao seu filho Armando de
Sa. Ndo tendo descendéncia, a casa passou
para a familia de sua mulher (Viscondes da
Barrosa), que a deixou ao seu sobrinho José
Teotonio Ribeiro Azevedo Teixeira da Fon-
seca, senhor da Casa de Pagos.
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para Barbecues deliciosos

> texto Manuel Baida > fotografia Shutterstock

Neste tempo de verdao, quando o calor aperta e as noites sao longas e amenas,
apetece reunir os familiares e amigos em torno de um barbecue, onde o
convivio e a partilha sdo mais intensos. Os barbecues sao, alias, uma boa

desculpa para juntar pessoas que nao se encontram ha algum tempo a volta
da mesa ao ar livre, num encontro mais seguro em tempo de pandemia. Por
vezes pode ser complicado escolher as bebidas e os vinhos para este tipo
de reunides. Vamos ajudar a encontrar os vinhos adequados para que esse
churrasco seja um momento de alegria e de satisfagao plena.

Neste tipo de festas e reunides familiares aparecem pessoas com gostos e
percursos diversos, pelo que devera haver uma gama muito diversificada de
bebidas e vinhos ao dispor dos convivas para que todos se sintam incluidos

e bem acolhidos. Pode servir um rosé como vinho de boas vindas para as

entradas. Opte pelos rosés da moda, de cor rosada aberta, com tonalidades

que vao do salmao profundo a casca de cebola. Sdo vinhos leves, delicados

e frescos, ideais para refrescar nos dias quentes e para iniciar uma bela e

prolongada refeicdao. Outra opcao possivel sera um branco frutado, por
exemplo um Alvarinho ou um Arinto. Pode também optar pelo espumante

bruto como bebida inicial, uma vez que € o vinho por exceléncia das festas e

a sua versatilidade permite-lhe acompanhar todas as comidas do Barbecue.
Outra bebida que pode estar presente € a sangria. Podera fazer uma sangria
branca, tinta ou de espumante. Utilize vinhos de boa qualidade, frutos vermelhos,
magcas, uvas, um pouco de Vinho do Porto, gelo, gasosa e uma erva aromatica:
manjericdo na sangria branca e de espumante e horteld na sangria tinta.

HARMONIZAGCAO DO VINHO COM O

TIPO DE CARNE, CORTE E TEMPERO

A esséncia do Barbecue é a preparagao rus-
tica da carne, diretamente na brasa, preser-
vando as caracteristicas originais de sabor,
textura e aroma do corte, com sabores tos-
tados e defumados. O vinho escolhido deve
acompanhar o sabor, a textura, a suavidade
e a gordura da carne. O vinho tinto é a com-
binacdo classica com a carne, mas existem
muitas outras possibilidades. Para selecio-
narmos bons vinhos para harmonizar com
grelhados, temos que ter em conta trés fa-
tores principais: o tipo de carne, o corte e
os temperos. Quanto mais estruturada for a
carne, mais encorpado devera ser o vinho.
Assim, cortes mais rigidos pedem vinhos
mais tanicos, como por exemplo um tinto
de Baga. Enquanto cortes mais macios, pe-
dem vinhos com menos tanino, como um
tinto de Pinot Noir. Ja carnes mais gorduro-

sas devem ser combatidas com vinhos com
maior acidez. Por outro lado, carnes matu-
radas, que aportam sabores diferenciados,
pedem vinhos mais evoluidos, com aromas
terciarios de envelhecimento.

Os vinhos também devem harmonizar com
os temperos utilizados no churrasco. Aqui
o ingrediente principal € o sal. Devemos ter
alguns cuidados, pois comida salgada e vi-
nhos muito alcoodlicos tendem a criar uma
combinacdo desagradavel. Os outros tem-
peros do barbecue variam desde apimen-

tados, herbaceos, adocicados e untuosos,
como amanteiga e o bacon. Podemos tam-
bém harmonizar o tipo de vinho ao acom-
panhamento pela afinidade. Assim, tempe-
ros untuosos pedem vinhos amanteigados;
a pimenta casa bem com vinhos com um
toque especiado; o molho barbecue ajusta-
-se a vinhos frutados e defumados; o tem-
pero picante pede vinhos tintos com tani-
nos presentes, algum corpo e madeira, ou
espumantes brutos.

Uma ideia interessante sera acompanhar
as carnes com vinhos da mesma regido. Se
€ apaixonado pelas suculentas carnes ar-
gentinas podera escolher um Malbec, por
exemplo da regidao de Mendoza, vinhos
normalmente frutados e com um estagio
em carvalho, ideais para acompanhar gre-
lhados de carne das pampas. Na Africa do
Sul, o braai (home dado ao churrasco) é
servido com Pinotage, uma casta local; na
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Califérnia, a escolha para o barbecue é um
Zinfandel; em Franca o entrecéte é servido
com um Bordeaux; em lItalia a bisteca fio-
rentina é servida com um Chianti; no Uru-
guai a parrilla € normalmente servida com
um Tannat.

Em Portugal, nos nossos Barbecues, deve-
mos optar pelas nossas excelentes carnes
DOP de Bovino. A Carne Mirandesa fara
uma boa parceria com um tinto de Tras-os-
-Montes a base de Tinta Amarela e de outras
castas tradicionais; a Carne Mertolenga sera
uma excelente companhia para tintos alen-
tejanos elaborados com Alicante Bouschet,
Trincadeira e Aragonez; a Carne Arouquesa
sera uma boa parceira dos vinhos da Bairrada
ou do Déo, elaborados com Baga e Touriga
Nacional; Ja a Carne Barrosa podera acom-
panhar um Verde tinto da casta Vinhdo.

No verdo apetece normalmente beber um
tinto fresco e menos encorpado. Pode es-
colher por exemplo um vinho das castas
Sangiovese ou Pinot Noir. Podera optar por
vinhos da sua regido natural, a Italia e a Fran-
ca. No entanto, existem excelentes vinhos
portugueses destas castas. Estes vinhos sur-
gem normalmente com uma cor aberta, um
nariz delicado e notas de frutos vermelhos.
Na boca sdo leves, suaves e frescos, num
perfil muito atrativo e gastronémico.

Para aqueles que nao sdo amantes da carne
bovina existem outras boas possibilidades.
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As carnes de porco com temperos adoci-
cados e intensos, harmonizam bem com
vinhos tintos jovens com alguma acidez,
mas também combinam bem com rosés
frutados e frescos, ou até com brancos es-
truturados. Mas se for leitdo da Bairrada de-
vemos optar por um espumante de Baga.
As carnes de aves combinam com vinhos
brancos herbaceos, ndo muito encorpados,
ou um tinto leve e jovem. Os rosés também
sd0 uma boa opgao, e obviamente, os ver-
sateis espumantes. Ja os vegetais combi-
nam com um branco jovem e frutado, um
rosé ou um espumante bruto.

Devera haver uma gama muito
diversificada de bebidas e vinhos ao
dispor dos convivas para que todos se
sintam incluidos e bem acolhidos.

TEMPERATURA DE SERVICO

DOS VINHOS

Os Barbecues durante o verdo podem ter
0 inconveniente de ocorrerem com muito
calor. Por isso é fundamental apresentar
uma boa variedade de espumantes brutos,
roseés, vinhos brancos e tintos suaves, mais
adequados ao clima quente.

Qutro problema é a temperatura do servico
dos vinhos. Como esta muito calor, assim
que a bebida é vertida no copo a tempera-
tura comeca imediatamente a subir, e pode
acontecer que passado dois minutos esteja
com uma temperatura desadequada. Para
evitar este aborrecimento devemos ter to-
das as bebidas bem frescas e servi-las dois a
trés graus abaixo da sua temperatura ideal,
para que ainda tenham algum tempo para
ir subindo. Assim, quando estd muito ca-
lor devemos servir os espumantes a 5.°C,
0s brancos jovens e rosés a 8.2C, brancos
encorpados a 10.2C, tintos jovens a 12.2C e
tintos encorpados a 15.2C. A melhor solu-
Gdo é ter as bebidas divididas em trés frapés.
No primeiro coloca-se os espumantes com
muito gelo e alguma agua. No segundo fi-
cam os brancos e 0s rosés com agua e gelo
em partes iguais. No terceiro ficam os tintos
com mais agua do que gelo. Depois ha que
ter em atencao a complexa logistica para ir
acrescentando gelo e bebidas aos frapés,
pois a festa sera longa e divertida.
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QUINTA DO CERRADO
DOC TINTO RESERVA 2017

€8,99

DAO 13,50% vol.

ENOLOGIA
OSVALDO AMADO

TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ E JEAN

COR

Granada, limpo.

AROMA

Fantastico, no nariz é distinto, intenso em
notas de frutos silvestres, tostados.

SABOR

Cheio, rico e envolvente, tem taninos
aveludados, boa frescura, gastronémico,
deixa um final persistente e apelativo.

UNIAO COMERCIAL DA BEIRA

17

GRAGA 28
DOC TINTO RESERVA 2019

€7,50

DOURO 13,50% vol.

ENOLOGIA
ALVARO VAN ZELLER

TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL, TINTA
BARROCA, TINTO CAO E TOURIGA FRANCA

COR

Vermelho rubi, limpo.

AROMA

Profundo e sério. Notas de fruta preta bem
madura, cereja, ameixa, algum vegetal
seco e especiaria discreta.

SABOR

Tem bom corpo, taninos suaves e bem
integrados, harmonioso, tem acidez
equilibrada. Final saboroso com notas
balsamicas.

BARAO DE VILAR VINHOS

17

HERDADE DA ARCEBISPA
REG TINTO GRANDE ESCOLHA 2017

€9,49

PENINSULA DE SETUBAL 14,50% vol.

ENOLOGIA
GONGCALO CARAPETO

TOURIGA NACIONAL

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Complexo, elegante, destaca notas de
frutos vermelhos e frutos do bosque, toque
floral.

SABOR

Expressivo, bem estruturado, oferece taninos
aveludados, frescura envolvente, madeira
bem integrada e final persistente.

SOC. AGRIC. DA ARCEBISPA

17

MANOELLA
DOC ROSE 2020

€11,50
i

DOURO 12,50% vol.

ENOLOGIA
SANDRA TAVARES DA SILVA E JORGE SERODIO
BORGES

TOURIGA NACIONAL

COR

Rosa clarinho, limpo e brilhante.

AROMA

Elegante, cheio de finesse, deslumbra pelas
notas de cerejas, rosas e frutos vermelhos.

SABOR

Fresco e vibrante, tem notas de
mineralidade, é perfeito para acompanhar
iguarias requintadas ou para uma bela
conversa.

WINE & SOUL

PROVA DE VINHOS

/ VINHOS PERFEITOS PARA BARBECUES DELICIOSOS
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FEUERHEERD'S
DOC TINTO 2019

DOURO 13,50% vol.

€8,95

i

ENOLOGIA
ALVARO VAN ZELLER

CASTAS
TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL, TINTA BARROCA E
TOURIGA FRANCA

COR

Vermelho rubi, limpo.

AROMA

Intenso e apelativo, com notas de fruta preta
madura, geleia e cereja. Baunilha discreta e um
toque de especiaria. Fresco.

SABOR

Boa estrutura e corpo, com taninos finos presentes.
Frutado e harmonioso, é dono de uma acidez que
lhe da frescura e equilibrio. Notas de barrica e um
final longo e suculento.

BARAO DE VILAR VINHOS
Distribuidor Nacional e Ilhas:
SCORPIO COMERCIO DE BEBIDAS
T. +351 244 480 100
vendas@scorpio.pt

Ki baraovilar

baraodevilar

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco | 12-139 Médio | 14-159 Bom

16-17,9 Muito bom

| 18-18,9 Excelente | 19-20 Impressionante
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VINHA DO TORRAO
REG BRANCO RESERVA 2020

€8,99

PENINSULA DE SETUBAL

13,50% vol.

ENOLOGIA
JAIME QUENDERA

CASTAS
ALVARINHO, CHARDONNAY, ANTAO VAZ, VIOGNIER,
FERNAO PIRES E ARINTO

COR

Amarelo com laivos esverdeados, limpo.

AROMA

Expressivo, frutado e harmonioso, destaca notas
tropicais envolvidas em notas frescas de citrinos,
toque floral e tostados suaves.

SABOR

Tem bom corpo e volume, mantém o perfil frutado
envolvido em sugestdes de madeira, equilibrado,
tem boa frescura, deixa um final persistente e
apelativo.

CASA ERMELINDA FREITAS - VINHOS
T. +351 265 988 000
geral@ermelindafreitas.pt
https://www.ermelindafreitas.pt

Ei ermelindavinhos

ermelindawines

17

QUINTA DOS TERMOS GARRAFEIRA
DOC TINTO 2016

€15

BEIRA INTERIOR 13,50% vol.

ENOLOGIA
ANGELA MARIN, JOAO CARVALHO, PEDRO
CARVALHO E VIRGILIO LOUREIRO

ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTO CAO

COR

Rubi intenso, limpo.

AROMA

Complexo, vai-se expressando em
camadas, frutos pretos maduros, toque
floral, tostados.

SABOR

Encorpado, tem boa estrutura, a madeira
bem integrada, frescura convidativa, ainda a
crescer, termina persistente. Bom vinho!

QUINTA DOS TERMOS

revelando em camadas. Final longo.

- 17 RAZA PET-NAT
" 4 ESPUMANTE BRANCO NATURAL 2020
' €7,90 - 12% vol.
_— ? ENOLOGIA
PEDRO CAMPOS
| TRAJADURA
Amarelo dourado, turvo, bolha fina e
COR .
persistente.
AROMA Franco, a uva, com notas de levedura e
fruta branca expressiva. Fresco.
A ey 0 SABOR Notas de fruta branca, maca verde e uva.
L AN ; Equilibrado, fresco e complexo, vai-se
%

QUINTA DA RAZA

17

VAL MOREIRA
DOC BRANCO 2019

€9

DOURO 13,50% vol.

ENOLOGIA
RICARDO GOMES, BERNARDO CABRAL E FILIPE
SEVINATE PINTO

ARINTO, VIOSINHO, ALVARINHO, FOLGOSAO,
SERCIAL, RABIGATO E VINHA VELHA

COR

Amarelo com tons esverdeados, limpo e
brilhante.

MUREIRY

AROMA

Intenso em notas de frutos citrinos, como
clementinas, folha de laranjeira, toque floral.

SABOR

Na boca é envolvente, com boa frescura a
conferir vivacidade, com notas minerais, é
um vinho envolvente de final persistente.

VAL MOREIRA

17

HERDADE PACO DO CONDE
REG TINTO 2020

€7,49

ALENTEJANO 15% vol.

ENOLOGIA
RUI REGUINGA

ALICANTE BOUSCHET

COR

Rubi quase opaco, limpo.

AROMA

Um pouco fechado, com notas de frutos
silvestres maduros, chocolate amargo e
cacau. Evolui no copo.

SABOR

Intenso e encorpado, € complexo, de textura
atraente, elegancia e frescura; taninos
macios, termina persistente.

SOC. AGRIC. ENCOSTA DO GUADIANA

<10 Defeituoso |

10-11,9 Fraco | 12-13,9 Médio |
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14-15,9 Bom

16-17,9 Muito bom

18-18,9 Excelente |

19-20 Impressionante



VINHA DAS PENICAS
REG BRANCO CURTIMENTA 2017

BEIRA ATLANTICO 12% vol.

ENOLOGIA
ALBERTO ALMEIDA

VINHAS VELHAS, COM PREDOMINIO DE FERNAO
PIRES

COR

Amarelo com tons laranja.

AROMA

Distinto, expressa-se em camadas. Frutos
citrinos, notas doces, meladas, especiarias,
cresce.

SABOR

Dono de personalidade propria, conquista os
sentidos pela crescente oferta de sensagdes,
termina longo e misterioso.

ALBERTO COSTA DE ALMEIDA

CASA DE OLEIROS

DOC ESPUMANTE BRANCO BRUTO RESERVA
2018

VINHO VERDE 12% vol.

ENOLOGIA
JORGE SOUSA PINTO

COR

Amarelo, com bolha fina e persistente.

AROMA

Elegante, revela notas de croutons e
brioche, envolvidas em frutos citrinos.

SABOR

Tem boa cremosidade,deixa uma frescura
atrativa, que lhe confere perfil gastronémico,
termina longo e apelativo.

MANUEL NUNES DA COSTA CAMIZAO

PROVA DE VINHOS / VINHOS PERFEITOS PARA BARBECUES DELICIOSOS e
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QUINTA DO CERRADO
DOC BRANCO RESERVA 2018

€8,99
)

DAO 13% vol.

ENOLOGIA
OSVALDO AMADO

ENCRUZADO E MALVASIA FINA

COR

Amarelo com tons esverdeados, limpo.

AROMA

Elegante, expressivo, revela citrinos em
destaque, laranja, tangerina, muito frescos.

SABOR

Harmonioso, com a madeira muito bem
integrada na fruta, boa acidez e frescura,
termina persistente.

UNIAO COMERCIAL DA BEIRA

16,5

RAZA PET-NAT
ESPUMANTE ROSE NATURAL 2020

€7,90

- 12% vol.

ENOLOGIA
PEDRO CAMPOS

PADEIRO E VINHAO

COR

Rosa velho, com bolha fina e persistente,
turvo.

AROMA

Intenso e expressivo em notas de frutos
vermelhos frescos, morango e framboesa.

SABOR

Fresco e franco, frutado, a confirmar o nariz.
Boa textura e complexidade, final de média
persisténcia. Original e muito aprazivel.

QUINTA DA RAZA

VIA LATINA

MR ELOWERDE
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VERCOOPE

VYINHO VERDE

TODOS OS CAMINHOS

TE TRAZEM AQUI
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CAVES
RENDEIRO

RESERVA

CAVES RENDEIRO
REG TINTO RESERVA ESPECIAL 2017

€6,50

LISBOA 14,5% vol.

ENOLOGIA
NUNO GALVAO

CASTAS
TOURIGA NACIONAL, TINTA BARROCA, MERLOT E CALADOC

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Interessante, distinto, com predominantes notas
de frutos vermelhos maduros, framboesa notéria,
cereja carnuda e baga de goji, tostados no final.

SABOR

Bom corpo e volume, taninos macios e
envolventes, boa frescura, mantém o perfil
aromatico, a madeira muito bem integrada, deixa
um final longo e apelativo.

CAVES RENDEIRO - SOCIEDADE COMERCIAL DE
VINHOS

T. +351 919 373 270

T. +351 263 760 694

info@cavesrendeiro.com
www.cavesrendeiro.com

Ei cavesrendeiro

cavesrendeiro

16,5

CAMOLAS SELECTION (MAGNUM)
DO TINTO RESERVA 2017

€8,99

PAMELA 14,50% vol.

ENOLOGIA
FRANCISCO CAMOLAS E ANTONIO M. SANCHES

CASTELAO, TRINCADEIRA E ALICANTE BOUSCHET

COR

Granada escuro.

AROMA

Notas intensas de frutos vermelhos, é
complexo, tudo bem integrado na madeira.

SABOR

Taninos macios, acidez viva e frescura
a equilibrar o conjunto, de final longo e
persistente.

ADEGA DE CAMOLAS

CERRO DO SANTO
DOP TINTO RESERVA 2015

DOURO 13,50% vol.

ENOLOGIA
WOUTER PIENAAR

TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, SOUSAO
ETINTARORIZ

COR

Rubi, limpo.

AROMA

Harmonioso, fino, destaca notas de frutos
vermelhos e de estagio em madeira.

SABOR

Bom corpo e volume, tem taninos
aveludados, madeira bem integrada a deixar
notas tostadas e de especiarias, termina
longo.

QUINTA DO PEGO

VIDIGUEIRA
DOC TINTO 2019

ALENTEJO 16% vol.

ENOLOGIA
LUiS MORGADO LEAO

TRINCADEIRA

COR

Granada, limpo.

AROMA

Intenso em notas frutadas, particularmente
ameixas pretas e cerejas carnudas.

SABOR

Cheio e envolvente, tem taninos finos e
aveludados, boa frescura e deixa um final de
boca longo e atrativo.

ADEGA COOP DE VIDIGUEIRA, CUBA E
ALVITO

16 PORTA DA RAVESSA
DOC BRANCO COLH. ESPECIAL 2020
€ 3,99 ALENTEIO 12,50% vol.
ENOLOGIA

MARIANA CAVACA

FERNAO PIRES, ARINTO E ANTAO VAZ

COR

Amarelo citrino, limpo e brilhante.

AROMA

Destaca notas frutadas, com notas
tropicais e citrinas, toque floral.

SABOR

Harmonioso, tem boa frescura, revela
potencial gastrondmico, mas também é
agradavel para conversar, termina sedutor.

ADEGA DE REDONDO

<10 Defeituoso |
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16 5 VINHA DA VALENTINA SIGNATURE 16 ADEGA COOP PONTE DA BARCA
| A REG TINTO RESERVA 2019 DOC ROSE RESERVA 2019
€ 8,99 PENINSULA DE SETUBAL 14% vol. € 6,95 VINHO VERDE 13% vol.
ﬁ ENOLOGIA ? ENOLOGIA
JAIME QUENDERA JOSE OLIVEIRA
CASTAS CASTAS
MERLOT, SYRAH E CASTELAO TOURIGA NACIONAL E ESPADEIRO
COR Rubi com tons avermelhados limpo. COR Rosa clarinho, limpo e brilhante.

AROMA Elegante, seduz pelas notas de frutos vermelhos, AROMA Elegante, € muito harmonioso e distinto.
como framboesas, e frutos pretos maduros a Predominam as notas de frutos vermelhos, com
sugerir mirtilos e ameixas, tostados. destaque para cereja, framboesa e morango

SABOR A madeira muito bem integrada deixa silvestre.
complexidade ao conjunto, os taninos sdo SABOR Tem bom corpo e volume, é um conjunto muito
aveludados, a frescura envolvente, é gastronémico, equilibrado, com frescura em grande plano o
bebe-se com prazer, termina longo e harmonioso. que lhe confere potencial gastronémico, termina
CASA ERMELINDA FREITAS - VINHOS longo, envolvente e atrativo.
T. +351 265 988 000 ADEGA PONTE DA BARCA
geral@ermelindafreitas.pt T. +351 258 480 220
https://www.ermelindafreitas.pt geral@adegapontedabarca.pt
Ei ermelindavinhos https://adegapontedabarca.pt
ermelindawines i adegapontedabarca.pt

wine.pontedabarca

<10 Defeituoso | 10-119 Fraco | 12-139 Médio | 14-159 Bom | 16-179 Muito bom | 18-18,9 Excelente | 19-20 Impressionante
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16

CAMOLAS SELECTION

€3,15

DO TINTO RESERVA 2019

? PALMELA 14,50% vol.

ENOLOGIA

FRANCISCO CAMOLAS E ANTONIO M.
SANCHES

CASTELAO, ARAGONEZ E ALICANTE
BOUSCHET

COR
Granada, limpo.

AROMA

Harmonioso e frutado, destaca frutos
vermelhos maduros e graos torrados.

CAMOLAS

M SABOR

. Tem bom corpo e volume, os taninos
sdo macios, boa frescura, muito
gastronémico, as notas de estagio em
madeira estdo muito bem integradas,
termina longo e envolvente.

ADEGA CAMOLAS

T. +351 212 350 677
geral@adegacamolas.pt
www.adegacamolas.pt
adegacamolas

adegacamolas

Outros vinhos provados
e classificados

Consulta por ordem alfabética.

16

ADEGA COOP PONTE DA BARCA DOC VINHO VERDE ROSE RESERVA 2019

15,5

ADEGA COOP PONTE DA BARCA DOC VINHO VERDE ROSE 2020

16,5

ADEGA COOP PONTE DA BARCA DOC VINHO VERDE TINTO RESERVA 2020

15,5

ADEGA COOP. DA LABRUGEIRA REG LISBOA TINTO RESERVA 2018

15

ADEGA COOP DA LABRUJEIRA REG LISBOA TINTO TINTA RORIZ 2018

15,8

ADEGA DE BORBA DOC ALENTEJO BRANCO 2020

16

ADEGA DE BORBA PREMIUM DOC ALENTEJO ROSE 2018

15,5

ADEGA DE PENALVA DOC DAO ROSE 2020

15

ADEGA DE PENALVA DOC DAO CLARETE 2018

16

AJUDA REG ALENTEJANO TINTO SYRAH 2018

15,5

AJUDA REG ALENTEJANO BRANCO ARINTO 2020

16

ALENTO REG ALENTEJANO ROSE 2020

16

ALENTO REG ALENTEJANO TINTO 2019

16

ALENTO REG ALENTEJANO BRANCO 2020

16

AMEIAS REG PENINSULA DE SETUBAL BRANCO SAUVIGNON BLANC 2020

16

AS CLARAS REG ALGARVE BRANCO 2020

15,8

AS CLARAS REG ALGARVE TINTO 2018

16

BASTA! ESPUMANTE BRUTO ROSE

16

BASTA! IMPERIAL ESPUMANTE BRUTO BRANCO

16

BOEIRA DOC DOURO BRANCO 2020

16,5

BOEIRA DOC DOURO TINTO RESERVA 2018

15,5

BREAD&CHEESE BRANCO 2019

Continua na pagina seguinte.
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Regateiro

LUSOVINI

YINHOS DE PORTUGAL

www.lusovini.com
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BREAD&CHEESE REG TEJO TINTO 2018

MORGADO DO REGUENGO DOC ALENTEJO BRANCO 2020

CABO DA ROCA REG LISBOA TINTO RESERVA MERLOT 2016

MORGADO DO REGUENGO DOC ALENTEJO TINTO 2018

CABO DA ROCA REG LISBOA TINTO RESERVA SYRAH 2016

MUNDUS IG LISBOA TINTO ESCOLHA 2013

CABRIZ DOC DAO BRANCO SAUVIGNON BLANC 2020

MUNDUS IG LISBOA ESPUMANTE BRANCO BRUTO SEARA NOVA

CABRIZ DOC DAO ROSE COLHEITA SELECIONADA 2020

MUNDUS REG LISBOA TINTO RESERVA 2017

CABRIZ DOC DAO TINTO RESERVA 2016

PACIENCIA REG TEJO ALVARINHO GRANDE RESERVA 2020

CAMPELO DOC VINHO VERDE BRANCO ARINTO 2020

PALMEIRIM D'INGLATERRA DOC TRAS-OS-MONTES ROSE TOURIGA NACIONAL 2020

CAMPELO DOC VINHO VERDE BRANCO LOUREIRO 2020

PALMEIRIM D'INGLATERRA DOC TRAS-OS-MONTES BRANCO 2020

CAMPELO DOC VINHO VERDE ROSE

PENINSULA DE LISBOA REG LISBOA BRANCO 2020

CAMPELO DOC VINHO VERDE TINTO

PENINSULA DE LISBOA DOC LISBOA TINTO 2019

CANTO DA VINHA DOC DO TEJO TINTO 2019

PENINSULA DE LISBOA REG LISBOA ROSE 2020

CANTO DA VINHA REG TEJO BRANCO 2020

PLANSEL REG ALENTEJANO BRANCO 2020

CAMOLAS CASTRO DE CHIBANES SUPERIOR DO PALMELA TINTO 2018

PLANSEL REG ALENTEJANO TINTO 2020

CAPELA DOC ALENTEJO TINTO 2018

PLEXUS REG TEJO ESPUMANTE GASEIFICADO BRANCO 2019

CAPELA DOC ALENTEJO ROSE 2020

PLEXUS REG TEJO ESPUMANTE GASEIFICADO ROSE 2020

CASA DE OLEIROS DOC VINHO VERDE BRANCO AZAL 2019

PORTA DA RAVESSA DOC ALENTEJO TINTO COLHEITA ESPECIAL 2020

CEREJEIRAS REG LISBOA TINTO COLHEITA SELECIONADA 2018

POSITIVO DOC BAIRRADA ROSE 2020

CLO REG PENINSULA DE SETUBAL TINTO 2020

QUINTA D'AMARES DOC VINHO VERDE ROSE 2020

CURRIOLA REG TEJO TINTO 2020

QUINTA D'AMARES DOC VINHO VERDE LOUREIRO 2020

CURRIOLA REG TEJO BRANCO 2020

QUINTA D'’AMARES SUPERIOR DOC VINHO VERDE BRANCO 2020

DIZEM QUE E BUBBLES BRANCO FRISANTE

QUINTADATOR REG ALGARVE TINTO 2017

DIZEM QUE E TINTO REG PEN. SETUBAL TINTO COLHEITA SELEC. UNFILTERED 2018

QUINTA DA TOR ALGIBRE REG ALGARVE TINTO 2016

DORINA LINDEMANN REG ALENTEJANO BRANCO 2020

QUINTA DE CARAPEGOS DOC VINHO VERDE ROSE ESPADEIRO 2020

DORINA LINDEMANN REG ALENTEJANO TINTO 2020

QUINTA DE CARAPEGOS DOC VINHO VERDE ESPADEIRO ESPUMANTE ROSE BRUTO 2018

ENCOSTAS DE XIRA REG LISBOA TINTO 2019

QUINTA DE CHOCAPALHA REG LISBOA TINTO CASTELAO 2017

FELIX ROCHA REG LISBOA CHARDONNAY 2018

QUINTA DE PANCAS REG LISBOA TINTO RESERVA 2017

FLUTT REG BEIRA ATL NTICO ESPUMANTE BAGA ROSE BRUTO

QUINTA DE PANCAS REG LISBOA ANTAO VAZ RESERVA 2018

FONTE DO OURO DOC DAO TINTO 2019

QUINTA DE SAO CRISTOVAO REG LISBOA TINTO RESERVA 2015

GANDARADA DOC DAO TINTO 2019

QUINTA DE SAO FRANCISCO DOC OBIDOS BRANCO 2020

GEGE ESPUMANTE BRANCO BLANC DE NOIR BRUTO

QUINTA DO CERRADO DOC DAO BRANCO RESERVA 2018

GEGE ESPUMANTE ROSE BRUTO TOURIGA NACIONAL

QUINTA DO CERRADO DOC DAO ESPUMANTE ROSE RESERVA BRUTO 2016

HERDADE DE G MBIA REG PENINSULA DE SETUBAL TINTO 2019

QUINTA DOS TERMOS DOC BEIRA INTERIOR BRANCO RESERVA RIESLING 2020

HERDADE DO ROCIM FRESH FROM AMPHORA REG ALENTEJANO TINTO 2020

QUINTA DOS TERMOS RESERVA DO PATRAO DOC BEIRA INTERIOR TINTO RESERVA SYRAH 2017

HERDADE DO ROCIM FRESH FROM AMPHORA REG ALENTEJANO BRANCO 2020

QUINTAS DE BORBA DOC ALENTEJO TINTO 2019

HERDADE PACO DO CONDE REG ALENTEJANO BRANCO 2020

RAZA PET-NAT ESPUMANTE TINTO NATURAL VINHAO 2020

HERDADE PACO DO CONDE REG ALENTEJANO ROSE 2020

SEAFOOD&CO DOC VINHO VERDE BRANCO 2020

HERDADE PACO DO CONDE REG ALENTEJANO TINTO RESERVA 2018

SANGUE REAL REG PENINSULA DE SETUBAL BRANCO SAUVIGNON BLANC 2019

HERDADE PACO DO CONDE REG ALENTEJANO ANTAO VAZ RESERVA 2018

SANGUE REAL REG PENINSULA DE SETUBAL ROSE 2019

JOAO CLARA REG ALGARVE TINTO 2017

SANTO GRAAL DOC DOURO TINTO 2019

JOAO CLARA REG ALGARVE ROSE NEGRA MOLE 2020

SAO LUIZ DOC DOURO TINTO RESERVA 2018

JOAO CLARA REG ALGARVE BRANCO 2020

SAO LUIZ DOC DOURO BRANCO RESERVA 2019

LAGOA VELHA DOP BAIRRADA ESPUMANTE BRANCO BRUTO 2019

SENSES REG ALENTEJANO TINTO SYRAH 2019

LEMOS ROSE TOURIGA NACIONAL 2020

SOCALCOS DO COA DOC DOURO TINTO RESERVA 2016

LEV.ME REG LISBOA ROSE LEVE COLHEITA SELEC. ALFROCHEIRO 2020

SOCALCOS DO COA DOC DOURO BRANCO RESERVA 2018

LOUIS PERDRIER ESPUMANTE BRANCO BRUTO EXCELLENCE - FRANCA

TERRAS D'UVA REG ALENTEJANO BRANCO 2020

MANOELLA DOC DOURO TINTO 2018

TERRAS DE BACO REG ALENTEJANO TINTO 2018

MEAT&MEAT REG TEJO TINTO 2018

TIAGO CABAGO REG ALENTEJANO TINTO SYRAH 2018

MINGORRA REG ALENTEJANO TINTO 2019

TIAGO CABAGO REG ALENTEJANO BRANCO VERDELHO 2020

MINGORRA REG ALENTEJANO ROSE 2020

TYTO ALBA VINHAS PROTEGIDAS DO DO TEJO TINTO MERLOT 2018

MONTE CASCAS DOC DOURO TINTO 2019

VALE DO CHAFARIZ REG ALENTEJANO TINTO RESERVA 2018

MONTE CASCAS DOC DOURO BRANCO 2019

VIDIGUEIRA DOC ALENTEJO TINTO TOURIGA NACIONAL 2019

MONTES CLAROS DOC ALENTEJO BRANCO 2020

VIDIGUEIRA DOC ALENTEJO BRANCO ANTAO VAZ 2020

MONTES DE LA REG ALENTEJO TINTO 2018

VIDIGUEIRA DOC ALENTEJO TINTO SYRAH 2019

MONTES DE LA REG ALENTEJO ROSE TOURIGA NACIONAL 2019

VIDIGUEIRA DOC ALENTEJO TINTO ALICANTE BOUSCHET 2019

MORGADO DO QUINTAO REG ALGARVE PALHETE 2020

VILLA PALMA DOC PALMELA BRANCO RESERVA 2020

MORGADO DO QUINTAO REG ALGARVE CLARETE NEGRA MOLE 2019

VILLA PALMA DOC PALMELA TINTO 2019

MORGADO DO QUINTAO REG ALGARVE CRATO BRANCO 2020

VV WINE DOC VINHO VERDE BRANCO ESCOLHA

Seja responsavel. Beba com moderagéo.
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COSTA BOAL

HOMENAGEM

"Regressar as origens ndo ¢ apenas corgforto e afegria.

Fazer Homenagem significa também entrega, dedicacdo e compromisso. "

Cono\too %m%

|oe 81

COSTA BOAL
HOMENAGEM
GRANDE RESERVA

QURDZION

COSTA BOAL

COSTA BOAL FAMILY ESTATES
geral@costaboalcom | (+351) 278 248 361 | B3 Costa Boal Family Estates
SEJA RESPONSAVEL . BEBA COM MODERAGAQ.
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VITOR MATOS

Tradicao e novas tendéncias

no Antiqvvm

> texto Fernanda Silva Teixeira > fotografia D. R.

O restaurante Antiqvvm alia deliciosas iguarias, bons vinhos e um jardim sobre
o rio Douro com uma das paisagens mais bonitas e exclusivas da cidade do
Porto. Fomos até la e conversar com Vitor Matos, o chef desta casa premiada

Ocupando o espagco do antigo Solar do
Vinho do Porto, do século XIX, pleno de
historia e requinte, e apds meses de encer-
ramento em consequéncia da pandemia
da Covid-19, o premiado Antigvvm reabriu
com dois menus de degustagdo e uma car-
ta que espelha a criatividade do chef Vitor
Matos.

Com apenas 20 lugares ao almogo e ao
jantar, os clientes tém a sua disposicdo dois
menus de degustacdo, o “Ensaios Senso-
riais” e o "Organico”, para além dos pedidos
a carta com alguns dos classicos de Vitor
Matos.

Assim, o “Ensaios Sensoriais” (160€, menu
completo, ou 140€, menu com sete mo-
mentos) inicia-se com "Verdo”, uma propos-
ta de lirio, tomate, ovas de truta, coentros,
morangos e flores. Segue-se “Intemporal’,
um prato com foie gras, enguia fumada
Guipuzcoa, vinagre balsamico de beterraba
e brioche de sabugueiro; e “Influéncias do
Mundo” traz lavagante azul, chili, yuzu, caril
Calamansi, abacate e manga. Fazem ainda
parte deste menu “Coral Marinho®, com
salmonete, ourico-do-mar, codium, cara-

com uma estrela Michelin.

bineiro e couve-flor; “Tradicdo — Inovagdo”,
com bacalhau de meia cura, gema de ovo,
cebolinhas, salsa e caviar; e “Classico Reno-
vado”, um prato de pombo, avelds, beterra-
ba, alcachofra, foie gras e trufa.

Ja o menu “Organico” (90€, menu comple-
to), com nove momentos, abre com “Bella
ltalia”, uma proposta com tomate, burra-
ta, pesto, pinhdes e vinagre balsamico; e
"Umami”, com silk tofu, chilli, melancia e
citrinos. Segue-se “Terra”, um prato com
gema de ovo, aipo, flores, espargos e cogu-
melos Morilles; “Lacto-Vegetal®, com quei-

Primando pela utilizacdo de produtos da
época e da regido, genuinos e frescos,
potenciando o seu paladar, a cozinha
de Vitor Matos possui influéncias
mediterranicas e apresenta-se como
uma mescla entre a tradi¢cao e as novas
tendéncias gastronomicas. “Tento
transportar para o prato o que se passa
no mundo”.

jo de Azeitdo, acafrao, manteiga, acelgas e
abdbora; e “Mar Dentro”, com arroz, planc-
ton, algas e limao. Para adocgar a refeicdo,
destaque para “Claus Porto 1887", uma pro-
posta que inclui avelds, fava tonka, baunilha,
chocolate, café e toffee.

A harmonizacao vinica, sugerida pelo som-
melier da casa, esta disponivel para o menu
“Ensaios Sensoriais” (85€, menu completo,
ou 65€, menu com sete momentos).

O OBJETIVO E CONQUISTAR A

SEGUNDA ESTRELA MICHELIN

Tendo recebido a sua primeira estrela Mi-
chelin em 2017, o Antiguvm € um espaco
que nasce apos o chef deixar o conceitua-
do Casa da Calgada, em Amarante. O seu
objetivo era deixar a alta cozinha, e o Anti-
gvvm deu-lhe essa oportunidade, de poder
regressar a cozinha que gosta, onde se sen-
te feliz, motivos que o impulsionam a que-
rer ganhar uma estrela Michelin. "Vender
comida ndo é a mesma coisa que vender
cozinha. Vender comida é algo bioldgico,
necessario a nossa sobrevivéncia. Vender
cozinha é vender uma experiéncia, memo-
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rias, algo mais transcendente”, afirma Vitor
Matos.

Nao obstante, o chef admite que este re-
conhecimento € o resultado de todo o tra-
balho feito anteriormente, "nomeadamente
do que fiz na Casa da Calcada. E o resultado
da continuidade do meu trabalho, é o reco-
nhecimento natural das coisas”. Ainda as-
sim, apos a conquista da primeira estrela, o
objetivo agora € alcancar a segunda estre-
la, porque trabalhar para manter esta, “isso
ndo existe”. “O nosso objetivo é continuar a
melhorar diariamente, fazer cada vez mais
e melhor. E isto ndo é um desafio pessoal,
€ um objetivo comum a equipa, a todos. O
que fizemos ontem, hoje nao serve”, adian-
ta o chef.

Vitor Matos considera o Antigvvm como
um restaurante “fora da caixa”. E quem "nos
procura também é ou pensa assim”. Na sua
opiniao e tendo em conta todo o universo
que envolve as estrelas Michelin, o Anti-
gvvm é talvez o “espagco menos comercial’,
de quem segue e procura este tipo de es-
pacos. E explica, “fala-se menos de nds, ndo
divulgamos muito”. “Quem nos procura sao
pessoas muito viajadas, que fazem o roteiro
em Portugal, ja& sabem e reconhecem que
funcionamos com um nicho de mercado
€ por issoO mesmo nos procuram. Vivemos
um pPouco no Nosso mundo, fazemos aqui-
lo que gostamos”.

Assim, acrescenta, "temos um espago para
servir 20 pessoas ao almoco e ao jantar. An-
tes da pandemia, em 2019 por exemplo, as
pessoas esperaram entre 4 a 6 meses para
fazer uma reserva no Antiguvm, hoje, com
a pandemia, pode n3o conseguir reserva
para o proprio dia mas consegue para o dia
seguinte. Por isso, digo que este ndo é um
espago comercial, mas sim intimista. Nem
consigo explicar bem o que é, € um lugar
onde nos sentimos bem”, frisa Vitor Matos.

TURISMO FOI FUNDAMENTAL PARA
COLOCAR A COZINHA PORTUGUESA
NAS BOCAS DO MUNDO

Natural de Vila Real, Vitor Matos tirou o cur-
so de cozinha em Neuchatel, na Suica, para
onde emigrou com 0s seus pais aos 9 anos,
vivendo la outros tantos. Influenciado pelos
cantdes com ligagBes a Franga, Italia e Ale-
manha, o chef reconhece que a base da sua
cozinha é a francesa (foi ensinado na arte
Escoffier, de Auguste Escoffier, precursor da
técnica francesa), sendo que no regresso
a Portugal juntou ao seu curriculum a tra-
di¢cdo portuguesa e dos muitos locais por
onde passoul.

Apos terminar o curso em 1995, recebe a
primeira proposta para trabalhar no “Res-
taurant des Jeunes Rives”. Ainda assim, no
final desse ano regressa a Portugal. Estreia-
-se como chefe de cozinha em 1998 na Es-
talagem Quinta do Pa¢o, em Vila Real, se-
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guindo-se passagens pelo Grande Hotel da
Curia, Grande Hotel das Caldas da Felguei-
ra, Vidago Palace Hotel Golf & Spa, Quinta
do Penddo, Tiara Park Atlantic Hotel e Casa
da Calcada Relais & Chateaux.

Primando pela utilizacdo de produtos da
época e da regido, genuinos e frescos, po-
tenciando o seu paladar, a cozinha de Vi-
tor Matos possui influéncias mediterranicas
e apresenta-se como uma mescla entre a
tradi¢do e as novas tendéncias gastronomi-
cas. “Tento transportar para o prato o que se
passa no mundo”.

“O nosso objetivo € continuar a melhorar
diariamente, fazer cada vez mais e
melhor. E isto ndo é um desafio pessoal,
€ um objetivo comum a equipa, a todos.
O que fizemos ontem, hoje nao serve”




g
»

A semelhanca de outros colegas, o chef as-
sume que o turismo foi fundamental para
colocar a cozinha portuguesa nas bocas
do mundo. Assim como o facto de o0 nosso
pais ter ja 28 estrelas Michelin, sendo que
7 restaurantes possuem duas estrelas, tam-
bém contribui para esse reconhecimento.

Contudo, o desejo de Vitor Matos passa por

“ver a cozinha tradicional portuguesa ainda
mais (re)conhecida e até vencedora de uma
estrela Michelin. Restaurantes que apostem
no bacalhau ou cabrito, por exemplo”. Nes-
se sentido, o chef lembra-nos que Portugal
tem otimos produtos com que se pode tra-
balhar, “carnes fantasticas, legumes, horta,
peixes e mariscos surreais, bons azeites,
produtos da terra, nao nos falta nada”.
Ainda assim, reconhece que a pandemia
trouxe varias alteragdes. “Conhego pro-
dutores que nao produziam determinado
produto e que passaram a produzir, outros
que produziram e deixaram de o fazer, mas
0 mercado portugués tem produtos de oti-
ma qualidade”. "Eu que tenho uma cozinha
mais viajada, tenho de procurar alguns pro-
dutos fora, como por exemplo, o pombo”.

VINHOS NATURA BY VITOR MATOS

Para além de ser chef no Antigvvm e con-
sultor em mais 6 espacos de restauragao,
a pandemia precipitou o sonho que Vitor
Matos tinha de criar a sua marca de vinhos.
Nascia assim, em 2020, a Natura by Vitor
Matos.

“Estive quase 9 meses sem trabalhar. Vi
entdo a oportunidade para langar a minha
ideia e a paixdo, uma vez que o vinho é um
complemento da comida. Este tempo per-
mitiu-me criar e provar vinhos, visitar pro-
dutores e estabelecer parcerias”.

Antonio Maganita, Antonio Sampaio, Dirk
Niepoort, Luis Leocadio, a Quinta de Ar-
€0ssO ou a Quinta do Javali sao alguns dos
nomes com quem Vitor Matos criou parce-
rias ou elabora os seus vinhos. O objetivo
do chef passa por acrescentar volume e di-
mensao ao vinho, sem o marcar em dema-
sia, e que a mesa este nao se sobreponha,
permitindo um equilibrio com a comida.
“Este € um processo que implica provas,
conversas e momentos de reflexdo e de
discussdo”.

Dispensando o trabalho com distribuidores,
os vinhos da sua autoria circulam entre um
meio restrito de colecionadores e de ami-
gos apreciadores, que tém conhecimento
dos mesmos através da rede social do chef.
Para além disso, os Natura by Vitor Matos
também se encontram em alguns restau-
rantes com servicos de sommellerie espa-
lhados pelo pais. Devido a escassez de cada
vinho, estas edi¢cdes sdo irrepetiveis criando
sempre uma curiosidade € uma maior pro-
cura no proximo vinho, fazendo com que
algumas dessas garrafas esgotem mesmo
antes de chegar ao consumidor.

A terminar, o chef revela ainda que a Natu-
ra by Vitor Matos ird em breve lancar azeite,
enchidos, frutos secos, chocolates e produ-
tos gourmet.
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' PAIXAO PELA COZINHA

Do mar a mesa maravilhoso

MARISQUEIRA
CA

£ CERVEJARIA

S AO MAR

> texto Maria Helena Duarte > fotografia Ernesto Fonseca / D.R.

A marisqueira e cervejaria Cais ao Mar tem uma nova morada, em Albufeira.
Fomos provar as iguarias e ficamos deslumbrados com a frescura e as
fantasticas tabuas. Esta marisqueira vai, seguramente, ficar parte integrante
da lista das melhores do pais.

Reabriu no inicio de junho a marisqueira e cervejaria Cais ao Mar,
em Albufeira. Agora huma nova morada, a conhecida marisqueira
deixou a zona de Santa Euldlia para se instalar na Rua Almeida
Garret, n.2 27, onde outrora foi famosa a marisqueira Delicias do
Mar, inaugurada em 1987. Nao foi, por isso, ao acaso que o em-
presario e chefe mariscador César Lourenco elegeu este como
local para esta nova partida. "Gostaria de colocar a minha maris-
queira na rota das melhores do pais”, afirma o empresario.
Localizada numa zona sossegada e de facil acesso, a Cais ao Mar
dispde de 90 lugares, distribuidos por duas zonas exteriores e
uma sala. Funcionando de terca-feira a domingo, para jantares e
em regime de take away, a Cais ao Mar tem uma vasta oferta de
mariscos, que em comum tém uma confegdo “ao natural, sem
truques, nem artimanhas’. Em cada um deles conseguimos sentir
a frescura, o mar.
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A chegada, o cliente encontra uma esplanada, onde pode aguar-
dar pela sua vez e ir degustando entradas como queijo seco e
presunto pata negra 5 Jotas, acompanhado de uma cerveja ou
de um copo de vinho de varias regides do pais, de norte a sul de
Portugal, uma lista pequena mas de oferta diversificada, pensando
em boas harmonizagdes.

No que toca aos mariscos, destaque para as ‘Ondas de Marisco’,
as irresistiveis tdbuas que chegam a mesa em varios tamanhos,
em funcao do numero de pessoas: ‘Super Nova’, ‘Super Nova Elite’
e ‘Super Mega Elite’, aconselhe-se com o empregado de mesa,
pois estas tabuas sdo generosas. Neste segmento, a oferta inclui
também multiplas variedades de camardo (na origem, tamanho e
modo de confec¢do), sapateira e santola, lagosta e lavagante, os-
tras, percebes e outros tantos. Nota também para os arrozes, de
marisco, de lavagante ou de lagosta, assim como a cataplana de



marisco. Ndo faltam boas razdes para visitar este espaco.

Quanto aos restantes pratos, estao disponiveis quatro opg¢des de
peixe — prego de atum no caco, bife de atum, pica-pau de atum
e hamburguer de peixe — e outras tantas de carne — prego do
lombo, bife do lombo grelhado, bife Cais ao Mar e pica-pau do
lombo. Para terminar, nada melhor que um docinho, dificil vai ser
escolher: Bolo de Chocolate ou Cais Final, uma viagem pelos do-
ces tipicos do Algarve.

Tendo-se dedicado a outras atividades no passado, Ceésar Lou-
renco encontrou No marisco a sua grande paixao, dedicando-se
a ela de forma afincada "ha uma mao cheia de anos”. Comecou
por dar uma ajuda na marisqueira Pesqueiro 25, em Sdo Martinho
do Porto, e rapidamente percebeu que este seria 0 seu caminho,
abrindo, um ano depois, o Pesqueiro 25, em Lisboa, ja como um
dos socios, entre varios projetos. Seguiu-se uma sociedade a dois
no Cais ao Mar, em Lisboa, e, em 2019, a abertura do Cais ao Mar,
no Algarve.

César Lourengo tem agora uma visdo mais abrangente deste ne-
gocio, com experiéncia marisqueira de fio a pavio: do mar a mesa.
Uma confianga que o levou a abrir este “novo” Cais ao Mar a solo
em dias tdo complexos como os de hoje.

No que toca aos mariscos, destaque para as ‘Ondas de
Marisco’, as irresistiveis tabuas que chegam a mesa em varios
tamanhos, em funcdo do numero de pessoas: ‘Super Nova’,
‘Super Nova Elite’ e 'Super Mega Elite".

QUINTA dos ABIBE:

BAIRRADA D00

2020

A RE%)NSAVEL BEBA COM MODERAGAO

www.quintadosabibes.com

T. +351 914 554 008 Quinta
quintadosabibes@gmail.com dos & 'b . b
@quintadosabibes 1 e S
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LMOREIRA

oo
VAL MOREIRA

SIGNATURE
QUINTA DOS
NOGUEIROES

O intimo recanto
do Douro

O 102 Aniversario da Quinta dos
Nogueirdes foi estd a ser comemorado
com o langamento da nova cole¢do de
vinhos Signature. Quinta dos Nogueirdes
Signature de Manuel dos Santos Monteiro
€ a homenagem a um pai que ama a
terra, a familia, o trabalho. Cada casta
plantada é um diario vivo de sabedoria

e resiliéncia a guardar pelo patriarca.
Historias que devem ser partilhadas na
companhia deste primeiro monocasta -
Tinta Amarela. Surpreende pela frescura e
delicadeza, marcado pela fruta vermelha
fresca e vegetal, com taninos presentes
bem integrados e uma acidez vincada que
anuncia envelhecer por bons anos.

MUST HAVE e

VAL MOREIRA

Nasceu uma nova esséncia
no Douro

Localizada na margem sul do Rio Douro, a Quinta do Val Moreira
foi comprada por Jorge Rebelo de Almeida (Vila Galé) e Antdnio
Parente (Madre) em 2018 e requalificada para enoturismo -
Vila Galé Douro Vineyards — contando com 26ha dedicados a
produgao de vinhos do Porto e vinhos do Douro. Aqui, estes dois
amigos de longa data, que ja produzem vinhos nas regides do
Alentejo e Lisboa, desenvolveram um projeto que respeita a cultura
organizacional do Douro. Ambicionam que cada garrafa de Val
Moreira revele o equilibrio entre a estrutura resultante de uvas que
nascem junto ao rio e a frescura das uvas que crescem em vinhas
a uma quota elevada.

A nossa sugestdo recai nos Val Moreira colheita branco e colheita
tinto, vinhos elaborados com castas tipicas da regido demarcada
do Douro, incluindo parcelas de vinhas centendrias e obtidos
através de processos de fermentag¢des naturais, aliados a tecnologia
moderna. Sao vinhos muito complexos e persistentes, com uma
notavel longevidade.

www.valmoreira.com

\/\T\V‘NECOLA

EST. 1949

dos nossos vinhos.

ILHA» PICO

- = CcOOp.

Descubra o Terroir Vulcanico

tnico da Ilha do Pico, através

Visite 0 nosso site e loja online em: www.picowinescom

Avenida Padre Nunes da Rosa, n.29
9950-302 Madalena Pico =- Agores
+351 910 021 767 / +351 292 622 262
geral@picowines. com www. picowines. com

and
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e MUST HAVE

BOA NOITE LISBOA
BRANCO 2020

Uma homenagem a vida noturna
da capital portuguesa

A noite de Lisboa é feita de gente que gosta de comer fora coisas como
peixinhos da horta, pataniscas de bacalhau ou ameijoas a Bulhao Pato, de
ir ao teatro, cinema ou de escutar a cidade numa casa de fado.

Produzido com uvas das castas Arinto e Chardonnay, plantadas junto a
serra de Montejunto, Boa Noite Lisboa branco mostra um aroma onde se
salientam as notas de fruta de polpa branca e citrina, com um toque de
coco e flor de laranjeira. A boca é fresca, mineral e tem um final longo.
E um vinho para a companhia de peixes grelhados, mariscos e carnes
brancas.

A gama é também composta por um Boa Noite Lisboa tinto das castas
Syrah e Touriga Nacional, de final longo e delicado, um bom parceiro de
pratos de carne e queijos de cabra e ovelha. E inclui ainda um Boa Noite
Lisboa rosé das castas Casteldo e Syrah, leve, fresco e ligeiramente sedoso
na boca, ideal para ser bebido com as comidas do tempo quente.

www.vidigalwines.com

HERDADE
DA ARCEBISPA

Vinhos distintos
e gastronédmicos

A Herdade da Arcebispa esta localizada no concelho de Alcacer
do Sal, em Castelo de Arez, junto ao rio Sado, beneficiando da
proximidade com a costa alentejana. A adega foi construida com
tecnologia de ponta e reune todas as condi¢cdes para fazer nascer
vinhos de grande qualidade, sob a orientagdo do endlogo Gongalo
Carapeto e equipa. O topo de gama é o Herdade da Arcebispa
tinto Grande Reserva, um vinho intenso, concentrado, com

notas de frutos vermelhos, especiarias, tostados, baunilha, tem
taninos suaves, de grande persisténcia. O Herdade da Arcebispa
tinto Grande Escolha realca frutos pretos silvestres, amora, tem
excelente acidez e frescura e taninos polidos. O Herdade da
Arcebispa tinto Reserva deslumbra pela harmonia, pela frescura

e pelos taninos macios e envolventes. O Herdade da Arcebispa
branco Reserva é fresco e tem um toque salino, frutado, com
excelente volume, as notas tostadas estao bem integradas e é bem
persistente. Vinhos distintos, com excelente estrutura e grande
elegancia, sdo perfeitos para acompanhar as suas refei¢gdes.

A A

14 DE DA
VRCEBISPA

(LT TYS

info@arcebispa.com

PADNE DA
ARCEBISPA

AcEw Bo sal
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WMEFE

Acessorios para
verdadeiros apreciadores
por vinhos

Apreciar um bom copo de vinho é um ritual que comecga
desde que se abre uma garrafa até a sua degustacao.
Para os verdadeiros apreciadores de vinho, quer esteja
entre amigos, familia ou até mesmo sozinho, a WMF tem
0s acessorios ideais para servir o seu vinho com toda a
sofisticacao e qualidade. Pecas que aliam a funcionalidade
a um design exclusivo e que vao marcar a diferenca na sua
mesa. E tudo comecga na garrafa, por isso sugerimos um
elegante antipingas.

www.wmf.pt

MUST HAVE e

’ ADEGA DE
B SILGUEIROS

WE| HOR VINHO TINTE
PORTUGUES
EM COMPETI(;ﬁO

% MORGADO
&% SILGUEIRQS

touriga nacional 4
- i

) g?-“ATfO @NATJO .

.... TROPHY GOLD

~Z\inée-1iné-

WINNER WINNER
UL EnGE ‘ﬁLENG?-

www.adegasilgueiros.pt
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MUST HAVE

D'ECA WINES

Jodo D’Ega apresenta-se como “advogado por vocagao e viticultor por paixdo”,
envolvendo-se em cada passo para a elaboracdo dos seus vinhos, tendo a qualidade
por imperativo maior. Em 1987 comegou a aventura com a compra da Quinta Nossa
Senhora do Loreto, em Sabrosa. Tao entusiasmado nessa altura, como hoje, langou-se
na reconstrucao da Quinta, que conta com 9 hectares, e da casa onde tem a adega

e o porto de abrigo para a familia. Para a elaboragao dos vinhos optou pelas castas
autoctones, mantendo uma constante preocupacao com a protecao do ambiente. A
sua casta de eleicdo € a Pinot Noir e, por isso mesmo, foi ensaiando clones diferentes,
com vista a obteng¢do de um vinho sofisticado e prazeroso. Objetivo cumprido!
Recentemente ficaram disponiveis um branco e um tinto. O vinho D’Eca branco
Reserva 2020 foi elaborado a partir das castas viosinho e Gouveio, vinificadas
separadamente, com estagio parcial em inox e madeira. De cor amarelo palha aberto,
com nuances citricas, tem um aspeto limpo e brilhante. Complexo no nariz, é intenso
e elegante, com predominio de notas florais e nuances fumadas. Na boca é cheio e
envolvente, vibrante, fresco, rico e muito gastrondmico. Termina persistente. O D'Eca
tinto Pinot Noir Reserva 2019 usufruiu de um estagio em barricas de carvalho francés
por 12 meses. Apresenta-se com uma linda cor rubi aberto e brilhante. Aromatico,
revela notas doces de caramelo e coco, temperadas com fumo e moka, integradas
em sugestdes frescas de pinho e alcaguz, que enquadram os aromas discretos de
frutos vermelhos. Na boca € envolvente, macio, guloso, mas com taninos finos que
prolongam a prova, deixa um final elegante e persistente.

Os vinhos D’E¢a sdo edi¢gdes muito limitadas e sdo vendidos nas paginas das redes
sociais, diretamente pelo produtor.

RARISSIMO BY OSVALDO
AMADO CLARETE 2015

No final de 2019, Osvaldo Amado materializou um sonho, apoiado pela equipa
da empresa que criou, a Total Wines Portugal, fazendo chegar ao mercado

uma nova marca, a sua: Rarissimo By Osvaldo Amado. Vinhos plenos de
complexidade, que s6 chegarao ao mercado se forem distintos, originais,
irrepetiveis e, claro, raros. Para Osvaldo Amado, fazer vinho € a sua forma de vida,
uma paixdo que lhe permite: “transmitir a esséncia da natureza, com elegancia e
identidade, proporcionando momentos unicos de pura descoberta dos sentidos,
despertando-os, surpreendendo-os, em cada momento de proval”.

Assim nasce este Rarissimo By Osvaldo Amado Clarete 2013, um DOC Déo,
elaborado com 70% de Touriga Nacional, 20% de Aragonez e 10% de Alfrocheiro.
E um vinho de cor clarete com reflexos acastanhados. No nariz revela notas de
bosque, especiarias, fungos nobres e tabacos maturados. Na boca é intenso

e complexo, macio, elegante e harmonioso. Versatil, dd grande prazer beber,
especialmente se acompanhado por boa gastronomia.
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' HISTORIA E VINHO

ANTONIO MENDES NUNES

O autor escreve segundo o antigo acordo ortografico

Callum e outros
mistérios do
mundo do vinho

O mundo do vinho esta cheio de
mistérios, invengdes e confusdes.
Surgem a cada passo nos
comunicados dos produtores, nas
pseudo-noticias das televisdes ou
dos jornais (ai muitas vezes por falta
de conhecimento e pura ignorancia
de quem as redige) ou ainda
na politica, quando os poderes
locais querem puxar a brasa a sua
sardinha.
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Muito recentemente um produtor fazia
apresentacdo dos seus vinhos e ora dizia
que eram vinhos de talha, como se referia
as anforas onde eles tinham fermentado e
estagiado. Pois, como é evidente, anforas e
talhas ndo sdo a mesma coisa. Tanto histo-
ricamente como nos nossos dias.

Nas fotos que publicamos, de anforas e
de uma talha pode ver-se a diferenga. En-
quanto a primeira é mais esguia e com me-
nor capacidade, as talhas, normalmente de
maior dimensdo (também as havia e ha re-
lativamente pequenas) sdo muito mais bo-
judas e tém uma boca de maior diametro.

Os gregos e romanos faziam os vinhos em
talhas (ou lagares de marmore) e depois
guardavam e exportavam esses vinhos em
anforas. Quem fazia o transporte eram os
fenicios, povo comerciante e navegador que
habitava no litoral de regies que hoje perten-
cem ao Libano, Siria e norte de Israel. Faziam
a cabotagem no Mar Mediterraneo, Africa do
Norte, actual Algarve e costa atlantica do ac-

Talha

tual Portugal, Espanha, Franca, chegando as
actuais Ilhas Britanicas, utilizando barcos de
dimensdes razodveis equipados com uma
vela e varias dezenas de remadores.

Em 1999 o explorador marinho Robert Bal-
lard encontrou dois navios fenicios naufra-
gados a 460 metros de profundidade, no
Mediterraneo. Ambos estavam carregados
de anforas cheias de vinho e muitas ainda
estavam intactas, apesar de ja terem de-
corrido mais de 2000 anos. A partir dai foi
possivel fazer a reconstituicdo de como se
empilhavam as anforas para o transporte.
Portanto, historicamente nao existe vinho
feito em anforas, mas sim vinho estagiado
e transportado em anforas.

Actualmente fermentam-se uvas em ta-
lhas, servindo as anforas para o colocar em
estagio. E verdade que ha vinhos que tém
“anfora” no rétulo, mas na maioria das vezes
€ nome do vinho, marca registada, pouco
ou nada nada tendo a ver com o recipiente
onde, supostamente o vinho é feito.

Anforas



E CONFUSOES SOBRE CASTAS?

E proverbial a rigueza sinonimica. Ha cas-
tas conhecidas por mais de uma dezena de
nomes diferentes. Querem um exemplo? A
conhecida Trincadeira, muito popular no
Alentejo é conhecida por Tinta Amarela
(no Douro e Tras-os-Montes), Crato Pre-
to (Algarve), Folha de Abdbora, Mortadgua
(Torres Vedras e Alenquer), Preto Martinho
(Arruda e Bucelas), Tinto Martinho (Tomar),
Espadeiro ou Murteira (Setubal), Castico
(Aveiras de Cima), Torneiro (nome também
dado a casta Espadeiro) e Negreda (creio
que na regido de Tras-os-Montes).
Durante muitos anos estes regionalismos
estabeleciam uma grande confusdo até
que surgiu uma listagem oficial de castas,
actualmente da responsabilidade do Insti-
tuto da Vinha e do Vinho, que da a desig-
nagao oficial e mais um ou dois sindbnimos
admitidos. No caso da Trincadeira, o outro
nome admitido oficialmente é o de Tinta
Amarela.

Um dos mistérios que me acompanhou
durante um par de anos foi a casta Cal-
lum, plantada no concelho de Oleiros e
arredores (sobretudo junto as margens da
ribeira que primeiro leva o nome de Olei-
ros, mas depois passa a Ribeira da Sertg, ja
que é nesse concelho que se situa a maior
parte do seu curso). Dado o seu aspecto
um bocadinho “despenteado” até cheguei
a supor que se ndo tratasse de uma vitis vi-
nifera, mas alusdes historicas fizeram-me
crer que se trata de uma casta antiga, que
pelo nome “Callum”, palavra que derivara
do latim e significara qualquer coisa como
pele dura, podera ter chegado a regido tra-
zida pelos romanos, como posteriormente
por uma das ordens religiosas que foram
donas do territério.

Sabia que durante muito tempo as forcas
vivas de Oleiros tentaram oficializar a cas-
ta para a tornar uma novidade absoluta do
concelho de Oleiros, uma joia apenas exis-
tente nesta regido, que pudesse servir de
importante cartdo de visita para a terra?

Um pormenor importante era o facto das
videiras Callum serem cultivadas como
outras castas na Regiao dos Vinhos Ver-
des: na bordadura dos terrenos crescendo
apoiadas em arvores como a vinha de en-
forcado no Minho.

Finalmente em Novembro de 2019 a Cas-
ta Callum teve honras de reconhecimen-
to oficial, tendo o aviso sido publicado
no Didrio da Republica n? 224/2019 de
19/12/19.

Para além de outras castas consta "Casta
Callum, como sindnimo da casta Batoca
(PRT52507), apenas na rotulagem da DO
Beira Interior e |G Terras da Beira.

Afinal, certas parecencas do Callum olei-
rense com a Batoca minhota sempre eram
uma realidade. E, afinal de contas, o orgu-
lho oleirense na "sua” casta pode manter-
-se, ja que a designacao Callum ndo pode
ser usada fora do distrito.

Mas o que é a casta Batoca/Callum? Diz-
-nos o Centro de Interpretacao e Promo-
¢do do Vinho Verde (CIPVV) que “E uma
Casta branca de qualidade média, autori-
zada em quase toda a Regido Demarcada
(dos Vinhos Verdes) com excegdo das Sub-
-regides de Mongdo, Lima e Amarante, &
uma casta muito produtiva, embora irregu-
lar dada a suscetibilidade a doencas crip-
togamicas, e rustica e da origem a vinhos
com aroma sem destaque a casta, macios
mas sem qualidade”. Esta ultima afirmacao,
comum a varias outras castas tém vindo a
ser desmentida, quer por melhores prati-
cas na vinha, quer na adega, conseguindo-
-se resultados muitissimo agradaveis.

O exemplo é-nos dado pela Quinta de
Santa Cristina, na sub-Regido de Basto
(Celorico de Basto mais precisamente),
onde a Batoca conhece condi¢cdes muito
favoraveis de crescimento. E nesta quin-
ta propriedade da familia Pinto (Antonio,
Rosa Maria e Modnica, a filha de ambos),
que se produz o unico monocasta Batoca
engarrafado. As vinhas tém uma plantagcao
moderna em corddo e dos 60 hectares

muito bem cuidados sdo vinificados numa

moderna adega que vinifica anualmente
cerca de meio milhdo de litros, mas com
uma capacidade instalada que pode ir até
ao milhdo de litros, de a saindo nada me-
nos do que 16 gamas diferentes, dos quais
10 sdo monocasta e em que o Batoca é
considerado “a menina dos olhos!”.

Mas apesar da Batoca ter oficialmente a
sinonimia Alvaraga (apenas na Regido De-
marcada do Douro) e agora Callum (ape-
nas para a Regido da Beira Interior), ela
também ¢é conhecida, embora ndo ofi-
cialmente por Batoco, Alvaroco, Alvarca e
Alvaroga, por Sedouro ou Sa Douro no sul
da Regido dos Vinhos Verdes, por Espadei-
ro Branco em Lousada e por Asal Espanhol
ou Pinot Branco em Amarante.

Como se vé& uma so casta, muitos nomes
e muitos vinhos diferentes. As gentes de
Oleiros podem continuar orgulhosas da
“sua” casta, mas vao ter de decidir se que-
rem continuar a fazer um vinho rustico,
pouco cuidado, com defeitos, ou avangar
para uma viticultura moderna capaz de re-
sultar em vinhos de primeira qualidade. A
Associagdo dos Produtores de Vinho Cal-
lum da Ribeira de Oleiros tem duas op-
¢Bes: continuar a incentivar a producao do
tal vinho tipico, quase arqueoldgico, acido
e cheio de “verrugas” e outras maleitas que
pode ser muito tipico, mas ndo fideliza
ninguém... ou entdo pdr os olhos e tentar
aprender com os produtores de Batoca
(Callum) da Quinta de Santa Cristina...

E, ja agora: Como € que os técnicos entre
tantas centenas diferentes de castas com
milhares de nomes também diferentes
conseguem distinguir umas das outras?
Durante muitos anos o unico método re-
conhecer as castas era pela morfologia
(folhas, abrolhamento, formato dos ca-
chos, etc.). Actualmente os viticologos
(agronomos que cuidam das vinhas) so-
correm-se de um meétodo cientifico: mar-
cadores moleculares baseados em ADN,
tal como se faz entre os humanos para os
testes de paternidade. E altamente figvel
e quem quiser saber mais pode consultar
um artigo publicado na Revista Adega (S.
Paulo, Brasil) seguindo o seguinte endere-
Go: https://revistaadega.uol.com.br/artigo/
teste-de-dna-na-videira_7155.html

Durante muitos anos o unico meétodo
reconhecer as castas era pela
morfologia. Actualmente os viticologos
socorrem-se de um meétodo cientifico:
marcadores moleculares baseados em
ADN.
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Regressar as
Origens
“Fafe, Piqueniques
na Aldeia”

“Tudo desaparece em gestos
simples e é na simplicidade que
vivemos”, Pompeu Miguel Martins

Quis a Camara Municipal de Fafe organizar
nas aldeias e em lugares do seu Concelho
piqueniques que levassem quer os locais,
quer os forasteiros, a conhecer ou reco-
nhecer lugares onde a terra convida ao
convivio com a natureza e a experimentar
um reencontro saudavel, olhando em volta
e sobretudo para nos, valorizando as pe-
quenas coisas da vida.

Convidaram-me para embaixador deste
projeto, ndo apenas como gastronomo
e cozinheiro, mas também pelas minhas
ascendéncias dessa cidade por onde, em
pequeno, tantas vezes percorri, quer indo
a Senhora das Neves, onde me colocavam
a imagem na cabecga para afastar o "mau
olhado” ou na exaltagdo a Virgem Maria
invocada pelo nome de Senhora de An-
time e na esplendorosa procissdo. Ficara
para sempre na minha memoria aquela
vénia, em jeito de saudacao, entre as duas
Senhoras que se encontram na ponte, sO
entendivel em que vé e presencia estas ce-
lebragdes, verdadeiro patrimonio cultural.
Como esquecer aquela saborosa vitela a
moda de Fafe no saudoso "Zé da Menina”,
nos ainda atuais "Adega Popular” e “Feira
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Velha", entre outros templos gastronédmi-
cos, sem deixar de passar por Fornelos,
trazendo os doces de gema, o Pdo de Lo
e os biscoitos.

Assim, convida Fafe a ir a procura das suas
aldeias e recantos a Pontido, a Barragem
da Queimadela, a casa da Peneda, a ver a
maior mancha de Carvalhos do Mundo em
Aboim, levando para isso um cesto de pi-
quenique com produtos tradicionais, locais,
elaborados por produtores que vivem, tra-
balham e amam a sua terra e dela tiram o
seu sustento, mas que sobretudo a respei-
tam e nos mostram como o devemos fazer.
Prepare-se e, num dia da semana ou fim de
semana, visite o website da Camara Muni-
cipal de Fafe, veja os multiplos locais onde
pode comprar o seu cesto com vinhos ou
espumante e sumos de fruto naturais, faca
um trilho, um passeio, uma caminhada,
perca-se e encontre-se no meio de uma

natureza plena de riachos e arvoredo, es-
tenda a sua manta ao almogo, ao pdr do
sol ou entdo aproveite uma noite de luar
e, no siléncio, olhando o céu, sinta a Paz e
com os pés na Terra e a olhar o Céu deixe
0s pensamentos voar.

Prepare-se e, num dia da semana ou
fim de semana, visite o website da
Camara Municipal de Fafe, veja os
multiplos locais onde pode comprar o
seu cesto com vinhos ou espumante
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Seja responsavel, beba com moderacao.
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Por de tras dos vinhos da Adega de Pegoes
ha condigbes tinicas que explicam o seu sucesso.
Privilegiada pela sua localizagdo entre

as reservas naturais dos estudrios do Tejo

e Sado e a serra da Arrabida e bafejada por um
clima de influéncia Mediterrénica é favorecida ADEGA DE
por um "Terroir" inico que permite criar P E G O ES
grandes vinhos, reconhecidos mais de 1000
vezes nos ultimos 12 anos pelo mundo fora. L PR O

O resto é o saber do homem
e sua vontade inesgotavel de vencer.
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